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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim peclive prectéte navod k pouziti.

Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zarizeni nachazeji deti.
Nepouzivejte zarizeni k jinym ucellm, nez ke kterym je urceno.
PouZiti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zarizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotrebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych kapalin.
Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpojte spotrebic¢ od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru a
pred montazi, demontazi nebo cisténim.

Poskozené zarizeni nepouzivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastrcka - v takovém pripadé vratte zarizeni k opravé do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zarizeni venku.

Nevesujte napdjeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

Zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomente behem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi mize mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich kusU obleceni / Sperkd apod.

Potraviny vkladejte pouze pomoci specialniho péchovadla - ne-
vkladejte ruce do komory spusténého spotrebice, nevkladejte
potraviny do spotrebice pomoci prislusenstvi, které k tomu neni
urceno, napr. vidlicek, I1zic apod.

POZOR! Noze jsou velice ostré, vyvarujte se fyzického kontaktu
s nimi béhem vyprazdnovani a ¢isténi zarizeni - mohli byste se
vazné zranit.

Cisteni zarizeni, zejména ¢asti prichazejicich do primého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouzitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripadé, Ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postup je popsan v ,CISTENI A UDRZBA".  kapitola.
Neumistujte zarizeni do blizkosti jinych elektrickych spotrebicd,
horakU, sporakul, pecicich trub atd.
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Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, ze jsou vsechny prvky za-
fizenf spravné nainstalovany
Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti nebo
zkusenosti s pouzivanim tohoto typu zafizeni za predpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
zarizeni. a porozumeét souvisejicim rizikdim.

Déti nesmi provadet uklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zarizeni a kabel mimo dosah
deti.

Davejte pozor na déti, aby si s vybavenim/pristrojem nehraly.
Pokud zarizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zarizeni od napajeni.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyblivym
castem béhem pouzivani zarizeni vypnéte

Nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

Pro bezpecnost déti prosim nenechavejte zadné ¢asti obalu (plastové
sacky, kartonove krabice, pénovy polystyren atd.) volné pristupné.
- VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s folii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Pripojovaci montazni zasuvka s kon- 12. Michadlo pro viceslozkové hmoty
covkou (hak)

2. Naklapéci hlava 13. Lopatka

3. Knoflik ovladani rychlosti / Zapnuto / 14. Mleci komora
Vypnuto / Start / Pauza / Stop 15. Tacka

4. QOvladaci panel s dotykovym disple- 16. Posunovac s uloznym prostorem
jem 17. Snek

5. Hnaci hridel s cepem (misto upe- 18. NUZ z nerezové oceli
vnéni) 19. Sito o priiméru ok 3 mm

6. Ochrana proti strikajici vode 20. Stio s primérem ok 5 mm

7. Misa s nerezovou rukojeti o objemu 21. Sito o praméru ok 7 mm
6,51 22. Matice mleci komory

8. Z&kladna s prostorem pro uchyceni 23. Skfin skartovace
misy 24. Posunovac drtice

9. Paka zamku hlavy 25. Struhadlo s velkym otvorem

10. Michadlo se silikonovou povrchovou 26. Struhadlo s malym otvorem
Upravou 27. Struhadlo na krajenti

11. Michadlo pro slehani lehkych hmot
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PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE UVAHY

1. Vybalte zarizeni z kartonové krabice, odstrante vsechny plastové sacky, stitky, polystyrénové vypl-
né a pfepravni blokady.

Pred prvnim pouzitim ddkladné umyijte veskeré prislusenstvi robota, které prichazi do styku s po-
travinami (viz ¢ast ,Cisténi a udrzba’).

Nezapomente instalovat/demontovat prislusenstvi (misu, michadla atd.) pouze v pripadé, Ze spo-
tfebic nenf pfipojen ke zdroji napéjeni.

Zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky pomoci uzemnovaciho koliku.

N

o

>

MONTAZ PRISLUSENSTVi

KROK 1 - NAINSTALUJTE OCHRANU PROTI STRIKAJICI VODE

Uvolnéte naklapéci hlavu (2) otocenim zajistovaci packy hlavy (9) ve sméru hodinovych
rucicek a poté naklapéci hlavu jemné zvednéte, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zajisténi
zamku). KdyzZ je zadmek zajistén, rameno paky zamku hlavy (9) bude smérovat doll. Na-
sunte ochranu proti strikajici vodé (6) pres okraj skiiné zakryvajici hnaci hiidel cepem (5).

Ujistéte se, Ze otvor pro pridavani potravin sméruje ven, aby naklapéci hlava (2) nebranila
pristupu k otvoru.

KROK 2 - SESTAVENI MiSY

Umistéte misku (7) do zékladny (8), poté otocte miskou (7) ve sméru hodinovych rucicek

tak, aby vystupky na misce zapadly do zapadek v zékladné (8).
SR Montazni
8 \R\

KROK 3 - PRIPOJENI MICHADEL

Pri instalaci michadel by méla byt nakldpéci hlava (2)
zvednuta pro snadnéjsi pristup. Pripevnéte (dokud neu-
citite odpor) jedno ze tfi vyhrazenych michadel (10, 11,
12) na ¢ep hnaciho hridele (5). Ujistéte se, Ze drazka na
¢epu nardzi na montazni otvor michadla. Poté otacejte
michadlem proti sméru hodinovych rucicek, dokud se
drazka nezajisti o okraj montazniho otvoru michadla.

KROK 4 - SESTAVENI ZARIZENI

Jakmile jsou michadla (10, 11, 12) pfipojena, je zafizeni pripraveno k provozu. Otacejte za-
jistovaci pakou hlavy (9) ve sméru hodinovych rucicek a jemné spoustéjte naklapéci hlavu
(2), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zapadky zamku). Ujistéte se, Ze je nakldpéci hlava (2)
spravné zajisténa - rameno paky zdmku hlavy (9) bude smérovat dold.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize vyjmout zvednutim otocné hlavy (2).

Prislusenstvi se uvolni ze zdpadek otocenim v opacném smeéru, nez je smér montaze.
Michadla (10, 11, 12) by méla byt pred otocenim nejprve uvolnéna ze zamku, tj. zatlacit
michadlo hloubégji na ¢ep hnaciho hridele, dokud nevznikne pocit odporu. Po demontazi
michadel (10, 11, 12) musi byt odstranéna ochrana proti strikajici vodé (6).
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MONTAZ A POUZITI PRIDAVNYCH ZARIZENi

NASTAVEC NA BRUSKU

1. Sejméte vicko na montazni objimce mleciho/skartovaciho nastavce (1) z hlavy robota (2).

2. Umistéte mleci komoru (14) do nastavcové objimky (1) tak, aby se viozka, kterou se vkladaji bro-
usené produkty, naklonila ze svislé strany doprava asi o 30° poté otocte vlozkou svisle tak, aby
se zapadka aktivovala. Zapadka bude fungovat pouze tehdy, kdyz je komora spradvné usazena v
zasuvce.

3. Namontujte snek (17) do mleci komory (14) tak, aby sSnekové kolo bylo uvnitf komory.

4. Na konec sneku (17) nainstalujte ntiz (18) tak, aby zékladna noze sméfovala dovnitf mleci komory
(14) a ¢epele noze smérovaly ven z komory.

5. Poté umistéte jedno ze sit (19), (20) nebo (21) v zavislosti na pozadovaném priiméru otvoru a poté
nasroubujte matici mleci komory (22) na komoru.

6. Umistéte tac (15) na mleci komoru a zajistéte jej na misté.

" =] T LA ! '
=

— i__.
[ E m—

| — —
YO B = | e

7. Umistéte nadobu pod vystup nastavce.

Zpracované produkty, napf. maso, nakrajejte na kousky, abyste je snaze vlozili do mleci komory (14).

9. Pripojte zafizeni ke zdroji napéjeni a spustte jej. Zvolte automaticky program nebo pomoci knofliku
(3) zvolte vhodnou rychlost (doporuceno mezi 3 a 9), poté viozte produkty do horniho otvoru mleci
komory a zatlacte na tlacné prvkym (16).

10.Demontéz brusného nastavce se provadi v opacném poradi nez je popsana sestava.

POZNAMKA! Maximalni doba provozu zafizeni pro nastavec brusky je 5 minut. Po uplynuti této

doby by mél byt spotiebi¢ ponechan vychladnout po dobu alespon 15 minut.

POZNAMKA! Abyste piedesli zaseknuti, nedovolte, aby fungoval pfi nadmérném zatizeni.

POZNAMKA! Nepouzivejte spotiebi¢ k drceni kosti a ofechii ani k mleti vyrobkd z tvrdych

vlaken.

POZNAMKA! Pokud se stroj zasekne a zastavi kvuli tvrdému materialu uvnitf nastavce, okamzi-

té jej vypnéte a vycistéte.

SKARTOVACI NASTAVEC

1. Sejméte vicko na montazni objimce mleciho/skartovaciho nastavce (1) z hlavy robota (2).
2. Do skriné skartovace (23) nainstalujte prislusné struhadlo (25), (26) nebo (27) spodni ¢asti krytu
skartovace (24).

@
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3. Umistéte nadobu pod vystup nastavce.

6
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Vyrobky nakrdjejte na mensi kousky tak, aby se pohodIné vesly do skartovaci komory.

Pripojte zarizeni ke zdroji napéjenf a spustte jej. Zvolte automaticky program nebo pomoci knofliku

(3) zvolte vhodnou rychlost (doporuceno mezi 3 a 9), poté vlozte produkty do horniho otvoru

komory skartovace a zatlacte na zdvihatkam (24).

6. Po dokonceni préace stroj vypnéte, odpojte od zdroje napéjeni a demontujte drti¢ stejnym zpUso-
bem jako mleci komoru. Umyjte vSechny ¢asti skartovacky.

POZNAMKA! Cepele struhadla jsou velmi ostré. Dej si pozor!

POZNAMKA! Ovoce se semeny nedrtte.

POZNAMKA! Maximalni doba provozu zafizeni pro drti¢ je 5 minut. Po uplynuti této doby by mél

byt spotrebic ponechan vychladnout po dobu alespori 15 minut.

o

PRACE SE ZARIZENIM

Otacejte zajistovaci pakou hlavy (9) ve sméru hodinovych rucicek a jemné spoustéjte
naklapéci hlavu (2), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zapadky zamku). Ujistéte se, Ze je
nakldpéci hlava spravné zajisténa - rameno paky zamku hlavy (9) bude smérovat dold.
Poté vlozte potraviny do misy (7) otvorem umisténym v ochrané proti stiikajici vodé (6),
pripojte spotrebic ke zdroji napajeni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci knofliku
ovladani rychlosti (3).

VloZte potraviny do misy (7) otvorem umisténym v ochrané proti strikajici vodé (6), pripoj-
te spotrebic k elektriné. Ovladaci panel se zapne. Vyberte preferovanou funkci (viz ¢ast
,Popis funkci ovladaciho panelu")

Stisknutim nebo otocenim nastavovaciho knofliku (3) zvyraznéte ovlddaci panel. Otace-
nim knofliku mazete zvolit funkci, rychlost nebo upravit provozni dobu. Chcete-li ukoncit
aktudlni provozni rezim, stisknéte a podrzte nastavovaci knoflik. Jednotka prejde do po-
hotovostniho rezimu. Chcete-li restartovat, kratce stisknéte nastavovaci knoflik.
POZNAMKA! Kdy? je planetovy robot v provozu, neotacejte pakou zamku hlavy (9)!

Po dokonceni prace odpojte spotrebi¢ od zdroje napajeni.

VYUZITi ZARIZEN{

POUZITi INDIVIDUALNIHO PRISLUSENSTVI

Michadlo se silikonovou povrchovou Pro michani lehkych a téz3ich hmot, jako jsou: tésto, kiehkeé tésto, mleté maso a rybi
upravou (10) hmoty, méslové a pudinkové krémy, syrové hmoty, bramborova kase a jind zelenina,
dortové korpusy, sypké kolacové pfisady.

Michadlo pro slehani lehkych hmot (11) Proslehani vyrobki, které je tieha dobfe provzdusnit, jako jsou: vejce, vajecné bilky,
piskoty, Slehacka, pusinky, krémy, majonéza.

Viceslozkové michadlo (hék) (12) Pro hnéteni tést, zejména kynutého tésta a hnéteni, jako jsou: chléh, rohliky, kolace,
kolace, pizza, odpalované tésto, téstoviny, faworki.

Néstavec na brusku (14) Pro mleti masa, varené driibeze, veprového masa, hovéziho masa, varenych jater,
varenych ryb do polévek; syrové vepiové a hovézi maso na mleté fizky, syrova jatra,
maso a slanina na pastiku, vepiové maso na etiketu.

Skartovaci nastavec (23) Na krajeni a strouhani zeleniny a ovoce.

POZNAMKA! Nenechavejte noze, kovové Izice, vidlicky nebo jiné podobné predméty v misce ,
kdyz je spotfebic v provozu.
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POZNAMKA! Pfi pouiti vlastniho nastaveni méjte na paméti, Ze provozni doba zafizeni, zej-
ména v pfipadé tézkych hmot hnétenych hakovym mixérem (12), by neméla pfesdhnout 5 minut.
trvaly provoz. Po uplynuti této doby by mél byt spotfebi¢ ponechan vychladnout po dobu ale-
spon 15 minut.

PLANETARNI POHYB CHNAPALU

Beéhem provozu planetového robota se michadlo otaci slozitym pohybem: kolem své osy
a soucasné po obvodu misy. Vysledkem je, Zze béhem jedné plné otacky pracuje micha-
dlo presné v celém vnitfku bubnu, coz zkracuje pracovni dobu a zajistuje vyssi Ucinnost
michani. Z tohoto ddvodu byste méli zkratit dobu michani uvedenou ve vétsiné recepta.

POZNAMKY K PROVOZU ROBOTA

Tvar misy a nastavct byl navrzen tak, aby béhem provozu robota nebylo nutné neustéle
Skrabat a tlacit ingredience na stény misy. Béhem jednoho cyklu michani staci vycistit
stény misy jednou nebo dvakrat. NezZ tak ucinite, odpojte robota ze zasuvky!

Robot se mUze béhem provozu zahrat. Pri velkém zatizeni a dlouhém cyklu michani maze
byt hornf ¢ast hlavy robota velmi tepla. To normalne.

1. Odpojte spotrebi¢ od zdroje napajeni.

Pri delsim provozu se muze naklapéci hlava (2) zahrat. Pred zahajenim prace nechte spotrebic
vychladnout.

Vnéjsi povrch spotrebice ocistéte vihkym hadrikem.

Michadla (10, 11, 12) a Spachtli, jakoZ i nastavec mlynku a nastavec skartovace ocistéte pod tekouci
vodou a Cisticim prostredkem.

Po dokonceni prace se spotrebicem se doporucuje prislusenstvi okamzité vycistit. Tim se
odstrani veskeré zbytkové usazeniny, zabrani se vysychani zbytkd, coz zefektivni a usnad-
ni ¢isténi a zabrani se mnozeni bakterii.

POZNAMKA! Michadlo (11), silikonové michadlo (10), hak (12) a nastavec na mlynek a nastavec
na skartovacku nemyjte v mycce na nadobi, protoze by je mohlo dojit k jejich poskozeni.

N
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POPIS FUNKCI| OVLADACIHO PANELU

Planetovy robot méa automatické funkce, které Ize nastavit.

Recept na challah @ 1-5 38°C 72:00 min.

Rychlost @ 1-1 -
Cas = = 1:00 - 99:59 min.

[ee]
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Vlastni nastaveni 1-1 - 1:00 - 99:59 min.

Michadlo pro viceslozkové hmoty

(hak) 1-4 = 1:00 - 20:00 hod

Michadlo se silikonovou povrchovou
upravou

1:00 — 10:00 min.

Michadlo pro $lehani lehkych hmot 9-1 - 1:00—20:00 hod

Predehiev "F" 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Nastavec na brusku
3-9 - 1:00 - 20:00 hod

SROICICHOR®

Skartovaci nastavec

VESTAVENY RECEPT NA CHALLAH

1. Naovlddacim panelu stisknéte tlacitko rucni funkce. Ve vychozim nastaveni se zobrazi sloupec ¢as/
mnozstvi: mnozstvi 400 g (rychlost 5, mnozstvi blika pro aktualni mnozstvi). Otacenim knofliku
mUizete nastavit mnozstvina 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Zaroven se rychlost méni podle
zvoleného mnozstvi (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). V pohotovostnim stavu
se ovlddaci panel ztlumi na 30 % do 10 minut., stisknéte libovolné tlacitko pro obnoveni provozu.
Pokud do 30 min. Nevybirdme Zadnou funkci, zafizenf se automaticky vypne. Stisknutim knofliku
probudite jednotku do pohotovostniho rezimu.

Jakmile vyberete mnoZstvi, stisknéte tlacitko vytaceni a urcete mnoZstvi, které méa byt zadano pro
vytvoreni receptu. VSechna tlacitka na displeji jsou pIné podsvicena kromé ,Get Ready” a ,Add in
sequence” (béhem této doby blikd ,Get Ready” a ,Add in sequence” se nezobrazuje). Stisknutim
tlacitka knofliku potvrdte program. Poté postupujte podle pokyn( na displeji (tlacitka ingredienct
synchronné blikaji, pridavejte prisady jednu po druhé: mouku, vejce, vodu, cukr, sdl, drozdi).

Po pridani uvedenych ingredienci podle mnozZstvi stisknéte tlacitko knofliku pro potvrzeni.

Po 3 minutdch provozu se spotfebic zastavi a informuje vas, Ze bylo pfidano méslo. Pridejte méaslo
a stisknutim ovladace pokracujte v michani.

Po 12 minutach provozu se proces ohfevu (fermentace) provede automaticky. Vychozi doba ohre-
vu je 60 minut (maximalni dobu Ize nastavit na 99 minut a 59 sekund), teplota je 38°C. Béhem
procesu Ize nastavit dobu predehfivani a teplotu.

NASTAVENI RYCHLOSTI

Rychlost Ize nastavit nebo upravit pomoci nastavovaciho knofliku nebo pomoci funkéniho
tlacitka rychlosti. Dostupny rozsah otdcek od 1 do 11.

NASTAVENI MODULU RUNTIME

Chcete-li nastavit nebo opravit provozni dobu, stisknéte tlacitko funkce ¢asu a poté po-
moci ovladace nastavte poZzadovany cas. K dispozici v rozsahu od 1 minuty do 99:59
minuty.

N
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VLASTNI NASTAVENI
Po stisknuti funkcniho tlacitka se na displeji zobrazi vychozi rychlost 1 a ¢as 00:00. Po-
moci volice nebo funkéniho tlacitka rychlosti miZete zvolit rychlost od 1 do 11, zatimco
stisknutim tlacitka funkce casu muazete zvolit ¢as mezi 1:00 minutami a 99:59 minutami.

MiCHADLO PRO VICESLOZKOVE HMOTY (HAK)

Po stisknuti funkéniho tlacitka haku se na displeji zobrazi vychozi rychlost 3 a ¢as 12:00
minut. Pomoci ¢iselniku nebo funkéniho tlacitka rychlosti mizete zvolit rychlost od 1 do
4, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muizete zvolit ¢as mezi 1:00 minutami a 20:00
minutami.

MICHADLO S POVRCHOVOU UPRAVOU SILICON
Po stisknuti funkcniho tlac¢itka michadla se silikonovou Upravou se na displeji zobrazi
vychozi rychlost 4 a ¢as 10:00 minut. Pomoci ¢iselniku nebo funkéniho tlacitka rychlosti
muzete zvolit rychlost od 4 do 9, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu mazete zvolit cas
mezi 1:00 minutami a 20:00 minutami.

MICHADLO PRO SLEHANI LEHKYCH HMOT

Po stisknuti funkéniho tlacitka michadla se svételnym slehdnim se na displeji zobra-
zi vychozi rychlost 9 a ¢as 6:00 minut. Pomoci volice nebo funkéniho tlacitka rychlosti
muzete zvolit rychlost mezi 9 a 11, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muzete zvolit
¢as mezi 1:00 minutami a 10:00 minutami.

NASTAVENI PREDEHREVU (KVASENI)

Po stisknuti tlacitka funkce ohrevu (fermentace) se na displeji zobrazi vychozi teplota 38
°C a ¢as 60:00 minut. Pomoci volice mUzete zvolit teplotu mezi 25-45 °C, zatimco sti-
sknutim tlacitka funkce ¢asu mazete zvolit ¢as mezi 30:00 minutami a 929:59 minutami.

NASTAVEC NA MLYNEK A NASTAVEC NA SKARTOVACKU
Po stisknuti funkéniho tlacitka zahlavi mlynku se na displeji zobrazi vychozi rychlost 3 a
¢as 10:00 minut. Pomoci ¢iselniku nebo funkéniho tlacitka rychlosti mazete zvolit rychlost
od 3 do 9, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muizete zvolit ¢as od 1:00 minut do
20:00 minut.

POUZITI ROBOTA PRO VASE VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje nékolik obecnych praktickych rad o specifikdch prace s robotem,
které mohou byt uZitecné pri pripravé vlastnich receptt. Abyste vsak dosahli dokonalé-
ho vysledku a vyvinuli spravny postup michani, budete potrebovat viastni pozorovani a
zkuSenosti. Proces michani byste méli kontrolovat a dokoncit jej pfesné tehdy, kdyz je
dosazeno konzistence pozadované v receptu (napfr. ,hladké a pruzné tésto").
TIPY NA VARENI
1. Ingredience skladované v chladnicce, jako je méslo nebo vejce, musi pred mixovanim dosdhnout
pokojové teploty. Proto byste méli tyto vyrobky véas vyjmout z chladnicky.
2. Abyste se vyhnuli vhazovani vajecnych skofapek nebo zkazenych vajec do misy, je nejlepsi je pred
pridanim zbytku produkt(i rozbit do samostatné nadoby.
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3. Prilis dlouhé péchovani mize negativné ovlivnit konecny produkt. Sledujte dobu mixovani uvede-

nou v receptu.

4. Zmény teploty a struktury potravinarskych vyrobkl (napr. v disledku kolisani okolni teploty) mo-
hou zkratit/prodlouZit proces michani a konecny vysledek michani.
5. Vzdy byste méli zacit mixovat pfi nizkych rychlostech a postupné zvys$ovat rychlost na pozadova-

nou rychlost pro vas recept.

DOPORUCENA NASTAVENI NA JEDNOTLIVEM PRISLUSENSTVi PRO 1,5 KG INGREDIENCI

Akcesoria

Rychlost

Maximalni
mnoistvi

Popis prace

produktd v misce

Mixér na viceslozkové

1000 g mouky + 538 g rychlost 1 na 30 sec., rychlost 2 na 30 sec.

hmoty (hak) (12) 1-4 R vody pak rychlost 322 - 4 min.
Mixér se silikonovym rychlost 2 na 20 sec., rychlost 4 na 2 min.
povrchem (10) 5-9 3-10 660 g mouky + 840 g vody 405eC.
Mixér na Slehani lehkych " P ;
hmot (1) 9-1 3-10 3 bilky (minimalné) rychlost 10 po dobu 3 min.
RECEPTY
LNENE ROLKY Po uplynuti této doby tésto opét diitkladné
v 30 Inéného seminka pfohvneateme, vyjmgme z misy avvytvorlme 6,
v 40gvody véleckd. Housky prikryjeme utérkou a nechdme
. na teplém misté 1 hodinu kynout.
v' 250 g chlebové mouky . N Y , .
. gy 6) Rohliky potfeme rozslehanym vejcem.
v 3 gsuchého droZdi o N iis o
Vlozime do trouby predehraté na 180°C a pe-
v 30gcukru N . . :
. ¢eme 20 minut. Po vytaZeni z trouby nechame
Y 5gsoli vychladnout
v' 10 g suseného mléka ¥ ’
v 150 g vody FRANCOUZSKY CHLEB
v S .
v i(?/f-cnelekkeho mdsla v' 250 g pSenicné mouky é
1 v' 50 g Zitné mouky
PRIPRAVA: v' 150 g vody
1) Lnéné seminko namocte na 12 hodin do IOgcukrlu .
v' 4 g suchého droZdi
vody. v’ 3gsoli
2) Nainstalujte mixér na viceslozkové hmoty
(hak). PRIPRAVA:

3) Do misy dejte chlebovou mouku, suché
drozdi, cukr, sl, susené mléko a vodu.

4) Hnétte pfi rychlosti 1 - 3, dokud se suroviny
nespoji, poté pridejte maslo a pokracujte v
hnéteni tésta do hladka. Poté pridejte Inéné
seminko a pokracujte v hnéteni.

5) Zastavte robot, misu prikryjte utérkou a
nechte tésto kynout. Nastavte funkci ohre-

vu (fermentace) na 38°C po dobu 30 minut.

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 11

1) Nainstalujte mixér pro viceslozkové hmoty
(hak).

2) Vsechny ingredience dejte do misy a michej-
te rychlosti 1 - 3, dokud se nespoji.

3) Zastavte robot, misu prikryjte utérkou a
nechte tésto kynout. Nastavte funkci ohre-

vu (fermentace) na 30°C po dobu 30 minut.
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Po uplynuti této doby tésto znovu ddkladné
prohnéteme.

4) Tésto vyjméte z misy a vyvalejte do oval-
ného tvaru, poté srolujte do valecku. Chleba
vlozime do spodni formy, prikryjeme utérkou a
nechame na teplém misté asi 1 hodinu kynout.
5) Povrch chleba potfeme sezamovym olejem
a vloZzime do predehraté trouby na 180°C
shora-dole a peceme 30 minut. Nakonec Spejli
zkontrolujeme, zda je chléb upeceny.

DOMACI PIZZA

v 500 g psenicné mouky

v 300 g teplé vody

v 5gsoli

v 10 g cukru

v' 10 g Cerstvého drozdi
v 1 lIZice olivového oleje

PRIPRAVA:

1) Nainstalujte mixér pro viceslozkové hmoty
(hak).

2) Pripravte roztok v samostatné nadobé.
Zalijeme teplou vodou, cukrem a rozdrobenym
drozdim a promichame.

3) Do misy nasypeme pSenicnou mouku, stl a
pripraveny kvasek. Michejte na rychlosti 1-3,
dokud se ingredience nespoji. Po uhnéteni tés-
ta pridejte olivovy olej a pokracujte v hnéteni,
dokud tésto nebude mit elastickou konzistenci.
4) Zastavte robot, misu prikryjte utérkou a
nechte tésto kynout. Nastavte funkci ohre-

vu (fermentace) na 38°C po dobu 30 minut.

Po uplynuti této doby tésto opét dikladné
prohnéteme, vyjmeme z misy a rozdélime na 2
Casti. Vyvalejte a nechte 5 minut odpocivat.

5) Vytvorené tésto poloZte na formu na pizzu a
rukama jej pritlacte kolem formy. Pizzu potrete
rajCatovou omackou a pridejte své oblibené po-
levy. Vlozime do predehraté trouby na 200°C
shora dol0, peceme asi 20 minut.

12
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v 5vajec @
v 120 g cukru
v" 100 g psenicné mouky
v" 30 g bramborové mouky
v 5 g prasku do peciva
Spetka soli

\

PRIPRAVA:

1) Nainstalujte mixér pro $lehani lehkych hmot.

2) Vejce rozklepneme do misy a pfidame cukr.
Slehejte rychlosti 11, dokud nebude nadycha-
na.

3) Do smési pridejte pseni¢nou a bramborovou
mouku, prasek do peciva a Spetku soli. Jemné
michejte na vasem vlastnim stupni, rychlost 2,
dokud se ingredience nespoji.

4) Vypracované tésto prendame do dortové
formy vylozené pecicim papirem a vloZime do
trouby. Nastavte teplotu na 180°C shora-dole,
pecte asi 30 minut. Nakonec $pejli zkontroluje-

me, zda je piSkot upeceny.

BRAMBOROVA KASE

v" 1 kg brambor

v' 125 g horkého mléka
v 25gmasla

v 5gsoli

PRIPRAVA:

1) Brambory oloupeme a uvarime v osolené
vodé tak, aby nebyly pfilis mékké.

2) Kdyz zmouci, zacnéte je hnét v hrnci nebo je
prendejte do misy mixéru.

Pripravené brambory pak hnéteme vkuchyn-
ském robotu pfi stfedni rychlosti asi 1 minutu.
3) Po dokonceni oskrabejte brambory ze stén
misy.

4) Smichejte horké mléko, maslo a s(il. Pridejte

k bramboram a hnétte pfi rychlosti 4 do hladka.
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SLEHANI VAJEENYCH BiLKU PRIPRAVA:

v 2vejce 1) I§|’Iky dejte do misy, pridejte Spetku soli.
v $petka soli 2) Slehejte pfi nejvyssi rychlosti 11, kontrolujte
stupen Slehani.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim Stitku vyrobku. C € D
Délka napajeciho kabelu: 1,05m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manudl byl strojové prelozen.
Mdte-li pochybnosti, prectéte si anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zarizeni)

vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebi¢ mtze mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z divodu potencionélniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smisenti

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou zpUsobit uvoliovani

latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostfedi. Pouzité spotrebice je nutné predat na urceném sbér-
ném miste zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zdvod na zpracovavani pouzitych
spotrebic.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamend, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
||
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SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe des
Gerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall fihren.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsich-
tigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren oder
reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das Netzka-
bel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Gerat in diesem
Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter zurtck.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heil3en Oberflachen in Berthrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tisch-/Thekenkante hangen.
Berlhren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur flr den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der Kon-
takt mit innen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden fihren,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungssticken/
Schmuckstticken usw.

Lebensmittel nur mit dem dafiir vorgesehenen Schieber einlegen -
nicht mit der Hand in den Garraum des laufenden Gerats greifen,
keine Lebensmittel mit nicht daftr vorgesehenem Zubehor wie
Gabeln, Loffel usw. in das Gerat geben.

AUFMERKSAMKEIT! Die Schneidklingen sind sehr scharf, ver-
meiden Sie Korperkontakt beim Entleeren und Reinigen des
Gerates - Sie konnen sich ernsthaft verletzen.

Die Reinigung des Gerates, insbesondere der Teile, die direkt mit
Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten Ge-
brauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn das
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Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgefthrt werden -
die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG"
beschrieben , Kapitel.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemals installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heil3e Oberflachen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von Geraten
verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und das
damit verbundene Risiko verstehen.

Kinder dirfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchfthren.
Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.
Achten Sie auf Kinder, damit diese nicht mit dem Gerat/Gerat
spielen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsich-
tigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren oder
reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehdr wechseln oder sich
wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen ndhern.

Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Benutzen Sie das Gerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (Plastiktiten, Kartonagen, Styroporschaum etc.) frei
zuganglich.

WARNUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen. Er-
stickungsgefahr!

BESCHREIBUNG DES GERATS

1.
2.
3.

4.

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 15

Befestigungssockel mit Kappe 5. Antriebswelle mit Stift (Befestigung-
Schwenkbarer Kopf spunkt fir Anbaugerate)
Geschwindigkeitsregler / Ein / Aus / 6. Spritzwasserschutz

Start / Pause / Stopp 7. Schissel mit Edelstahlgriff mit einem
Bedienfeld mit Touch-Display Fassungsvermdogen von 6,5 |

15
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0 ™

10.
11.
12.
13.
14.

15.
16.

17

Sockel mit Platz fUr Schisselaufsatz
Kopfverriegelungshebel

Mixer mit Silikonoberfldche

Mischer zum Schlagen leichter Mas-
sen

Mehrkomponenten-Mischer (Haken)
Schaufel

Mahlkammer

Tablett

Pusher mit Staufach

Schnecke

18.

19

20.
21.
22.
23.
24,

25.
26.

27.

Messer aus rostfreiem Stahl
Sieb mit 3 mm Maschenweite
Stio mit einem Maschendurchmesser
von 5 mm

Maschenweite 7 mm
Mahlkammermutter
Shredder-Gehéause

Schieber fur Aktenvernichter
GroRlochreibe

Kleine Lochsage

Reibe zum Schneiden

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie alle Plastiktiten, Etiketten, Styroporfiller

1.

>

o

4.

SCHRITT 1 - ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

und Transportbldcke.

Waschen Sie alle Zubehorteile des Roboters, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, vor dem
ersten Gebrauch griindlich (siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung”).

Denken Sie daran, das Zubehor (Schiissel, Riihrer usw.) nur zu installieren/abzunehmen, wenn das
Gerat nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.
Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose mit einem Erdungsstift.

EINBAU VON ZUBEHOR

Losen Sie den Neigekopf (2), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn
drehen, und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis ein Klicken (Verriegelungs-
gerausch) zu horen ist. Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Hebelarm der Kopfver-
riegelung (9) nach unten. Schieben Sie den Spritzschutz (6) (iber den Rand des Gehauses,
der die Antriebswelle mit dem Stift (5) abdeckt. Achten Sie darauf, dass die Offnung zum
Einflllen von Lebensmitteln nach auBen zeigt, damit der Kippkopf (2) den Zugang zur
Offnung nicht behindert.

SCHRITT 2 - UBERWACHUNG DER SCHALE

Setzen Sie die Schale (7) in den Sockel (8) und drehen Sie die Schale (7) im Uhrzeigersinn,
so dass die Laschen an der Schale in die Laschen im Sockel (8) einrasten.

SCHRITT 3 - FIXIEREN DER MIXTUREN

Beim Einbau der Ruhrwerke sollte der Kippkopf (2) an-
gehoben werden, um den Zugang zu erleichtern. Ste-
cken Sie (bis zum Gefuhl des Widerstands) eines der
drei speziellen Ruhrwerke (10, 11, 12) auf den Stift der
Antriebswelle (5). Achten Sie darauf, dass die Lasche
des Stifts in die Montage6ffnung des Rihrwerks passt.
Drehen Sie dann das RUhrwerk gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis die Lasche an der Kante der Riihrwerksbohrung

einrastet.

16
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he Befestigungsloch
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SCHRITT 4 - MONTAGE DES GERATS

Sobald die Ruhrwerke(10, 11, 12) angebracht sind, ist das Geréat einsatzbereit. Drehen Sie
den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (2) vor-
sichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerdusch). Vergewissern Sie sich, dass
der Neigekopf (2) richtig verriegelt ist - der Hebelarm (9) der Kopfverriegelung zeigt nach
unten.

DEMONTAGE VON ZUBEHOR

Das Zubehor kann entfernt werden, sobald der Neigekopf (2) angehoben wurde.

Die Zubehorteile werden aus ihren Verriegelungen gelost, indem sie entgegen der Ein-
baurichtung gedreht werden. Die Rihrwerke(10, 11, 12) mussen vor dem Drehen zunéchst
aus der Verriegelung geldst werden, d. h. das Rihrwerk muss tiefer auf den Zapfen der
Antriebswelle geschoben werden, bis ein Widerstand sptirbar wird. Der Spritzschutz (6)
muss nach dem Ausbau der Ruhrwerke(10, 11, 12) entfernt werden.

MONTAGE UND VERWENDUNG VON ANBAUGERATEN

SCHLEIFAUFSATZ

Ziehen Sie am Roboterkopf (2) den Stecker der Befestigungsbuchse fir den Mahl-/Zerkleinerung-

saufsatz (1) ab.

Setzen Sie die Mahlkammer (14) so in den Aufnahmeschlitz (1), dass das Element, durch das die zu

mahlenden Produkte eingeflihrt werden, um ca. 30° nach rechts geneigt ist, und drehen Sie das

Element aufrecht, so dass der Riegel einrastet. Die Verriegelung funktioniert nur, wenn die Kam-

mer richtig in der Fassung sitzt.

Setzen Sie die Schnecke (17) so in die Mahlkammer (14) ein, dass sich das Zahnrad der Schnecke

in der Kammer befindet.

Montieren Sie das Messer (18) so auf das Ende der Schnecke (17), dass die Basis des Messers zur

Innenseite der Mahlkammer (14) und die Messerschneiden zur AuRenseite der Kammer zeigen.

5. Setzen Sie dann je nach gewtinschtem Lochdurchmesser eines der Siebe (19), (20) oder (21) ein und
schrauben Sie anschlieBend die Mahlkammermutter (22) auf die Kammer.

6. Setzen Sie den Einsatz (15) auf die Mahlkammer und fixieren Sie ihn.
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Stellen Sie den Behélter unter den Auslass des Aufsatzes.

Schneiden Sie die zu verarbeitenden Produkte, z. B. Fleisch, in Stiicke, damit sie leichter in die Mahl-
kammer (14) eingeftihrt werden kénnen.

9. Schlielen Sie das Gerat an eine Stromquelle an und nehmen Sie es in Betrieb. Wahlen Sie das
Automatikprogramm oder stellen Sie mit dem Drehknopf (3) die geeignete Geschwindigkeit ein

oo
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(empfohlen zwischen 3 und 9), legen Sie dann die Produkte in dieobere Offnung der Mahlkammer
und driicken Sie mit dem StoRel(16).
10.Die Demontage der Schleifvorrichtung erfolgt in umgekehrter Reihenfolge wie die beschriebene
Montage.
HINWEIS! Die maximale Betriebszeit fiir den Zerkleinerungsaufsatz betragt 5 Minuten. Nach
dieser Zeit sollte das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkiihlen.
HINWEIS! Um ein Verklemmen zu vermeiden, darf das Gerat nicht unter (iberméaBiger Belastung
betrieben werden.
HINWEIS! Verwenden Sie das Gerét nicht zum Zerkleinern von Knochen oder Niissen oder zum
Zerkleinern von Produkten mit harten Fasern.
HINWEIS! Wenn es aufgrund von hartem Material im Inneren des Anbaugerats zum Verklem-
men und Anhalten kommt, muss das Gerat sofort ausgeschaltet und gereinigt werden.

SCHREDDERAUFSATZ

1. Ziehen Sie am Roboterkopf (2) den Stecker der Befestigungsbuchse fir den Mahl-/Zerkleinerung-
saufsatz (1) ab.

2. Setzen Sie eine geeignete Reibe (25), (26) oder (27) mit dem Boden zur Mitte des Zerkleinerungs-
gehauses (24) in das Zerkleinerungsgehause (23) ein.

E‘EE‘I_L] — 0 ﬂ_" njﬂ]_ ll;“]}

3. Stellen Sie den Behélter unter den Auslass des Aufsatzes.

4. Schneiden Sie die Produkte in kleinere Stlicke, so dass sie bequem in das Fach des Schredders
passen.

5. SchlieBen Sie das Gerét an eine Stromquelle an und nehmen Sie es in Betrieb. Wahlen Sie das Au-
tomatikprogramm oder wahlen Sie mit dem Drehknopf (3) die geeignete Geschwindigkeit (empfoh-
len zwischen 3 und 9), legen Sie dann die Produkte in dieobere Offnung der Zerkleinerungskammer
und driicken Sie mit dem Schieber(24).

6. Schalten Sie das Gerét nach Beendigung der Arbeit aus, trennen Sie es von der Stromquelle und
zerlegen Sie den Zerkleinerer auf die gleiche Weise wie die Mahlkammer. Waschen Sie alle Teile
des Hackslers.

HINWEIS! Die Sageblatter sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig!

ACHTUNG! Zerdriicken Sie keine Friichte mit Kernen.

HINWEIS! Die maximale Betriebszeit des Hackslers betragt 5 Minuten. Nach dieser Zeit sollte

das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkiihlen.

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Drehen Sie den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neige-
kopf (2) vorsichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerausch). Vergewissern Sie
sich, dass der Neigekopf richtig verriegelt ist - der Hebelarm (9) der Kopfverriegelung zeigt
nach unten. Geben Sie dann die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (6) in die

18
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Schssel (7), schlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie die gewUinschte
Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (3) ein.

Geben Sie die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (6) in die Schiissel (7) und
schlieen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Das Bedienfeld schaltet sich ein. Wahlen Sie
die gewiinschte Funktion (siehe Kapitel ,Beschreibung der Bedienfeldfunktionen®)
Dricken oder drehen Sie den Einstellknopf (3), um das Bedienfeld zu markieren. Durch
Drehen des Drehknopfes kénnen Sie die Funktion und die Geschwindigkeit auswahlen
oder die Laufzeit einstellen. Halten Sie den Bedienknopf gedriickt, um die aktuelle Be-
triebsart zu beenden. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus. Zum Neustart driicken
Sie kurz auf den Bedienknopf.

HINWEIS! Wenn der Planetenroboter in Betrieb ist, darf der Kopfverriegelungshebel (9) nicht
gedreht werden!

Trennen Sie das Gerat nach Beendigung der Arbeit vom Stromnetz.

VERWENDUNG DES GERATS

ANWENDUNG VON INDIVIDUELLEM ZUBEHOR

Riihrer mit Silikonoberflache (10) Zum Kneten von leichten und schwereren Massen wie Gebéack, Miirbeteig,
Hackfleisch und Fischpaste, Butter- und Puddingcremes, Kédsemassen, Kartoffelpiiree
und anderem Gemiise, Kuchenbdden, losen Teigzutaten.

Riihrer zum Schlagen leichter Massen  Zum Aufschlagen von Produkten, die gut beliiftet werden miissen, wie z. B.: Eier,

(11) EiweiB, Biskuit, Schlagsahne, Baiser, Cremes, Mayonnaise.
Mehrkomponenten-Mischer (Haken) Zum Kneten von Teig, insbesondere von Hefeteig und zum Kneten von: Brot,
(12) Brdtchen, Muffins, Kuchen, Pizza, gedampftem Teig, Nudeln, Favabohnen.
Schleifaufsatz (14) Zum Zerkleinern von Fleisch, gekochtem Gefliigel, Schweine- und Rindfleisch,

gekochter Leber und gekochtem Fisch fiir Suppen; rohes Schweine- und Rindfleisch
fiir Hackfleisch, rohe Leber, Fleisch und Fett fiir Pasteten, Schweinefleisch fiir Tagine.

Schredder-Aufsatz (23) Zum Schneiden und Zerkleinern von Gemiise und Obst.

ANMERKUNG! Lassen Sie keine Messer, Metallloffel oder -gabeln und dhnliche Gegenstéande in
derSchiissel liegen, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

ACHTUNG! Bitte beachten Sie bei der Verwendung der benutzerdefinierten Einstellungen, dass
die Betriebszeit der Maschine, insbesondere bei schweren Massen, die mit dem Hakenriihrwerk
(12) geknetet werden, 5 Minuten Dauerbetrieb nicht tiberschreiten sollte. Nach dieser Zeit sollte
das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkiihlen.

PLANETENBEWEGUNG DER ANBAUGERATE

Wahrend des Betriebs des Planetenroboters dreht sich das Rihrwerk in einer zusam-
mengesetzten Bewegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel.
Dadurch wird sichergestellt, dass der Mixer in einer kompletten Umdrehung das gesamte
Innere der Schissel grindlich bearbeitet, was zu einer klirzeren Arbeitszeit und einer
hoheren Mixeffizienz fihrt. Aus diesem Grund sollte die in den meisten Rezepten angege-
bene Mischzeit verkirzt werden.

HINWEISE ZUM BETRIEB DES ROBOTERS

Die Form der Schissel und der Aufsatze wurde so konzipiert, dass der Roboter wéhrend
des Betriebs die Zutaten, die sich an den Wanden der Schussel befinden, nicht standig
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abkratzen und schieben muss. Es reicht aus, die Seiten der Schussel ein- bis zweimal pro
Mischzyklus zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Waéhrend des Betriebs kann der Roboter warm werden. Bei einer schweren Last und ei-
nem langen Mischzyklus kann der obere Teil des Roboterkopfes sehr warm werden. Das
ist normal.

REINIGUNG UND WARTUNG

[N

. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

. Der Neigekopf (2) kann bei ldngerem Betrieb heil3 werden. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor
Sie fortfahren.

. Reinigen Sie das Gehause des Geréts mit einem feuchten Tuch.

. Reinigen Sie die Rihrwerke (10, 11, 12) und das Paddel sowie den Mahl- und Zerkleinerungsau-
fsatz unter flieBendem Wasser mit Spllmittel.

Es wird empfohlen, das Zubehor sofort nach Gebrauch zu reinigen. Dadurch werden ver-

bleibende Ablagerungen entfernt, Rlckstande trocknen nicht ein, was das Waschen effi-

zienter und einfacher macht, und die Vermehrung von Bakterien wird verhindert.

HINWEIS! Waschen Sie den leichten Schneebesen (11), den mit Silikon beschichteten Riihrer

(10), den Haken (12) und die Zerkleinerungsaufsitze nicht in der Spiilmaschine - sie kénnen be-

schidigt werden.

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

Der Planetenroboter verfligt Uber automatisch einstellbare Funktionen.

anzeigen

N

M

Challah-Rezept - 38°C 72:00 min.
Geschwindigkeit @ 1-1
Zeit - = 1:00-99:59 min.
Benutzerdefinierte Einstellungen 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Mehrkomponenten-Mischer @ 1-4 ) 100 - 20:00 min.
(Haken)
Mixer mit Silikonoberflache 4-9 = 1:00 - 10:00 min.
Mischer zum Schlagen leichter 9-11 ) 1:00 - 20:00 min.
Massen
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Heizung "F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Schleifaufsatz
3-9 - 1:00 - 20:00 min.
Zerkleinerungsvorrichtung

EINGEBAUTES CHALLAH-REZEPT

1. Dricken Sie auf dem Bedienfeld die Taste fir die manuelle Funktion. Die Spalte Zeit / Menge wird
standardmaRig angezeigt: Menge 400 g (Geschwindigkeit 5, Menge blinkt fiir die aktuelle Menge).
Durch Drehen des Reglers kénnen Sie die Menge auf 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g einstel-
len. Gleichzeitig andert sich auch die Geschwindigkeit entsprechend der gewahlten Menge (400 g
/5,600g/5,800g/5,1000¢g/4,1200 ¢/ 4). Im Standby-Modus wird das Bedienfeld innerhalb
von 10 Minuten auf 30 % gedimmt; driicken Sie eine beliebige Taste, um den Betrieb wieder au-
fzunehmen. Wenn innerhalb von 30 Minuten keine Funktion gewahlt wird, schaltet sich das Gerat
automatisch aus.Drlicken Sie den Drehknopf, um das Gerat in den Standby-Modus zu versetzen.
Wenn Sie die Menge ausgewahlt haben, driicken Sie die Einstelltaste, um die Menge fiir das Rezept
einzugeben. Alle Display-Tasten sind voll beleuchtet, mit Ausnahme von ,Get Ready” und ,Add in
sequence” (zu diesem Zeitpunkt blinkt ,Get Ready” und ,Add in sequence” wird nicht angezeigt).
Driicken Sie die Wahltaste, um das Programm zu bestatigen. Folgen Sie dann den Anweisungen
auf dem Display (die Knépfe fr die Zutaten blinken synchron, geben Sie die Zutaten nacheinander
hinzu: Mehl, Eier, Wasser, Zucker, Salz, Hefe).

Wenn Sie die angegebenen Zutaten entsprechend der Menge hinzugefligt haben, drlicken Sie zur
Bestatigung die Wahltaste.

Nach 3 Minuten schaltet das Gerat ab und zeigt an, dass Butter hinzugeftgt wurde. Fligen Sie die
Butter hinzu und driicken Sie den Drehknopf, um weiterzumixen.

Nach 12 Minuten Betrieb wird der Erhitzungsprozess (Garung) automatisch durchgefuhrt. Die
Standardheizzeit betragt 60 Minuten (die maximale Zeit kann auf 99 Minuten und 59 Sekunden
eingestellt werden), die Temperatur betrégt 38°C. Wahrend des Prozesses kénnen die Heizzeit
und die Temperatur eingestellt werden.

GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN

Die Geschwindigkeit kann mit dem Einstellknopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstas-
te eingestellt oder angepasst werden. Die verfligbaren Geschwindigkeiten reichen von 1
bis 11.

EINSTELLUNG DER BETRIEBSZEIT

Zum Einstellen oder Anpassen der Betriebszeit driicken Sie die Zeitfunktionstaste und
stellen dann mit dem Drehknopf die gewiinschte Zeit ein. Der verflighare Bereich reicht
von 1 Minute bis 99:59 Minuten.

BENUTZERDEFINIERTE EINSTELLUNGEN

Wenn die Funktionstaste gedrlckt wird, zeigt das Display die Standardgeschwindigkeit 1
und die Uhrzeit 00:00 an. Mit dem Drehknopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste
kann die Geschwindigkeit zwischen 1 und 11 gewahlt werden, wahrend durch Drlcken
der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 99:59 Minuten gewdahlt wer-
den kann.
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MEHRKOMPONENTEN-MISCHER (HAKEN)

Wenn die Hakenfunktionstaste gedrtckt wird, zeigt das Display die Standardgeschwindig-
keit 3 und die Uhrzeit 12:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf oder der Geschwindigkeits-
funktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 1 und 4 gewahlt werden, wahrend
durch Drlicken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 20:00 Minu-
ten gewahlt werden kann.

MISCHER MIT SILIKON-OBERFLACHE

Wenn die Funktionstaste flr das silikonisierte RUhrwerk gedriickt wird, zeigt das Display
die Standardgeschwindigkeit von 4 und die Zeit von 10:00 Minuten an. Mit dem Drehk-
nopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 4 und
9 gewahlt werden, wahrend durch Driicken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00
Minuten und 20:00 Minuten gewahlt werden kann.

MISCHER ZUM SCHLAGEN LEICHTER MASSEN

Wenn Sie die Funktionstaste flr leichte Schneebesen drlicken, zeigt das Display die Stan-
dardgeschwindigkeit 9 und die Zeit von 6:00 Minuten an. Mit dem Wahlrad oder der
Geschwindigkeitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 9 und 11 gewahlt
werden, wahrend durch Driicken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten
und 10:00 Minuten gewahlt werden kann.

VORWARMSTUFE (GARUNGA)

Wenn die Taste fur die Heizfunktion (Garung) gedrickt wird, zeigt das Display eine Stan-
dardtemperatur von 38°C und eine Zeit von 60:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf kann
die Temperatur zwischen 25-45°C gewahlt werden, wahrend durch Driicken der Zeitfunk-
tionstaste die Zeit zwischen 30:00 Minuten und 99:59 Minuten gewahlt werden kann.

FLEISCHWOLF UND SCHREDDERAUFSATZ

Wenn die Funktionstaste flr den Schleifaufsatz gedriickt wird, zeigt das Display die Stan-
dardgeschwindigkeit 3 und die Zeit 10:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf oder der Ge-
schwindigkeitsfunktionstaste kénnen Sie eine Geschwindigkeit zwischen 3 und 9 wahlen,
wahrend Sie durch Driicken der Zeitfunktionstaste eine Zeit zwischen 1:00 Minuten und
20:00 Minuten wahlen kénnen.

VERWENDUNG DES ROBOTERS FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zur Arbeit mit dem Ro-
boter, die Ihnen bei der Zubereitung lhrer eigenen Rezepte nitzlich sein kdnnen. Um ein
perfektes Ergebnis zu erzielen und ein geeignetes Mischverfahren zu entwickeln, sind
jedoch lhre eigenen Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Es ist wichtig, den
Mischvorgang zu kontrollieren und ihn genau dann zu beenden, wenn die vom Rezept
geforderte Konsistenz (z. B. ,glatter und elastischer Teig") erreicht ist.

KULINARISCHE TIPPS

1. Zutaten, die im Kihlschrank aufbewahrt werden, wie z. B. Butter oder Eier, missen vor dem Plirie-
ren Raumtemperatur haben. Deshalb ist es wichtig, solche Produkte frith genug aus dem Kihl-
schrank zu nehmen.
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2. Um zu vermeiden, dass Eierschalen oder verdorbene Eier in die Schissel fallen, ist es am besten,
sie in einem separaten Behélter zu zerstofen, bevor die restlichen Produkte hinzugefligt werden.

3. Zulanges Schlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Achten Sie auf die im Rezept
angegebene Mixdauer.

4. Anderungen der Temperatur und der Beschaffenheit von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von
Schwankungen der Umgebungstemperatur) konnen die Verkirzung/Verlangerung des Mischvor-
gangs von Zutaten und das endgtiltige Mischergebnis beeinflussen.

5. Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und erhdhen Sie die Geschwindigkeit
schrittweise auf die fir das Rezept erforderliche Geschwindigkeit.

EMPFOHLENE EINSTELLUNGEN DER EINZELNEN ZUBEHORTEILE FUR 1,5 KG ZUTATEN

Ge- Maximale Anzahl

Zubehor schwin- von Produkten in Stellenbeschreibung
digkeit der Schale

Mehrkomponenten- 1-4 3.5 1000 g Mehl + 538 g Stufe 1fiir 30 Sek., Stufe 2 fiir 30 Sek. dann
Mischer (Haken) (12) Wasser Stufe 3von 2 - 4 Min.

Riihrer mit Geschwindigkeit 2 fiir 20 Sekunden,
Silikonoberfliche (10) 29 SN el ol Geschwindigkeit 4 fiir 2 Minuten. 40 Sek.
Rihrer zum Schlagen 9-1 3-10 3 Eiweil (mindestens) Geschwindigkeit 10 fiir 3 Minuten.

leichter Massen (11)

VORSCHRIFTEN

é 5) Den Roboter anhalten, die Schiissel mit

einem Tuch abdecken und den Teig gehen

; 383 t;;nsssc;rrnen lassen. Stellen Sie die Heizfunktion (Garung)
v 2504 Brotmehl flr 30 Minuten auf 38 °C ein. Nach dieser Zeit
v 3g Trockenhefe den Teig noch einmal gut durchkneten, aus der
v 309 Zucker Sghi]ssel nehme.n u.nd zu 6 Brotchen formen.
v 545Salz Qle Brotchen mit einem Tuch abdecken und an
v 10gMilchpulver einem warmen Ort 1 Stunde lang gehen lassen.
v 150 g Wasser 6) Die Brétchen mit verquirltem Ei bestreichen.
v 20 weiche Butter Im auf 180°C vorgeheizten Backofen von oben
v 1E nach unten 20 Minuten backen. Nach dem
Herausnehmen aus dem Ofen abkihlen lassen.
VORBEREITUNG:
:i)nl;;;rilz:\];nrin 12 Stunden lang in Wasser v 250 g Weizenmehl é
2) Montieren Sie das Rihrwerk fir Mehrkom- ; igg;%g:;?em
ponentenmassen (Haken). v 103 Zucker
3) Brotmehl, Trockenhefe, Zucker, Salz, Milch- v 4gTrockenhefe
pulver und Wasser in eine Schiissel geben. v 345l
gSalz

4) Auf Stufe 1 - 3 kneten, bis sich die Zutaten
verbunden haben, dann die Butter hinzufligen
und weiter kneten, bis der Teig glatt ist. Dann
die Leinsamen hinzufligen und weiter kneten.
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VORBEREITUNG:

1) Montieren Sie den Mehrkomponentenmi-
scher (Haken).

2) Alle Zutaten in eine Schiissel geben und auf
Stufe 1 - 3 mixen, bis sich die Zutaten verbun-
den haben.

3) Den Roboter anhalten, die Schiissel mit ei-
nem Tuch abdecken und den Teig gehen lassen.
Stellen Sie die Funktion 30°C Heizung (Garung)
flir 30 Minuten ein. Nach dieser Zeit den Teig
noch einmal griindlich durchkneten.

4) Den Teig aus der Schiissel nehmen und zu
einem Oval ausrollen, dann aufrollen. Das

Brot in eine Kastenform legen, mit einem Tuch
abdecken und an einem warmen Ort etwa

1 Stunde lang gehen lassen.

5) Die Oberflache des Brotes mit Sesamal
bestreichen und im vorgeheizten Backofen

bei 180°C von oben nach unten 30 Minuten
backen. Priifen Sie zum Schluss mit einem
Stabchen, ob das Brot durchgebacken ist.

HAUSGEMACHTE PIZZA %

500 g Weizenmehl
300 g warmes Wasser
5gSalz

10 g Zucker

10 g frische Hefe

1 Essloffel Olivendl

VORBEREITUNG:

1) Montieren Sie den Mehrkomponentenmi-
scher (Haken).

2) In einer separaten Schiissel den Sauerteig
vorbereiten. Das warme Wasser, den Zucker
und die zerbrockelte Hefe dazugeben und
verriihren.

3) Weizenmehl und Salz in die Schiissel geben
und den vorbereiteten Sauerteig hineingeben.
Auf Stufe 1 - 3 mixen, bis die Zutaten miteinan-
der verbunden sind. Sobald der Teig geknetet
ist, das Olivendl hinzufiigen und weiter kneten,
bis der Teig eine elastische Konsistenz hat.

4) Den Roboter anhalten, die Schiissel mit
einem Tuch abdecken und den Teig gehen
lassen. Stellen Sie die Heizfunktion (Garung)
flir 30 Minuten auf 38 °C ein. Nach dieser Zeit

ANENENENENAY
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den Teig noch einmal griindlich durchkneten,
aus der Schiissel nehmen und in 2 Teile teilen.
Ausrollen und 5 Minuten ruhen lassen.

5) Den geformten Teig in die Pizzaplatte

geben und mit den Handen rund um die

Platte driicken. Bestreichen Sie die Pizza mit
Tomatensauce und belegen Sie sie mit Ihren
Lieblingsbelagen. Im vorgeheizten Backofen bei
200°C von oben nach unten etwa 20 Minuten
backen.

5 Eier @
120 g Zucker

100 g Weizenmehl
30 g Kartoffelmehl
5 g Backpulver
eine Prise Salz

ANANENENENEN

VORBEREITUNG:

1) Einen Mixer zum Schlagen leichter Massen
einsetzen.

2) In einer Schissel die Eier verquirlen und den
Zucker einrieseln lassen. Auf Stufe 11 schlagen,
bis die Masse schaumig ist.

3) Weizen- und Kartoffelmehl, Backpulver und
eine Prise Salz zu der Mischung geben. Mixen
Sie vorsichtig auf Stufe 2, bis sich die Zutaten
verbunden haben.

4) Den fertigen Kuchen in eine mit Backpapier
ausgelegte Kuchenform geben und in den
Ofen schieben. Die Temperatur auf 180°C auf
niedrig stellen und etwa 30 Minuten backen.
Am Ende mit einem Stabchen priifen, ob der

Biskuit durchgebacken ist.

KARTOFFEL PUREE

v' 1 kg Kartoffeln

v' 125 g heiBe Milch
v' 25 g Butter

v 5gSalz

VORBEREITUNG:

1) Die Kartoffeln schilen und in Salzwasser
kochen, dabei darauf achten, dass sie nicht zu
weich werden.
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2) Wenn sie mehlig sind, in einem Kochtopf EIER AUFSCHLAGEN

kneten oder in die Schiissel eines Mixers

v 2 Eier
geben. v eine Prise Salz
Dann die so vorbereiteten Kartoffeln in einer
Klchenmaschine auf mittlerer Stufe etwa VORBEREITUNG:

1) EiweiB in eine Schussel geben, eine Prise
Salz hinzufiigen.

2) Mit der héchsten Geschwindigkeit 11 schla-
gen, wobei der Verdichtungsgrad kontrolliert
wird.

1 Minute lang kneten.

3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie die Kartof-
feln von den Seiten der Schiissel.

4) Die heiBe Milch, die Butter und das Salz mit-
einander verriihren. Zu den Kartoffeln geben
und auf Stufe 4 kneten, bis der Teig glatt ist.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Gerates aufgefiihrt. c € D
Lange des Netzkabels: 1,05 m

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell (ibersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

OrdnungsgemaRe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromull mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschédlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre ¢rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
|
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OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme Idheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi voi Gnnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Arge jatke seadet to0 ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teeninduskes-
kuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel laua/téolaua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme poorlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib poh-
justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate
rideesemete/ehete jne. valjatombamisel.

Asetage toiduaineid ainult selleks ettenahtud toukuriga - drge pange
katt tootava seadme kambrisse, arge asetage toiduaineid seadmesse
selleks mitte ettenahtud tarvikutega, nt kahvlid, lusikad jne.
MARKUSED! Loiketerad on vaga teravad, viltige seadme tiih-
jendamisel ja puhastamisel fiiiisilist kokkupuudet - voite end
tosiselt vigastada.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe parast
kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - protseduur
on kirjeldatud peattikis “PUHASTUS JA HOOLDUS'.

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide, ahjude
jne lahedusse.

05.07.2024 12:23:53 ‘



Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud fludsiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi
kogemused seda tllpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et neid
juhendatakse voi opetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja nad
moistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustdid.

Hoidke lastel silma peal, et nad ei mangiks seadmete/seadmetega.
Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne lilkuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal lllitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade kétega.

Arge tommake pistikut pistikupesast valja, tommates juhtmest.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipdasetavaid
osi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hukkumisoht!

SEADME KIRJELDUS

1. Pistikupesa korgiga lisaseadmete 14. Lihvimiskamber

paigaldamiseks 15. Salv
2. Kallutatud pea 16. Panipaigaga toukur
3. Kiiruse reguleerimise nupp / Sees / 17. Tigu

Véljas / Start / Paus / Stop 18. Roostevabast terasest nuga
4. Puuteekraaniga juhtpaneel 19. Soel, mille vorgusilma 1abimdot on
5. Veovdll koos tihvtiga (manuse kinnitu- 3 mm

skoht) 20. Stio, mille vorgusilma 1abimoot on
6. Pritsmekaitse 5mm

7. Roostevabast terasest kdepidemega
kauss, mahutavus 6,5 |
8. Alus ruumiga kausi kinnitamiseks

21.
22.
23.

Soel silma labimé6duga 7 mm
Lihvimiskambri mutter
Purustaja korpus

9. Pea lukustushoob 24. Viilutaja toukur

10. Silikoonviimistlusega segisti 25. Suurte aukudega riiv

11. Mikser heledate masside vahustamiseks 26. Vaikeste aukudega riiv

12. Mikser mitmekomponentsete masside  27. Riiv viiludeks I6ikamiseks
jaoks (konks)

13. Olg
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ETTEVALMISTUS TOOKS - ULDMARKUSED

[N

. Pakkige seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, sildid, vahtpolUstiroolist téiteained ja trans-
pordilukud.

. Enne esmakordset kasutamist peske hoolikalt koik roboti tarvikud, mis puutuvad kokku toiduga (vt
peatlkki ,Puhastamine ja hooldus”).

. Arge unustage tarvikuid (kauss, segistid jne) kokku/lahti votta ainult siis, kui seade pole toiteallikaga
Ghendatud.

4. Uhendage toitejuhe maandustihvtiga pistikupessa.

TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1. SAMM - PIRUSTUSKAITSE PAIGALDAMINE

Vabastage kallutuspea (2), keerates pea lukustushooba (9) paripaeva, seejarel tostke kal-
lutuspea ettevaatlikult, kuni kuulete kl6psatust (lukustusheli). Kui lukk on sisse lulitatud,
on pealuku hoob (9) suunatud allapoole. Likake pritsmekaitse (6) korpuse servale, mis
katab veovolli tihvtiga (5). Veenduge, et auk kunsti lisamiseks. toiduained olid suunatud
valjapoole, nii et kallutatav pea (2) ei takistanud juurdepéasu avausele.

2.SAMM - KAUSSI KOOSTAMINE

Asetage kauss (7) alusele (8), seejarel keerake kaussi (7) paripdeva, nii et kausi sakid lukus-
tuvad aluses (8) olevate riividega.

N

w

3. SAMM - SEGISTIDE KINNITAMINE

Mikserite paigaldamisel tuleks kallutuspea (2) hélpsa-
maks juurdepaasuks Ules tosta. Asetage (kuni tunnete
takistust) ks kolmest spetsiaalsest segistist (10, 11, 12)
veovolli tihvtile (5). Veenduge, et tihvti splini sobiks se-
gisti kinnitusavasse. Seejarel keerake mikserit vastupae-
va, kuni sakk lukustub vastu mikseri kinnitusava serva.

4.SAMM - SEADME PAIGALDAMINE

Parast segistite (10, 11, 12) kinnitamist on seade to6val-

mis. Poorake pea lukustushooba (9) paripdeva ja langetage ornalt kallutuspead (2), kuni
kuulete klopsatust (lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea (2) on korralikult lukustatud
- pea lukustushoova hoob (9) on suunatud alla.

TARVIKUDELE EEMALDAMINE

Saate alustada tarvikute lahtivotmist parast kallutuspea (2) tostmist.

Tarvikud vabastatakse riivide kiljest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises suunas.
Enne mikserite (10, 11, 12) keeramist tuleb need esmalt lukust vabastada, st IUkata mikser
stigavamale veovolli tihvtile, kuni tunned vastupanu. Pritsmekaitse (6) tuleb eemaldada
parast segistite (10, 11, 12) demonteerimist.

N
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LISASEADMETE PAIGALDAMINE JA KASUTAMINE

LIHVIMISKINNITUS

1. Eemaldage pistik robotipea (2) lihvimis-/purustustarviku (1) kinnituspesast.

2. Asetage jahvatuskamber (14) lisaseadme kinnituspilusse (1) nii, et element, mille kaudu jahvatatavad
tooted sisestatakse, on vertikaalselt umbes 30° kallutatud paremale, seejérel pdorake elementi
vertikaalselt nii, et et riiv aktiveerub. Lukk t66tab ainult siis, kui kamber on korralikult pessa ase-
tatud.

3. Paigaldage kruvi (17) lihvimiskambrisse (14) nii, et kruvi hammasratas oleks kambri sees.

4. Kruvi (17) otsa paigaldage nuga (18) nii, et noa alus oleks suunatud jahvatuskambri (14) sisemuse
poole ja noa tera kambri valiskilje poole.

5. Seejarel asetage Uks soeladest (19), (20) voi (21) olenevalt augu soovitud 1abiméodust ja seejarel
keerake jahvatuskambri mutter (22) kambri kiilge.

6. Asetage alus (15) jahvatuskambrile ja kinnitage see oma kohale.

" ] o i E '
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7. Asetage anum lisaseadme tila alla.

8. Loika toodeldud tooted, nt liha, vdikesteks tiikkideks tikkideks, et oleks lihtsam sisestada lihvimi-
skamber (14).

9. Uhendage seade toiteallikaga ja liilitage see sisse. Valige automaatprogramm véi kasutage nuppu
(3), et valida sobiv kiirus (soovitatav vahemikus 3 kuni 9), seejarel asetage tooted jahvatuskam-
britilemisse avasse ja ltkake téukuridm (16).

10.Lihvimisseadme lahtivotmine toimub kirjeldatud koostuga vastupidises jarjekorras.

TAHELEPANU! Seadme maksimaalne tooaeg veski kinnitusel on 5 minutit. Selle aja mé6dudes

tuleb lasta seadmel vihemalt 15 minutit jahtuda.

TAHELEPANU! Seadme kinnikiilumise valtimiseks drge laske sellel tootada liigse koormuse all.

TAHELEPANU! Arge kasutage seadet luude ja pahklite purustamiseks ega kévade kiududega

toodete jahvatamiseks.

TAHELEPANU! Kui seade ummistub ja peatub lisaseadme sees oleva kéva materjali tottu, liilitage

seade kohe vilja ja puhastage see.

VIILUTAMINE MANUS

1. Eemaldage pistik robotipea (2) lihvimis-/purustustarviku (1) kinnituspesast.
2. Paigaldage purustaja korpusesse (23) vastav riiv (25), (26) voi (27) nii, et pohi on suunatud purustaja
korpuse (24) keskele.

- [P ' Hiﬁ ) E :’;i
LEI;ETLJ - Q‘;_ﬂ: hﬁ‘.]-"_-;r. II:IlLi]]
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. Asetage anum lisaseadme tila alla.

. Loika tooted vdiksemateks tikkideks, et need mahuksid mugavalt purustaja kambrisse.

. Uhendage seade toiteallikaga ja liilitage see sisse. Valige automaatprogramm véi kasutage nuppu
(3), et valida sobiv kiirus (soovitatav vahemikus 3 kuni 9), seejarel asetage tooted purustaja kam-
britilemisse avasse ja likake toukuridm (24).

. Pérast too lopetamist lllitage seade vélja, Ghendage see vooluvorgust lahti ja demonteerige puru-
staja samamoodi nagu jahvatuskamber. Peske kdik viilutaja osad.

TAHELEPANU! Riivide terad on viga teravad. Ole ettevaatlik!

TAHELEPANU! Arge purustage puuvilju seemnetega.

TAHELEPANU! Purustusseadme maksimaalne t66aeg on 5 minutit. Selle aja mé6dudes tuleb

lasta seadmel vdhemalt 15 minutit jahtuda.

[Sa RN

o~

SEADMEGA TOOTAMINE

Poorake pea lukustushooba (?) paripdeva ja langetage ornalt kallutuspead (2), kuni kuulete
klopsatust (lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea oleks korralikult lukustatud - pea Iu-
kustushoova hoob (9) on suunatud alla. Seejarel asetage toit kaussi (7) labi pritsmekaitse
(6) augu, Uhendage seade vooluvorku ja seadke kiiruse reguleerimisnupu (3) abil soovitud
kiirus.

Asetage toit kaussi (7) labi pritsmekaitse (6) avause, Uhendage seade vooluvorku. Juhtpa-
neel lUlitub sisse. Valige oma eelistatud funktsioon (vt peattkki ‘Juhtpaneeli funktsioonide
kirjeldus”)

Juhtpaneeli valgustamiseks vajutage voi keerake reguleerimisnuppu (3). Nuppu keerates
saate valida funktsiooni, kiirust voi reguleerida todaega. Praegusest tooreziimist valjumi-
seks vajutage reguleerimisnuppu ja hoidke seda all. Seade IUlitub ootereziimi. Taaskdivita-
miseks vajutage korraks reguleerimisnuppu.

TAHELEPANU! Planeediroboti toGtamise ajal drge keerake pealuku hooba (9)!

Parast t60 |0petamist Uhendage seade vooluvorgust lahti.

SEADME KASUTAMINE

UKSIKUTE TARVIKUTE KASUTAMINE

Silikoonviimistlusega segisti (10) Kergete ja raskemate masside segamiseks, nditeks: tainas, muretainas, hakkliha
jakala, vdi- ja pudingukreemid, juustumassid, kartulipiiree ja muud koogiviljad,
koogipdhjad, lahtised koogi koostisosad.

Mikser kergete masside vahustamiseks Toodete vahustamiseks, mis peavad olema hasti ohustatud, naiteks: munad,

(11) munavalged, rullbiskviidid, vahukoor, beseed, kreemid, majonees.

Mikser mitmekomponentsete masside  Taigna, eriti parmitaigna valmistamiseks ja sotkumiseks, néiteks: leib, rullid, babkad,
jaoks (konks) (12) pannkoogid, pitsa, choux saia, pasta, faworki.

Lihvimistarvik (14) Liha, keedetud linnuliha, sealiha, veiseliha, keedetud maksa, keedetud kala

jahvatamiseks suppide jaoks; toores sea- ja veiseliha kotlettideks, toores maks, liha
ja peekon vorstipasteeks, sealiha lihaks.

Purustustarvik (23) Kodgi- ja puuviljade Ioikamiseks ja riivimiseks.

TAHELEPANU! Arge jatke seadme tootamise ajalkaussi nuge, metalllusikaid, kahvleid ega muid
sarnaseid esemeid.
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TAHELEPANU! Enda seadistusi kasutades pidage meeles, et seadme t66aeg, eriti konksmikseri-
ga (12) s6tkutud raskete masside puhul, ei tohiks tiletada 5 minutit. pidev t66. Selle aja mo6dudes
tuleb lasta seadmel vahemalt 15 minutit jahtuda.

MANUSTE PLANEETIDE LIIKUMINE

Planeedroboti téétamise ajal poodrieb mikser keerulise liikumisega: Umber oma telje ja sa-
maaegselt imber kausi Umberméddu. Tanu sellele tootab mikser Uhe taieliku podrde jook-
sul pohjalikult 1&bi kogu kausi sisemuse, mis lihendab td6aega ja tagab suurema segamise
efektiivsuse. Seetdttu vahendage enamikus retseptides maaratud segamisaega.

MARKUSED ROBOTI KASUTAMISE KOHTA

Kausi kuju ja kinnitused on kujundatud selliselt, et roboti téotamise ajal ei ole vaja pidevalt
kraapida ja kausi seintele koostisosi suruda. Uhe segamiststikli jooksul peate kausi seinu
puhastama ainult ks voi kaks korda. Enne selle toimingu sooritamist (ihendage robot
vooluvorgust lahti!

Robot voib té6tamise ajal soojeneda. Suure koormuse ja pikkade segamistsiiklite korral
voib roboti pea Glaosa vdga soojaks muutuda. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Uhendage seade toiteallikast lahti.

2. Pikaajalisel kasutamisel voib kallutuspea (2) kuumeneda. Enne t66 alustamist oodake, kuni seade
jahtub.

3. Puhastage seadme korpust niiske lapiga.

4. Puhastage segisteid (10, 11, 12) ja spaatlit, samuti jahvatus- ja hakkimisotsakut voolava vee all,
lisades pesuainet.

Parast seadmega todtamise [Opetamist on soovitatav tarvikud koheselt puhastada. See

eemaldab koik allesjadnud sadestused, hoiab dra jadkide kuivamise, mis muudab pesemise

tohusamaks ja lihtsamaks ning takistab bakterite kasvu.

TAHELEPANU! Kergeks vahustamiseks méeldud mikserit (11), silikoonviimistlusega mikserit

(10), konksu (12) ning veski ja purustaja kinnitust ei tohi pesta néudepesumasinas - see vib neid

kahjustada.

JUHTPANEELI FUNKTSIOONIDE KIRJELDUS

Planeedirobotil on automaatsed ja reguleeritavad funktsioonid.

. Ekraanil olev
Funktsioon . Temperatuur Aeg
ikoon
Challah retsept 1-5 38°C 72:00 minutit

Kiirus @ 1-1 -
Aeg - - 1:00 —99:59 min.
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Enda seaded 1-1 - 1:00 — 99:59 min.

Mikser mitmekomponentsete

masside jaoks (konks) 1-4 - 1:00 —20:00 min.

Silikoonviimistlusega segisti 1:00 - 10:00 min.

Mikser heledate masside

vahustamiseks 9-M - 1:00 —20:00 min.

Eelsoojendus "F" - 25°C-45°C 30:00 — 99:59 min.

Lihvimiskinnitus
3-9 - 1:00 — 20:00 min.

@000 0®

Purustuskinnitus

SISSEEHITATUD CHALLAH RETSEPT

1. Vajutage juhtpaneelil kasitsi funktsiooni nuppu. Vaikimisi kuvatakse veerg aeg/kogus: kogus 400
g (kiirus 5, kogus vilgub praeguse koguse puhul). Nuppu keerates saate reguleerida kogust 400 g,
600g,800¢g, 1000 ¢, 1200 g peale. Samal ajal muutub ka kiirus vastavalt valitud kogusele (400g/5,
600g/5, 800g/5, 1000g/4, 1200g/4). Ootereziimis hamardub juhtpaneel 10 minuti jooksul 30%-
ni, to6 jatkamiseks vajutage mis tahes nuppu. Kui 30 min jooksul. kui me thtegi funktsiooni ei vali,
[tlitub seade automaatselt vélja. Seadme ootereziimi dratamiseks vajutage nuppu.

. Kui olete koguse valinud, vajutage valimisnuppu, et maarata kogus, mida soovite retsepti jaoks
sisestada. Kéik ekraaninupud on taielikult valgustatud, vélja arvatud ,Get Ready” ja ,Lisa jarjest”
(selle aja jooksul ,Get Ready” vilgub ja ,Lisa jarjest” ei kuvata). Programmi kinnitamiseks vajutage
valimisnuppu. Seejarel jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid (koostisosade nupud vilguvad stinkroon-
selt, lisage koostisosad Ukshaaval: jahu, munad, vesi, suhkur, sool, parm).

. Pérast ndidatud koostisosade lisamist vastavalt kogusele vajutage kinnitamiseks valimisnuppu.

. Parast 3-minutilist tootamist seade peatub ja teavitab teid voi lisamisest. Lisa voi ja vajuta segamise
jatkamiseks nuppu.

. Parast 12-minutilist todtamist toimub kuumutamine (kaaritamine) automaatselt. Vaikimisi on kiitte-
aeg 60 minutit (maksimaalseks ajaks saab maarata 99 minutit ja 59 sekundit), temperatuur on 38°C.
Kitteaega ja temperatuuri saab protsessi kdigus reguleerida.

KIIRUSE SEADED

Kiirust saab seadistada voi korrigeerida reguleerimisnupu voi kiiruse funktsiooninupu abil.
Saadaval kiirusvahemik 1 kuni 11.

TOOAJA SEADISTUS

Tooaja maadramiseks voi korrigeerimiseks vajutage aja funktsiooni nuppu ja seejarel kasu-
tage nuppu, et madrata vajalik aeg. Saadaval vahemikus 1 minut kuni 29:59 minutit.

N
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ENDA SEADED

Parast funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikekiirus 1 ja kellaaeg 00:00. Kiir-
valimise voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemikus 1 kuni 11 ning aja funkt-
siooninupule vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit kuni 99:59 minutit.

MIKSER MITMEKOMPONENTSETE MASSIDE JAOKS (KONKS)

Parast konksu funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 3 ja aeg
12:00 minutit. Kiirvaliku voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemikus 1 kuni 4
ning aja funktsiooninuppu vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit kuni 20:00
minutit.

SILIKOONVIIMISTLUSEGA SEGISTI

Parast silikoonviimistlusega segisti funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaiki-
misi kiirus 4 ja aeg 10:00 minutit. Kiirvaliku voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse
vahemikus 4 kuni 9, kellaaja funktsiooninupule vajutades saate valida aja vahemikus 1:00
minutit kuni 20:00 minutit.

MIKSER HELEDATE MASSIDE VAHUSTAMISEKS

Parast kergete masside vahustamiseks moeldud mikseri funktsiooninupu vajutamist ku-
vatakse ekraanil vaikimisi kiirus 9 ja aeg 6:00 minutit. Kiirvaliku voi funktsiooninupu abil
saate valida kiiruse vahemikus 9 kuni 11, ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja
vahemikus 1:00 kuni 10:00 minuftit.

KUTTESEADE (KAARITAMINE)

Parast kuumutamise (kaaritamise) funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaike-
temperatuur 38°C ja aeg 60:00 minutit. Nupu abil saab valida temperatuuri vahemikus
25-45°C ning ajafunktsiooni nuppu vajutades saab valida kellaaega vahemikus 30:00 mi-
nutit kuni 99:59 minutit.

LIHVIMIS- JA HAKKIMISTARVIK

Parast veski funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 3 ja aeg 10:00
minutit. Kiirvalimise voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemikus 3 kuni 9 ning
ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida kellaaja vahemikus 1:00 minutit kuni 20:00
minutit.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JARGI

See juhend sisaldab méningaid Uldisi praktilisi nduandeid robotiga todtamise eripdrade
kohta, mis vdivad olla kasulikud oma retseptide koostamisel. Taiusliku efekti saavutami-
seks ja sobiva segamisprotseduuri véljatdotamiseks on aga vaja teie enda tahelepanekuid
ja kogemusi. Jalgige segamisprotsessi ja peatage see tapselt siis, kui on saavutatud retsep-
tis néutud konsistents (nt “sile ja elastne tainas”).

KULINAARILISED NIPPID

1. Kllmkapis sdilitatavad koostisained, nagu voi voi munad, peavad enne segamist soojenema.
Seetottu peaksite sellised tooted kilmkapist piisavalt varakult eemaldama.

2. Etvaltida munakoorte voi riknenud munade kaussi viskamist, on parem panna need enne Ulejaanud
toodete lisamist eraldi anumasse.
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gamisaega.

~

. Liiga pikk vahustamine voib I6pptoodet negatiivselt mojutada. Palun jargige retseptis mérgitud se-

. Toiduainete temperatuuri ja tekstuuri muutmine (nt Gmbritseva 6hu temperatuuri kdikumiste tottu)

voib |tihendada/pikendada koostisainete segamise protsessi ja [opptulemust.

(@]

kiiruseni.

. Alustage segamist alati madalal kiirusel ja suurendage jark-jargult kiirust teie retsepti jaoks vajaliku

AJUSTES SUGERIDOS EN ACCESORIOS INDIVIDUALES PARA INGREDIENTES DE 1,5 KG

Tiem- | NGmero maximo
Velocidad | po

Accesorio

de productos en

Descripcion de la obra

Agitador
multicomponente 1-4
(gancho) (12)

Agitador con acabado de

silicona (10) 5-9 3-10

Agitador para batir masas

ligeras (11) 9=

PROVISIONES

1000 g de harina + 538 g

3 claras de huevo (minimo)

Velocidad 1 durante 30 sequndos, Velocidad
2 durante 30 segundos y luego Velocidad 3

T de2a4min.

660 g de harina + 840 g Velocidad 2 durante 20 sequndos, Velocidad

deagua 4 durante 2 minutos. 40 seg.

velocidad 10 durante 3 min.

ROLLOS CON LINAZA

30 g de linaza

40 g de agua

250 g de harina de trigo

3 g de levadura seca

30 g de azticar

5gdesal

10 g de leche en polvo

150 g de agua

20 g de mantequilla ablandada
1 huevo

NN NN SN N NN

\

PREPARACION:

1) Remojar la linaza en agua durante 12 horas.
2) Instale el agitador multicomponente (gan-
cho).

3) Ponga en un bol la harina de pan, la levadura
seca, el azucar, la sal, la leche en polvo, el agua.
4) Amasar a velocidad 1 - 3 hasta que se com-
binen, luego agregar la mantequilla y continuar
amasando hasta que quede suave. Luego agre-
gue la linaza y continle amasando.

5) Detenga el robot, cubra el recipiente con un
pafio de cocina y deje que la masa suba. Ajuste
la funcion de calentamiento (fermentacion) a
38 °C durante 30 minutos. Pasado este tiempo,

34

vuelve a amasar bien la masa, retira del bol y
forma 6 bollos. Cubre los bollos con un pafio
de cocina y déjalos reposar en un lugar calido
durante 1 hora.

6) Unte los bollos con el huevo batido. Coloque
en el horno precalentado a 180 ° C arriba y
abajo y hornee por 20 minutos. Deje enfriar
después de sacar del horno.

PAN FRANCES

v' 250 g de harina comun
50 g de harina de centeno
150 g de agua

10 g de azticar

4 g de levadura seca

3 gdesal

AN NENENAN

PREPARACION:

1) Instale el agitador multicomponente (gan-
cho).

2) Coloque todos los ingredientes en un bol y
mezcle a velocidad 1 - 3 hasta que se combi-
nen.

3) Detenga el robot, cubra el recipiente con un
pafio de cocina y deje que la masa suba. Ajuste
la funcion de calentamiento (fermentacion) a

05.07.2024 12:23:54
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30 °C durante 30 minutos. Pasado este tiempo,
vuelve a amasar bien la masa.

4) Retire la masa del bol y extiéndala en forma
ovalada, luego enrdllela. Coloque el pan en un
molde de piso, ctbralo con un pafo y déjelo
reposar en un lugar calido durante aproximada-
mente 1 hora.

5) Cepille la superficie del pan con aceite de sé-
samo y coléquelo en un horno precalentado a
180 ° C arriba y abajo y hornee por 30 minutos.
Finalmente, use una brocheta para verificar si
el pan esta horneado.

PIZZA CASERA

v' 500 g de harina
comun

v" 300 g de agua tibia

v 5gdesal

v' 10 g de aziicar

v' 10 g de levadura fresca

v' 1 cucharada de aceite de oliva
PREPARACION:

1) Instale el agitador multicomponente (gan-
cho).

2) Prepare la levadura en un plato aparte. Vier-
ta el agua tibia, el azlcar y la levadura triturada
y mezcle.

3) Vierta la harina de trigo, la sal y la levadura
en un bol. Mezcle a velocidad 1 - 3 hasta que se
combinen. Una vez amasada la masa, afladimos
el aceite de oliva y seguimos amasando hasta
que la masa tenga una consistencia elastica.

4) Detenga el robot, cubra el recipiente con un
pafio y deje que la masa suba. Ajuste la funcion
de calentamiento (fermentacion) a 38 °C du-
rante 30 minutos. Pasado este tiempo, vuelve
a amasar bien la masa, retira del bol y divide en
2 partes. Extiéndelo y déjalo reposar durante

5 minutos.

5) Transfiera la masa formada a un molde para
pizza, presione sus manos alrededor del molde.
Unta la salsa de tomate sobre la pizza y coloca
tus ingredientes favoritos. Coloque en un
horno precalentado a 200 ° C arriba y abajo,
hornee durante unos 20 minutos.
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BIZCOCHO

5 huevos @
120 g de aztcar

100 g de harina comun

30 g de fécula de patata

5 g de levadura en polvo
pizca de sal

ANANENENENEN

PREPARACION:

1) Instale el agitador para batir masas ligeras.
2) Rompe los huevos en un bol y afiade el
azucar. Batir a velocidad 11 hasta que quede
esponjoso.

3) Agregue harina de trigo y papa, polvo de
hornear y una pizca de sal a la mezcla. Mezcle
suavemente en su propio ajuste de velocidad
2 hasta que los ingredientes se combinen.

4) Coloque la masa terminada en un molde
desmontable forrado con papel pergamino y
coléquela en el horno. Ajuste la temperatura
a 180 ° C hacia arriba y hacia abajo, hornee
durante unos 30 minutos. Por tltimo, utiliza
una brocheta para comprobar si el bizcocho
estad horneado.

PURE DE PAPA

v" 1kg de patatas

v' 125 g de leche caliente
v 25 g de mantequilla

v 5gdesal

PREPARACION:

1) Pelar y hervir las patatas en agua con sal,
tener cuidado de no ablandarlas demasiado.
2) Cuando se vuelvan harinosas, comience a
amasarlas en una cacerola o transfiéralas al
tazén de una batidora.

Luego amasar las papas de esta manera en un
procesador de alimentos a velocidad media
durante aproximadamente 1 minuto.

3) Cuando esté listo, saque las papas de los
lados del tazén.

4) Mezcle la leche caliente, la mantequillay la
sal. Afadir a las patatas y amasar a velocidad
4 hasta que quede suave.

35
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BATIR LA CLARA DE HUEVO PREPARACION:

v 2 huevos 1) Poner las claras en un bol, anadir
v pizcade sal una pizca de sal.
2) Batir a la velocidad mas alta 11, controlando
el grado de apisonamiento.

DATOS TECNICOS

Los pardmetros técnicos se presentan en la placa de identificacion C € D

del producto.
Longitud del cable de red: 1,05m

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a mdquina.
Si tiene alguna duda, lea la version en inglés.

Toote nduetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
N incte eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajadtmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud méargistus néitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude

36
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.
Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the ap-
pliance during operation. Contact with them may result in personal
injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely hanging
items of clothing / jewellery etc.

Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance with accessories not intended for this
purpose, e.g. forks, spoons, etc.

NOTE! The cutting blades are very sharp, avoid touching them
while emptying or cleaning the appliance - it may result in se-
rious injury.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with food,
before first use, immediately after finishing work and if the device
has not been used for a long time. The procedure is described in
details in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section.

37
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Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted be-
fore starting work.

Do not place the device on a hot surface.

The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance tasks.
The device must be kept away from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

DESCRIPTION OF THE DEVICE

1.

2.
3.

38
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Attachment mounting socket with 8. Base with space to attach the bowl
cap 9. Head lock lever

Tilt head 10. Mixer with silicone finish

Speed control knob / On / Off / Start ~ 11. Mixer for whipping lightweight

/ Pause / Stop masses

Control panel with touch screen 12. Mixer for multi-component masses
display (hook)

Drive shaft with pin (attachment 13. Vane

location for attachments) 14. Grinding chamber

Splash guard 15. Tacka

Bowl with stainless steel handle with 16. Pusher with storage compartment
a capacity of 6.5 | 17. Snail
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18. Stainless steel knife 23. Shredder housing

19. Sieve with a mesh diameter of 3 mm 24. Shredder pusher

20. Stio with a mesh diameter of 5 mm 25. Large bore grater

21. A sieve with a mesh diameter of 26. Tarka with small holes
7 mm 27. Slicing grater

22. Grinding chamber cap

PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

1. Unpack the device from the carton, remove any plastic bags, labels, Styrofoam fillers and shipping
blocks.

. Thoroughly wash all food-contact accessories of the robot before first use (see the ,Cleaning and
Maintenance” section).

. Be sure toinstall / remove accessories (bowl, stirrers, etc.) only when the device is not connected
to a power source.

4. Plug the power cord into an electrical outlet with a grounding pin.

INSTALLATION OF ACCESSORIES

STEP 1 - INSTALLING THE ANTI-GLARE SHIELD

Release the tilt head (2) by turning the head lock lever (9) clockwise, and then gently
lift the tilt head until you hear a click (the sound of the lock snapping). When the lock is
engaged, the arm of the head lock lever (9) will point downward. Slide the splash guard
(6) over the edge of the housing that covers the drive shaft with the pin (5). Ensure that
the hole used for adding foodstuffs faces outward, so that the tilting head (2) does not
obstruct access to the hole.

STEP 2 - MONITORING THE BOWL

Place the bowl (7) in the base (8), then rotate the bow! (7) clockwise so that the tabs on

the bowl lock against the latches in the base (8).
TR M ti
. \R\

N

w

STEP 3 - MIXTURES ASSEMBLY

When installing mixers, the tilt head (2) should be raised
for easier access. Attach (until you feel resistance) one
of the three dedicated agitators (10, 11, 12) to the drive
shaft pin (5). Make sure that the tab located on the pin
goes into the mounting hole of the agitator. Then turn
the agitator counterclockwise until the tab locks against
the edge of the agitator mounting hole.

STEP 4 - ASSEMBLY OF THE DEVICE

After attaching the stirrers(10, 11, 12), the device is ready for operation. Turn the head lock
lever (9) clockwise and gently lower the tilt head (2) until you hear a click (locking sound).
Make sure that the tilt head (2) is properly locked - the arm of the head locking lever (9)
will be pointing downwards.

39
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DISMANTLING OF ACCESSORIES

Removal of accessories can be done after lifting the tilt head (2).

Release the accessory from the latches by twisting them in the opposite direction to
the direction of installation. Agitators(10, 11, 12) must first be released from the locking
mechanism before turning, i.e. push the agitator deeper on the drive shaft pin until
resistance is felt. The splash guard (6) should be removed after removing the agitators(10,
11, 12).

INSTALLATION AND USE OF ATTACHMENTS

GRINDING ATTACHMENT

1. From the robot head (2), remove the cap of the grinding/shredding attachment mounting socket
(1).

2. Place the grinding chamber (14) in the attachment mounting slot (1) in such a way that the element
through which the products to be ground are inserted is tilted from vertical to the right by about
30°, then rotate the element to vertical so that the latch engages. The latch will only work if the
chamber is properly seated in the socket.

3. Mount the auger (17) inside the grinding chamber (14) so that the auger gear is inside the chamber.

4. Onthe end of the auger (17), mount the knife (18) in such a way that the base of the knife faces the
inside of the grinding chamber (14) and the knife blades face the outside of the chamber.

5. Then place one of the sieves (19), (20) or (21) depending on the desired diameter of the hole and
then screw the grinding chamber nut (22) onto the chamber.

6. Place the tray (15) on the grinding chamber and fix it in position.

" ] = 1] E
g
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7. Place the container under the outlet of the attachment.

8. Cut the products to be processed, e.g. meat into pieces to make it easier to put it into grinding
chamber (14).

9. Connect the device to a power source and start it up. Select the automatic program or use the
knob (3) to select the appropriate speed (recommended between 3 and 9), then place the products
in theupper opening of the grinding chamber and push with the pusher(16).

10.Disassembly of the grinding attachment is done in reverse order to the described assembly.

NOTE! The maximum operating time of the device for the grinding attachment is 5 minutes. After

this time, the device should be left to cool, for a period of not less than 15 minutes.

NOTE! To avoid jamming, do not allow the device to operate under excessive load.

NOTE! Do not use the device to grind bones and nuts, or to grind products with hard fibers.

UWAGA! If jamming and stopping occurs due to hard material inside the attachment, the device

should be turned off and cleaned immediately.
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SHREDDER ATTACHMENT

1. From the robot head (2), remove the cap of the grinding/shredding attachment mounting socket (1).
2. Install a suitable grater (25), (26) or (27) with the bottom towards the center of the shredder ho-

using (23).
(£ H [ poz - . Hl:i"l - o :,..11
rl";'TL] = D = 04

3. Place the container under the outlet of the attachment.

. Cut the products into smaller pieces to fit comfortably in the chamber of the shredder.

5. Connect the device to a power source and start it up. Select the automatic program or use the
knob (3) to select the appropriate speed (recommended between 3 and 9), then place the products
in theupper opening of the shredder chamber and push with the pusher(24).

6. When you have finished working, turn off the device, unplug it from the power source and disas-
semble the shredder in the same way as the grinding chamber. Wash all parts of the shredder.

NOTE! The blades of the grater are very sharp. Be careful!

ATTENTION! Do not crush fruits with seeds.

NOTE! The maximum operating time of the device for the shredder is 5 minutes. After this time,

the device should be left to cool, for a period of not less than 15 minutes.

WORKING WITH THE DEVICE

Turn the head lock lever (9) clockwise and gently lower the tilt head (2) until you hear a
click (locking sound). Make sure that the tilt head is properly locked - the arm of the head
locking lever (9) will be pointing downwards. Then place the foodstuffs in the bowl (7)
through the opening located in the splash guard (6), connect the appliance to the power
supply and set the desired operating speed with the speed control knob (3).

Place foodstuffs in the bowl (7) through the opening located in the splash guard (6),
connect the device to the power supply. The control panel will turn on. Select the
preferred function (see section "Description of Control Panel Functions")

Press or turn the adjustment knob (3) to highlight the control panel. By turning the
knob, you can select the function, speed or adjust the running time. Press and hold the
adjustment knob to end the current mode. The device will go into standby mode. To
restart, briefly press the adjustment knob.

NOTE! While the planetary robot is running, do not turn the head lock lever (9)!

Unplug the device from the power source when you are done.

~
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USE OF THE DEVICE

APPLICATION OF INDIVIDUAL ACCESSORIES

Mixer with silicone finish (10) For mixing light and heavier masses, such as pastry, shortcrust pastry, ground meat
and fish masses, butter and pudding creams, cheese masses, mashed potatoes and
other vegetables, cake bottoms, loose dough ingredients.

Mixer for whipping lightweight masses For whipping products that need to be well aerated, such as eggs, egg whites,

(11) sponge cake, whipped cream, meringue, creams, mayonnaise.

Mixer for multi-component masses For kneading dough, especially yeast dough and kneading such as for: bread, rolls,

(hook) (12) muffins, pies, pizza, steamed dough, pasta, fava beans.

Grinding attachment (14) For grinding meat, cooked poultry, pork, beef, cooked liver, cooked fish for soups;
raw pork and beef for minced chops, raw liver, meat and fat for pate sausage, pork
for tagine.

Shredding attachment (23) For slicing and grinding vegetables and fruits.

NOTE ! Do not leave knives, metal spoons or forks and other such items in thebowl while the
machine is running.

NOTE! When using the custom settings, please note that the operating time of the machine,
especially for heavy masses kneaded with the hook agitator (12), should not exceed 5 minutes
of continuous operation. After this time, the device should be left to cool, for a period of not less
than 15 minutes.

PLANETARY MOTION OF THE ATTACHMENTS

During the operation of the planetary robot, the agitator rotates in a compound motion:
around its own axis and simultaneously around the perimeter of the bowl. As a result,
during one full rotation, the mixer thoroughly works throughout the interior of the bowl
resulting in shorter working time and greater mixing efficiency. For this reason, shorten
the mixing time given in most recipes.

NOTES ON THE OPERATION OF THE ROBOT

The shape of the bowl and attachments is designed so that when the robot is running,
there is no need to constantly scrape and push the ingredients that are on the walls of
the bowl. During one blending cycle, you only need to clean the bowl walls once or twice.
Unplug the robot before doing this!

The robot may get hot during operation. With a heavy load and a long mixing cycle, the
upper part of the robot head can be very warm. This is normal.

CLEANING AND MAINTENANCE

Disconnect the device from the power source.

During prolonged operation, the tilting head (2) may become hot. Allow the device to cool down
before proceeding.

Clean the housing of the device, using a damp cloth.

Clean the agitators (10, 11, 12) and the paddle, as well as the grinding attachment and the shred-
ding attachment under running water with detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after working with the device.
This will remove any lingering deposits, prevents residue from drying up, making washing
more efficient and easier, and prevents the proliferation of bacteria.

N
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NOTE! Do not wash in the dishwasher the stirrer for whipping light masses (11), the stirrer with
silicone finish (10), the hook (12) and the grinding attachment and the shredding attachment-it

risks damaging them.

DESCRIPTION OF CONTROL PANEL FUNCTIONS

The planetary robot has automatic adjustable functions.

Function e e Speed | Temperature Time
display
38°C

Challah recipe @

Speed

Time

Custom settings

Mixer for multi-component masses
(hook)

Mixer with silicone finish

Mixer for whipping lightweight
masses

Heating "F"

Grinding attachment

GIOICICICSICNONO

Shredding attachment

BUILT-IN CHALLAH RECIPE

1-5

=11

-1

25°C-45°C

72:00 min.

1:00 - 99:59 min.

1:00 - 99:59 min.

1:00-20:00 min.

1:00- 10:00 min.

1:00 - 20:00 min.

30:00 - 99:59 min.

1:00-20:00 min.

1. Onthe control panel, press the manual function button. The time / quantity column will be display-
ed by default: quantity 400 g (speed 5, quantity flashes for the current quantity). By turning the
knob you can adjust the quantity to 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. At the same time, the
speed also changes according to the selected quantity (400 g/ 5,600¢g/5,800¢g/ 5, 1000 g /
4,1200 g/ 4). In standby, the control panel will be dimmed to 30% in 10 min, press any button to
resume operation. If no function is selected within 30 minutes, the device will automatically turn

off.Press the knob to wake the device to standby mode.

2. After selecting the quantity, press the dial button to specify the quantity to be entered to make
the recipe. All display buttons are fully illuminated except for ,Get Ready” and ,Add in sequence”
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(at this time ,Get Ready” flashes and ,Add in sequence” does not display). Press the dial button
to confirm the program. Then follow the instructions on the display (the ingredient buttons flash
synchronously, add the ingredients one by one: flour, eggs, water, sugar, salt, yeast).

. After adding the indicated ingredients according to the quantity, press the dial button to confirm.

. After 3 minutes of operation, the device will stop and inform you that butter has been added. Add
the butter and press the knob to continue mixing.

. After 12 minutes of operation, the heating (fermentation) process will be carried out automati-
cally. The default heating time is 60 minutes (the maximum time can be set to 99 minutes and 59
seconds), the temperature is 38°C. During the process, the heating time and temperature can be
adjusted.

SPEED SETTINGS

The speed can be set or adjusted using the adjustment knob or the speed function button.
Available speed range from 1 to 11.

SETTING THE OPERATING TIME

To set or adjust the operating time, press the time function button and then use the dial
to set the required time. Available range from 1 minute to 99:59 minutes.

CUSTOM SETTINGS

When the function button is pressed, the display will show the default speed 1 and the
time 00:00. With the dial or speed function button, you can select the speed in the range
of 1 to 11, while by pressing the time function button, you can select the time in the range
of 1:00 minutes to 99:59 minutes.

MIXER FOR MULTI-COMPONENT MASSES (HOOK)

M~

ul

When the hook function button is pressed, the display will show the default speed 3 and
the time 12:00 minutes. With the dial or the speed function button, you can select the
speed from 1 to 4, while by pressing the time function button, you can select the time
from 1:00 minutes to 20:00 minutes.

MIXER WITH SILIKON FINISH

After pressing the function button of the stirrer with silicone finish, the display will show
the default speed 4 and the time 10:00 minutes. With the dial or the speed function but-
ton, you can select the speed from 4 to 9, while by pressing the time function button, you
can select the time from 1:00 minutes to 20:00 minutes.

MIXER FOR WHIPPING LIGHTWEIGHT MASSES

When you press the function button of the lightweight whipping mixer, the display will
show the default speed of 9 and the time of 6:00 minutes. With the dial or speed func-
tion button, you can select the speed in the range of 9 to 11, while by pressing the time
function button, you can select the time in the range of 1:00 minutes to 10:00 minutes.

HEATING SETTING (FERMENTATIONA)

After pressing the heating (fermentation) function button, the display will show the de-
fault temperature of 38°C and the time of 60:00 minutes. With the dial, you can select
the temperature in the range of 25-45°C, while by pressing the time function button, you
can select the time in the range of 30:00 minutes to 99:59 minutes.

IN
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GRINDING ATTACHMENT AND SHREDDING ATTACHMENT

After pressing the function button of the grinding attachment, the display will show the
default speed 3 and the time 10:00 minutes. With the dial or speed function button, you
can select the speed from 3 to 9, while by pressing the time function button, you can
select the time from 1:00 minutes to 20:00 minutes.

USING THE ROBOT FOR YOUR OWN RECIPES

This manual provides some general, practical advice on the specifics of working with the
robot, which may come in handy when preparing your own recipes. However, your own
observations and experiences will be necessary to achieve a perfect result and develop
a suitable mixing procedure. Control the mixing process and finish it exactly when the
consistency required by the recipe (e.g., "smooth and elastic dough") is reached.

COOKING TIPS

Ingredients that are stored in the refrigerator, such as butter or eggs, must come to room tempe-
rature before being blended. Therefore, take such products out of the refrigerator early enough.
To avoid dropping egg shells or spoiled eggs into the bowl, it is best to pound them into a separate
container before adding the rest of the products.

Whisking for too long can adversely affect the final product. Keep an eye on the blending time
specified in the recipe.

Changes in temperature, texture of food products (e.g., due to fluctuations in ambient tempera-
ture) can affect the shortening/extending of the mixing process of ingredients and the final result
of mixing.

=

N

@

>

5. Always start blending at low speed and gradually increase the speed to that required for the recipe.
Maximum
. uantity of . .
Accessories Speed . q y Description of operation
(min.) | products in the
bowl
Stirrer for multi- speed level 1 for 30 seconds, speed level 2
component masses (hook) 1-4 3-5 WD G0y S el for 30 seconds, then speed level 3 for 2 - 4
water )

(12) minutes.
A stirrer with a silicone 5.9 310 660 g of flour + 840 g of speed level 2 for 20 seconds, speed level 4
finish (10) water for 2 minutes and 40 seconds
Stirrer for beating light 9-1 3-10 3 egg yolks (minimum) speed level 10 for 3 min.

masses (11)
RECIPES

é v 10 g of powdered milk

v 150 g of water

v 30gof linseed v 20gof soft butter

v 40 g of water v 1e

v' 250 g of bread flour 3

v' 3 gof dried yeast PREPARATION:

v 309 of sugar '

v 5gofsalt 1) Soak the linseed in water for 12 h.
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05.07.2024 12:23:55 ‘




2) Mount the stirrer for multi-component masses
(hook).

3) Put bread flour, dried yeast, sugar, salt, pow-
dered milk and water in a bowl.

4) Knead at a speed of 1 - 3 until the ingredients
are combined, then add butter and continue
kneading until the dough is smooth. Then add the
linseed and continue kneading.

5) Stop the mixer, cover the bowl with a cloth

and leave the dough to grow. Set the heating
(fermentation) function to 38°C for 30 minutes.
After this time, knead the dough once again, take
it out of the bowl and form 6 rolls. Cover the rolls
with a cloth and put aside in a warm place to grow
for 1 hour.

6) Brush the rolls with beaten egg. Put the rolls in
the oven preheated to 180°C top/bottom, bake
for 20 minutes. After taking the rolls out of the
oven, leave them until they cool down

FRENCH BREAD

2509 of wheat flour
50 g of rye flour
150 g of water

10 g of sugar

4 g of dried yeast

3gofsalt

AN NN

\

PREPARATION:

1) Mount the stirrer for multi-component masses
(hook).

2) Put all the ingredients in a bowl and stir them

at a speed level 1-3 until the ingredients are
combined.

3) Stop the mixer, cover the bowl with a cloth and
leave the dough to grow. Set the heating (fermen-
tation) function to 30°C for 30 minutes. After this
time knead the dough once again accurately.

4) Remove the dough from the bowl and roll it
into an oval shape, then roll it up. Put the bread
into an oblong tin, cover it with a cloth and leave it
in a warm place to rise for about 1 hour.

5) Brush the surface of the bread with sesame oil
and place the bread in an oven preheated to 180°C
top to bottom and bake for 30 minutes. Finally,
check whether the bread is baked using a stick.

46

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 46

\

500g of wheat flour
300 g of warm water
5gof salt

10 g of sugar

10g of fresh yeast

1 tablespoon of olive oil

HOME-MADE PIZZA é

ASANENENEN

PREPARATION:

1) Mount the stirrer for multi-component masses
(hook).

2) In a separate bowl, prepare the leavening. Pour in
the warm water, sugar and crumbled yeast and mix.
3) Pour the wheat flour and salt into the bowl and
pour in the prepared leavening. Mix at a speed

of 1 - 3 until the ingredients are combined. Once
the dough has been kneaded, add the olive oil and
continue kneading until the dough has an elastic
consistency.

4) Stop the mixer, cover the bow! with a cloth and
leave the dough to grow. Set the heating (fermen-
tation) function to 38°C for 30 minutes. After this
time, knead the dough thoroughly once more,
remove it from the bowl and divide it into 2 parts.
Roll out and leave for 5 minutes to rest.

5) Transfer the shaped dough to the pizza tin,
press it down with your hands around the tin.
Spread the pizza with tomato sauce and arrange
your favourite toppings. Put the pizza in the oven
preheated to 200°C, top/bottom, bake for 20

minutes.

SPONGE CAKE

5eggs

120g of sugar

100g of wheat flour
30 g of potato flour

5g of baking powder
pinch of salt

ANENENENEN

<

PREPARATION:

1) Mount the stirrer for beating light masses

2) In a bowl, whisk the eggs and pour in the sugar.
Beat at speed 11 until the mixture is fluffy.

3) Add wheat and potato flour, baking powder
and a pinch of salt to the mixture Mix gently on
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your own settings at speed 2 until the ingredients WHISKING EGG WHITES
are combined.

4) Transfer the finished dough to a cake tin
lined with baking paper and place the dough in
the oven. Set the temperature at 180°C top to PREPARATION:

bottom and bake for about 30 minutes. Finally, . .
check with a stick that the sponge cake is baked 1) Place the egg yolks ina bowl and add a pinch

through. of salt. . S
2) Beat at the highest speed possible, i.e. 11,

MASHED POTATOES controlling the beating level.

v 1kg of potatoes
v' 125 g of hot milk
v 25 g of butter

v 5gofsalt

PREPARATION:

1) Peel and cook the potatoes in salted water, be
careful not to make them too soft.

2) When they become floury, start kneading in
the appropriate bowl or transfer the dough to the
mixer’s bowl.

Then, knead the potatoes prepared in this way in
a mixer at medium speed for about 1 minute.

3) When finished, scrape the potatoes off the
sides of the bowl.

4) Mix hot milk, butter and salt together. Add
these to potatoes and knead at a speed of 4 until
smooth mass is obtained.

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate D
Length of mains cable: 1.05m

v 2eggs
v' pinch of salt

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

This manual has been machine translated.
In case of any doubts, please read its English version.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.

=
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INSTRUCCIONES DE USO

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato.

Tenga especial cuidado cuando haya ninos cerca del aparato.

No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar danos en el aparato o un accidente.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros liquidos.
No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un aparato danado, aunque el cable de alimentacion o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el aparato al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
que entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso domeéstico.
Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafos materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

Coloque los alimentos sélo con el empujador previsto para ello - no
introduzca la mano en la camara del aparato en funcionamiento,
no introduzca alimentos en el aparato con accesorios no previstos
para ello, p. €j. tenedores, cucharas, etc.

COMENTARIOQ! Las cuchillas de corte son muy afiladas, evite
el contacto fisico al vaciar y limpiar la maquina, ya que puede
lesionarse gravemente.

La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utilizado
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durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en el capitulo
‘LIMPIEZAY MANTENIMIENTO”,

- No coloque el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, quema-
dores, cocinas, hornos, etc.

- Aseglrese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.

- No coloque el aparato sobre superficies calientes.

- El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos o experiencia
en el uso de este tipo de aparatos, siempre que sean supervisadas
0 instruidas en el uso seguro del aparato y comprendan los riesgos
que conlleva.

- No se permite que los ninos realicen tareas de limpieza y mante-
nimiento.

- El aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los ninos.

- Vigile a los ninos para que no jueguen con el equipo/dispositivo.

- Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

- Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

- No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.

- No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

- Uftilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

- Para la seguridad de los ninos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de plastico, cajas de cartén,
poliestireno, etc.).

- jAVISO! No permita que los niios jueguen con la pelicula. jPe-
ligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Zoécalo de montaje del accesorio con 6. Protector contra salpicaduras
tapa final 7. Cubeta con asa de acero inoxidable
2. Cabezal basculante con capacidad de 6,5 |
3. Perilla de control de velocidad / 8. Base con espacio para sujetar la
Encendido / Apagado / Inicio / Pausa cazoleta
/ Parada 9. Palanca de bloqueo de cabeza
4. Panel de control con pantalla tactil 10. Agitador con acabado de silicona
5. Eje de transmisiéon con pasador (ubi- 11. Agitador para batir masas ligeras

cacion de fijacion)
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12. Agitador para masas multicomponen- 20. Stio con un diametro de malla de

te (gancho) 5mm
13. Omoéplato 21. Tamiz con un didmetro de malla de
14. Camara de molienda 7 mm
15. Bandeja 22. Tuerca de la cdmara de molienda
16. Empujador con compartimento porta-  23. Carcasa de la trituradora
objetos 24. Empujador de trituradora
17. Caracol 25. Rallador de orificio grande
18. Cuchillo de acero inoxidable 26. Rallador de orificio pequefo
19. Tamiz con un didmetro de malla de 27. Rallador para rebanar
3 mm

PREPARACION PARA EL TRABAJO - CONSIDERACIONES GENERALES

1. Desembale el dispositivo de la caja de carton, retire las bolsas de plastico, las etiquetas, los rellenos
de poliestireno vy las obstrucciones de transporte.

. Antes del primer uso, lave bien todos los accesorios del robot que entren en contacto con los ali-
mentos (consulte la seccion ,Limpieza y mantenimiento”).

. Recuerde instalar/quitar accesorios (recipiente, agitadores, etc.) solo cuando el aparato no esté
conectado a una fuente de alimentacion.

4. Enchufe el cable de alimentacién en una toma de corriente con una clavija de conexion a tierra.

MONTAJE DE ACCESORIOS

PASO 1 - INSTALA EL PROTECTOR ANTISALPICADURAS

N

w

Suelte el cabezal de inclinacién (2) girando la palanca de bloqueo del cabezal (9) en el sen-
tido de las agujas del reloj y, a continuacion, levante suavemente el cabezal de inclinaciéon
hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo del bloqueo). Cuando la cerradura esté activada,
el brazo de la palanca de la cerradura de cabeza (9) estara orientado hacia abajo. Deslice
el protector contra salpicaduras (6) sobre el borde de la carcasa que cubre el eje de trans-
misién con el pasador (5). Aseglrese de que la abertura para agregar comestibles esté ori-
entada hacia afuera para que el cabezal inclinable (2) no obstruya el acceso a la abertura.

PASO 2 - MONTAJE DEL CUENCO

Coloque el recipiente (7) en la base (8), luego gire el recipiente (7) en el sentido de las
agujas del reloj para que las lenglietas del recipiente se bloqueen contra los pestillos de la

base (8).
) e Orificio de
montaje

PASO 3 - COLOCACION DE LOS AGITADORES

Al instalar agitadores, el cabezal de inclinacién (2) debe
elevarse para facilitar el acceso. Coloque (hasta que
sienta la resistencia) uno de los tres agitadores dedica-
dos (10, 11, 12) en el pasador del eje de transmisién
(5). Aseglrese de que la ranura del pasador golpee el
orificio de montaje del agitador. Luego gire el agitador
en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la
ranura se bloquee contra el borde del orificio de mon-
taje del agitador.
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PASO 4 - MONTAJE DEL DISPOSITIVO

Una vez que los agitadores (10, 11, 12) estadn conectados, el dispositivo esté listo para fun-
cionar. Gire la palanca de bloqueo del cabezal (9) en el sentido de las agujas del reloj y baje
suavemente el cabezal de inclinacién (2) hasta que escuche un clic (sonido de bloqueo del
bloqueo). Aseglirese de que el cabezal de inclinacion (2) esté bloqueado correctamente:
el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (9) estara hacia abajo.

EXTRACCION DE ACCESORIOS

Los accesorios se pueden quitar levantando el cabezal giratorio (2).

Los accesorios se liberan de los pestillos girdndolos en la direccion opuesta a la direccién
de montaje. Los agitadores (10, 11, 12) deben soltarse primero de la cerradura antes de
girar, es decir, empujar el agitador méas profundamente sobre el pasador del eje de trans-
misién hasta que haya una sensacion de resistencia. El protector contra salpicaduras (6)
debe retirarse después de desmontar los agitadores (10, 11, 12).

MONTAJE Y USO DE ACCESORIOS

ACCESORIO DE MOLINILLO

. Retire la tapa de la toma de montaje del accesorio de molienda/trituracion (1) del cabezal del robot
(2).

. Cologue la cdmara de molienda (14) en el casquillo de fijacién (1) de tal manera que el elemento a
través del cual se insertan los productos a moler se incline desde el lado vertical hacia la derecha
unos 30°, luego gire el elemento verticalmente para que el pestillo accione. El pestillo solo funcio-
nard cuando la cdmara esté correctamente asentada en el zocalo.

. Instale el sinfin (17) dentro de la cdmara de molienda (14) de modo que el engranaje del sinfin quede
dentro de la cAmara.

. Alfinal de la barrena (17), instale la cuchilla (18) de modo que la base de la cuchilla quede orientada
hacia el interior de la cdmara de molienda (14) v las hojas de la cuchilla hacia el exterior de la cdmara.

. A continuacién, coloque uno de los tamices (19), (20) o (21) seguin el didmetro del orificio deseado
y, a continuacion, atornille la tuerca de la cdmara de molienda (22) en la camara.

6. Coloqgue la bandeja (15) en la cdmara de molienda y asegurela en su posicion.
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Coloque el recipiente debajo de la salida del accesorio.
. Cortar los productos procesados, por ejemplo, la carne, en trozos para facilitar su introduccion en
la cdmara de molienda (14).
9. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacién y enciéndalo. Seleccione el programa au-
tomatico o utilice la perilla (3) para seleccionar la velocidad adecuada (recomendada entre 3y

oo
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9), luego coloque los productos en la abertura superior de la camara de molienda y empuje los
empujadoresm (16).
10.El desmontaje del accesorio de molienda se realiza en el orden inverso al del montaje descrito.
iCOMENTARIO! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo para el accesorio de la
amoladora es de 5 minutos. Después de este tiempo, se debe dejar enfriar el aparato durante al
menos 15 minutos.
iCOMENTARIO! Para evitar atascos, no permita que funcione con una carga excesiva.
iCOMENTARIO! No utilice el aparato para triturar huesos y nueces ni para moler productos de
fibra dura.
iCOMENTARIO! Si la maquina se atasca y se detiene debido a material duro dentro del imple-
mento, apague y limpie la maquina inmediatamente.

ACCESORIO DE TRITURACION

1. Retire la tapa de la toma de montaje del accesorio de molienda/trituracién (1) del cabezal del robot
(2).

2. Enlacarcasa de la trituradora (23), instale el rallador apropiado (25), (26) 0 (27) con la parte inferior
de la carcasa de la trituradora (24).

3. Coloque el recipiente debajo de la salida del accesorio.

4. Corta los productos en trozos méas pequefos para que quepan comodamente en la cdmara de la
trituradora.

5. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacion y enciéndalo. Seleccione el programa auto-
mético o utilice el pomo (3) para seleccionar la velocidad adecuada (recomendada entre 3y 9),
luego coloque los productos en la abertura superior de la camara de la trituradora y empuije los
taquésm (24).

6. Una vez finalizado el trabajo, apague la maquina, desconéctela de la fuente de alimentacion y
desmonte la trituradora de la misma manera que la cdmara de molienda. Lave todas las partes de
la trituradora.

iCOMENTARIO! Las cuchillas del rallador son muy afiladas. jTen cuidado!

iCOMENTARIO! No triture la fruta con las semillas.

iCOMENTARIO! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo para la trituradora es de 5

minutos. Después de este tiempo, se debe dejar enfriar el aparato durante al menos 15 minutos.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Gire la palanca de bloqueo del cabezal (9) en el sentido de las agujas del reloj y baje
suavemente el cabezal de inclinacién (2) hasta que escuche un clic (sonido de bloqueo del
bloqueo). Aseglrese de que el cabezal de inclinacién esté correctamente bloqueado: el
brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (9) estara hacia abajo. A continuacion, coloque
los alimentos en el recipiente (7) a través del orificio situado en el protector contra salpica-
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duras (6), conecte el aparato a la fuente de alimentacion y ajuste la velocidad deseada con
la perilla de control de velocidad (3).

Coloque los alimentos en el recipiente (7) a través del orificio ubicado en el protector con-
tra salpicaduras (6), conecte el aparato a la electricidad. El panel de control se encendera.
Seleccione la funcion que prefiera (consulte la seccion “Descripcion de las funciones del
panel de control”)

Presione o gire la perilla de ajuste (3) para resaltar el panel de control. Al girar la perilla
puede seleccionar la funcion, la velocidad o ajustar el tiempo de funcionamiento. Para
finalizar el modo de funcionamiento actual, mantenga presionada la perilla de ajuste. La
unidad entrard en modo de espera. Para reiniciar, presione brevemente la perilla de ajuste.
iCOMENTARIO! Cuando el robot planetario esté funcionando, jno gire la palanca de bloqueo de
la cabeza (9)!

Cuando haya terminado con el trabajo, desenchufe el aparato de la fuente de alimentacién.

USO DEL DISPOSITIVO

APLICACION DE ACCESORIOS INDIVIDUALES

Agitador con acabado de silicona (10)  Para mezclar masas ligeras y mas pesadas, tales como: masa, masa quebrada, masas
de carne picada y pescado, cremas de mantequilla y natillas, masas de queso, puré de
patatas y otras verduras, bases de pasteles, ingredientes sueltos para pasteles.

Agitador para batir masas ligeras (11) Para montar productos que necesiten estar bien aireados, tales como: huevos, claras
de huevo, bizcocho, nata montada, merengues, cremas, mayonesa.

Agitador multicomponente (gancho) Para amasar masas, especialmente masas de levadura y amasar como: pan,
(12) panecillos, bizcochos, tartas, pizza, pasta choux, pasta, faworki.

Accesorio de amoladora (14) Para picar carne, aves cocidas, cerdo, ternera, higado hervido, pescado hervido para
sopas; carne cruda de cerdo y ternera para chuletas picadas, higado crudo, carne y
tocino para paté de salchicha, carne de cerdo para la etiqueta.

Accesorio de trituracion (23) Para cortary rallar verduras y frutas.

iCOMENTARIO! No deje cuchillos, cucharas de metal, tenedores u otros articulos similares en el
recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento.

iCOMENTARIO! Cuando utilice sus propios ajustes, tenga en cuenta que el tiempo de funciona-
miento del dispositivo, especialmente en el caso de masas pesadas amasadas con el mezclador de
gancho (12), no debe exceder los 5 minutos. funcionamiento continuo. Después de este tiempo,
se debe dejar enfriar el aparato durante al menos 15 minutos.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS PARGOS

Durante el funcionamiento del robot planetario, el agitador gira en un movimiento com-
plejo: alrededor de su eje y simultaneamente alrededor de la circunferencia del recipiente.
Como resultado, durante una rotacién completa, el agitador trabaja con precisién en todo
el interior de la cuba, lo que acorta el tiempo de trabajo y garantiza una mayor eficiencia
de mezcla. Por esta razén, debe reducir el tiempo de mezcla especificado en la mayoria
de las recetas.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DEL ROBOT

LLa forma del recipiente y los accesorios se ha disefiado de tal manera que durante el fun-
cionamiento del robot, no es necesario raspar y empujar constantemente los ingredientes
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contra las paredes del recipiente. Durante un ciclo de mezcla, basta con limpiar las pare-
des del recipiente una o dos veces. Antes de hacerlo, jdesenchufe el robot!

El robot puede calentarse durante el funcionamiento. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.

LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO

1. Desconecte el aparato de la fuente de alimentacion.

2. Durante un funcionamiento prolongado, el cabezal basculante (2) puede calentarse. Deje que el
aparato se enfrie antes de comenzar a trabajar.

3. Limpie el exterior del aparato con un pafio hiumedo.

4. Limpie los agitadores (10, 11, 12) y la espatula, asi como el accesorio de molinillo y el accesorio de
trituradora con agua corriente y detergente.

Cuando haya terminado con el aparato, se recomienda limpiar los accesorios inmedia-

tamente. Esto eliminara los depdsitos residuales, evitara que el residuo se seque, lo que

hace que la limpieza sea mas efectiva y facil, y evitara la reproduccion de bacterias.

iCOMENTARIO! No lave el agitador de batido (11), el agitador de silicona (10), el gancho (12)

y el accesorio del molinillo y el accesorio de la trituradora en el lavavajillas, ya que esto puede

danarlos.

DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL

El robot planetario tiene funciones automaticas que se pueden ajustar.

Icono en la
Funcién Velocidad | Temperatura
pantalla

Receta dejala 1-5 38°C 72:00 min.
Velocidad @ 1-1 -
Hora - - 1:00 — 99:59 min.
Ajustes personalizados 1-1 - 1:00 —99:59 min.
Agitador para masas @ 1-4 } 1:00a.m. - 8:00
multicomponente (gancho) p.m.
Agitador con acabado de silicona 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Agitador para batir masas ligeras 9-1 - (58 apmm— S
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Precalentamiento "F" - 25°C - 45°C 30:00 — 99:59 min.

Accesorio de molinillo Do 1:00a.m. - 8:00
Accesorio de trituraciéon - p.m.
RECETA DE JALA INCORPORADA

1. En el panel de control, presione el botén de funcion manual. La columna de tiempo/cantidad se
mostraréd de forma predeterminada: 400 g de cantidad (velocidad 5, la cantidad parpadea para la
cantidad actual). Al girar la perilla, puede ajustar la cantidad a 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g.
Al mismo tiempo, la velocidad también cambia segln la cantidad que elijas (400 g/5, 600 g/5, 800
g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). En estado de espera, el panel de control se atenuaré al 30% dentro de
los 10 minutos, presione cualquier botén para reanudar la operacién. Si dentro de los 30 min. No
seleccionamos ninguna funcion, el dispositivo se apagara automaticamente. Presione la perilla para
activar la unidad al modo de espera.

Una vez que haya seleccionado la cantidad, presione el boton de marcacién para determinar la can-
tidad que se ingresard para hacer la receta. Todos los botones de la pantalla estan completamen-
te iluminados, excepto ,Prepararse” v ,Agregar en secuencia” (durante este tiempo, ,Prepararse”
parpadea y ,Agregar en secuencia’ no se muestra). Presione el botén de la perilla para confirmar
el programa. Luego siga las instrucciones en la pantalla (los botones de ingredientes parpadean
sincrénicamente, agregue los ingredientes uno por uno: harina, huevos, agua, azticar, sal, levadura).
Después de agregar los ingredientes indicados, de acuerdo con la cantidad, presione el botén de
la perilla para confirmar.

Después de 3 minutos de funcionamiento, el aparato se detendrd y le informard que se ha agrega-
do mantequilla. Agregue la mantequilla y presione el dial para continuar mezclando.

Después de 12 minutos de funcionamiento, el proceso de calentamiento (fermentacion) se llevara
a cabo automaticamente. El tiempo de calentamiento predeterminado es de 60 minutos (el tiempo
méaximo se puede establecer en 99 minutos y 59 segundos), la temperatura es de 38 ° C. Durante
el proceso, se puede ajustar el tiempo vy la temperatura de precalentamiento.

AJUSTES DE VELOCIDAD

La velocidad se puede configurar o ajustar usando la perilla de ajuste o usando el botdn
de funcion de velocidad. Rango de velocidad disponible de 1 a 11.

CONFIGURACION DEL TIEMPO DE EJECUCION

Para configurar o corregir el tiempo de funcionamiento, presione el boton de funcion de
tiempo vy luego use el dial para configurar el tiempo requerido. Rango disponible desde 1
minuto hasta 99:59 minutos.

AJUSTES PERSONALIZADOS

Cuando se presiona el boton de funcion, la pantalla mostrara la velocidad predeterminada
1 vy la hora 00:00. Con el dial o el botén de funcién de velocidad, puede seleccionar una
velocidad de 1 a 11, mientras que al presionar el boton de funcién de tiempo, puede se-
leccionar una hora entre 1:00 minutos y 99:59 minutos.
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AGITADOR PARA MASAS MULTICOMPONENTE (GANCHO)

Cuando se presiona el boton de funcion de gancho, la pantalla mostrard la velocidad
predeterminada de 3 vy el tiempo de 12:00 minutos. Con el dial o el boton de funcién de
velocidad, puede seleccionar una velocidad de 1 a 4, mientras que al presionar el botén de
funcion de hora, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y 20:00 minutos.

AGITADOR CON ACABADO SILICON

Cuando se presiona el botdn de funcion del agitador de acabado de silicona, la pantalla
mostrara la velocidad predeterminada de 4 vy el tiempo de 10:00 minutos. Con el dial o el
botdn de funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad de 4 a 9, mientras que al
presionar el botén de funcion de hora, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y
20:00 minutos.

AGITADOR PARA BATIR MASAS LIGERAS

Cuando se presiona el botén de funcion del agitador de batido ligero, la pantalla mostrara
la velocidad predeterminada de 9 vy el tiempo de 6:00 minutos. Con el dial o el botén de
funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad entre 9 y 11, mientras que al pre-
sionar el boton de funcion de tiempo, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y
10:00 minutos.

AJUSTE DE PRECALENTAMIENTO (FERMENTACION)

Cuando se presiona el botén de funcion de calentamiento (fermentacién), la pantalla mo-
strard la temperatura predeterminada de 38 ° Cy el tiempo de 60:00 minutos. Con el dial,
puede seleccionar la temperatura entre 25-45 © C, mientras que presionando el botén de
funcion de hora, puede seleccionar la hora entre 30:00 minutos y 99:59 minutos.

ACCESORIO DE MOLINILLO Y ACCESORIO DE TRITURADORA

Cuando se presiona el boton de funcion del cabezal de la amoladora, la pantalla mostrara
la velocidad predeterminada de 3y el tiempo de 10:00 minutos. Con el dial o el botén de
funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad de 3 a 9, mientras que al presion-
ar el botén de funcion de tiempo, puede seleccionar una hora de 1:00 minutos a 20:00
minutos.

USAR EL ROBOT PARA TUS PROPIAS RECETAS

Este manual contiene algunos consejos generales y practicos sobre los detalles de trabajar
con un robot, que pueden ser Utiles a la hora de preparar sus propias recetas. Sin embar-
g0, para lograr el resultado perfecto y desarrollar el procedimiento de mezcla adecuado,
necesitard sus propias observaciones y experiencia. Debe controlar el proceso de mezcla
y terminarlo exactamente cuando se alcance la consistencia requerida en la receta (por
ejemplo, “masa suave y elastica”).

CONSEJOS DE COCINA

1. Los ingredientes que se almacenan en el refrigerador, como la mantequilla o los huevos, deben
alcanzar la temperatura ambiente antes de poder mezclarse. Por lo tanto, debe sacar dichos pro-
ductos del refrigerador a tiempo.

Para evitar tirar cascaras de huevo o huevos en mal estado en el tazon, es mejor partirlos en un
recipiente separado antes de agregar el resto de los productos.
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3. Apisonar durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Esté atento al
tiempo de licuado especificado en la receta.

4. Los cambios en la temperatura y la textura de los productos alimenticios (por ejemplo, como resul-
tado de fluctuaciones en la temperatura ambiente) pueden acortar/extender el proceso de mezcla
y el resultado final de la mezcla.

5. Siempre debe comenzar a licuar a bajas velocidades y aumentar gradualmente la velocidad hasta la
velocidad requerida para su receta.

SOOVITATAVAD SEADED UKSIKUTE TARVIKUTE KOHTA 1,5 KG KOOSTISOSADE JAOKS

Maksimaalne
aksessuaarid kiirus : toodete kogus 160 kirjeldus

kausis

Mikser . "
mitmekomponendilistele 1-4 3-5 1000 g jahu-+538 g vett k||rusk1" 30 ;eki; kll'rkus ; 3f S.ek't.steejarel
aendels (konks) (2) 1rus 5 vahemikus Z - 4 minutit.
Silikoonviimistlusega 5-9 3-10 660gjahu+840 g vett Kiirus 2 20 sek., kiirus 4 2 min. 40 sek.
segisti (10)
Mikser kergete masside 3 munavalget " B
piitsutamiseks (11) ol g1 (minimaalselt) LS IO
EESKIRJAD
RULLID LINASEEMNETEGA 38° C. Selle aja mooddudes sotke tainas uuesti
v 30glinaseemneid pohj.allkult, eemgldagt.e ka.us.lnst ja vo.rmlge 6
kuklit. Kata kuklid lapiga ja jata sooja kohta 1
v 40 gvett .
v 250 gleivajahu tund kerkima.
L 6) Pintselda kuklid lahtiklopitud munaga. Pange
v 3 g kuiva pdrmi N o . >
Glalt - alt 180° C-ni eelsoojendatud ahju, kiip-
v' 30 g suhkrut TR . .
setage 20 minutit. Parast ahjust eemaldamist
Y 5gsoola laske jahtuda
v' 10 g piimapulbrit ] ’
v 150 g vett PRANTSUSE LEIB
v .
v i?niﬁzhmet void v' 250 g nisujahu
v' 50 g rukkijahu
ETTEVALMISTUS: v 150 g vett
1) Leota linaseemneid vees 12 tundi. IOgsghquF .
2) Paigaldage segisti mitmekomponendiliste ¥ 4 gkuiva parmi
galdage seg P v 3gsoola

masside jaoks (konks).
3) Pange kaussi leivajahu, kuivparm, suhkur, ETTEVALMISTUS:
sool, piimapulber, vesi.
4) Sotku kiirusel 1—3, kuni koostisosad on
segunenud, seejarel lisa voi ja jatka taigna sot-
kumist Uhtlaseks. Seejarel lisage linaseemned ja
jatkake sotkumist.

5) Peatage robot, katke kauss lapiga ja laske
tainal kerkida. Seadke kuumutamise (kaarita-
mise) funktsioon 30 minutiks temperatuurini

1) Paigaldage segisti mitmekomponendiliste
masside jaoks (konks).

2) Pange koik koostisosad kaussi ja segage
koostisosade tihendamiseks kiirusel 1 - 3.

3) Peatage robot, katke kauss lapiga ja laske tai-
nal kerkida. Seadke kuumutamise (k34ritamise)

57

05.07.2024 12:23:56 ‘




funktsioon 30 minutiks temperatuurini 30° C.
Pérast seda sotku tainas uuesti pohjalikult [abi.
4) Eemaldage tainas kaussist ja rullige see
ovaalseks kujuks, seejarel rullige see rulliks.
Pange leib voodi alla vormi, katke lapiga ja jatke
soojas kohas umbes 1 tunniks kerkima.

5) Pintselda leiva pind seesamidliga ja aseta
eelsoojendatud ahju 180°C levalt - alt ja kiip-

KASNKOOK

v' 5muna

v' 120 g suhkrut

v" 100 g nisujahu

v" 30 g kartulijahu

v 5 g kiipsetuspulbrit
v' naputais soola

®

seta 30 minutit. Lépuks kontrollige pulgaga, kas ETTEVALMISTUS:

leib on klipsetatud.

OMATEHTUD PITSA %

500 g nisujahu

300 g sooja vett
5gsoola

10 g suhkrut

10 g vdrsket pdrmi

1 supilusikatdis oliivioli

AN N N VRN

ETTEVALMISTUS:

1) Paigaldage segisti mitmekomponendiliste
masside jaoks (konks).

2) Eraldi tassis valmistage pastinaak. Vala soe
vesi, suhkur ja murenenud parm ning sega.

3) Valage kaussi nisujahu, soola ja valage ette-
valmistatud puder. Koostisosade tihendamiseks
segage kiirusel 1 - 3. Pérast taigna sotkumist
lisage oliivioli ja jatkake sotkumist, kuni tainas
on elastse konsistentsiga.

4) Peatage robot, katke kauss lapiga ja laske
tainal kerkida. Seadke kuumutamise (kaarita-
mise) funktsioon 30 minutiks temperatuurini
38° C. Selle aja moddudes sotke tainas uuesti
pohjalikult, eemaldage kausist ja jagage kaheks
osaks. Rulli valja ja jata 5 minutiks puhkama.
5) Pange moodustunud tainas pitsavormi,
suruge katega imber vormi. Pintselda pitsa
tomatikastmega ja pane vélja oma lemmik-
lisandid. Asetage (ilalt - alt eelsoojendatud
ahju temperatuurini 200°C, kiipseta umbes
20 minutit.
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1) Paigaldage segisti kergete masside piitsuta-
miseks.

2) Aja munad kaussi ja vala suhkur. Vahusta
kiirusel 11 kohevaks.

3) Lisage massile nisu- ja kartulijahu, kiipse-
tuspulber ja ndputais soola. Segage ornalt
oma kiiruseadete jargi 2, kuni koostisosad on
Gihendatud.

4) Viige valmis tainas klpsetuspaberiga vooder-
datud koogivormile ja asetage ahju. Seadke
temperatuur 180°C (lalt - alt, kiipseta umbes
30 minutit. Lopuks kontrollige pulgaga, kas

kasnkook on kiipsetatud.

KARTULIPUREE

v 1kgkartuleid

v" 125 g kuuma piima

v 25gvéid

v 5gsoola
ETTEVALMISTUS:

1) Koorige ja keetke kartulid soolaga maitsesta-
tud vees, olles ettevaatlik, et need ei muutuks
liiga pehmeks.

2) Kui need muutuvad jahuseks, hakake neid
kastrulis sdtkuma voi viige segisti kaussi.
Seejarel sotke sel viisil valmistatud kartulid
robotis keskmise kiirusega umbes 1 minut.

3) Kui olete valmis, kraapige kartulid kausi
seintelt.

4) Sega kuum piim, v6i ja sool omavahel. Lisa
kartulitele ja sdtku kiirusel 4 (ihtlaseks.
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VAHUSTA VALK ETTEVALMISTUS:

v' 2muna 1) Pange valged kaussi, lisage ndputiis soola.
v' niputdis soola 2) Pekske suurimal kiirusel 11, kontrollides

peksmise astet.

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote tibisildil. C €

Vorgukaabli pikkus: 1,05 m.

O

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Kdesolev kd siraamat on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake selle ingliskeelset versiooni.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util

y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
B | [iberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados. Con el fin de obtener informacion
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE
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Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas 'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou d’autres
liquides.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de 'alimentation électrique lorsque vous le
laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon d’alimen-
tation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez l'appareil
a un point de service agréé pour réparation.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon d’alimentation sur des bords tranchants
et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.
Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord de la table/
comptoir.

Ne touchez pas I'appareil avec les mains mouillées.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniqguement.
N’oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives de 'ap-
pareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec ces pieces
peut entrainer des blessures ou (i) des dommages matériels, par
exemple en arrachant des vétements/bijoux mal accrochés, etc.
Placez les aliments uniquement avec le poussoir prévu a cet effet -
ne mettez pas votre main dans la chambre de l'appareil en marche,
ne placez pas les aliments dans l'appareil avec des accessoires non
prévus a cet effet, par exemple des fourchettes, des cuilleres, etc.
REMARQUE! Les lames de coupe sont trés tranchantes, évitez
tout contact physique lors de la vidange et du nettoyage de la
machine - vous pouvez vous blesser gravement.

Le nettoyage de lappareil, en particulier des pieces en contact direct
avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere utilisation,
immeédiatement aprés la fin des travaux ou si l'appareil n'a pas été
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utilisé pendant une longue période - la procédure est décrite dans
le <KNETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.

Ne placez pas l'appareil & proximité d'autres appareils électriques,
brdleurs, cuisinieres, fours, etc.
Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont

correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.
Lappareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes nayant aucune connaissance ou expérience dans l'uti-
lisation de ce type d'appareil, a condition qu'elles soient surveillées
ou gu'elles aient recu des instructions sur la maniere d'utiliser les
appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.

toyage et d'entretien.

Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-

Lappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil

et le cordon hors de portée des enfants.

pement/lappareil.

Faites attention aux enfants afin qu'ils ne jouent pas avec I'équi-

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous le

laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou le

nettoyage.

Eteignez l'appareil avant de changer d’accessoire ou avant de vous

approcher des pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouillées.
Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.

Utilisez l'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de 'emballage

(sachets plastiques, cartons, polystyréne expansé, etc.) librement

accessible.

Danger d'étouffement !

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la feuille.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Douille pour le montage des accesso-
ires avec prise

2. Téteinclinable

3. Bouton de réglage de la vitesse/On/
Off/Start/Pause/Stop

4. Panneau de commande avec écran
tactile
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5.

6.
7.

Arbre de transmission avec goupille
(point de fixation)
pare-éclaboussures

Bol en acier inoxydable de 6,5 L avec
poignée

Base avec emplacement pour fixer le
bol
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9. Levier de verrouillage de la téte 19. Tamis avec un diameétre de maille de

10. Agitateur avec finition en silicone 3 mm

11. Agitateur pour fouetter des masses 20. Stio avec un diametre de maille de
légeres 5mm

12. Mélangeur pour masses multicompo- 21. Diametre de maille 7 mm
sants (crochet) 22. écrou de chambre de broyage

13. Spatule 23. Boitier de déchiqueteuse

14. Chambre de broyage 24. Déchiqueteuse et poussoir

15. Plateau 25. Rape a grands trous

16. Poussoir avec rangement 26. Répe a petits trous

17. Escargot 27. Réape pour trancher

18. Couteau en acier inoxydable

PREPARATION AU TRAVAIL — REMARQUES GENERALES

. Déballez l'appareil du carton, retirez tous les sacs en plastique, les étiquettes, les matériaux de
remplissage en polystyréne et les verrous de transport.

. Avant la premiere utilisation, lavez soigneusement tous les accessoires du robot qui entrent en
contact avec les aliments (voir la section « Nettoyage et entretien »).

. Veuillez noter que le montage/démontage des accessoires (bol, agitateurs, etc.) est effectué uniqu-
ement lorsque l'appareil n'est pas connecté a une source d'alimentation.

. Branchez le cable d'alimentation a une prise électrique a l'aide d'une broche de mise a la terre.

w N =

~

INSTALLATION D’ACCESSOIRES

ETAPE 1 — INSTALLATION DU PARE-ECLABOUSSURES

Relachez la téte inclinable (2) en tournant le levier de verrouillage de la téte (9) dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu’a ce que vous
entendiez un clic (son de verrouillage). Lorsque le verrou est verrouillé, le bras du levier
de verrouillage de la téte (9) est orienté vers le bas. Faites glisser le pare-éclaboussures (6)
sur le bord du boitier en protégeant I'arbre d’entrainement a l'aide d’'une goupille (5). Assu-
rez-vous que l'ouverture pour l'ajout de denrées alimentaires est orientée vers l'extérieur
afin que la téte inclinable (2) n'obstrue pas I'acces a l'ouverture.

ETAPE 2 — ASSEMBLAGE DU BOL

Placez le bol (7) dans la base (8), puis faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une
montre afin que les languettes du bol se bloquent contre les loquets situés dans la base

montage

ETAPE 3 — FIXATION DES MELANGEURS

Lors de l'installation des agitateurs, la téte inclinable (2)
doit étre relevée pour en faciliter I'acces. Fixez (pour
créer une sensation de résistance) I'un des trois agita-
teurs dédiés (10, 11, 12) a la broche de l'arbre d'entrai-
nement (5). Faites attention a ce que le drain situé sur la
goupille pénétre dans le trou de montage du mélangeur.
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Tournez ensuite I'agitateur dans le sens antihoraire jusqu’a ce que la sortie soit bloquée
contre le bord du trou de montage du mélangeur.

ETAPE 4 — ASSEMBLAGE DE LAPPAREIL

Aprés avoir fixé les agitateurs (10, 11, 12), le dispositif est prét a fonctionner. Tournez le
levier de verrouillage de la téte (9) dans le sens des aiguilles d'une montre et abaissez
doucement la téte inclinable (2) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de verrouillage).
Assurez-vous que la téte inclinable (2) est correctement verrouillée : le bras du levier de
verrouillage de la téte (9) sera dirigé vers le bas.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

Les accessoires peuvent étre démontés aprés avoir soulevé la téte inclinable (2).

Nous libérons les accessoires des loquets en les tournant dans le sens opposé au sens
d’installation. Les agitateurs (10, 11, 12) doivent d’abord étre libérés du verrou avant de
tourner, c’'est-a-dire enfoncer I'agitateur plus profondément dans la broche de I'arbre d’en-
trainement jusqu'a ce qu'une résistance soit ressentie. Le pare-éclaboussures (6) doit étre
retiré aprés le démontage préalable des agitateurs (10, 11, 12).

INSTALLATION ET UTILISATION DES ACCESSOIRES

ACCESSOIRE GRIND

De la téte du robot (2), retirez le bouchon du siege de 'ensemble des accessoires d'extraction et
de déchiquetage (1).

Placer la chambre de broyage (14) dans le support de fixation (1) de telle sorte que I'élément a tra-
vers lequel les produits a moudre sont introduits soit incliné de la verticale vers la droite d’environ
30°, puis tournez I'élément verticalement pour que le verrou fonctionne. Le loquet ne fonctionne-
ra que si la chambre est correctement insérée dans la douille.

Installez la tariére (17) a lintérieur de la chambre de broyage (14) de telle sorte que le pignon de la
tariere se trouve a l'intérieur de la chambre.

A lextrémité de la tariere (17), montez le couteau (18) de telle sorte que la base du couteau soit
tournée vers l'intérieur de la chambre de broyage (14) et que les lames du couteau soient tournées
vers l'extérieur de la chambre.

Placez ensuite I'un des tamis (19), (20) ou (21) en fonction du diametre de trou souhaité, puis vissez
I'écrou de la chambre de broyage (22) sur la chambre.

6. Placer le plateau (15) sur la chambre de broyage et le fixer dans la bonne position.
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7. Placer le récipient sous la sortie de l'apéritif.
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8. Coupez les produits transformés, par exemple la viande, en  morceaux pour faciliter leur insertion
dans la chambre de broyage (14).

9. Branchez 'appareil a une source d'alimentation et démarrez-le. Sélectionnez le programme automa-
tique oule cadran (3) pour sélectionner la vitesse appropriée (recommandée entre 3 et 9), puis placez

les produits dans 'ouverture supérieure de lachambre de broyage et appuyez surles poussoirs m(16).

10.Le démontage de 'accessoire de la meuleuse seffectue dans l'ordre inverse de I'assemblage décrit.
ATTENTION ! La durée de fonctionnement maximale de I'appareil pour I'accessoire du broyeur
est de 5 minutes. Passé ce délai, 'appareil doit étre laissé refroidir pendant au moins 15 min.
ATTENTION ! Pour éviter tout blocage de I'appareil, ne I'autorisez pas a fonctionner sous une
charge excessive.

ATTENTION ! N'utilisez pas I'appareil pour broyer des os et des noix et pour broyer des produits
a fibres dures.

ATTENTION ! Si I'appareil est bloqué et arrété a cause d’'un matériau dur a l'intérieur de I'acces-
soire, 'appareil doit étre éteint et nettoyé immédiatement.

ACCESSOIRE DE DECHIQUETAGE

1. De la téte du robot (2), retirez le bouchon du siege de I'ensemble des accessoires d'extraction et
de déchiquetage (1).

2. Dans le boitier du broyeur (23), montez une rape appropriée (25), (26) ou (27) en placant le bas vers
le centre du boitier du broyeur (24).
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. Placer le récipient sous la sortie de l'apéritif.

4. Coupez les produits en petits morceaux de maniére a ce qu'ils s'inserent librement dans la chambre
du broyeur.

5. Branchez 'appareil & une source d'alimentation et démarrez-le. Sélectionnez le programme automa-

tique oule cadran (3) pour sélectionner la vitesse appropriée (recommandée entre 3 et 9), puis placez

les produits dans l'ouverture supérieure de lachambre du hacheur et appuyez surles poussoirs m(24).

6. Une fois le travail terminé, éteignez l'appareil, débranchez-le de l'alimentation et démontez le broy-
eur de la méme maniére que la chambre de broyage. Lavez toutes les piéces de la déchiqueteuse.

ATTENTION ! Les lames des rapes sont trés tranchantes. Fais attention !

ATTENTION ! N'écrasez pas les fruits avec des noyaux.

ATTENTION ! La durée de fonctionnement maximale de I'appareil pour le broyeur est de 5 minu-

tes. Passé ce délai, I'appareil doit étre laissé refroidir pendant au moins 15 min.

UTILISATION DE LAPPAREIL

Tournez le levier de verrouillage de la téte (9) dans le sens des aiguilles d'une montre et
abaissez doucement la téte inclinable (2) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de ver-
rouillage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement verrouillée : le bras du le-
vier de verrouillage de la téte (9) sera dirigé vers le bas. Placez ensuite les aliments dans le
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bol (7) a travers le trou du pare-éclaboussures (6), connectez I'appareil au courant et réglez
la vitesse de fonctionnement souhaitée a l'aide du bouton de commande de vitesse (3).
Placez les aliments dans le bol (7) a travers le trou du pare-éclaboussures (6), puis bran-
chez l'appareil au secteur. Le panneau de commande sallume. Sélectionnez la fonction
préférée (voir section « Description des fonctions du panneau de commande »)

Appuyez ou tournez le bouton de réglage (3) pour mettre en surbrillance le panneau de
commande. En tournant le bouton, vous pouvez sélectionner la fonction, la vitesse ou
régler la durée de fonctionnement. Pour mettre fin au mode de fonctionnement actuel,
maintenez le bouton de réglage enfoncé. L'appareil va passer en mode veille. Pour redé-
marrer, vous devez appuyer brievement sur le bouton de réglage.

ATTENTION ! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier de ver-
rouillage de la téte (9) !

A la fin des travaux, débranchez I'appareil de la source d’alimentation.

UTILISATION DE LAPPAREIL

UTILISATION D’ACCESSOIRES INDIVIDUELS

Agitateur avec finition en silicone (10)  Pour mélanger des masses |égéres et plus lourdes, telles que : pate, pate brisée,
pates de viande hachée et de poisson, crémes au beurre et a creme anglaise, masses
de fromage, purée de pommes de terre et autres [égumes, bases de gateaux,
ingrédients pour gateaux en vrac.

Mélangeur pour fouetter des masses Pour fouetter des produits qui doivent étre bien aérés, tels que : ceufs, blancs d'ceufs,

légeéres (11) pate a biscuits, créme fouettée, meringues, cremes, mayonnaise.
Mélangeur pour masses Pour pétrir la péte, en particulier la pate a levure et le pétrissage comme pour : le
multicomposants (crochet) (12) pain, les petits pains, les bananes plantains, les tartes, les pizzas, la pate cuite a la

vapeur, les pates, les faveurs.

Accessoire pour meuleuse (14) Pour hacher de la viande, de la viande de volaille bouillie, du porc, du beeuf, du foie
bouilli, du poisson bouilli pour les soupes ; du porc et du beeuf crus pour les cotelettes
hachées, du foie cru, de la viande et du saindoux pour le paté de saucisse, de la
viande de porc pour I'étiquette.

Accessoire de déchiquetage (23) Pour couper et frotter les Iégumes et les fruits.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléeres ou de fourchettes en métal et d’autres
objets similaires dans le bol pendant le fonctionnement de I'appareil.

ATTENTION ! Lorsque vous utilisez vos propres réglages, veuillez noter que la durée de fonc-
tionnement de I'appareil, en particulier dans le cas de masses lourdes malaxées avec un mélan-
geur a crochet (12), ne doit pas dépasser 5 minutes de fonctionnement continu. Passé ce délai,
I'appareil doit étre laissé refroidir pendant au moins 15 min.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES PIECES JOINTES

Pendant le fonctionnement du robot planétaire, l'agitateur tourne selon un mouvement
complexe : autour de son axe et simultanément autour de la circonférence du bol. Grace
a cela, pendant une rotation complete, I'agitateur fonctionne avec précision dans tout
l'intérieur du bol, ce qui réduit le temps de travail et garantit une plus grande efficacité
du mélange. Pour cette raison, le temps de mélange indiqué dans la plupart des recettes
doit étre réduit.

65

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 65 05.07.2024 12:23:56 ‘ _



‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 66

REMARQUES SUR LE FONCTIONNEMENT DU ROBOT

La forme du bol et des accessoires est concue de telle sorte que pendant le fonctionne-
ment du robot, il n'est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment les ingré-
dients situés sur les parois du bol. En un cycle de mélange, il suffit de nettoyer les parois du
bol une ou deux fois. Avant de faire cela, vous devez déconnecter le robot de I'électricité !
En cours de fonctionnement, le robot peut chauffer. Avec une charge importante et un
cycle de mélange long, le haut de la téte du robot peut étre tres chaud. C'est normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez I'appareil de la source d’alimentation.

2. Encas de fonctionnement prolongé, la téte inclinable (2) peut devenir chaude. Avant de commen-
cer a travailler, il est nécessaire d'attendre que I'appareil refroidisse.

3. Nettoyez le boitier de I'appareil a l'aide d'un chiffon humide.

4. Nettoyez les agitateurs (10, 11, 12), la palette, I'accessoire de broyage et 'accessoire de déchiqu-
etage a I'eau courante en ajoutant du détergent.

Une fois l'utilisation de l'appareil terminée, il est recommandé de nettoyer immédiatement

les accessoires. Cela éliminera les dépots restants, empéchera les résidus de se dessécher,

ce qui rendra le lavage plus efficace et plus facile et empéchera la reproduction des bac-

téries.

ATTENTION ! Ne passez pas au lave-vaisselle avec un mélangeur (11), un mélangeur avec finition

en silicone (10), un crochet (12), un accessoire pour broyeur et un accessoire pour déchiqueteur,

car cela pourrait les endommager.

DESCRIPTION DE LA FONCTION DU PANNEAU DE COMMANDE

Le robot planétaire possede des fonctions automatiques avec possibilité de réglage.
Cfoncion —Jicone sur Fecrn]_viesse ] Temperature | temps

Recette de craie r!] 1-5 38°C 72 minutes
1-1 -

vitesse

temps - - 1h00a9h59min

Réglages personnalisés 1-1 - 1h002a9h59min

Me!angeur pour masses Qo ) De1h 0020 00.
multicomposants (crochet)

Agitateur avec finition en silicone 4-9 = DeTh00a10h 00

©V®0o®
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Agitateur pour fouetter des masses
légéres

Chauffage «F» @ _ ssecAasec  J0M00a9hsy

9-1 - De1h004a20h00.

min

Accessoire Grind
3-9 - De 1h00a20h00.
Accessoire de déchiquetage

RECETTE DE CHALKA INTEGREE

1. Sur le panneau de commande, appuyez sur la touche de fonction manuelle. La colonne temps/
quantité sera affichée par défaut : quantité de 400 g (vitesse 5, la quantité clignote pour la quantité
actuelle). En tournant le bouton, vous pouvez régler la quantité a 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g,
1200 g. Dans le méme temps, la vitesse change également en fonction de la quantité sélectionnée
(400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). En mode veille, le panneau de commande sera
réduit a 30 % dans les 10 minutes, appuyez sur n'importe quel bouton pour reprendre le fonction-
nement. Si vous ne sélectionnez aucune fonction dans les 30 minutes, 'appareil séteint automati-
quement. Appuyez sur le bouton pour remettre 'appareil en mode veille.

Apres avoir sélectionné la quantité, appuyez sur le bouton pour spécifier la quantité a saisir pour
exécuter la recette. Tous les boutons d'affichage sont entierement illuminés, a I'exception de « Get
Ready » et « Ajouter en séquence » (a ce stade, « Get Ready » clignote et « Ajouter en séquence »
ne saffiche pas). Appuyez sur le bouton de numérotation pour approuver le programme. Suivez
ensuite les commandes affichées (les boutons des ingrédients clignotent de maniére synchrone,
ajoutez les ingrédients tour a tour : farine, ceufs, eau, sucre, sel, levure).

Apres avoir ajouté les ingrédients indiqués, en fonction de la quantité, appuyez sur le bouton pour
confirmer.

Apres 3 minutes de fonctionnement, lappareil s'arréte et vous informe de I'ajout de beurre. Ajoutez
le beurre et appuyez sur le bouton pour continuer a mélanger.

Apres 12 minutes de fonctionnement, le processus de chauffage (fermentation) sera effectué au-
tomatiquement. Le temps de chauffage par défaut est de 60 minutes (le temps maximum peut étre
réglé sur 99 minutes et 59 secondes), la température est de 38 °C. Pendant le processus, le temps
de chauffage et la température peuvent étre ajustés.

REGLAGES DE VITESSE

La vitesse peut étre réglée ou réglée a l'aide du bouton de réglage ou du bouton de fonc-
tion de vitesse. Plage de vitesse disponible de 1 a 11.

REGLAGE DU TEMPS DE TRAVAIL

Pour régler ou régler le temps de travail, appuyez sur le bouton de fonction horaire, puis
utilisez le bouton pour régler le temps requis. La plage disponible va de 1 minute a 99:59
minutes.

REGLAGES PERSONNALISES

Lorsque vous appuyez sur la touche de fonction, I'écran affiche la vitesse par défaut 1 et
I'heure 00:00. A I'aide du bouton ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélec-
tionner la vitesse dans la plage de 1 a 11, tandis qu’en appuyant sur le bouton de fonction
horaire, vous pouvez sélectionner 'neure comprise entre 1hOO minute et 99:59 minutes.
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MELANGEUR POUR MASSES MULTICOMPOSANTS (CROCHET)

Lorsque le bouton de fonction crochet est enfoncé, I'écran affiche la vitesse par défaut 3
et la durée 12h00 minutes. A I'aide du bouton ou du bouton de fonction de vitesse, vous
pouvez sélectionner la vitesse dans la plage de 1 a 4, tandis qu’en appuyant sur le bouton
de fonction horaire, vous pouvez sélectionner I'heure comprise entre 1hOO minutes et
20h00 minutes.

AGITATEUR AVEC FINITION EN SILICONE

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction du mélangeur avec finition en silicone,
I'écran affiche la vitesse par défaut 4 et I'heure de 10h00 minutes. A l'aide du bouton
rotatif ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélectionner la vitesse dans
la plage de 4 a 9, tandis gqu’en appuyant sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez
sélectionner 'heure comprise entre 1h0OO minutes et 20h00 minutes.

AGITATEUR POUR FOUETTER DES MASSES LEGERES

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction du mélangeur pour fouetter des masses
légeres, I'écran affiche la vitesse par défaut 9 et la durée de 6:00 minutes. A l'aide du
bouton ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélectionner la vitesse dans
la plage de 9 a 11, tandis qu'en appuyant sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez
sélectionner I'heure dans la plage allant de 1h00 a 10h00 minutes.

REGLAGE DE CHAUFFAGE (FERMENTATION)

Aprés avoir appuyé sur le bouton de fonction de préchauffage (fermentation), I'écran af-
fiche la température par défaut de 38 °C et une durée de 40 minutes. A I'aide du cadran,
vous pouvez sélectionner la température dans la plage de 25 a 45 °C, tout en appuyant
sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez sélectionner I'heure comprise entre 30
minutes et 99 minutes 59 minutes.

ACCESSOIRE DE BROYAGE ET ACCESSOIRE DE DECHIQUETAGE

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction de l'accessoire de la meuleuse, I'écran
affiche la vitesse par défaut 3 et la durée de 10 h 00 minutes. A I'aide du bouton rotatif
ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélectionner la vitesse dans la plage de
3 a 9, tandis qu'en appuyant sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez sélectionner
I'neure comprise entre 1h00 minutes et 20h00 minutes.

UTILISER LE ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités de l'utilisation
du robot, qui peuvent étre utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Cepen-
dant, vos propres observations et votre expérience seront nécessaires pour obtenir l'effet
parfait et développer la bonne procédure de mélange. Il est nécessaire de contrdler le
processus de mélange et de le terminer exactement lorsque la consistance requise dans la
recette est atteinte (par exemple, « pate lisse et élastique »).

CONSEILS DE CUISINE

1. Les ingrédients conservés au réfrigérateur, tels que le beurre ou les ceufs, doivent atteindre la
température ambiante avant d'étre mélangés. Par conséquent, vous devez retirer ces produits du
réfrigérateur a temps.
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2. Pour éviter de jeter des coquilles d'oeufs ou des ceufs avariés dans le bol, il est préférable de les
mettre dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.

3. Un fouettage trop long peut avoir un effet négatif sur le produit final. Surveillez le temps de mélan-
ge indiqué dans la recette.

4. La modification de la température et de la texture des produits alimentaires (par exemple en raison
de fluctuations de la température ambiante) peut avoir une incidence sur le raccourcissement ou
lallongement du processus de mélange des ingrédients et sur le résultat final du mélange.

5. Vous devez toujours commencer a mélanger & basse vitesse et augmenter progressivement la
vitesse jusqu’a celle requise dans une recette particuliére.

REGLAGES SUGGERES SUR LES DIFFERENTS ACCESSOIRES POUR 1,5 KG D’INGREDIENTS

Nombre
Temps | maximum de
(min.) | produits dans le
bol

Accessoires VITESSE

Description de I'emploi

Mélangeur ) vitesse 1 pendant 30 secondes, vitesse 2
multicomposant (crochet) 1-4 3-5 g e f,a"ne PR pendant 30 secondes puis vitesse 3 de 2 a
d'eau :
(12) 4 minutes.
Agitateur avec finition en 660 g de farine + 840 g vitesse 2 pendant 20 secondes, vitesse 4
I 5-9 3-10 \ ;
silicone (10) d'eau pendant 2 min. 40 sec.
IB,atFeur pour les masses 9-1 3-10  3blancsd'ceufs (minimum) vitesse 10 pendant 3 min.
égéres
RECETTES

ROULEAUX DE GRAINES DE LIN beurre et continuer a pétrir jusqu’a ce que la

pate soit lisse. Ajouter ensuite les graines de lin

v 308 d? graines de lin et continuer a pétrir.

; ;23;;:?an.ne de pain 5) Arréter le robot, couvrir le bol d’un.Iinge

v 3gde levure séche et laisser la pate Iever. Regler la fonction de

v 30gdesucre chauffage (fermentatlon) a38°C pe’nd'ant 30
v 5gdesel mlnutgs. AprAes Qe laps de temps, pétrir encore
v 10 g de lait en poudre une fois la pate a fond, !a retirer d.u bol et I.a

v 150 g d'eau fagonner er.1 6 petits pal.ns. Couvrir les petits
v 203 de beurre doux pains d'un linge et Ie§ laisser lever pendant 1
v 1oeuf heure dans un endroit chaud.

6) Badigeonner les petits pains avec I'ceuf bat-
PREPARATION : tu. Placer dans un four préchauffé a 180°C de

_ _ , haut en bas, cuire pendant 20 minutes. Laisser
1) Faire tremper les graines de lin dans I'eau s .
refroidir a la sortie du four.

pendant 12 heures.

2) Monter I'agitateur pour les masses mul-
ti-composants (crochet).

3) Placer la farine de pain, la levure séche, le
sucre, le sel, le lait en poudre et I'eau dans un
bol.

4) Pétrir a la vitesse 1 - 3 jusqu’a ce que les
ingrédients soient combinés, puis ajouter le
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PAIN FRANCAIS

v' 250 g de farine de blé
50 g de farine de seigle
150 g d'eau

10 g de sucre

4 g de levure séche

3 gdesel

ASANENENEN

PREPARATION :

1) Monter le mélangeur multi-composants
(crochet).

2) Placez tous les ingrédients dans un bol et
mixez a la vitesse 1 - 3 jusqu'a ce que les ingré-
dients soient combinés.

3) Arréter le robot, couvrir le bol d’un linge

et laisser la pate lever. Régler la fonction de
chauffage a 30°C (fermentation) pour 30 mi-
nutes. Apres ce laps de temps, pétrir a nouveau
soigneusement la pate.

4) Retirer la pate du bol et I'étaler pour lui
donner une forme ovale, puis I'enrouler. Placer
le pain dans un moule a pain, couvrir d'un linge
et laisser lever dans un endroit chaud pendant
environ 1 heure.

5) Badigeonner la surface du pain avec de
I'huile de sésame et mettre au four préchauffé
a 180°C de haut en bas et cuire pendant 30
minutes. Enfin, vérifiez a 'aide d’'un baton que
le pain est bien cuit.

PIZZA MAISON

v" 500 g de farine de blé

300 g d'eau chaude

5gdesel

10 g de sucre

10 g de levure fraiche

1 cuillere a soupe d’huile d'olive

ASANENENEN

PREPARATION :

1) Monter le mélangeur multi-composants
(crochet).

2) Dans un autre bol, préparer le levain. Verser
I'eau chaude, le sucre et la levure émiettée et
mélanger.

3) Verser la farine de blé, le sel et le levain
préparé dans le bol. Mélanger a la vitesse 1 - 3
jusqu’a ce que les ingrédients soient combinés.
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Une fois la pate pétrie, ajouter I'huile d'olive et
continuer a pétrir jusqu’a ce que la pate ait une
consistance élastique.

4) Arréter le robot, couvrir le bol d'un linge

et laisser la pate lever. Régler la fonction de
chauffage (fermentation) a 38°C pendant 30
minutes. Aprés ce laps de temps, pétrir a nou-
veau soigneusement la pate, la retirer du bol

ANANENENENEN

et la diviser en deux parties. Rouler et laisser
reposer pendant 5 minutes.
5) Transférer la pate faconnée dans le moule a
pizza, presser avec les mains autour du moule.
Tartinez la pizza de sauce tomate et disposez
vos garnitures préférées. Placer dans un four
préchauffé a 200°C de haut en bas, cuire pen-
dant environ 20 minutes.

5 ceufs @

120 g de sucre

100 g de farine de blé

30 g de farine de pommes de terre

5 g de levure chimique

une pincée de sel
PREPARATION :
Batteur pour les masses légeres
2) Dans un bol, fouetter les ceufs et verser le
sucre. Battre a la vitesse 11 jusqu'a ce que le
mélange soit mousseux.
3) Ajouter au mélange la farine de blé et de
pomme de terre, la levure chimique et une pin-
cée de sel. Mélangez doucement a la vitesse 2
jusqu’a ce que les ingrédients soient combinés.
4) Transférer le gateau fini dans un moule a ga-
teau tapissé de papier sulfurisé et I'enfourner.
Réglez la température & 180°C a un niveau bas
et faites cuire pendant environ 30 minutes. A
la fin, vérifiez a I'aide d'un baton que la génoise
est bien cuite.
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PUREE DE POMMES DE TERRE

v' 1 kg de pommes de terre
v 125 g de lait chaud

v 25 gde beurre

v 5gdesel

PREPARATION

1) Epluchez et faites bouillir les pommes de
terre dans de I'eau salée, faites attention
qu'elles ne soient pas trop cuites

2) Lorsque les pommes de terre deviennent
farineuses, commencez a les écraser dans
une casserole ou transférez-les dans le bol du
robot.

Ensuite, pétrissez les pommes de terre ainsi
préparées dans un mixeur a vitesse moyenne
pendant environ 1 minute.

3) Lorsque vous avez terminé, raclez les
pommes de terre sur les parois du bol.

4) Mélangez le lait chaud, le beurre et le sel.
Ajouter aux pommes de terre et pétrir ala
vitesse 4 jusqu'a obtention d'un mélange
homogeéne.

FOUETTEZ LES BLANCS D’CEUFS

v 2 ceufs
v" une pincée de sel

PREPARATION :

1) Placer les blancs d’ceufs dans un bol, ajouter
une pincée de sel.

2) Battre a la vitesse la plus élevée 11, en
controlant le degré de compactage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont affichés sur la plaque signalétique

du produit.
Longueur du cordon secteur: 1,05 m

CEo

ATTENTION ! L'entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit par une machine.

En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

K Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.
Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
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EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

- Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.

- Legyen kUlonosen ovatos, ha gyermekek tartozkodnak a késztlék
kozelében.

- Ne hasznélja a készlléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

- A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat vagy balesetet okozhat.

- Ne meritse a készuléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

- Ne hagyja a készlléket felligyelet nélkil mikodés kozben.

- Huzza le a készlléket a tapegységrdl, ha felligyelet nélkll hagyija,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.

- Ne hasznaljon sérilt készUléket, még akkor sem, ha a halézati kabel
vagy a dugo sérllt - ebben az esetben javittassa meg a készuléket
egy hivatalos szervizkozpontban.

- Ne hasznalja a készUléket kiltéren.

- Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forro fell-
letekkel érintkezzen.

- Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.

- Ne érintse meg a készuléket nedves kézzel.

- A készuléket kizardlag haztartasi hasznalatra szanjak.

- Ne feledje, hogy mukodés kdzben tartson biztonsagos tavolsagot
a készUlék forgd részeitdl. A vellk vald érintkezés személyi sértilést
vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan 16go6 ruhadarabok/ékszerek
sth. kihtizasaval.

- Az élelmiszereket csak az erre a célra szolgald toldval helyezze
el - ne tegye a kezét a mikodo keésziléek kamrajaba, ne helyezzen
a készllékbe nem erre a célra szolgalo tartozékokkal, pl. villaval,
kanallal stb. élelmiszereket.

- MEGJEGYZES: A vagoépengék nagyon élesek, keriilik a fizikai
érintkezést a gép liritésekor és tisztitasakor - stlyosan meg-
sériilhet.

- A készUléket, kilondsen az élelmiszerekkel kozvetlentl érintkezé
részeket, az elsé hasznélat eldtt, kdzvetlendl hasznalat utan, vagy
ha a készileket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljarast a ,TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben ismertetjik.

72

— ‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 72 05.07.2024 12:23:57 ‘ _



‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 73

Ne helyezze a készlléket mas elektromos készUlékek, egok, tiiz-
helyek, tlzhelyek, sttdk stb. kozelébe.

A munka megkezdése elétt mindig gyézddjon meg arrdl, hogy a
készuléek minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a készuléket forro fellletekre.

A késziléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi képességekkel rendelkezd, vagy az ilyen tipusu berendezések
hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem rendelkezé
személyek is, feltéve, hogy felligyeletet kapnak, vagy utasitast
kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara, és megertik az
ezzel jard kockazatokat.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi és karbantartasi feladatokat.
A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készUléket és
a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berendezéssel/
készUlékkel.

Ha a készlléket felligyelet nélkil hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas eldtt vélassza le a tapegységrol.

Kapcsolja ki a készuléket, mieldtt felszerelést cserélne, vagy miel6tt
hasznalat kozben mozgo alkatrészekhez kdzelitene.

Ne csatlakoztassa a dugot a halozati aljzathoz nedves kézzel.

Ne huzza ki a dugot a halozati aljzatbol a zsindr meghulzasaval.

A késziléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mUanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedije, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

KESZULEK LEIRASA

Aljzat kupakkal ellatott tartozékok 7. Tél rozsdamentes fogantyuval, Urtar-
rogzitéséhez talom 6,51
Dontheté fej 8. Aljzat, ahol hely van egy tal rog-
Sebességszabdlyozd gomb / Be / Ki / zitéséhez
Inditds / Szlinet / Leéllitas 9. Fejrogzité kar
Kezel6panel érintéképernydvel 10. Kever6 szilikon bevonattal
Kardantengely csappal (a rogzités 11. Kever6 kdnnyl masszak felveréséhez
helye) 12. Keverd tobbkomponens(i masszdkhoz
Froccsenés elleni védelem (kampds)

13. Vall
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14. Csiszolo kamra 21. 7 mm-es haléatmérdju szita

15. Talca 22. Kbészordkamra anya

16. Tolotarto tarolérekesszel 23. Apritogép haza

17. Csiga 24. Nyomo a szeletel6hoz

18. Rozsdamentes acél kés 25. Reszel6 nagy lyukakkal

19. 3 mm-es haloatmeérdjd szita 26. Reszeld kis lyukakkal

20. Stio 5 mm-es haloadtmérdvel 27. Reszel6 a szeletekre vagashoz

MUNKA ELOKESZITES - ALTALANOS MEGJEGYZESEK

[EN

. Csomagolja ki a készlléket a dobozbdl, tavolitson el minden mdanyag zacskét, cimkét, hungarocell
toltéanyagot és szallitasi zarat.

. Az elsé hasznélat el6tt alaposan mossa le az élelmiszerekkel érintkezé Gsszes robottartozékot (1asd
a ,Tisztitds és karbantartas” cimu fejezetet).

. Kérjuk, ne feledje, hogy a tartozékokat (edény, keverék stb.) csak akkor szerelje 6ssze/szerelje szét,
ha a készllék nincs dramforrashoz csatlakoztatva.

4. Dugja be a tapkabelt egy foldelt csatlakozodaljzatba.

N

w

TARTOZEKOK TELEPITESE

1. LEPES - A SZORASVEDELEM FELSZERELESE

Engedje el a billendfejet (2) a fejrogzitd kart (9) az dramutatd jarasédval megegyezd irdnyba
forgatva, majd évatosan emelje fel a billenéfejet, amig kattanast nem hall (reteszelé hang).
Ha a zar be van kapcsolva, a fejreteszel kar (9) lefelé néz. Cslsztassa a froccsenésvédét
(6) a haz szélére, amely a hajtotengelyt a csappal (5) fedi. Gy6zédjon meg arrdl, hogy a lyuk
a muvészet hozzdadasahoz. az élelmiszereket kifelé iranyitottak Ggy, hogy a billendfej (2)
ne akadélyozza a nyilashoz valé hozzaférést.

2. LEPES - A TAL OSSZESZERELESE

Helyezze a talat (7) a talpba (8), majd forgassa el a talat (7) az éramutatd jarasaval meg-
egyez6 irdnyba Ugy, hogy a tél fulei reteszel6dnek az alapban (8) Iévé reteszekkel.

-
A keverdk felszerelésekor a billenéfejet (2) fel kell emel- et
ni a kénnyebb hozzaférés érdekében. Helyezze (amig
ellenallast nem érez) a harom dedikalt kevers (10, 11,
12) egyikét a hajtotengely csapjara (5). Gyézédjon meg
arrél, hogy a csapon lévé bordas illeszkedik a keverd
rogzitényildsédba. Ezutédn forgassa el a keverdt az éra-
mutatoé jarasaval ellentétes iranyba, amig a fil a keverd
rogzitényilasanak széléhez nem rogzal.

4. LEPES - AZ ESZKOZ TELEPITESE

A keverdk (10, 11, 12) felszerelése utan a készUlék Uzemkész. Forgassa el a fejrogzitd kart
(9) az dramutatd jaradsaval megegyezdé irdnyba, és finoman engedje le a billenéfejet (2),
amig kattanast nem hall (reteszelé hang). Gy6z6djon meg arrél, hogy a billenéfej (2) meg-
felel6en reteszelve van - a fejrogzité kar (9) lefelé mutat.
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TARTOZEKOK ELTAVOLITASA

A tartozékok szétszerelését a billendfej (2) felemelése utan kezdheti meg.
A tartozékokat a beszerelési irdnnyal ellentétes irdnyba forgatva szabaditja ki a reteszek-
bél. Mieltt elforditand a keverdket (10, 11, 12), elészor ki kell oldani a reteszelésbél, azaz a
keverét mélyebbre kell nyomni a hajtotengely csapjara, amig ellenallast nem érez. A frocs-
csenésvédot (6) a keverdk (10, 11, 12) szétszerelése utan el kell tavolitani.

A MELLEKLETEK FELSZERELESE ES HASZNALATA

CSISZOLO TARTOZEK

1. Huzza ki a dugot a robotfej (2) csiszold/aprité tartozékanak (1) rogzitéaljizatabol.

2. Helyezze a csiszolokamrat (14) a rogzitd nyilasba (1) Ggy, hogy az elem, amelyen keresztil az 6rolni
kivant termékeket behelyezzik, a flggdlegestdl kb. 30°-kal jobbra billenjen, majd forditsa el az
elemet fliggdlegesen Ugy, hogy hogy a retesz bekattan. A retesz csak akkor mikadik, ha a kamra
megfelelen illeszkedik a nyilasha.

3. Szerelje be a csavart (17) a csiszolokamraba (14) Ggy, hogy a csavarkerék a kamraban legyen.

4. A csavar (17) végére szerelje be a kést (18) Ugy, hogy a kés alapja a csiszolokamra (14) belseje felé,
a kés penge pedig a kamra kilseje felé irdnyuljon.

5. Ezutan helyezze el az egyik szitat (19), (20) vagy (21) a kivant lyukatmérétdl fliggden, majd csavarja
ra az 6rlékamra anyajat (22) a kamrara.

6. Helyezze a talcat (15) az érlékamrara és rogzitse a helyére.
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7. Helyezzen egy edényt a tartozék kifolydcsoje ala.

8. Vdgja aprd darabokra a feldolgozott termékeket, példdul a hust darabokat, hogy kénnyebb legyen
behelyezni érlékamra (14).

9. Csatlakoztassa a késziiléket egy dramforrashoz, és kapcsolja be. Valassza ki az automatikus progra-
mot, vagy a gombbal (3) vélassza ki a megfeleld sebességet (3 és 9 kozott javasolt), majd helyezze a
termékeket az éridkamrafelsé nyilasaba, és nyomja meg a toldkarokatm (16).

10.A csiszoldszerelvény szétszerelése a leirt dsszeszereléssel forditott sorrendben torténik.

FIGYELEM! A késziilék maximalis miikodési ideje a daralo rogzitéséhez 5 perc. Ezen id6 letelte

utan a késziiléket legalabb 15 percig hagyni kell hdilni.

FIGYELEM! A késziilék beszorulasanak elkeriilése érdekében ne hagyja, hogy tilzott terhelés

alatt mikodjon.

FIGYELEM! Ne haszndlja a késziiléket csontok és diofélék zizasara vagy kemény szalas ter-

mékek Grlésére.

FIGYELEM! Ha a késziilék a tartozék belsejében Iévé kemény anyag miatt elakad és leall, azonnal

kapcsolja ki és tisztitsa meg.

SZELETELO MELLEKLET

1. Huzza ki a dugot a robotfej (2) csiszold/aprité tartozékanak (1) rogzitéaljizatabol.
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2. Szerelje be az apritogép hazaba (23) a megfeleld reszelot (25), (26) vagy (27) gy, hogy az alja az
apritdégép hazanak (24) kozepe felé nézzen.

nﬂTLJ -0 ‘?-__H SRS = 0

=

w

. Helyezzen egy edényt a tartozék kifolyocsdje ala.

. Vagja fel a termékeket kisebb darabokra, hogy kényelmesen elférjenek az apritékamraban.

5. Csatlakoztassa a késziiléket egy dramforrashoz, és kapcsolja be. Vélassza ki az automatikus progra-
mot, vagy a gombbal (3) valassza ki a megfeleld sebességet (3 és 9 kdzott javasolt), majd helyezze a
termékeket az apritokamrafelsé nyilasaba, és nyomja meg a toldkarokatm (24).

6. A munka befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket, valassza le az dramforrasrél és szerelje szét az
apritogépet az érlékamrahoz hasonldan. Mossa meg a szeletelé minden részét.

FIGYELEM! A reszel6 pengéi nagyon élesek. Légy dvatos!

FIGYELEM! Ne torje 6ssze a gylimo6lcsot magokkal.

FIGYELEM! Az iratmegsemmisit6é késziilék maximalis m(ikédési ideje 5 perc. Ezen id6 letelte

utan a késziiléket legalabb 15 percig hagyni kell hiilni.

~

A KESZULEK MUKODESE

Forgassa el a fejrogzité kart (9) az dramutatd jardsaval megegyezd irdnyba, és finoman
engedje le a billenéfejet (2), amig kattandst nem hall (reteszelé hang). Gy6zédjon meg ar-
rél, hogy a billenéfej megfelelden reteszelve van - a fejrogzité kar (9) lefelé mutat. Ezutéan
helyezze az ételt a talba (7) a froccsenésvéddén (6) l1évé lyukon keresztil, csatlakoztassa
a készUléket az aramforrashoz, és allitsa be a kivant sebességet a sebességszabalyozd
gombbal (3).

Helyezze be az ételt a talba (7) a froccsenésvédd (6) nyilasan keresztil, csatlakoztassa a
készlléket az elektromos haldzathoz. A vezérlépanel bekapcsol. Valassza ki a kivant funk-
ciét (lasd a ,Kezel6panel funkcidinak leirdsa” fejezetet)

Nyomja meg vagy forgassa el a beadllitd gombot (3) a kezelépanel megvildgitdsahoz. A
gomb elforgatasaval kivélaszthat egy funkciot, sebességet vagy beallithatja a mdkodési
idét. Az aktudlis Gzemmaodbol valo kilépéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a bedllitd
gombot. A késziilék készenléti modba Iép. Az Ujrainditdshoz nyomja meg réviden a beallitd
gombot.

FIGYELEM! Amig a bolygérobot miikadik, ne forgassa el a fejrogzité kart (9)!

A munka befejezése utan vélassza le a készlléket az aramforrasrol.

A KESZULEK HASZNALATA

EGYEDI TARTOZEKOK ALKALMAZASA

Keveré szilikon bevonattal (10) Konnyd és nehezebb masszak keveréséhez, mint pl.: tészta, omls tészta, daralt hus
és hal, vajas és pudingos krémek, sajtmasszak, burgonyapiiré és egyéb zoldségek,
tortalapok, laza torta alapanyagok.
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Keverd kénny(i masszék felveréséhez  J6l levegdztetett termékek felveréséhez, mint példaul: tojas, tojasfehérje, piskéta,

(11) tejszinhab, habcsok, krémek, majonéz.

Keverd tdbbkomponensili masszakhoz  Tészta készitéséhez, kiilondsen élesztds tésztakhoz és dagasztashoz, mint példaul:

(kampés) (12) kenyér, zsemle, babka, palacsinta, pizza, choux tészta, tészta, faworki.

Csiszol6 tartozék (14) Hus, fott baromfi, sertés, marha, fétt maj, fott hal 6rlésére levesekhez; nyers sertés-
és marhahs dardlt szeletekhez, nyers maj, hus és szalonna kolbaszpastétomhoz,
sertéshs hishoz.

Aprito tartozék (23) Zbldségek és gyiimolcsok vagdsahoz és reszeléséhez.

FIGYELEM! A késziilék miikodése kdzben ne hagyjon kést, fémkanalat, villat vagy mas hasonlé
targyata talban.
FIGYELEM! A sajat beallitdisok hasznalatakor ne feledje, hogy a késziilék miikodési ideje,
kiilonésen horog mixerrel (12) 6sszegydrt nehéz masszak esetén, nem haladhatja meg az 5 per-
cet. folyamatos munkavégzés. Ezen id6 letelte utan a késziiléket legalabb 15 percig hagyni kell
hilni.

A MELLEKLETEK BOLYGOMOZGASA
A bolygérobot mUikddése sordn a mixer dsszetett mozgassal forog: sajat tengelye kordl
és egyidejlleg a tal kerUlete kordl. Ennek kdszonhetden egy teljes fordulat alatt a keveré
alaposan végigdolgozza a tél teljes belsejét, ami lerdviditi a munkaidét és nagyobb keverési
hatékonysagot biztosit. Ezért csdkkentse a legtébb receptben megadott keverési idét.

MEGJEGYZESEK A ROBOT HASZNALATAHOZ

A tél formajat és a tartozékokat Ugy alakitottuk ki, hogy a robot mikdodése kdzben ne kell-
jen folyamatosan kaparni, nyomkodni a hozzavaldkat a tal falan. Egy keverési ciklus alatt
csak egyszer vagy kétszer kell megtisztitania az edény falait. A mlvelet végrehajtésa el6tt
valassza le a robotot az dramellatasrol!

A robot mikddés kozben felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszU keverési ciklusok hata-
sara a robotfej teteje nagyon felmelegedhet. Ez normélis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Valassza le a készliléket az dramforrasrol.

. Hosszabb idejii hasznélat sorén a billenéfej (2) felforrésodhat. A munka megkezdése elétt varja
meg, amig a készulék lehdl.

. Tisztitsa meg a késziilék hazat nedves ruhaval.

. Tisztitsa meg a keverdket (10, 11, 12) és a spatulat, valamint az 6rl6- és apritdszerszamot folyd viz
alatt, mososzer hozzaadasaval.

A készulékkel végzett munka befejezése utén ajanlatos a tartozékokat azonnal megtisz-

titani. Ez eltavolitja a maradék lerakddasokat, megakadalyozza a maradékok kiszaradasat,

ami hatékonyabbé és kbnnyebbé teszi a mosast, valamint megakadalyozza a baktériumok

elszaporodasat.

FIGYELEM! Az enyhe habveréshez (11), a szilikon bevonatu keverégépet (10), a kamp6t (12) és a

daralét és apritét nem szabad mosogatégépben mosni - ez karosithatja 6ket.

N

M~

A VEZERLOPANEL FUNKCIOINAK LEIRASA

A bolygoérobot automatikus és allithatd funkcidkkal rendelkezik.
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[ funkis | Ikona kjeluon | sebesség | ok | 1o

Challah recept @ 1-5 38°C 72:00 perc

Sebesség 1-1 -

1d6 - - 1:00 — 99:59 perc

Sajat beallitasok 1-1 = 1:00—99:59 perc

Keveré tobbkomponensii

masszakhoz (kampés) 1-4 - 1:00-20:00 perc.

Keverd szilikon bevonattal 1:00 —10:00 perc.

Kever6 konnyl masszak

felveréséhez 9-1 = 1:00-20:00 perc.

"F" elémelegités - 25°C-45°C 30:00 — 99:59 perc

Csiszol6 tartozék
3-9 - 1:00-20:00 perc.

SIGICICRCACRCRO,

Aprité melléklet

BEEPITETT CHALLA RECEPT

1. Akezelépanelen nyomja meg a kézi funkcié gombot. Alapértelmezésben az idé/mennyiség oszlop
jelenik meg: mennyiség 400 g (5-0s sebesség, a mennyiség villog az aktudlis mennyiségnél). A gomb
elforgatdsaval a mennyiséget 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g értékre allithatja. Ugyanakkor a
sebesség is véltozik a kivalasztott mennyiségnek megfeleléen (400g/5, 600g/5, 800g/5, 1000g/4,
1200g/4). Készenléti dllapotban a vezérlépanel 10 percen belil 30%-ra elsététil. Nyomja meg
barmelyik gombot a mikodés folytatdsahoz. Ha 30 percen belil. ha nem vélasztunk ki semmily-
en funkciot, akkor a készulék automatikusan kikapcsol A gomb megnyomasaval készenléti modba
ébresztjik a készléket.

2. Miutén kivélasztotta a mennyiséget, nyomja meg a beallité gombot a recepthez beirni kivant men-
nyiség meghatarozasahoz. Minden kijelz6gomb teljesen meg van vilagitva, kivéve a ,Get Ready”
és a ,Add in series” (ez id6 alatt a ,Get Ready” villog, és a ,Add in series” felirat nem jelenik meg).
Nyomja meg a tarcsa gombot a program megerdésitéséhez. Ezutan kovesse a kijelzén megjelend
utasitasokat (az 6sszetevé gombok szinkronban villognak, egyesével add hozza a hozzavalokat:
liszt, tojas, viz, cukor, so, élesztd).

3. Miutdn hozzaadta a feltlintetett 6sszetevéket a mennyiségnek megfeleléen, nyomja meg a tércsa
gombot a megerdsitéshez.

4. 3 perc mikodés utan a készulék ledll, és értesiti a vaj hozzaadasat. Adjunk hozza vajat, és nyomjuk
meg a gombot a keverés folytatasadhoz.
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5. 12 percnyi mukodés utdn a ftési (erjesztési) folyamat automatikusan megtorténik. Az alapértel-
mezett fUtésiidé 60 perc (a maximalis idé 99 perc 59 masodperc), a hémérséklet 38°C. A f(itési idé
és a hémérséklet a folyamat soran allithato.

SEBESSEG BEALLITASOK
A sebességet a bedllitd gombbal vagy a sebesség funkcidégombbal lehet bedllitani vagy
korrigalni. Elérheté sebességtartomany 1-11.

MUNKAIDO BEALLITASA

A munkaidé beéllitasahoz vagy korrigaldsdhoz nyomja meg az idé funkcié gombot, majd a
tekerégomb segitségével dllitsa be a kivant idét. Elérheté 1 perctél 99:59 percig.

SAJAT BEALLITASOK

A funkciégomb megnyomasa utan a kijelzén az alapértelmezett sebesség 1 és azidé 00:00
lathatd. A gyorstarcsazo vagy a funkciogomb segitségével 1-tél 11-ig, az idé funkcidgomb
megnyomasaval pedig 1:00 perctdl 99:59 percig allithatd az idé.

KEVERO TOBBKOMPONENSU MASSZAKHOZ (KAMPOS)

A horog funkcié gomb megnyomasa utéan a kijelzén az alapértelmezett sebesség 3 és az
id6 12:00 perc jelenik meg. A gyorstarcsazéd vagy a funkciogomb segitségével 1-t6l 4-ig,
az id6 funkcidégomb megnyomasaval pedig 1:00 perctél 20:00 percig allithaté az idé.
KEVERO SZILIKON BEVONATTAL
A szilikon bevonatu mixer funkcidgombjanak megnyomaésa utan a kijelzén az alapértel-
mezett 4-es sebesség és egy 10:00 perces id6 jelenik meg. A gyorstarcsazassal vagy a
funkciogombbal 4-t61 9-ig, az id6 funkciégomb megnyomasaval pedig 1:00 perctél 20:00
percig allithato az idé.
KEVERO KONNYU MASSZAK FELVERESEHEZ
A konnyd tomegek felveréséhez a mixer funkciégombjanak megnyomasa utan a kijelzén
az alapértelmezett sebesség 9 és az idd 6:00 perc jelenik meg. A gyorstarcsézassal vagy a
funkciogombbal 2-tél 11-ig, mig az id6 funkcidgomb megnyomasaval 1:00 perctél 10:00
percig allithato az idé.

FUTESI BEALLITAS (ERJEDES)

A melegités (erjesztés) funkcié gomb megnyomdasa utan a kijelzén az alapértelmezett 38°C
hémérséklet és a 60:00 perc idétartam lathato. A tekerégomb segitségével 25-45°C tar-
toméanyban, az idé funkcid gomb megnyomasaval pedig 30:00 perc és 99:59 perc kdzott
valaszthatja ki az id6t.

CSISZOLO ES APRITO TARTOZEK

A daralé funkciégombijanak megnyomasa utén a kijelzén az alapértelmezett 3-as sebesség
és az id6 10:00 perc jelenik meg. A gyorstarcsazo vagy a funkciogomb segitségével 3-tdl
9-ig, az id6 funkcidgomb megnyomaésaval pedig 1:00 perc és 20:00 perc kozott idét va-
laszthat.
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A ROBOT HASZNALATA SAJAT RECEPTEKHEZ

Ez a kézikbnyv néhany éaltaldnos, gyakorlati tandcsot tartalmaz a robottal végzett munka
sajatossagairdl, amelyek hasznosak lehetnek sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes ha-
tas eléréséhez és a megfeleld keverési eljaras kidolgozasahoz azonban sajat megfigyelése-
ire és tapasztalataira lesz szUkség. Figyelje a keverési folyamatot, és pontosan akkor allitsa
le, amikor a receptben eldirt dllagot elérte (pl. ,sima és rugalmas tészta”).

KULINARIS TIPPEK

1. A hutészekrényben térolt dsszetevoknek, példaul a vajnak vagy a tojasnak el kell érnitik szoba-
hémérsékletet, miel6tt dsszekevernék dket. Ezért az ilyen termékeket elég koran ki kell venni a
hltdészekrénybdl.

2. Annak elkerilése érdekében, hogy a tojashéjat vagy a romlott tojast a talba dobja, célszer( kilén
edénybe tenni, mielétt hozzaadnd a tobbi terméket.

3. Atllhosszu habverés negativan befolyasolhatja a végterméket. Kérjik, vegye figyelembe a recept-
ben megadott keverési idét.

4. Az élelmiszerek hémérsékletének és dllagdnak megvaltoztatasa (példaul a kornyezeti hémérséklet
ingadozasa miatt) leréviditheti/meghosszabbithatja az dsszetevék dsszekeverésének folyamatat és
a végso keverési eredményt.

5. Mindig alacsony sebességgel kezdje a keverést, és fokozatosan ndvelje a sebességet a recepthez
szlikséges sebességre.

JAVASOLT BEALLITASOK AZ EGYES TARTOZEKOKHOZ 1,5 KG OSSZETEVOHOZ

A termékek
maximalis
mennyisége egy
talban

tartozékok Munkakori leiras

Keverd tobbkomponensii 1. sebesség 30 masodpercig, 2. sebesség 30

tomegekhez (horog) (12) 1-4 3555 1000 g liszt+538 gviz ~ mdsodperc. majd a"3.“sebesség 2 és 4 perc
kozott.

Keveré szilikon kivitelben 5.9 3-10 660 liszt-+840 g viz 2. sebesség 20 mésogipercig, 4 sebesség 2
(10) perc 40 mésodpercig.
Keveré konnyi tomegek AL Ao (loflodl 3 .
habositasahoz (1) 9-1 3-10  3tojasfehérje (minimum) sebesség 10 3 percig.

ELOIRASOK

TEKERCSEK LENMAGGAL v 1tojds
v' 30 g lenmag ELOKESZITES:
40 g vizet - 1) Aztassa a lenmagot vizben 12 6ran at.
v' 250 g kenyérliszt . e .
L B 2) Szerelje fel a keverét tébbkomponensti
v’ 3 gszdraz éleszté M
témegekhez (horog).
v 30 g cukrot , - o
v 5456 3) Tegyen egy talba kenyérlisztet, szaraz élesz-
. tét, cukrot, sot, tejport, vizet.
v 10 g tejpor L . L
. 4) Gyurjuk 1-3 sebességgel, amig az 6ssze-
v' 150 g vizet ) . S )
. tevék 6ssze nem allnak, majd adjuk hozza a
v' 20 g puha vaj
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vajat, és folytassa a tészta dagasztasat simara.
Ezutan adjunk hozza lenmagot, és folytassa a
dagasztast.

5) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy
ruhaval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.
Allitsa a f(itési (fermentacios) funkciot 38° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyUrja meg a
tésztat, vegye ki a talbdl és formaljon 6 zsem-
|ét. Fedjiik le a zsemlét egy ruhaval, és hagyjuk
meleg helyen 1 éran at felkelni.

6) A zsemlét megkenjlk felvert tojassal.
Helyezze egy 180° C-ra elémelegitett siitébe
fellilrdl alul, siisse 20 percig. A stitébdl vald

eltavolitas utan hagyja lehlni.

FRANCIA KENYER

250 g buzaliszt
50 g rozsliszt
150 g vizet

10 g cukrot

4 g szdraz éleszté
3gs6t

AN NN Y NN

ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t tébbkomponensti
témegekhez (horog).

2) Tegye az 6sszes hozzavaldt egy télba, és
keverje 6ssze 1-3 sebességgel az 6sszetevék
kombinalasahoz.

3) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy
ruhdval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.
Allitsa a fiitési (fermentacids) funkciét 30° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyurja meg a
tésztat.

4) Vegye ki a tésztat a talbol, és tekerje ovalis
alakba, majd tekerje tekercsbe. Helyezze a
kenyeret egy formaba az agy al3, fedje le egy
ruhaval, és hagyja meleg helyen kb. 1 6réan at
kelni.

5) A kenyér fellletét megkenjiik szezdmolaj-
jal, és tegylik 180°C-os elémelegitett stitébe
fellilrél és 30 percig sitjlk. Végll egy bottal
ellendrizze, hogy a kenyér siitt-e.

HAZI PIZZA

v" 500 g buzaliszt
v' 300 g meleg viz
v 5gs0
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v' 10 g cukrot

v 10 g friss éleszté

v' 1 evékandl olivaolaj
ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t tobbkomponensti
témegekhez (horog).

2) Kiilon edényben készitse elé a paszternakot.
Ontson meleg vizet, cukrot és morzsolt élesz-
tét és keverje Gssze.

3) Ontstink buzalisztet egy talba, sozzuk és
ontsiik az elkészitett kdposztat. Keverjiik 6ssze
az 1-3 sebességgel az 6sszetevék kombinala-
séhoz. A tészta dagasztasa utan adjuk hozza

az olivaolajat, és addig folytassa a dagasztast,
amig a tészta rugalmas allagu lesz.

4) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy
ruhaval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.
Allitsa a f(tési (fermentacios) funkciot 38° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyurja meg a
tésztat, vegye ki a talbol és ossza meg 2 részre.
Huzza ki és hagyja 5 percig pihenni.

5) Helyezze a forméazott tésztat pizzaformaba,
nyomja meg kezével a forma koré. Kenje meg

a pizzat paradicsomszosszal, és helyezze el ked-
venc Onteteit. Helyezziik elémelegitett stitébe
200°C-ra fellilrél alulrdl, siisstik kb. 20 percig.

5 tojas @
120 g cukor

100 g buzaliszt

30 g burgonyaliszt

5 g stitépor

egy csipet s6

ANANENENENEN

ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t a kénny(i tomegek
ostoritasahoz.

2) Hajtsa be a tojasokat egy talba, és 6ntsén
cukrot. Verjlik a 11-es sebességgel, amig boly-
hos nem lesz.

3) Adjunk hozza buza- és burgonyalisztet, stit6-
port és egy csipet sét a masszahoz. Ovatosan
keverje 6ssze a sajat sebességbedllitasai szerint
2, amig az 6sszetevok dssze nem allnak.

4) Helyezze a kész tésztat stitGpapirral bélelt
siitéserpenydbe, és tegye a siitébe. Allitsa be
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180°C-0s hémérsékletet felilrdl alul, stisse kb.  Ezutdn gyurja meg az igy elkészitett burgonyat
30 percig. Véglil egy bottal ellendrizze, hogy a  a robotban kozepes sebességgel koriilbeldl 1

piskota siité-e. percig.
BURGONYAPURE 3) Ha ke.sz,"kaparja le a’burgonyat_a ta’l falarol.
4) Keverje 6ssze a forro tejet, a vajat és a sot.
v" 1kg burgonya Adjuk hozzé a burgonyéhoz, és gyurjuk a 4.
v 125 g forrd tej sebességgel simara.
v i i
25 vl KEVERJE FEL A FEHERJET
v 5gso
ELOKESZITES: 2 tojas

v’ egy csipet s6
1) Hamozza meg és forralja fel a burgonyat sos

. , . ELOKESZITES:
vizben, ligyelve arra, hogy ne legyen tul puha. s
2) Amikor lisztessé valnak, kezdje el dagasz- 1) Tegye a fehéreket egy talba, adjon hozza egy
tani 6ket egy serpenyében, vagy tegye at a csipet sot.
keverétalba. 2) Verje meg a legnagyobb sebességgel 11,

szabalyozva a verés mértékét.

MUSZAKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok. c € D
A halézati kabel hossza: 1,05 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditdsra kerdilt.
Kétség esetén kérjiik, olvassa el annak angol nyelvi vdltozatdt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kérnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok méas hulladékokkal vald keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozé Gizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
||
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino al
dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del mon-
taggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete o
la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo e destinato esclusivamente alluso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dell'apparecchio. Il contatto con esse pud provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori capi
di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

Inserire gli alimenti solo con I'apposito spintore - non introdurre
le mani nella camera dell'apparecchio in funzione, non inserire gli
alimenti nellapparecchio con accessori non destinati a questo
scopo, ad esempio forchette, cucchiai, ecc.

ATTENZIONE: Le lame di taglio sono molto affilate, evita il con-
tatto fisico durante lo svuotamento e la pulizia del dispositivo:
potresti ferirti gravemente.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto contatto
con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo utilizzo,
immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina non e
stata utilizzata per un lungo periodo di tempo - la procedura e
descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE”.
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Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.

Il dispositivo puo essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano su-
pervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo sicuro
e comprendere i rischi connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere il di-
spositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
Iattrezzatura / dispositivo.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante l'uso.

Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

IRENGINIO APRASYMAS

1.
2.
3.
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Tvirtinimo lizdas su galiniu dangteliu 9. Galvos uzrakto svirtis

Pakreipkite galva 10. Maisytuvas su silikono apdaila
Greicio valdymo rankenéle / 11. Maisytuvas lengvoms masems plakti
jjungimas / isjungimas / paleidimas / 12. Daugiakomponentés maseés maisiklis
pristabdymas / sustabdymas (kablys)

Valdymo pultas su jutikliniu ekranu 13. Peciy asmenys

Pavaros velenas su kaisciu (tvirtinimo 14. Slifavimo kamera

vieta) 15. Deéklas

Apsauga nuo pursly 16. Stlmikas su daiktadéze

Dubuo su nertdijancio plieno ranke- 17. Sraigé

na, kurio talpa 6,5 | 18. Neradijancio plieno peilis

Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti ~ 19. Sietas, kurio akuciy skersmuo 3 mm
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20. Stio, kurio akiy skersmuo yra 5 mm 24. Smulkintuvo sttmikas

21. Sietas, kurio akuciy skersmuo 7 mm 25. Dideliy skyliy trintuve
22. Slifavimo kameros verzlé 26. Mazy skyliy trintuve
23. Smulkintuvo korpusas 27. Tarka pjaustymui

PASIRENGIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

=

ISpakuokite prietaisg i$ kartoninés dézuteés, isSimkite plastikinius maiselius, etiketes, polistireno
uzpildus ir transportavimo uzsikimsimus.

Pries naudodami pirma karta, kruopsciai nuplaukite visus roboto priedus, kurie lieciasi su maistu (zr.
skyriy ,Valymas ir priezitra”).

Nepamirskite sumontuoti / isimti priedy (dubenélio, maisikliy ir kt.) tik tada, kai prietaisas néra
prijungtas prie maitinimo Saltinio.

|kiskite maitinimo laida j elektros lizda su jzeminimo kaisciu.

N

w

b

PRIEDUY SURINKIMAS

1 VEIKSMAS - |DIEKITE APSAUGA NUO PURSLY

Atleiskite pakreipimo galvute (2) sukdami galvos uZrakto svirtj (9) pagal laikrodZio rody-
kle, tada Svelniai pakelkite pakreipimo galvute, kol isgirsite spragteléjimg (fiksavimo gar-
sa). Jjungus uzrakta, galvos uzrakto svirties svirtis (9) bus nukreipta Zemyn. Apsauga nuo
pursly (6) stumiama per korpuso krasta, dengiantj varanciajj veleng kaisciu (5). Jsitikinkite,
kad anga maisto produktams pridéti yra nukreipta j iSore, kad pakreipimo galvuté (2) ne-
trukdyty patekti j anga.

2 ZINGSNIS - DUBENELIO SURINKIMAS

|dékite dubenj (7) | pagrinda (8), tada pasukite dubenj (7) pagal laikrodzio rodykle taip, kad

dubens skirtukai uzsifiksuoty prie pagrindo sklgsciy (8).
2, Montavimo

3 ZINGSNIS - MAISYTUVU PRITVIRTINIMAS

Montuojant maisytuvus, pakreipimo galvuté (2) turi bati
pakelta, kad baty lengviau pasiekti. Pritvirtinkite (kol pa-
jusite pasipriesinima) viena is triju specialiy maisytuvy
(10, 11, 12) ant pavaros veleno kaiscio (5). sitikinkite,
kad kaiscio linija atsitrenkia j maisytuvo tvirtinimo anga.
Tada sukite maisytuva pries laikrodzio rodykle, kol spline
uzsifiksuos prie maisytuvo tvirtinimo angos krasto.

4 ZINGSNIS - PRIETAISO SURINKIMAS

Prijungus maisytuvus (10, 11, 12), prietaisas yra paruostas darbui. Pasukite galvos uzrakto
svirtj (9) pagal laikrodZio rodykle ir Svelniai nuleiskite pakreipimo galvute (2), kol isgirsite
spragteléjima (fiksavimo garsas). Jsitikinkite, kad pakreipimo galvuté (2) yra tinkamai uzra-
kinta - galvos uzrakto svirties svirtis (9) bus nukreipta Zzemyn.

PRIEDY PASALINIMAS

Priedus galima nuimti pakeliant pasukama galvute (2).
Priedai atleidziami nuo sklgsciy, sukant juos prieSinga kryptimi nei montavimo kryptis.
Pries pasukdami maisytuvus (10, 11, 12) pirmiausia reikia atleisti nuo uZrakto, t. Y. Stumkite
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maisytuva giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol atsiras pasipriesinimo jausmas. ISmontavus
maisytuvus, pursly apsauga (6) turi bati nuimta (10, 11, 12).

PRIEDUY SURINKIMAS IR NAUDOJIMAS

SLIFUOKLIO TVIRTINIMAS

1. Nuo roboto galvutés (2) nuimkite Slifavimo / smulkinimo jtaiso (1) tvirtinimo lizdo dangtel;.

2. Slifavimo kamera (14) j tvirtinimo lizda (1) jdedama taip, kad elementas, per kurj jkisami jzeminami
produktai, is vertikalios pusés j desSine bty pakreiptas mazdaug 30°, tada elementas pasukamas
vertikaliai, kad sklastis jsijungtu. Sklastis veiks tik tada, kai kamera bus tinkamai jdéta j lizda.

3. Sraigtas (17) sumontuojamas slifavimo kameros viduje (14) taip, kad sraigto pavara bty kameros viduie.

4. Sraigto (17) gale peilis (18) sumontuojamas taip, kad peilio pagrindas bty nukreiptas | slifavimo
kameros vidy (14), o peilio asmenys bty nukreipti | kameros iSore.

5. Tada vienas is siety (19), (20) arba (21), atsizvelgiant | norima skylés skersmenj, tada prisukama
slifavimo kameros verzlé (22) prie kameros.

6. Padékite dékla (15) ant slifavimo kameros ir pritvirtinkite.

" ] 3 s é i
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7. Padékite inda po tvirtinimo anga.

8. Perdirbtus produktus, pvz., mésa, supjaustykite gabaléliais, kad juos bty lengviau jdéti | malimo
kamera (14).

9. Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio ir paleiskite. Pasirinkite automatine programa arba naudo-
kite rankenéle (3), kad pasirinktuméte tinkama greitj (rekomenduojama nuo 3 iki 9), tada jdékite
produktus j virsutine slifavimo kameros anga ir stumkite stamikliusm (16).

10.Slifavimo jtaiso i$montavimas atliekamas atvirkstine aprasyto mazgo tvarka.

PASTABA! Maksimalus slifuoklio tvirtinimo jtaiso veikimo laikas yra 5 minutés. Praéjus Siam la-

ikui, prietaisa reikia palikti atvésti maZiausiai 15 minuciy.

PASTABA! Kad iSvengtuméte jstrigimo, neleiskite jam veikti esant per didelei apkrovai.

PASTABA! Nenaudokite prietaiso kaulams ir rieSutams sutraiskyti ar kieto pluosto produktams sumalti.

PASTABA! Jei masina uZstringa ir sustoja dél kietos medziagos tvirtinimo elemento viduje, ne-

delsdami isjunkite ir iSvalykite masina.

SMULKINIMO PRIEDAS

1. Nuo roboto galvutés (2) nuimkite slifavimo / smulkinimo jtaiso (1) tvirtinimo lizdo dangtelj.
2. Smulkintuvo korpuse (23) jdékite atitinkamg trintuve (25), (26) arba (27) su smulkintuvo korpuso

dugnu (24).
[RH ,1_L P2 - Hi:i;..l ) [RHY ﬁi
- [ ) o - (| -
e <0 W gy
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Padékite inda po tvirtinimo anga.

ISkirpkite produktus j maZesnius gabalus, kad jie patogiai tilpty j smulkintuvo kamera.

Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio ir paleiskite. Pasirinkite automatine programa arba naudo-
kite rankenéle (3), kad pasirinktuméte tinkamg greitj (rekomenduojama nuo 3 iki 9), tada jdékite
produktus j virsutine smulkintuvo kameros anga ir paspauskite Ciaupusm (24).

Kai darbas bus atliktas, isSjunkite masina, atjunkite ja nuo maitinimo Saltinio ir iSardykite smulkintuva
taip pat, kaip ir slifavimo kamera. Nuplaukite visas smulkintuvo dalis.

PASTABA! Trintuvo peiliai yra labai astris. Bik atsargus!

PASTABA! Negalima sutraiskyti vaisiy su séklomis.

PASTABA! Maksimalus smulkintuvo prietaiso veikimo laikas yra 5 minutés. Praéjus Siam laikui,
prietaisa reikia palikti atvésti maziausiai 15 minuciy.

ok

o~

DARBAS SU |RENGINIU

Pasukite galvos uzrakto svirtj (9) pagal laikrodZio rodykle ir Svelniai nuleiskite pakreipimo
galvute (2), kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsas). |sitikinkite, kad pakreipimo galvuté
yra tinkamai uzrakinta - galvos uzrakto svirties svirtis (9) bus nukreipta Zemyn. Tada jdéki-
te maisto produktus j dubenj (7) per skyle, esancia pursly apsaugoje (6), prijunkite prietaisa
prie maitinimo Saltinio ir greicio reguliavimo rankenéle nustatykite norima greitj (3).
|dékite maisto produktus | dubenj (7) per skyle, esancig pursly apsaugoje (6), prijunkite
prietaisa prie elektros. |sijungs valdymo pultas. Pasirinkite pageidaujama funkcija (zr. skyriy
WValdymo skydo funkcijy aprasymas")

Paspauskite arba pasukite reguliavimo rankenéle (3), kad paryskintumeéte valdymo skyde-
lj. Pasuke rankenéle galite pasirinkti funkcija, greitj arba reguliuoti veikimo laika. Norédami
baigti dabartinj darbo rezima, paspauskite ir palaikykite reguliavimo rankenéle. Jrenginys per-
eis j budejimo rezima. Norédami paleisti is naujo, trumpai paspauskite reguliavimo rankenéle.
PASTABA! Kai planetinis robotas veikia, nesukite galvos uZrakto svirties (9)!

Baige darba, atjunkite prietaisa nuo maitinimo saltinio.

|IRENGINIO NAUDOJIMAS

ATSKIRY PRIEDY TAIKYMAS

Maisyklé su silikonine apdaila (10) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip: tedla, teslos pyragas, maltos
meésos ir Zuvies mases, sviesto ir varskés kremai, sirio masés, bulviy kosé ir kitos
darzoveés, pyragy pagrindai, birts pyrago ingredientai.

Maisyklé lengvoms maséms plakti (11)  Plakti produktus, kuriuos reikia gerai aeruoti, pavyzdziui: kiausinius, kiausiniy
baltymus, biskvita, plakta grietinéle, morkas, kremus, majoneza.

Daugiakomponenté maisyklé (kablys)  Teslos, ypac mieliy teslos, minkymui ir minkymui, pavyzdziui: duonai, ritiniams,
(12) svary pyragams, pyragams, picai, choux pyragams, makaronams, faworki.

Maldnélio tvirtinimas (14) Mésos, virtos paukstienos, kiaulienos, jautienos, virty kepeny, virty Zuvy sriuboms
malimui; Zalia kiauliena ir jautiena maltiems kotletams, Zalios kepenys, mésa ir
soniné pasteto desrai, kiaulienos mésa etiketei.

Smulkinimo priedas (23) Darzoviy ir vaisiy pjaustymui ir tarkavimui.

PASTABA! Nepalikite peiliy, metaliniy Sauksty, Sakuciy ar kity panasiy daikty j dubenj, kol prie-
taisas veikia.
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PASTABA! Naudodamiesi savo nustatymais, atkreipkite démesj, kad prietaiso veikimo laikas,
ypac esant dideléms maséms, sumaisytoms su kablio maisytuvu (12), neturéty virsyti 5 minué€iy.
nuolatinis veikimas. Praéjus Siam laikui, prietaisa reikia palikti atvésti maZiausiai 15 minuciy.

PLANETINIS ,SNAPPERS" JUDEJIMAS

Planetinio roboto veikimo metu maisytuvas sukasi sudétingu judesiu: aplink savo asj ir tuo pa-
¢iu metu aplink dubens perimetra. Dél to vieno pilno sukimosi metu maisytuvas veikia tiksliai
visame dubens viduje, o tai sutrumpina darbo laika ir uztikrina didesnj maisymo efektyvuma.
Dél Sios priezasties turéetumeéete sutrumpinti maisymo laika, nurodyta daugumoje receptu.

PASTABOS APIE ROBOTO VEIKIMA

Dubenélio ir priedy forma buvo suprojektuota taip, kad roboto veikimo metu nereikéty
nuolat grandyti ir stumti ingredienty ant dubens sieneliy. Per viena maisymo cikla pakanka
vieng ar du kartus iSvalyti dubens sienas. Pries tai darydami, atjunkite robota!

Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maiSymo ciklui, roboto
galvutes virsus gali bati labai Siltas. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Atjunkite prietaisa nuo maitinimo Saltinio.

ligalaikio veikimo metu pakreipimo galvuté (2) gali jkaisti. Pries pradédami darba, leiskite prietaisui
atvesti.

Prietaiso iSore nuvalykite drégnu skuduréliu.

Maisytuvai (10, 11, 12) ir mentelé, taip pat maltnélio ir smulkintuvo priedai valomi po tekanciu
vandeniu ir plovikliu.

Kai baigsite prietaisg, rekomenduojama nedelsiant iSvalyti priedus. Tai pasalins visas li-
kusias nuosedas, neleis likuciams isdziati, todel valymas bus efektyvesnis ir lengvesnis, ir
apsaugo nuo bakterijuy dauginimosi.

PASTABA! Neplaukite plakimo maisiklio (11), silikoninés maisyklés (10), kablio (12) ir malinélio
tvirtinimo bei smulkintuvo tvirtinimo prie indaplovés, nes tai gali juos sugadinti.

N
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VALDYMO PULTO FUNKCIJY APRASYMAS
Planetinis robotas turi automatines funkcijas, kurias galima reguliuoti.

ekrane
() 1-5

Challah receptas - 38°C 72:00 min.

Greitis 1-11 -
Laikas 1:00 - 99:59 min.
Pasirinktiniai nustatymai 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
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Daugiakomponentés masés

maisiklis (kablys) 1-4 = 13.00-20.00 val.

Maisytuvas su silikono apdaila 4-9 = 1:00 - 10:00 min.

Maisytuvas lengvoms maséms plakti 13.00-20.00 val.

Pasildymas "F" 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Slifuoklio tvirtinimas

3-9 = 13.00-20.00 val.
Smulkinimo priedas

®000C

INTEGRUOTAS CHALLAH RECEPTAS

1.

N

w

>

o

Valdymo skydelyje paspauskite rankinio funkcijos mygtuka. Pagal numatytuosius nustatymus bus
rodomas stulpelis laikas / kiekis: 400 g kiekis (greitis 5, kiekis mirksi dabartiniam kiekiui). Pasuk-
dami rankenéle, galite reguliuoti kiekj iki 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Tuo paciu greitis
taip pat keiciasi priklausomai nuo pasirinkto kiekio (400g/5, 600g/5, 800g/5, 1000g/4, 1200g/4).
Budéjimo busenoje valdymo pultas bus pritemdytas iki 30% per 10 minuciy., paspauskite bet kurj
mygtuka, kad testumete darba. Jei per 30 min. Mes nepasirenkame jokios funkcijos, jrenginys auto-
matiskai issijungs. Paspauskite rankenéle, kad pazadintuméte jrenginj j budéjimo rezima.

. Pasirinke kiekj, paspauskite rinkimo mygtuka, kad nustatytuméte kiekj, kurj reikia jvesti norint su-
kurti recepta. Visi ekrano mygtukai yra visiskai apsviesti, iSskyrus ,Pasiruosti” ir ,Pridéti is eilés”
(per §j laikg mirksi ,Pasiruosti”, o ,Pridéti is eilés” nerodoma). Paspauskite rankenélés mygtuka, kad
patvirtintuméte programa. Tada vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas (ingredienty mygtukai
mirksi sinchroniskai, jpilkite ingredienty po vieng: miltu, kiausiniy, vandens, cukraus, druskos, mieliy).
Pridéje nurodytus ingredientus, atsizvelgdami | kiekj, paspauskite rankenélés mygtuka, kad
patvirtintumete.

Po 3 minuciy veikimo prietaisas sustos ir pranes, kad buvo pridéta sviesto. |pilkite sviesto ir paspau-
skite ratuka, kad toliau maisytuméte.

Po 12 minuciy veikimo Sildymo (fermentacijos) procesas bus atliekamas automatiskai. Numatytasis
kaitinimo laikas yra 60 minuciy (maksimalus laikas gali bti nustatytas 99 minutés ir 59 sekundés),
temperatlra yra 38 °C. Proceso metu galima reguliuoti pasildymo laikg ir temperatara.

GREICIO NUSTATYMAI

Greitj galima nustatyti arba reguliuoti naudojant reguliavimo rankenéle arba naudojant
greicio funkcijos mygtuka. Galimas greitis svyruoja nuo 1 iki 11.

VYKDYMO LAIKO NUSTATYMAS

Norédami nustatyti arba pataisyti veikimo laika, paspauskite laiko funkcijos mygtuka ir

ci

ferblatu nustatykite reikiama laika. Galimas diapazonas nuo 1 minutés iki 99:59 minuciu.

PASIRINKTINIAI NUSTATYMAI

Paspaudus funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 1 ir laikas 00:00.

N
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audodami rinkimo arba greicio funkcijos mygtuka galite pasirinkti greitj nuo 1 iki 11, o

89

05.07.2024 12:23:59 ‘




‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 90

paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laika nuo 1:00 minuciy iki 99:59 mi-
nuciy.

DAUGIAKOMPONENTES MASES MAISIKLIS (KABLYS)

Paspaudus kablio funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 3 ir laikas
12:00 minuciy. Naudodami rinkimo arba greicio funkcijos mygtuka galite pasirinkti greitj
nuo 1 iki 4, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laikg nuo 1:00 minuciy
iki 20:00 minuciy.

MAISYTUVAS SU SILICON APDAILA

Paspaudus silikono apdailos maisytuvo funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numaty-
tasis 4 greitis ir 10:00 minuciy laikas. Naudodami ratuko arba greicio funkcijos mygtuka,
galite pasirinkti greitj nuo 4 iki 9, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti
laikg nuo 1:00 minuciy iki 20:00 minuciy.

MAISYTUVAS LENGVOMS MASEMS PLAKTI

Paspaudus sviesos plakimo maisytuvo funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numaty-
tasis 9 greitis ir 6:00 minuciy laikas. Naudodami rinkimo arba greicio funkcijos mygtuka
galite pasirinkti greitj nuo 9 iki 11, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti
laikg nuo 1:00 minuciy iki 10:00 minuciy.

PASILDYMO NUSTATYMAS (FERMENTACIJA)

Paspaudus kaitinimo (fermentacijos) funkcijos mygtuka, ekrane bus rodoma numatytoji 38
°C temperatlra ir 60:00 minuciy laikas. Naudodami ratuka galite pasirinkti temperatdra
tarp 25-45 °C, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laika nuo 30:00
minuciy iki 99:59 minuciu.

MALUNELIO IR SMULKINTUVO PRIEDAS

Paspaudus slifuoklio antrastés funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis 3
greitis ir 10:00 minuciy laikas. Naudodami rinkimo arba greicio funkcijos mygtuka, galite
pasirinkti greitj nuo 3 iki 9, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laika
nuo 1:00 minuciy iki 20:00 minuciy.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiami keli bendri, praktiniai patarimai apie darbo su robotu specifika,
kurie gali bUti naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobulg rezultata ir
sukurti tinkama maisymo procedurg, jums reikés savo pastebéjimy ir patirties. Turétumeéte
kontroliuoti maiSymo procesa ir baigti jj tiksliai tada, kai pasiekiama recepte reikalaujama
konsistencija (pvz., ,Lygi ir elastinga tesla"“).

VIRIMO PATARIMAI

1. Saldytuve laikomos sudedamosios dalys, tokios kaip sviestas ar kiausiniai, turi susilti iki kambario
temperatlros, kad jas baty galima maisyti. Todél tokius produktus turétumete laiku iSimti is Saldy-
tuvo.

. Kadjdubenj nemétytuméte kiausiniy luksty ar sugedusiy kiausiniy, pries dedant likusius produktus,

geriausia juos nulauzti j atskirg inda.

Per ilgas uzspaudimas gali neigiamai paveikti galutinj produkta. Stebékite recepte nurodyta maisymo laika.
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4. Maisto produkty temperattiros ir teksttros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperattiros svyravimy)
gali sutrumpinti arba prailginti maiSymo procesa ir galutinj maisymo rezultata.
5. Visada turétuméte pradeti maisyti mazu greiciu ir palaipsniui didinti greitj iki reikiamo greicio jusy receptui.

CONSIGLI DI CUCINA

1. Gli ingredienti che vengono conservati in frigorifero, come burro o uova, devono raggiungere la
temperatura ambiente prima di essere miscelati. Pertanto, & necessario rimuovere tali prodotti dal
frigorifero in tempo utile.

2. Per evitare di gettare gusci d'uovo o uova avariate nella ciotola, € meglio metterli in un contenitore
separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

3. Una montatura troppo lunga pud influire negativamente sul prodotto finale. Tieni d'occhio il tempo
di miscelazione specificato nella ricetta.

4. La modifica della temperatura e della consistenza dei prodotti alimentari (ad esempio a causa delle
fluttuazioni della temperatura ambiente) pud influire sull'accorciamento/allungamento del processo
di miscelazione degli ingredienti e sul risultato finale della miscelazione.

5. Dovresti sempre iniziare a mescolare a bassa velocita e aumentare gradualmente la velocita fino
a quella richiesta in una particolare ricetta.

Numero

massimo di

Accessorio Velocita Descrizione dell'opera

) prodotti in una
: ciotola

Agitatore R . - -

e e ) 1-4 35 1000 g di farina + 538 g di Velocita 1 per 30 se, Velocita 2.per 30 sec.

(12) acqua poi Velocita 3 da 2 a 4 min.

Agitatore con finitura in 660 g di farina + 840 g di Velocita 2 per 20 secondi, velocita 4 per 2
I 5-9 3-10 A

silicone (10) acqua minuti. 40 sec.

Agitatore per montare 9-1 3-10 3 albumi (minimo) velocita 10 per 3 min.

masse leggere (11)
PROVVISTE

INVOLTINI CON SEMI DI LINO

PREPARAZIONE:

20 g di burro ammorbidito composto omogeneo, quindi aggiungere il burro

1 uovo e continuare ad impastare fino ad ottenere un
composto omogeneo. Aggiungete poi i semi di
lino e continuate ad impastare.

v' 30 g di semi dilino 1) Mettere in ammollo i semi di lino in acqua

v 40gacqua per 12 ore.

v' 250 g di farina per pane 2) Installare I'agitatore multicomponente

v 3 g lievito di birra secco (gancio).

v" 30 g zucchero 3) Mettere in una ciotola la farina di pane, il lie-
v 5gdisale vito secco, lo zucchero, il sale, il latte in polvere,
v' 10 g latte in polvere l'acqua.

v 150 g acqua 4) Impastare a velocita 1 - 3 fino ad ottenere un
v

v
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5) Fermare il robot, coprire la ciotola con un ca-
novaccio e lasciare lievitare I'impasto. Imposta-
re la funzione di riscaldamento (fermentazione)
a 38°C per 30 minuti. Trascorso questo tempo,
lavorate di nuovo bene I'impasto, toglietelo
dalla ciotola e formate 6 panini. Coprite i panini
con un canovaccio e lasciateli lievitare in un
luogo tiepido per 1 ora.

6) Spennellare gli scones con l'uovo shattuto.
Mettere in forno preriscaldato a 180°C in alto
e in basso e cuocere per 20 minuti. Lasciar
raffreddare dopo averla sfornata.

PANE FRANCESE

v 250 g difarina

v' 50 g farina di segale

v 150gacqua

v' 10 g di zucchero

V' 4 glievito di birra secco
3gdisale

AN

PREPARAZIONE:

1) Installare I'agitatore multicomponente
(gancio).

2) Mettere tutti gli ingredienti in una ciotola e
mescolare a velocita 1 - 3 fino a quando non
saranno amalgamati.

3) Fermare il robot, coprire la ciotola con un ca-
novaccio e lasciare lievitare I'impasto. Imposta-
re la funzione di riscaldamento (fermentazione)
a 30°C per 30 minuti. Trascorso questo tempo,
lavorate di nuovo bene l'impasto.

4) Togliete I'impasto dalla ciotola e stendetelo
in una forma ovale, quindi arrotolatelo. Mettere
il pane in una teglia da pavimento, coprire con
un canovaccio e lasciare lievitare in un luogo
tiepido per circa 1 ora.

5) Spennellate la superficie del pane con olio

di sesamo e mettete in forno preriscaldato a
180°C sopra e sotto e cuocete per 30 minuti.
Infine, usa uno spiedino per controllare se il
pane é cotto.

v 500 g difarina

v' 300 g acqua tiepida
v 5gdisale

v' 10 g di zucchero
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v' 10 g lievito di birra fresco
v 1 cucchiaio di olio d'oliva
PREPARAZIONE:

1) Installare I'agitatore multicomponente
(gancio).

2) Preparare il lievito in un piatto a parte. Versa-
te 'acqua tiepida, lo zucchero e il lievito tritato
e mescolate.

3) Versate in una ciotola la farina di frumento,

il sale e il lievito. Mescolare a velocita 1 - 3

fino a quando non sara combinato. Una volta
impastato I'impasto, aggiungere I'olio d'oliva e
continuare ad impastare fino ad ottenere una
consistenza elastica.

4) Fermare il robot, coprire la ciotola con un ca-
novaccio e lasciare lievitare I'impasto. Imposta-
re la funzione di riscaldamento (fermentazione)
a 38°C per 30 minuti. Trascorso questo tempo,
lavorate nuovamente bene I'impasto, toglietelo
dalla ciotola e dividetelo in 2 parti. Stendetela e
lasciatela riposare per 5 minuti.

5) Trasferite I'impasto formato in una teglia per
pizza, premete le mani attorno allo stampo.
Spalmate la salsa di pomodoro sulla pizza e
disponete i vostri condimenti preferiti. Mettere
in forno preriscaldato a 200°C sopra e sotto,

cuocere per circa 20 minuti.

PAN DI SPAGNA

5uova

120 g di zucchero
100 g di farina

30 g fecola di patate
5 g lievito per dolci
un pizzico di sale

ANANENENENEN

PREPARAZIONE:

1) Installare I'agitatore per montare masse
leggere.

2) Rompete le uova in una ciotola e aggiungete
lo zucchero. Sbattere a velocita 11 fino a otte-
nere un composto spumoso.

3) Aggiungere al composto la farina di frumen-
to e patate, il lievito e un pizzico di sale. Mesco-
lare delicatamente alla velocita 2 fino a quando
gli ingredienti non sono amalgamati.
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4) Mettere I'impasto finito in uno stampo a
cerniera rivestito di carta forno e infornare.
Impostare la temperatura a 180°C su e giu,
infornare per circa 30 minuti. Infine, con l'aiuto
di uno spiedino, controllate se il pan di spagna
¢ cotto.

v' 1kg di patate

v 125 g latte caldo
v 25gdiburro

v 5gdisale

PREPARAZIONE:

1) Sbucciate e lessate le patate in abbondante
acqua salata, facendo attenzione a non render-
le troppo morbide.

2) Quando diventano farinose, iniziate ad impa-
starle in un pentolino o trasferitele nella ciotola
di un mixer.

Quindi impastare le patate in questo modo

in un robot da cucina a velocita media per circa
1 minuto.

3) A cottura ultimata, staccare le patate dai lati
della ciotola.

4) Mescolare insieme il latte caldo, il burro e il
sale. Aggiungere alle patate e impastare a velo-
cita 4 fino a ottenere un composto omogeneo.

MONTATE LALBUME

v' 2 uova
v' un pizzico di sale
PREPARAZIONE:

1) Mettete gli albumi in una ciotola, aggiungete
un pizzico di sale.

2) Shattere alla massima velocita 11, controllan-
do il grado di pressatura.

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,05m

u

g

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale e stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

i

Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti
dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta
per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,

contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non pud essere smaltito con

glialtri rifiuti domestici.
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

Pries naudodami atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac atsargUs, kai Salia jrenginio yra vaiku.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, isskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas gali
buti sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.

Nemerkite prietaiso, laido ar kiStuko j vandenj ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezitros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezitros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kistukas yra
pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame technines
prieziuros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam liestis
su karstais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabeti nuo stalo / stalvirsio krasto.
Nelieskite prietaiso slapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta, pvz.,
iStraukti laisvai kabancius drabuZius / papuosalus ir pan.

Jdekite maisto produktus tik tam skirtu stimikliu - nekiskite ranky
j veikiancio prietaiso kamerg, nedekite maisto produkty j prietaisg
su tam neskirtais priedais, pvz., Sakutemis, Saukstais ir pan.
PASTABA: Pjaunantys aSmenys yra labai astrus, venkite fizinio
kontakto istustindami arba valydami prietaisg - galima rimtai
susizaloti.

Prietaisas, ypac dalys, tiesiogiai besilieCiancios su maistu, turety buti
valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos arba, jei
masina ilgg laikg nebuvo naudojama - procedura aprasyta skyriuje
,VALYMAS IR PRIEZIURA".

Nedekite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

PrieS pradedami darbg visada jsitikinkite, kad visi jrenginio kompo-
nentai yra tinkamai jdiegti.

Nedekite prietaiso ant karsty pavirsiy.
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Prietaisa gali naudoti zmones, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebejimus ir neturintys ziniy ar patirties tokiy prietaisy
naudojimo srityje, su salyga, kad jie yra priziGrimi arba mokomi,
kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusig rizika.

Vaikams neleidziama atlikti valymo ir priezitros darbu.

Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabelj
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Atkreipkite demesj j vaikus, kad jie nezaisty su jranga/prietaisul.
Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be priezitros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisg pries keisdami jrangg arba pries artedami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nejunkite kistuko j elektros tinklo lizdg Slapiomis rankomis.
Netraukite kiStuko is elektros tinklo lizdo, traukdami laida.
Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotes daliy
(plastikiniy maiseliy, kartoniniy deziy, polistirolo ir kt.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zzaisti su folija. Uzdusimo pavojus!

1. Piestiprinajuma montazas ligzda ar 13. Lapstinas
vacinu 14. Slipésanas kamera

2. Grozama galva 15. Paplate

3. Atruma regulésanas poga / leslégts / 16. Stuméjs ar glabasanas nodalijumu
|zslégts / Start / Pauze / Stop 17. Gliemezvaks

4. Vadibas panelis ar skarienekranu 18. Neruséjosa terauda nazis

5. Piedzinas varpsta ar tapu 19. 3 mm siets
(stiprinajuma punkts piederumiem) 20. Stio ar acu diametru 5 mm

6. Aizsargs pret Slakatam 21. Linuma acs izmérs 7 mm

7. Bloda ar nertséjosa térauda rokturi 22. Slipésanas kameras uzgrieznis
un 6,5 lietilpibu 23. Smalcinataja korpuss

8. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai 24. Smalcinataja stumejs

9. Galvas blokésanas svira 25. Liela urbuma rive

10. Maisitajs ar silikona apdari 26. Mazais caurumu zagis

11. Maisitajs vieglas masas blietésanai 27. Skélésanas rive

12. Daudzkomponentu maisitajs (akis)

SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

1. Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola pildvie-

las un transporta blokus.

2. Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar partiku

(skat. nodalu , Tirisana un apkope”).
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3. Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pieslégta
stravas avotam.
4. lespraudiet stravas vadu elektribas kontaktligzda ar zeméjuma kontaktdaksu.

PIEDERUMU UZSTADISANA

1. SOLIS - AIZSARGA PRET IZSMIDZINASANU UZSTADISANA

Atblokeéjiet nolieces galvinu (2), pagriezot galvinas fiksésanas sviru (9) pulkstenraditaja
kustibas virziena, péc tam uzmanigi paceliet nolieces galvinu, lidz atskan klikskis (bloké-
Sanas skana). Kad slédzene ir ieslégta, galvas slédzenes sviras (9) svira ir vérsta uz leju.
Novietojiet aizsargs pret Slakatam (6) virs korpusa malas, kas ar tapu (5) nosedz piedzinas
varpstu. Parliecinieties, ka partikas produktu pievienosanas atvérums ir vérsts uz aru, lai

nolokama galvina (2) netraucétu piek|uvi atvérumam.

2.SOLIS - BLODAS MONITORESANA

levietojiet blodu (7) pamatné (8), péc tam pagrieziet blodu (7) pulkstenraditaja raditaja
kustibas virziena, lai blodas ieliktnisi saslégtos ar pamatnes (8) ieliktnisiem.

3.SOLIS - MIKSURU LABOSANA .. Montazas
caurums

Uzstadot maisitajus, nolieces galvina (2) ir japacel, lai
atvieglotu piekluvi. Uzmontégjiet (lidz pretestibas saju-
tai) vienu no trim specialajiem maisitajiem (10, 11, 12)
uz piedzinas varpstas tapas (5). Parliecinieties, ka tapas
ieliktnis ir ievietots maisitaja montazas atveré. Péc tam
pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja raditaja vir-
zienam, lidz cilpina fikséjas pret maisitaja montazas at-
veres malu.

4. KARTA - IERICES MONTAZA

Kad maisitaji(10, 11, 12) ir pievienoti, ierice ir gatava lietosanai. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi nolaidiet nolieces galvu (2), lidz
atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta galvina (2) ir pareizi nofikséta
- galvinas blokésanas sviras roku (9) novietojiet uz leju.

PIEDERUMU DEMONTAZA

Piederumus var nonemt, tiklidz ir pacelta noliekta galvina (2).

Paligierices atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tas pretéja virziena, neka tas ir uzstaditas.
Pirms pagriesanas maisitaji(10, 11, 12) vispirms jaatbrivo no blokésanas mehanisma, t. i,
maisitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz jitama pretestiba. Péc maisitaju
(10, 11, 12) nonemsanas janonem aizsargs pret slakatam (6).

PIEDERUMU MONTAZA UN IZMANTOSANA

SLIPESANAS STIPRINAJUMS

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinasanas piederumu montazas kontaktdaksu (1).

O
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2. levietojiet slipésanas kameru (14) stiprinajuma atveré (1) ta, lai elements, caur kuru tiek ievietoti
slipéjamie produkti, bltu sasverts pa labi par aptuveni 30°, péc tam pagrieziet elementu vertikali
ta, lai fiksators ieslégtos. Bloketajs darbojas tikai tad, ja kamera ir pareizi ievietota ligzda.

3. levietojiet Sneku (17) slipésanas kamera (14) ta, lai Sneka zobrats atrastos kameras iekSpusé.

4. Uzlieciet nazi (18) uz skrivgrieza (17) gala ta, lai naza pamatne bltu vérsta pret slipésanas kameras
(14) iekspusi, bet naza asmeni - pret kameras arpusi.

5. Péc tam ievietojiet vienu no sietiem (19), (20) vai (21) atkariba no vélama caurumu diametra un tad
pieskravéjiet slipésanas kameras uzgriezni (22) kamerai.

6. Uzlieciet paplati (15) uz slipésanas kameras un nostipriniet to.

X — ey i sl !

—— mpa—"
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7. Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.

8. SagrieZ apstradajamos produktus, pieméram, galu, gabalinos , lai tos batu vieglak ievietot malsanas
kamera (14).

9. Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izvélieties automatisko programmu vai ar pogu
(3) izveélieties athilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 9), péc tam ievietojiet produktus malsanas
kamerasaugséja atveré un ar stméju(16) nospiediet .

10.Slipésanas ierices demontaza tiek veikta pretéja seciba, neka aprakstita montaza.

PIEZIME! Maksimalais darbibas laiks maldanas uzgalim ir 5 minites. Péc 3 laika ierice jaatstaj

atdzist ne mazak ka 15 mindtes.

PIEZIME! Lai izvairitos no aizker$anas, nelaujiet iericei darboties ar parmérigu slodzi.

PIEZIME! Neizmantojiet ierici, lai sasmalcinatu kaulus vai riekstus vai produktus ar cietam

Skiedram.

PIEZIME! Ja aizkersanas un apstaSanas notiek cietd materiala dé| piestiprinajuma iek3pusé,

ierice nekavéjoties jaizsledz un janotira.

SMALCINATAJA STIPRINAJUMS

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinasanas piederumu montazas kontaktdaksu (1).
2. Uzstadiet smalcinataja korpusa (23) piemérotu rivi (25), (26) vai (27) ar apakséjo dalu pret
smalcinataja korpusa (24) centru.
il [ rez [ e [ pos "'"l
. o Sy . (| -
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3. Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.
4. Sagrieziet produktus mazakos gabalinos, lai tie érti ietilptu smalcinataja nodalijuma.
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Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izvélieties automatisko programmu vai ar pa-
grieziena slédzi (3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 1idz 9), péc tam ievietojiet produktus
smalcinasanas kamerasaugséja atveré un nospiediet ar stiméju(24).

Kad esat pabeidzis darbu, izslédziet ierici, atvienojiet to no stravas avota un demontéjiet smalcinataju
tapat ka smalcinasanas kameru. Nomazgajiet visas smalcinataja dalas.

PIEZIME! Zaga asmeni ir loti asi. Esiet uzmanigi!

UZMANIBU! Nesasmalciniet auglus ar séklam.

PIEZIME! Maksimalais smalcinataja darbibas laiks ir 5 miniites. Péc §i laika ierice jaatstaj atdzist
ne mazak ka 15 mindtes.

DARBS AR IERICI

Pagrieziet galvas blokésanas sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi no-
laidiet nolieces galvu (2), lidz atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta
galva ir pareizi nofikséta - galvas blokésanas sviras (9) svira bis vérsta uz leju. Péc tam
ievietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret slakatam (6), pievienojiet
ierici elektrotiklam un ar atruma regulésanas pogu (3) iestatiet vélamo atrumu.

levietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret $lakatam (6), pievienojiet
jerici stravas padevei. Vadibas panelis ieslégsies. Izvélieties vélamo funkciju (skatit nodalu
“Vadibas panela funkciju apraksts”).

Nospiediet vai pagrieziet regulésanas pogu (3), lai izceltu vadibas paneli. Pagriezot riteni,
varat izvéléties funkciju, atrumu vai regulét darbibas laiku. Nospiediet un turiet vadibas
pogu, lai partrauktu pasreizéjo darbibas rezimu. lerice pariet gaidisanas rezima. Lai atsaktu
darbu, Tsi nospiediet vadibas pogu.

PIEZIME! Kad darbojas planetarais robots, nevértojiet galvas blokésanas sviru (9)!

Péc darba pabeigsanas atvienojiet ierici no stravas padeves.

o

IERICES LIETOSANA

ATSEVISKU PIEDERUMU PIEMEROSANA

Maisitajs ar silikona apdari (10) Vieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu, platsmaizes, maltas galas
un zivju pastas, sviesta un pudinu krému, siera masas, kartupe|u un citu darzenu
biezeni, kiku pamatnes, miklas sastavdalu maisisanai.

Maisitajs vieglas masas saputosanai (11) Produktu, kurus nepieciesams labi aerét, pieméram, olu, olu baltumu, biskvita,
putukréjuma, bezé, krému, majonézes, saputosanai.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (12) Miklas micisanai, pasi rauga miklai un micisanai, pieméram, maizei, bulcinam,
smalkmaizitém, piragiem, picam, tvaicétai miklai, makaroniem, fava pupinam.

Slipésanas stiprinajums (14) Galas, varitas majputnu, ciikgalas, liellopu galas, varitu aknu, varitu aknu, varitu zivju
mal3anai zupam; jélas cukgalas un liellopu galas malsanai kotletém, jélu aknu, galas
un tauku maltam desam, cikgalas taginam.

Smalcinataja stiprinajums (23) Darzenu un auglu griesanai $kélés un mal3anai.

PIEZIME ! Neatstajiethloda naZus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus priek3metus,
kamér ierice darbojas.

UZMANIBU! Lietojot pielagotos iestatijumus, nemiet véra, ka masinas darbibas laiks, ipasi sma-
gu masu micisanai ar aka maisitaju (12), nedrikst parsniegt 5 minttes nepartrauktas darbibas.
Péc §1laika ierice jaatstaj atdzist ne mazak ka 15 mindtes.
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PIESTIPRINAJUMU KUSTIBA PA PLANETAM

Planetara robota darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartmeru. Tas nodrosina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rpigi izmaisa
visu trauka iekspusi, tadejadi saisinot darba laiku un palielinot maisianas efektivitati. $a
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisiSanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR ROBOTA DARBIBU

Blodas un piederumu forma ir veidota ta, lai laika, kad robots darbojas, nebGtu nepiecie-
Sams pastavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas
pietiek notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tikla!
Darbibas laika robots var sasilt. Ja ir liela slodze un ilgs maisiSanas cikls, robota galvas

augséja dala var bat |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.

2. llgstosas darbibas laika nolieces galva (2) var sakarst. Pirms turpinat darbu, |aujiet iericei atdzist.

3. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

4. Noftiriet maisitajus (10, 11, 12) un lapstinu, ka arf smalcinasanas piederumu un smalcinasanas pie-
derumu zem tekosa Gdens ar mazgasanas lidzekli.

Piederumus ieteicams notirit uzreiz péc lietosanas. Tadéjadi tiks nonemti jebkadi noturigi

nosedumi, noversta atlikumu izzsana, kas padara mazgasanu efektivaku un vieglaku, ka

ari novérsta baktériju vairosanas iespéja.

PIEZIME! Nemazgajiet trauku mazgajamaja masina vieglo putukrasni (11), maisitaju (10) ar siliko-

na apdari, aki (12), ka ari mal3anas un smalcinasanas piederumus - tos var sabojat.

VADIBAS PANELA FUNKCIJU APRAKSTS

Planetarajam robotam ir automatiski reguléjamas funkcijas.

Challah recepte @) 1-5 38°C 72:00 min.
Atrums @ 1-1 -
Laiks - - 1:00-99:59 min.
Pielagotie iestatijumi 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Daudzkomponentu maisitajs (akis) ® 1-4 - 1:00 - 20:00 min.
99
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Maisitajs ar silikona apdari 4-9 - 1:00 - 10:00 min.

Maisitajs vieglas masas blietésanai 1:00 - 20:00 min.

Apkure "F" - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Slipésanas stiprinajums )
s L 3-9 = 1:00 - 20:00 min.
Smalcinasanas stiprinajums

IEBUVETA CHALLAH RECEPTE

1. Vadibas paneli nospiediet manualas funkcijas pogu. Pec nokluséjuma tiek paradita sleja laiks/dau-
dzums: daudzums 400 g (atrums 5, daudzums mirgo pasreizéjam daudzumam). PagrieZot ciparnicu,
var regulét daudzumu 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Vienlaikus atrums mainas atkariba no
izveléta daudzuma (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). Gaidisanas rezima vadibas
panelis 10 min laika tiks aptumsots lidz 30 %, lai atsaktu darbibu, nospiediet jebkuru pogu. Ja
30 min. laika nav izvéléta neviena funkcija, ierice automatiski izslédzas.Nospiediet ciparnicu, lai
modinatu ierici gaidisanas rezima.

Kad daudzums ir izveléts, nospiediet ciparnicas pogu, lai noraditu daudzumu, kas jaievada, lai pa-
gatavotu recepti. Visas displeja pogas ir pilniba ieslégtas, iznemot pogas ,Get Ready” un ,Add in
sequence” (Saja laika ,Get Ready” mirgo, bet ,Add in sequence” netiek radita). Nospiediet ciparnicas
pogu, lai apstiprinatu programmu. Péc tam izpildiet displeja redzamos noradijumus (sastavdalu po-
gas mirgo sinhroni, pievienojiet sastavdalas vienu péc otras: miltus, olas, Gdeni, cukuru, sali, raugu).
Kad esat pievienojis noraditas sastavdalas athilstosi daudzumam, nospiediet ciparnicas pogu, lai
apstiprinatu.

Péc 3 darbibas minttém ierice apstasies un pazinos, ka sviests ir pievienots. Pievienojiet sviestu un
nospiediet slédzi, lai turpinatu maisisanu.

Péc 12 darbibas minGtém sildisanas (fermentacijas) process notiks automatiski. Noklus&juma
sildisanas laiks ir 60 mindtes (maksimalo laiku var iestatit uz 99 mindtém un 59 sekundém),
temperatlra ir 38°C. Procesa laika var regulét sildisanas laiku un temperataru.

ATRUMA IESTATLJUMI

Atrumu var iestatit vai regulét, izmantojot regulésanas pogu vai atruma funkcijas pogu.
Pieejamais atruma diapazons ir no 1 Iidz 11.

DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Lai iestatitu vai pielagotu darbibas laiku, nospiediet laika funkcijas pogu un péc tam ar
ciparnicu iestatiet vajadzigo laiku. Pieejams diapazons no 1 minutes lidz 99:59 minatem.

PIELAGOTIE IESTATIJUMI

Nospiezot funkciju taustinu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 1 un laiks 00:00. Iz-
mantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu, atrumu var izvéléeties no 1 Iidz 11,
bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izveléties no 1:00 minttes lidz 99:59 mina-
tem.

®0©

N

> w

o

100

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 100 05.07.2024 12:24:00 ‘



‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 101

DAUDZKOMPONENTU MAISITAJS (AKIS)

Kad ir nospiesta aka funkcijas poga, displeja tiek paradits noklus€juma atrums 3 un laiks
12:00 mindtes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu no 1
[1dz 4, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéeléties no 1:00 minates Iidz 20:00
mindatem.

MAISITAJS AR SILIKON APDARI

Kad tiek nospiesta silikona gatavosanas maisitaja funkcijas poga, displeja tiek paradits
nokluséjuma atrums 4 un laiks 10:00 mindtes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas
pogu var izvéléties atrumu no 4 l1idz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéleties
laiku no 1:00 mindtes Iidz 20:00 minatém.

MAISITAJS VIEGLAS MASAS BLIETESANAI

Kad tiek nospiesta vieglas putukrasas funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma
atrums 92 un laiks 6:00 minttes. Izmantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu,
atrumu var izvéléties no 9 lidz 11, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties
no 1:00 minGtes lidz 10:00 minatém.

PRIEKSSILDISANAS IESTATIJUMS (FERMENTACIJAA)

Nospiezot karstuma (fermentacijas) funkcijas pogu, displeja tiek radita nokluséjuma
temperattra 38°C un laiks 60:00 mindtes. Izmantojot ciparnicu, temperattru var iestatit
no 25-45 °C, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var iestatit no 30:00 minGtes lidz
99:59 minutém.

SMALCINATAJA UN SMALCINATAJA UZLIKA

NospieZot slipésanas uzgala funkciju pogu, displeja paradisies noklus€juma atrums 3 un
laiks 10:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéleties atrumu
no 3 lidz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties laiku no 1:00 minutes lidz
20:00 minttém.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifi-
ku, kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomeér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un
izstradatu piemérotu sajauk$anas proceduru, bls nepiecieSami jisu noverojumi un piere-
dze. Ir svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta recepté
prasita konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

KULINARIJAS PADOMI

1. Sastavdalam, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms sajauk$anas ir
jasasniedz istabas temperatQra. Tapéc ir svarigi sadus produktus no ledusskapja iznemt pietiekami
agri.

. Lai izvairitos no olu ¢aumalu vai sabojatu olu iekrisanas bloda, vislabak tas pirms parejo produktu
pievienosanas ieberiet atseviska trauka.

. Parak ilga putosana var nelabvéligi ietekmét galaproduktu. Sekojiet lidzi recepté noraditajam
maisisanas laikam.

N
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. Temperatras, partikas produktu tekstlras izmainas (pieméram, apkartéjas vides temperatras
svarstibu dé]) var ietekmét sastavdalu sajauksanas procesa saisinasanos/izpaildzinasanos un galigo
sajauksanas rezultatu.

. Vienmer saciet blenderésanu ar mazu atrumu un pakapeniski palieliniet atrumu lidz recepté note-
iktajam.

wl

SIULOMI ATSKIRY PRIEDY NUSTATYMAI 1,5 KG INGREDIENTY

i DidZiausias
Priedai GREITIS produkty kiekis Darbo aprasymas
in. dubenyje

Maisytuvas keliy
komponenty maséms - 3-5
(kabliukas) (12)

1000 g milty + 538 g 1 greitis 30 sek., 2 greitis 30 sek. tada 3
vandens greitis nuo 2 iki 4 min.

Maisytuvas su silikono 660 ¢ milty + 840 g

2 greitis 20 sek., 4 greitis 2 min. 40 sek.

apdaila (10) ) vandens
Mals‘ytuvas Ien:\gvoms 9.1 310 3 klau5|r1!q ; paltymal greitis 103 min.
maséms plakti (11) (maziausiai)

RECEPTAI

Siltoje vietoje 1 valandai pakilti.

SEMENU SUKTINUKAI % ritinélius. Bandeles uzdenkite audiniu ir palikite

; jggif;’;:ﬁs 6) Apte‘pkijcc.e §uktinuk.us .p.laktu kiaL.Jéin.iu.
v 250 g duonos milty Pg§auk|te1 |k.| 180°C !kamnta.orka!te is .
v 3.gsausy mieliy virSaus-apacios, kepkite 20 min. ISémus i$
v 309cuk orkaités, paliekame atvésti.
g cukraus
¢ 5gduskos
y 198 pieno d':r']’:e"” v 250g kvietiniy milty
v 20 8V Kéto svi V' 50 g ruginiy milty
g minksto sviesto v 150 g vandens
v 1 kiausinis v 103 cukraus
PARUOSIMAS v 4 g sausy mieliy
v' 3 gdruskos

1) Sémenis pamirkykite vandenyje 12 valanduy.
2) Sumontuokite maisytuva keliy komponenty  PARUOSIMAS

maséms (kabliukas). LG X N .

3) | dubenj suberkite duonos miltus, sausas 1) Sumontuokite maisytuva keliy komponenty

. . I . maseéms (kabliukas).
mieles, cukry, druska, pieno miltelius ir vandeni. 2) Sudékite visus ingredientus j duben; i maisy-
4) Minkykite 1-3 greiciu, kol ingredientai susi- & . ! Y

. o . Lo . . kite 1-3 greiciu, kol susimaisys.

Jurvwgs: t.ad.a sqpllklte sylestq Ir toliau rr)mky{klte 3) Sustabdykite robota, uzdenkite dubenj
tesla iki vientisos masés. Tada suberkite séme- N Y N e .
nis ir toliau minkykite. audiniu ir palikite teslg pakilti. Nustatykite

5) Sustabdykite robota, uzdenkite dubenj audi- kaitinimo (fermentavimo) funkcija j 30°C 30

niu ir palikite teslg pakilti. Nustatykite sildymo minuciy, Praéjus Siam laikui, tesla dar karta

. . oo . gerai iSminkykite.
g:gs:t;i‘:rlnmlz)iljsr tlca”rakla?'?a ge?e(a)i T;:;Il:]ck'skl te 4) Isimkite tesla i3 dubens ir iskociokite j ovalo

tesla, iSimkite ja i$ dubens ir suformuokite 6 forma, tada susukite | ritini. Duona dékite | ap-
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atine skarda, uzdenkite audiniu ir palikite Siltoje
vietoje apie 1 val., kad pakilty.
5) Duonos pavirsiy istepkite sezamy alieju-
mi ir pasaukite j iki 180°C jkaitintg orkaite i$
virsaus-apacios ir kepkite 30 min. Galiausiai
pagaliuku patikrinkite, ar duona isSkepusi.

10 g cukraus

10 g svieZiy mieliy

500 g kvietiniy milty
300 g silto vandens
1 valgomasis Saukstas alyvuogiy aliejaus

5 g druskos

AN NN Y NRN

PARUOSIMAS

1) Sumontuokite maisytuva keliy komponenty
maséms (kabliukas).

2) Paruoskite tirpalg atskirame inde. Supil-

kite Siltg vandenj, cukry ir sutrintas mieles ir
iSmaisykite.

3) | dubenj suberkite kvietinius miltus, druska
ir paruosta rauga. Maisykite 1-3 greiciu, kol
ingredientai susijungs. ISminke tesla, jpilkite
alyvuogiy aliejaus ir minkykite toliau, kol tesla
taps elastinga.

4) Sustabdykite robota, uzdenkite dubenj audi-
niu ir palikite tesla pakilti. Nustatykite Sildymo
(fermentavimo) funkcijg j 38°C 30 minuciy.
Praéjus Siam laikui, tesla vél gerai iSminkykite,
iSimkite i$ dubens ir padalinkite j 2 dalis. I1Sko-
Ciokite ir palikite 5 minutes pailséti.

5) Suformuota tesla dékite ant picos skardos ir
rankomis apspauskite jg aplink forma. Picg ap-
tepkite pomidory padazu ir pridékite mégstamy
priedy. Pasaukite j iki 200°C jkaitintg orkaite i$
virSaus-apacios, kepkite apie 20 min.

5 kiausiniai

120 g cukraus

100 g kvietiniy milty
30 g bulviy milty

5 g kepimo milteliy
Ziupsnelis druskos

AN NN Y VRN
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PARUOSIMAS

1) Sumontuokite maisytuva lengvoms maséms
plakti.

2) | dubenj jmuskite kiausinius ir suberkite
cukry. Plakite 11 greiciu iki purumo.

3) | mase suberkite kvietinius ir bulviy miltus,
kepimo miltelius ir Ziupsnelj druskos. Svelniai
maisykite savo nustatymu, 2 greiciu, kol ingre-
dientai susimaisys.

4) Paruosta tesla perkelkite j kepimo popie-
riumi isklotg torto forma ir pasaukite j orkaite.

PLAKDAMI KIAUSINIY BALTYMUS

Virsuje-apacioje nustatykite 180°C tempera-
tlra, kepkite apie 30 min. Galiausiai pagaliuku
patikrinkite, ar biskvitas iSkepes.
v 1kg bulviy
v 125 g karsto pieno
v 25 g sviesto
v 5 gdruskos
PARUOSIMAS
1) Bulves nulupkite ir iSvirkite pastdytame van-
denyje, jsitikinkite, kad jos néra per minkstos.
2) Kai jie taps miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelkite j maiSytuvo dubeni.
Tada paruostas bulves minkytivirtuviniu kom-
bainu vidutiniu greiciu apie 1 minute.
3) Baige nuskabykite bulves nuo dubens Sonuy.
4) Sumaisykite karsta piena, sviesta ir druska.
Sudékite j bulves ir minkykite 4 greiciu iki
vientisos maseés.

v 2 kiausiniai @

v Ziupsnelis druskos
PARUOSIMAS
1) Kiausiniy baltymus sudékite j dubenj, jberki-
te Ziupsnelj druskos.
2) Plakite didZiausiu greic¢iu 11, valdydami
plakimo laipsnj.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje. c € D
Maitinimo laido ilgis: 1,05 m

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei abejojate, perskaitykite versijq angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priemi-
mo vieta arba kreiptis dél atlieku paémimo i$ namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
B c|cktroninés jrangos atlieky Salinimo bidus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta

arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima $alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

ﬁ Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namy Gkyje
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

- Pirms lietosanas uzmanigi izlasiet lietosanas pamacibu.

- Esiet 1pasi uzmanigs, ja iericei ir berni.

- Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka tas bija paredzéts.

- Piederumu izmantosana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices
bojajumus vai nelaimes gadijumu.

- Neiegremdeéjiet ierici, vadu un pievienojiet Gdeni vai citus skidrumus.

- Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

- Atvienojiet ierici no baroSanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

- Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa — Saja gadijuma novietojiet ierici remontam pilnva-
rota servisa punkta.

- Nelietojiet ierici briva daba.

- Nevelciet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskarée ar karstam virsmam.

- Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.

- Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

- lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

- Neaizmirstiet ievéerot drosu attalumu no rotejosam ierices dalam
ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
vai (i) bojat 1pasumu, piemeéram, izvelkot brivi piekartu apgerbu /
rotaslietas u. c.

- levietojiet partikas produktus tikai ar Sim noltkam paredzéto stu-
meéju - neievietojiet rokas darbojosas ierices kamera, neievietojiet
partikas produktus ierice ar Sim noltkam neparedzétiem piederu-
miem, pieméram, daksinam, karotem utt.

- PIEZIME! GrieSanas asmeni ir loti asi, iztukSojot un tirot masinu,
izvairieties no fiziska kontakta - jus varat nopietni savainot sevi.

- lerices, jo 1pasi to dalu, kas atrodas tiesa saskare ar partiku, firi-
Sana javeic pirms pirmas lietosanas reizes, tulit péc darba beigam
vai, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, procedura aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE”.

- Nenovietojiet ierici pie citam elektroiericem, degliem, krasnim,
krasnim utt.

- Vienmeér pirms darba uzsaksanas parliecinieties, ka visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstaditas.
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Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

- lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spéjam, ka art personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu
iericu lietosana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod lietot
ierices drosa veida un izprast ar to saistitos riskus.

- Beérniem nav atlauts veikt tiriSanas un apkopes darbus.

- lerici nevar izmantot berni. Uzglabat ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

- Irjapievers uzmaniba bérniem, lai vini netiktu atskanoti ar iekartu/
ierici.

- Atvienojiet ierici no baroSanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

- lzsledziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvosanas
detalam, kas lietosanas laika atrodas kustiba.

- Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.

- lzmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

- Bernu drosibai, lidzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmaksanas

briesmas!
1. Piestiprinajuma montazas ligzda ar 13. Lapstinas
vacinu 14. Slipésanas kamera
2. Grozama galva 15. Paplate
3. Atruma regulésanas poga / leslégts / 16. Stuméjs ar glabasanas nodalfjumu
Izslégts / Start / Pauze / Stop 17. Gliemezvaks
4. Vadibas panelis ar skarienekranu 18. Nerlséjosa térauda nazis
5. Piedzinas varpsta ar tapu 19. 3 mm siets
(stiprinajuma punkts piederumiem) 20. Stio ar acu diametru 5 mm
6. Aizsargs pret Slakatam 21. Linuma acs izmérs 7 mm
7. Bloda ar nertséjosa térauda rokturi 22. SlipéSanas kameras uzgrieznis
un 6,5 lietilpibu 23. Smalcinataja korpuss
8. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai 24. Smalcinataja stiméjs
9. Galvas blokésanas svira 25. Liela urbuma rive
10. Maisitajs ar silikona apdari 26. Mazais caurumu zagis
11. Maisitajs vieglas masas blieteéSanai 27. Skéléganas rive

12. Daudzkomponentu maisitajs (akis)
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SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

=

Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola pildvie-
las un transporta blokus.

Pirms pirmas lietosanas reizes ripigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar partiku
(skat. nodalu ,Tirisana un apkope”).

Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pieslégta
stravas avotam.

4. lespraudiet stravas vadu elektribas kontaktligzda ar zemejuma kontaktdaksu.

PIEDERUMU UZSTADISANA

1. SOLIS - AIZSARGA PRET IZSMIDZINASANU UZSTADISANA

N

o

Atblokeéjiet nolieces galvinu (2), pagriezot galvinas fiksésanas sviru (9) pulkstenraditaja
kustibas virziena, péc tam uzmanigi paceliet nolieces galvinu, Iidz atskan klikskis (bloke-
Sanas skana). Kad slédzene ir ieslégta, galvas slédzenes sviras (9) svira ir vérsta uz leju.
Novietojiet aizsargs pret Slakatam (6) virs korpusa malas, kas ar tapu (5) nosedz piedzinas
varpstu. Parliecinieties, ka partikas produktu pievienosanas atvérums ir vérsts uz aru, lai
nolokama galvina (2) netraucétu piek|uvi atvéerumam.

2.SOLIS - BLODAS MONITORESANA

levietojiet blodu (7) pamatné (8), péc tam pagrieziet blodu (7) pulkstenraditaja raditaja
kustibas virziena, lai blodas ieliktnisi saslégtos ar pamatnes (8) ieliktnisiem.

3.SOLIS - MIKSURU LABOSANA ~-,
caurums

Uzstadot maisitajus, nolieces galvina (2) ir japacel, lai
atvieglotu piekluvi. Uzmontéjiet (lidz pretestibas saja-
tai) vienu no trim specialajiem maisitajiem (10, 11, 12)
uz piedzinas varpstas tapas (5). Parliecinieties, ka tapas
ieliktnis ir ievietots maisitaja montazas atveré. Péc tam
pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja raditaja vir-
zienam, lidz cilpina fikséjas pret maisitaja montazas at-
veres malu.

4. KARTA - IERICES MONTAZA

Kad maisitaji(10, 11, 12) ir pievienoti, ierice ir gatava lietoSanai. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi nolaidiet nolieces galvu (2), Iidz
atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta galvina (2) ir pareizi nofikséta
- galvinas blokésanas sviras roku (9) novietojiet uz leju.

PIEDERUMU DEMONTAZA

Piederumus var nonemt, tiklidz ir pacelta noliekta galvina (2).

Paligierices atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tas pretéja virziena, neka tas ir uzstaditas.
Pirms pagriesanas maisitaji(10, 11, 12) vispirms jaatbrivo no blokésanas mehanisma, t. i,
maisitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz jutama pretestiba. Peéc maisitaju
(10, 11, 12) nonems3anas janonem aizsargs pret slakatam (6).
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PIEDERUMU MONTAZA UN IZMANTOSANA

SLIPESANAS STIPRINAJUMS

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinasanas piederumu montazas kontaktdaksu (1).

2. levietojiet slipésanas kameru (14) stiprinajuma atveré (1) ta, lai elements, caur kuru tiek ievietoti
slipéjamie produkti, bltu sasverts pa labi par aptuveni 30°, péc tam pagrieziet elementu vertikali
ta, lai fiksators ieslégtos. Bloketajs darbojas tikai tad, ja kamera ir pareizi ievietota ligzda.

3. levietojiet Sneku (17) slipésanas kamera (14) ta, lai Sneka zobrats atrastos kameras iekSpuseé.

4. Uzlieciet nazi (18) uz skrvgrieza (17) gala ta, lai naza pamatne bltu vérsta pret slipésanas kameras
(14) iekspusi, bet naza asmeni - pret kameras arpusi.

5. Péc tam ievietojiet vienu no sietiem (19), (20) vai (21) atkariba no vélama caurumu diametra un tad
pieskravéjiet slipésanas kameras uzgriezni (22) kamerai.

6. Uzlieciet paplati (15) uz slipésanas kameras un nostipriniet to.

" w T ml !

St

= =
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7. Novietojiet trauku zem stiprinjuma izejas.

8. Sagriez apstradajamos produktus, pieméram, galu, gabalinos , lai tos biitu vieglak ievietot malsanas
kamera (14).

9. Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izvélieties automatisko programmu vai ar pogu
(3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 9), péc tam ievietojiet produktus malsanas
kamerasaugséja atveré un ar stiméju(16) nospiediet .

10.Slpésanas ierices demontaza tiek veikta pretéja seciba, neka aprakstita montaza.

PIEZIME! Maksimalais darbibas laiks malsanas uzgalim ir 5 minites. Péc § laika ierice jaatstaj

atdzist ne mazak ka 15 minates.

PIEZIME! Lai izvairitos no aizkeranas, nelaujiet iericei darboties ar parmérigu slodzi.

PIEZIME! Neizmantojiet ierici, lai sasmalcinatu kaulus vai riekstus vai produktus ar cietam

Skiedram.

PIEZIME! Ja aizker$anas un apsta3anas notiek cietd materiala dél piestiprinajuma iek3pusé,

ierice nekavéjoties jaizslédz un janotira.

SMALCINATAJA STIPRINAJUMS

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinasanas piederumu montazas kontaktdaksu (1).
2. Uzstadiet smalcinataja korpusa (23) piemérotu rivi (25), (26) vai (27) ar apakséjo dalu pret
smalcinataja korpusa (24) centru.

Pl (] Fi3 Mid ] Ii

ofh - Bv| [y
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Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.

Sagrieziet produktus mazakos gabalinos, lai tie érti ietilptu smalcinataja nodalijuma.

Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izvélieties automatisko programmu vai ar pa-
grieziena slédzi (3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 1idz 9), péc tam ievietojiet produktus
smalcinasanas kamerasaugséja atveré un nospiediet ar stimeju(24).

Kad esat pabeidzis darbu, izslédziet ierici, atvienojiet to no stravas avota un demontéjiet smalcinataju
tapat ka smalcinasanas kameru. Nomazgajiet visas smalcinataja dalas.

PIEZIME! Zaga asmeni ir |oti asi. Esiet uzmanigi!

UZMANIBU! Nesasmalciniet auglus ar séklam.

PIEZIME! Maksimalais smalcinataja darbibas laiks ir 5 miniites. Péc 3T laika ierice jaatstaj atdzist
ne mazak ka 15 mindtes.

DARBS AR IERICI

Pagrieziet galvas blokésanas sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi no-
laidiet nolieces galvu (2), Idz atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta
galva ir pareizi nofikséta - galvas blokésanas sviras (9) svira bus vérsta uz leju. Péc tam
jevietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret Slakatam (6), pievienojiet
ierici elektrotiklam un ar atruma regulésanas pogu (3) iestatiet vélamo atrumu.

levietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret $lakatam (6), pievienojiet
ierici stravas padevei. Vadibas panelis ieslégsies. Izvélieties vélamo funkciju (skatit nodalu
“Vadibas panela funkciju apraksts”).

Nospiediet vai pagrieziet regulésanas pogu (3), lai izceltu vadibas paneli. Pagriezot riteni,
varat izvéléties funkciju, atrumu vai regulét darbibas laiku. Nospiediet un turiet vadibas
pogu, lai partrauktu pasreizéjo darbibas rezimu. lerice pariet gaidisanas rezima. Lai atsaktu
darbu, Tsi nospiediet vadibas pogu.

PIEZIME! Kad darbojas planetarais robots, nevértojiet galvas blokésanas sviru (9)!

Péc darba pabeigSanas atvienojiet ierici no stravas padeves.

ok

o~

IERICES LIETOSANA

ATSEVISKU PIEDERUMU PIEMEROSANA

Maisitajs ar silikona apdari (10) Vieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu, platsmaizes, maltas galas
un zivju pastas, sviesta un pudinu krému, siera masas, kartupelu un citu darzenu
biezeni, kiiku pamatnes, miklas sastavdalu maisisanai.

Maisitajs vieglas masas saputosanai (11) Produktu, kurus nepieciesams labi aerét, pieméram, olu, olu baltumu, biskvita,
putukréjuma, bezé, krému, majonézes, saputosanai.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (12)  Miklas micisanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram, maizei, bulcinam,
smalkmaizitém, piragiem, picam, tvaicétai miklai, makaroniem, fava pupinam.

Slipésanas stiprinajums (14) Galas, varitas majputnu, cikgalas, liellopu galas, varitu aknu, varitu aknu, varitu zivju
malSanai zupam; jélas cikgalas un liellopu galas malSanai kotletém, jélu aknu, galas
un tauku maltam desam, cikgalas taginam.

Smalcinataja stiprinajums (23) Darzenu un auglu grieSanai $kélés un malSanai.

PIEZIME ! Neatstajietbloda nazus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus priek3metus,
kamér ierice darbojas.
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UZMANIBU! Lietojot pielagotos iestatijumus, nemiet véra, ka masinas darbibas laiks, ipasi sma-
gu masu micisanai ar aka maisitaju (12), nedrikst parsniegt 5 minttes nepartrauktas darbibas.
Péc $1laika ierice jaatstaj atdzist ne mazak ka 15 mintes.

PIESTIPRINAJUMU KUSTIBA PA PLANETAM

Planetara robota darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartmeéru. Tas nodrosina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rtpigi izmaisa
visu trauka iek$pusi, tadéjadi saisinot darba laiku un palielinot maisisanas efektivitati. $a
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisisanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR ROBOTA DARBIBU

Blodas un piederumu forma ir veidota ta, lai laika, kad robots darbojas, nebGtu nepiecie-
Sams pastavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas
pietiek notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tikla!
Darbibas laika robots var sasilt. Ja ir liela slodze un ilgs maisisanas cikls, robota galvas
augséja dala var but |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.

2. llgstosas darbibas laika nolieces galva (2) var sakarst. Pirms turpinat darbu, |aujiet iericei atdzist.

3. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

4. Notiriet maisitajus (10, 11, 12) un lapstinu, ka arf smalcinasanas piederumu un smalcinasanas pie-
derumu zem tekosa Gdens ar mazgasanas lidzekli.

Piederumus ieteicams notirit uzreiz péc lietosanas. Tadéjadi tiks nonemti jebkadi noturigi

noseédumi, novérsta atlikumu izzGsana, kas padara mazgasanu efektivaku un vieglaku, ka

ari novérsta bakteriju vairosanas iespéja.

PIEZIME! Nemazgajiet trauku mazgajamaja masina vieglo putukrasni (11), maisitaju (10) ar siliko-

na apdari, aki (12), ka art mal$anas un smalcinasanas piederumus - tos var sabojat.

VADIBAS PANELA FUNKCIJU APRAKSTS

Planetarajam robotam ir automatiski reguléjamas funkcijas.

Dizpea kono

Challah recepte r!] 1-5 38°C 72:00 min.
Atrums @ 1-1 -
Laiks - = 1:00 - 99:59 min.
Pielagotie iestatijumi 1-1 = 1:00 - 99:59 min.
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Daudzkomponentu maisitajs (akis) 1-4 - 1:00 - 20:00 min.

Maisitajs ar silikona apdari 4-9 = 1:00 - 10:00 min.

Maisitajs vieglas masas blietésanai 1:00 - 20:00 min.

Apkure "F" 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Slipésanas stiprinajums
3-9 - 1:00 - 20:00 min.

®000C

Smalcinasanas stiprinajums

IEBUVETA CHALLAH RECEPTE

1.

N

w

>

o

Vadibas paneli nospiediet manualas funkcijas pogu. PEc nokluséjuma tiek paradita sleja laiks/dau-
dzums: daudzums 400 g (atrums 5, daudzums mirgo pasreizéjam daudzumam). PagrieZot ciparnicu,
var regulét daudzumu 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Vienlaikus atrums mainas atkariba no
izvéléta daudzuma (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). Gaidisanas rezima vadibas
panelis 10 min laika tiks aptumsots idz 30 %, lai atsaktu darbibu, nospiediet jebkuru pogu. Ja
30 min. laika nav izvéléta neviena funkcija, ierice automatiski izsledzas.Nospiediet ciparnicu, lai
modinatu ierici gaidisanas rezima.

Kad daudzums ir izvéléts, nospiediet ciparnicas pogu, lai noraditu daudzumu, kas jaievada, lai pa-
gatavotu recepti. Visas displeja pogas ir pilniba ieslégtas, iznemot pogas ,Get Ready” un ,Add in
sequence” (Saja laika ,Get Ready” mirgo, bet ,Add in sequence” netiek radita). Nospiediet ciparnicas
pogu, lai apstiprinatu programmu. Péc tam izpildiet displeja redzamos noradijumus (sastavdalu po-
gas mirgo sinhroni, pievienojiet sastavdalas vienu péc otras: miltus, olas, Gdeni, cukuru, sali, raugu).
Kad esat pievienojis noraditas sastavdalas atbilstosi daudzumam, nospiediet ciparnicas pogu, lai
apstiprinatu.

Péc 3 darbibas minttém ierice apstasies un pazinos, ka sviests ir pievienots. Pievienojiet sviestu un
nospiediet slédzi, lai turpinatu maisisanu.

Péc 12 darbibas minGtém sildisanas (fermentacijas) process notiks automatiski. Nokluséjuma
sildisanas laiks ir 60 mindtes (maksimalo laiku var iestatit uz 99 mindtém un 59 sekundém),
temperatlra ir 38°C. Procesa laika var regulét sildisanas laiku un temperataru.

ATRUMA IESTATJUMI

Atrumu var iestatit vai regulét, izmantojot regulésanas pogu vai atruma funkcijas pogu.
Pieejamais atruma diapazons ir no 1 lidz 11.

DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Lai iestatitu vai pielagotu darbibas laiku, nospiediet laika funkcijas pogu un péc tam ar
ciparnicu iestatiet vajadzigo laiku. Pieejams diapazons no 1 minttes lidz 99:59 minatem.

PIELAGOTIE IESTATIJUMI

Nospiezot funkciju taustinu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 1 un laiks 00:00. |z-
mantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu, atrumu var izvéléties no 1 Iidz 11,
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bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no 1:00 minates lidz 99:59 minG-
tem.

DAUDZKOMPONENTU MAISITAJS (AKIS)

Kad ir nospiesta aka funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma atrums 3 un laiks
12:00 mindtes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu no 1
[1dz 4, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no 1:00 mindtes lidz 20:00
minatem.

MAISITAJS AR SILIKON APDARI

Kad tiek nospiesta silikona gatavosanas maisitaja funkcijas poga, displeja tiek paradits
nokluséjuma atrums 4 un laiks 10:00 minUtes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas
pogu var izvéléties atrumu no 4 lidz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties
laiku no 1:00 mindtes Iidz 20:00 minatem.

MAISITAJS VIEGLAS MASAS BLIETESANAI

Kad tiek nospiesta vieglas putukrasas funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma
atrums 9 un laiks 6:00 minGtes. Izmantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu,
atrumu var izvéléties no 9 lidz 11, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties
no 1:00 minates lidz 10:00 minatem.

PRIEKSSILDISANAS IESTATIJUMS (FERMENTACIJAA)

Nospiezot karstuma (fermentacijas) funkcijas pogu, displeja tiek radita nokluséjuma
temperatra 38°C un laiks 60:00 minGtes. Izmantojot ciparnicu, temperatdru var iestatit
no 25-45 °C, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var iestatit no 30:00 mindtes lidz
99:59 minutem.

SMALCINATAJA UN SMALCINATAJA UZLIKA

Nospiezot slipésanas uzgala funkciju pogu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 3 un
laiks 10:00 minGtes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu
no 3 lidz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties laiku no 1:00 minttes lidz
20:00 minutem.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifi-
ku, kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomeér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un
izstradatu piemérotu sajauksanas proceduru, bls nepiecieSami jusu noveérojumi un piere-
dze. Ir svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta receptée
prasita konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

KULINARIJAS PADOMI

1. Sastavdalam, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms sajauksanas ir
jasasniedz istabas temperatlra. Tapéc ir svarigi $adus produktus no ledusskapja iznemt pietiekami
agri.

2. Lai izvairitos no olu ¢aumalu vai sabojatu olu iekrisanas bloda, vislabak tas pirms paréjo produktu
pievienosanas ieberiet atseviska trauka.
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3. Parak ilga putosana var nelabvéligi ietekmét galaproduktu. Sekojiet lidzi recepté noraditajam
maisisanas laikam.

4. Temperatiras, partikas produktu tekstdras izmainas (pieméram, apkartéjas vides temperatiras
svarstibu dél) var ietekmét sastavdalu sajauksanas procesa saisinasanos/izpaildzinasanos un galigo
sajauksanas rezultatu.

5. Vienmér saciet blenderésanu ar mazu atrumu un pakapeniski palieliniet atrumu [idz recepté note-

iktajam.

IETEICAMIE IESTATIJUMI ATSEVISKIEM PIEDERUMIEM 1,5 KG SASTAVDALAM

Maksimalais

Piederumu Laiks

(min.

Daudzkomponentu 1-4 3.5
maisitajs (akis) (12)
Maisitajs ar silikona virsmu

(10) 5-9 3-10

Maisitajs vieglo masu

patagai (11) - 3-10

NOTEIKUMI

) produktu skaits

1000 g miltu+ 538 g idens

660 g miltu + 840 g Udens

3 olu baltumi (minimums)

Darba apraksts

bloda

Atrums 1 30 sek., Atrums 2 30 sek., tad
Atrums 3 no 2 - 4 min.

Atrums 2 20 sekundes, atrums 4 2 miniites.
40 sek.

atrums 10 3 min.

30 g linu seklu

40 g tdens

250 g maizes miltu

3 g sausa rauga

30 g cukura

5gsdals

10 g piena pulvera

150 g tidens

20 g mikstinata sviesta
1ola

RULLI AR LINSEKLAM %

AN N N N NN SR NN

GATAVOSANA:

1) Samaisiet linseklas Gdent 12 stundas.

2) Uzstadiet daudzkomponentu maisitaju (aki).
3) Bloda liek maizes miltus, sauso raugu, cuku-
ru, sali, piena pulveri, Gdeni.

4) Miciet ar atrumu 1 - 3, lidz apvieno, tad pie-
vienojiet sviestu un turpiniet micit 1dz gludai.
Tad pievienojiet flaxseed un turpiniet micit.

5) Apturiet robotu, parklajiet blodu ar té-

jas dvieli un atstajiet miklu uzrtigt. lestatiet
sildisanas (fermentacijas) funkciju uz 38 ° C 30
mindtes. Péc 1 laika vélreiz kartigi miciet miklu,
nonemiet no blodas un izveidojiet 6 maizites.

Parklajiet maizites ar téjas dvieli un atstajiet
silta vieta, lai paceltos 1 stundu.

6) Notiriet placentsus ar sakulto olu. Liek
cepeskrasni, kas ieprieks sakarséta l1dz 180°C,
augsa un apaksa un cep 20 mindtes. Lauj
atdzist péc iznemsanas no krasns.

FRANCU MAIZE %

250 g vienkarsu miltu
50 g rudzu miltu

150 g idens

10 g cukura

4 g sausd rauga
3gsals
GATAVOSANA:

1) Uzstadiet daudzkomponentu maisitaju (aki).
2) levietojiet visas sastavdalas bloda un samai-
siet ar atrumu 1 - 3, [idz tas tiek apvienotas.

3) Apturiet robotu, parklajiet blodu ar téjas
dvieli un atstajiet miklu uzragt. lestatiet sildi-
$anas (fermentacijas) funkciju uz 30 ° C. Péc §1
laika vélreiz kartigi miciet miklu.

4) Iznemiet miklu no blodas un izrullgjiet to
ovala forma, péc tam izrullgjiet. Novietojiet

ANANENENENEN
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maizi gridas skarda, parklajiet ar audumu un
atstajiet silta vieta, lai paceltos apméram 1
stundu.

5) Maizes virsmu apziezZ ar sezama ellu un liek
uzkarséta cepeskrasni 180°C temperatira aug-
$a un apaksa un cep 30 mindtes. Visbeidzot,
izmantojiet iesmu, lai parbauditu, vai maize ir

cepta.

MAJAS PICA

v" 500 g vienkarsu miltu
v' 300 g silta tidens
v 5gsals
v' 10 g cukura
v' 10 g svaiga rauga

v' 1 edamkarote olivellas
GATAVOSANA:

1) Uzstadiet daudzkomponentu maisitaju (aki).
2) Sagatavojiet raugu atseviska trauka. lelejiet
siltu Gdeni, cukuru un sasmalcinatu raugu un
samaisiet.

3) Bloda ielej kviesu miltus, sali un raugu. Sa-
jauciet atrumu 1 - 3, Idz tas tiek apvienots. Kad
mikla ir micita, pievienojiet olivellu un turpiniet
micit, lidz miklai ir elastiga konsistence.

4) Apturiet robotu, parklajiet blodu ar dranu un
laujiet miklai uzrgt. lestatiet sildisanas (fer-
mentacijas) funkciju uz 38 ° C 30 mindtes. Péc
$T laika vélreiz kartigi miciet miklu, nonemiet

no blodas un sadaliet 2 dalas. Izvelciet to un
atstajiet to atplsties 5 mindtes.

5) Parnesiet izveidoto miklu uz picas skardenes,
piespiediet rokas ap veidni. Izklajiet tomatu
mérci uz picas un sakartojiet iecienitakas pie-
devas. Liek uzkarséta cepeskrasni 200°C augsa
un apaksa, cep apméram 20 mindtes.

BISKVITA KUKA @

v 5olas

v 120 g cukura

v" 100 g vienkarsu miltu

v' 30 g kartupelu cietes

v 5 gcepama pulvera

v $kipsnina sals
GATAVOSANA:

1) Uzstadiet maisitaju vieglo masu patagai.

114

2) lelieciet olas bloda un pievienojiet cukuru.
Beat uz atrumu 11, lidz pakains.

3) Pievienojiet maisijumam kviesu un kartu-
pelu miltus, cepamo pulveri un skipsninu sals.
Viegli samaisiet savu atruma iestatijumu 2, lidz
sastavdalas ir apvienotas.

4) Gatavo miklu liek pavasara formas karba, kas
izklata ar pergamenta papiru, un liek cepeskras-
nt. lestatiet temperattru uz 180°C uz augsu un
uz leju, cepiet apméram 30 mindtes. Visbei-
dzot, izmantojiet iesmu, lai parbauditu, vai stkla
GATAVOSANA:

kika ir cepta.

BIEZENI
v' 1 kg kartupelu
v' 125 gkarsta piena

v’ 25 gsviesta

v 5gsals
1) Nomizojiet un variet kartupelus salita tdent,
uzmanieties, lai tie nebltu parak miksti.
2) Kad tie klTst mealy, saciet tos micit katlina
vai parnesiet tos uz maisitaja blodu.
Tad miciet kartupelus $ada veida virtuves kom-
baina ar vidéju atrumu apméram 1 minati.
3) Kad tas izdarits, kartupelus norauj no blodas
malam.
4) Sajauc kopa karstu pienu, sviestu un sali.
Pievienojiet kartupeliem un miciet 4. atrumu
lidz gludai.

SAPUTOJOT OLU BALTUMU

v 2olas

v $kipsnina sals
GATAVOSANA:
1) lelieciet olu baltumus bloda, pievienojiet
Skipsninu sals.
2) Noslauctt ar lielako atrumu 11, kontroléjot
saspiesanas pakapi.

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 114 05.07.2024 12:24:01 ‘



TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites. c € D
Tikla vada garums: 1,05 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

S rokasgramata ir masintulkota.
Ja jums ir kadas saubas, ltdzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
B | opkartéjai videi bistamu vielu noplidi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

115

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 115 05.07.2024 12:24:02 ‘ _



‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 116

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het appa-
raat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden aan-
bevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk veroorzaken.
Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.

Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-
terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete oppervlakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.
Plaats levensmiddelen alleen met de daarvoor bestemde duwknop
- steek uw hand niet in de kamer van het lopende apparaat, plaats
geen levensmiddelen in het apparaat met accessoires die hier niet
voor bedoeld zijn, zoals vorken, lepels, enz.

OPMERKING: De snijmessen zijn zeer scherp, vermijd fysiek
contact bij het legen en reinigen van de machine - u kunt uzelf
ernstig verwonden.

Het apparaat, en in het bijzonder de onderdelen die in direct con-
tact komen met voedsel, moet worden gereinigd voor het eerste
gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lange tijd niet

116

05.07.2024 12:24:02 ‘



is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het hoofdstuk
‘REINIGING EN ONDERHOUD".

Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische appa-
raten, branders, fornuizen, ovens, enz.

Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uitvoeren.
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Houd kinderen in de gaten zodat ze niet met het apparaat spelen.
Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of voordat
u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens het gebruik.
Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

Gebruik het apparaat op een glad en stabiel oppervlak.

Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke delen
van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen, piep-
schuim, enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.
Verstikkingsgevaar!

APPARAAT BESCHRIVING

1.

N
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Bevestigingsbus met eindkap 7. Kom met roestvrijstalen handvat met
Hoofd kantelen een inhoud van 6,51
Snelheidsregelknop / Aan / Uit / Start 8.  Basis met ruimte voor het bevestigen
/ Pauze / Stop van de kom

Bedieningspaneel met aanraakscherm 9. Hoofd vergrendeling hendel
Aandrijfas met pen (bevestigingspla- 10. Roerder met siliconen afwerking

ats) 11. Roerder voor het opkloppen van
Spatscherm lichte massa’s
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12. Roerder voor meercomponentenmas- 20. Stio met een maaswijdte van 5 mm

sa’s (haak) 21. Zeef met een maaswijdte van 7 mm
13. Schouderblad 22. De moer van de maalkamer
14. Slijpkamer 23. Behuizing voor shredder
15. Dienblad 24. Hakselaar duwer
16. Stamper met opbergvak 25. Rasp met groot gat
17. Slak 26. Rasp met kleine gaten
18. Mes van roestvrij staal 27. Rasp om te snijden

19. Zeef met een maaswijdte van 3 mm

VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OVERWEGINGEN

1. Haal het apparaat uit de kartonnen doos, verwijder eventuele plastic zakken, etiketten, polystyre-
envullers en transportverstoppingen.

. Was voor het eerste gebruik alle accessoires van de robot die in contact komen met voedsel gron-
dig (zie paragraaf ,Reiniging en onderhoud”).

. Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het appa-
raat niet is aangesloten op een stroombron.

4. Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact met een aardingspin.

ACCESSOIRE MONTAGE

STAP 1 - INSTALLEER DE ANTI-SPATBESCHERMING

Ontgrendel de kantelkop (2) door de hoofdvergrendelingshendel (9) met de klok mee te
draaien en til vervolgens de kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrende-
lingsvergrendelingsgeluid). Wanneer de vergrendeling is ingeschakeld, is de hendelarm
van de hoofdvergrendeling (9) naar beneden gericht. Schuif het spatscherm (6) over de
rand van de behuizing die de aandrijfas met pen (5) bedekt. Zorg ervoor dat de opening
voor het toevoegen van boodschappen naar buiten wijst, zodat de kantelkop (2) de toe-
gang tot de opening niet belemmert.

STAP 2 - DE KOM IN ELKAAR ZETTEN

Plaats de kom (7) in de basis (8) en draai vervolgens de kom (7) met de klok mee zodat de
lipjes op de kom tegen de vergrendelingen in de basis (8) vergrendelen.

STAP 3 - DE ROERWERKEN BEVESTIGEN ~..,._.
Montage gat

Bij het installeren van roerwerken moet de kantelkop
(2) omhoog worden gebracht om de toegang te verge-
makkelijken. Bevestig (totdat u de weerstand voelt) een
van de drie speciale roerwerken (10, 11, 12) op de aan-
drijfaspen (5). Zorg ervoor dat de spline op de pen het
montagegat van het roerwerk raakt. Draai vervolgens
het roerwerk tegen de klok in totdat de spie tegen de
rand van het montagegat van het roerwerk vastklikt.

STAP 4 - MONTAGE VAN HET APPARAAT

Zodra de roerwerken (10, 11, 12) zijn bevestigd, is het apparaat klaar voor gebruik. Draai de
hoofdvergrendelingshendel (9) met de klok mee en laat de kantelkop (2) voorzichtig zakken

N
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totdat u een klik hoort (vergrendelingsvergrendelingsgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop
(2) goed is vergrendeld - de hendelarm van de hoofdvergrendeling (?) is naar beneden
gericht.

ACCESSOIRES VERWIJDEREN

De accessoires kunnen worden verwijderd door de draaibare kop (2) op te tillen.

De accessoires worden losgemaakt van de vergrendelingen door ze in de tegenoverge-
stelde richting van de montagerichting te draaien. De roerwerken (10, 11, 12) moeten voor
het draaien eerst uit de vergrendeling worden losgemaakt, d.w.z. het roerwerk dieper op
de aandrijfaspen duwen totdat er een gevoel van weerstand is. Het spatscherm (6) moet
na het demonteren van de roerwerken (10, 11, 12) worden verwijderd.

MONTAGE EN GEBRUIK VAN HULPSTUKKEN

GRINDER OPZETSTUK

1. Verwijder de dop op de montagebus van het slijp-/versnipperhulpstuk (1) van de robotkop (2).

2. Plaats de maalkamer (14) zo in de bevestigingsbus (1) dat het element waardoor de te slijpen pro-

ducten worden gestoken van de verticale zijde naar rechts ca. 30° wordt gekanteld en draai het

element vervolgens verticaal zodat de vergrendeling in werking treedt. De vergrendeling werkt
alleen als de kamer goed in het stopcontact zit.

Monteer de vijzel (17) in de maalkamer (14) zodat het vijzeltandwiel zich in de kamer bevindt.

4. Installeer het mes (18) aan het einde van de vijzel (17) zo dat de basis van het mes naar de bin-
nenkant van de maalkamer (14) wijst en de messen van het mes naar de buitenkant van de kamer
wijzen.

5. Plaats vervolgens een van de zeven (19), (20) of (21), afhankelijk van de gewenste gatdiameter en
schroef vervolgens de maalkamermoer (22) op de kamer.

6. Plaats de lade (15) op de maalkamer en zet deze vast.
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7. Plaats de container onder de uitlaat van het opzetstuk.

8. Snijd de verwerkte producten, bijv. vlees, in stukken om het gemakkelijker in de maalkamer (14)
te kunnen doen.

9. Sluit het apparaat aan op een stroombron en start het. Selecteer het automatische programma
of gebruik de knop (3) om de juiste snelheid te selecteren (aanbevolen tussen 3 en 9), plaats ve-
rvolgens de producten in de bovenste opening van de maalkamer en druk op de stampersm (16).

10.De demontage van het slijphulpstuk wordt uitgevoerd in de omgekeerde volgorde van de beschre-
ven montage.

OPMERKING! De maximale gebruiksduur van het apparaat voor het slijpopzetstuk is 5 minuten.

Na deze tijd moet het apparaat minimaal 15 minuten afkoelen.
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OPMERKING! Om vastlopen te voorkomen, mag u het niet onder overmatige belasting laten
werken.

OPMERKING! Gebruik het apparaat niet om botten en noten te pletten of om producten met
harde vezels te malen.

OPMERKING! Als de machine vastloopt en stopt als gevolg van hard materiaal in het hulpstuk,
schakel de machine dan onmiddellijk uit en reinig deze.

RASPEN HULPSTUK

1. Verwijder de dop op de montagebus van het slijp-/versnipperhulpstuk (1) van de robotkop (2).
2. Monteer in de papiervernietigerbehuizing (23) de juiste rasp (25), (26) of (27) met de onderkant van
de versnipperbehuizing (24).

el P2 b [ I —I-I i
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3. Plaats de container onder de uitlaat van het opzetstuk.

. Snijd de producten in kleinere stukken zodat ze comfortabel in de versnipperkamer passen.

5. Sluit het apparaat aan op een stroombron en start het. Selecteer het automatische programma of
gebruik de knop (3) om de juiste snelheid te selecteren (aanbevolen tussen 3 en 9), plaats vervol-
gens de producten in de bovenste opening van de hakselkamer en druk op de klepstotersm (24).

6. Als het werk klaar is, schakelt u de machine uit, koppelt u deze los van de stroombron en demon-
teert u de papiervernietiger op dezelfde manier als de maalkamer. Was alle onderdelen van de
papiervernietiger.

OPMERKING! De raspmessen zijn erg scherp. Wees voorzichtig!

OPMERKING! Plet de vrucht niet met de zaadjes.

OPMERKING! De maximale gebruiksduur van het apparaat voor de papiervernietiger is 5 minu-

ten. Na deze tijd moet het apparaat minimaal 15 minuten afkoelen.

WERKEN MET HET APPARAAT

Draai de hoofdvergrendelingshendel (9) met de klok mee en laat de kantelkop (2) voor-
zichtig zakken totdat u een klik hoort (vergrendelingsvergrendelingsgeluid). Zorg ervoor
dat de kantelkop goed is vergrendeld - de hendelarm voor hoofdvergrendeling (9) is naar
beneden gericht. Plaats vervolgens de etenswaren in de kom (7) door het gat in het spat-
scherm (6), sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet en stel de gewenste snelheid in
met de snelheidsregelknop (3).

Plaats etenswaren in de kom (7) door het gat in het spatscherm (6), sluit het apparaat aan
op het elektriciteitsnet. Het bedieningspaneel wordt ingeschakeld. Selecteer de gewenste
functie (zie paragraaf “Beschrijving van de functies van het bedieningspaneel”)

Druk of draai aan de instelknop (3) om het bedieningspaneel te markeren. Door aan de
knop te draaien kunt u de functie, snelheid of de bedrijfstijd selecteren. Om de huidige
bedrijffsmodus te beéindigen, houdt u de instelknop ingedrukt. Het apparaat gaat in de
stand-bymodus. Om opnieuw te starten, drukt u kort op de instelknop.

~
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OPMERKING! Draai tijdens het gebruik van de planetaire robot niet aan de hoofdvergrendeling-
shendel (9)!
Als u klaar bent met werken, haalt u de stekker uit het stopcontact.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

TOEPASSING VAN INDIVIDUELE ACCESSOIRES

Roerder met siliconen afwerking (10)  Voor het mengen van lichte en zwaardere massa's, zoals: deeg, kruimeldeeg, gehakt-
envismassa's, boter- en custardcrémes, kaasmassa's, aardappelpuree en andere
groenten, taartbodems, losse cake-ingrediénten.

Roerder voor het opkloppen van lichte  Voor het opkloppen van producten die goed belucht moeten worden, zoals: eieren,
massa's (11) eiwitten, biscuitgebak, slagroom, meringues, crémes, mayonaise.

Meercomponentenroerder (haak) (12)  Voor het kneden van deeg, vooral gistdeeg en kneden zoals: brood, broodjes,
pondcakes, taarten, pizza, soezendeeg, pasta, faworki.

Slijpmachine opzetstuk (14) Voor het fijnhakken van vlees, gekookt gevogelte, varkensvlees, rundvlees, gekookte

lever, gekookte vis voor soepen; rauw varkensvlees en rundvlees voor gehakte
koteletten, rauwe lever, vlees en spek voor patéworst, varkensvlees voor het etiket.

Raspen opzetstuk (23) Voor het snijden en raspen van groenten en fruit.

OPMERKING! Laat geen messen, metalen lepels, vorken of andere soortgelijke voorwerpen in
de kom liggen terwijl het apparaat in werking is.

OPMERKING! Houd er bij het gebruik van uw eigen instellingen rekening mee dat de gebruiks-
duur van het apparaat, vooral in het geval van zware massa'’s die met de haakmixer (12) worden
gekneed, niet langer mag zijn dan 5 minuten. continue werking. Na deze tijd moet het apparaat
minimaal 15 minuten afkoelen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN SNAPPERS

Tijdens de werking van de planetaire robot draait het roerwerk in een complexe bewe-
ging: om zijn as en tegelijkertijd om de omtrek van de kom. Hierdoor werkt de roerder
tijdens één volledige omwenteling precies door het hele binnenste van de kom, wat de
werktijd verkort en zorgt voor een grotere mengefficiéntie. Om deze reden moet u de in
de meeste recepten gespecificeerde mengtijd verkorten.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE ROBOT

De vorm van de kom en hulpstukken is zo ontworpen dat het tijdens de werking van de
robot niet nodig is om constant de ingrediénten over de wanden van de kom te schrapen
en te duwen. Tijdens één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom een
of twee keer schoon te maken. Haal de stekker van de robot uit het stopcontact voordat
u dit doet!

De robot kan tijdens het gebruik heet worden. Bij een zware belasting en een lange meng-
cyclus kan de bovenkant van de robotkop erg warm zijn. Dit is normaal.

REINIGING & ONDERHOUD

1. Koppel het apparaat los van de stroombron.

2. Bij langdurig gebruik kan de kantelkop (2) heet worden. Laat het apparaat afkoelen voordat u met
de werkzaamheden begint.

3. Reinig de buitenkant van het apparaat met adamp kleding.
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4. Reinig de roerders (10, 11, 12) en de spatel, evenals het molenopzetstuk en het hakselaarsopzet-
stuk onder stromend water en afwasmiddel.

Als u klaar bent met het apparaat, is het raadzaam om de accessoires onmiddellijk schoon
te maken. Dit verwijdert eventuele achtergebleven afzettingen, voorkomt dat het residu
uitdroogt, wat het schoonmaken effectiever en gemakkelijker maakt en voorkomt de re-
productie van bacterién.

OPMERKING! Was de kloproerder (11), de siliconen roerder (10), de haak (12) en het maalopzet-
stuk en het hakselaarsopzetstuk niet in de vaatwasser, omdat dit deze kan beschadigen.

BESCHRIVING VAN DE FUNCTIES VAN HET BEDIENINGSPANEEL

De planetaire robot heeft automatische functies die kunnen worden aangepast.

Functie UG EIE 0T ) e Snelheid | Temperatuur Tijd
display

Challah recept - 38°C 72:00 min.
Snelheid 1-1 -
Tijd - = 1:00 — 99:59 min.
Aangepaste instellingen 1-1 - 1:00 —99:59 min.

Roerder voor

meercomponentenmassa's (haak) VKDY = Ay

Roerder met siliconen afwerking 4-9 - 1:00 - 10:00 min.

Roerder voor het opkloppen van

lichte massa's 9-11 o 01:00 — 20:00 uur

Voorverwarmen "F" - 25°C-45°C 30:00 — 99:59 min.

Grinder opzetstuk
3-9 - 01:00 — 20:00 uur
Raspen hulpstuk

INGEBOUWD CHALLAH-RECEPT

1. Druk op het bedieningspaneel op de handmatige functieknop. De kolom tijd/hoeveelheid wordt
standaard weergegeven: 400g hoeveelheid (snelheid 5, hoeveelheid knippert voor huidige hoeve-
elheid). Door aan de knop te draaien kunt u de hoeveelheid instellen op 400 g, 600 g, 800 g, 1000
g, 1200 g. Tegelijkertijd verandert de snelheid ook afhankelijk van de hoeveelheid die u kiest (400

POV ®O0® OF
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g/5,600g/5,800g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). In de standby-status wordt het bedieningspaneel bin-
nen 30 minuten gedimd tot 10%, druk op een willekeurige knop om de werking te hervatten. Indien
binnen 30 min. We selecteren geen enkele functie, het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld.
Druk op de knop om het apparaat uit de stand-bymodus te halen.

Nadat u de hoeveelheid hebt geselecteerd, drukt u op de draaiknop om de hoeveelheid te bepalen
die moet worden ingevoerd om het recept te maken. Alle displayknoppen zijn volledig verlicht, be-
halve ,Get Ready” en ,Add in sequence” (gedurende deze tijd knippert ,Get Ready” en wordt ,Add
in sequence” niet weergegeven). Druk op de knop om het programma te bevestigen. Volg daarna
de instructies op het display (ingrediéntenknoppen knipperen synchroon, voeg ingrediénten één
voor één toe: bloem, eieren, water, suiker, zout, gist).

Na het toevoegen van de aangegeven ingrediénten, afhankelijk van de hoeveelheid, drukt u op de
knop knop ter bevestiging.

Na 3 minuten gebruik stopt het apparaat en informeert u dat er boter is toegevoegd. Voeg de boter
toe en druk op de draaiknop om verder te mixen.

Na 12 minuten gebruik wordt het verwarmingsproces (fermentatie) automatisch uitgevoerd. De
standaard opwarmtijd is 60 minuten (de maximale tijd kan worden ingesteld op 99 minuten en 59
seconden), de temperatuur is 38°C. Tijdens het proces kunnen de voorverwarmtijd en tempera-
tuur worden aangepast.

SNELHEID INSTELLINGEN

De snelheid kan worden ingesteld of aangepast met behulp van de instelknop of met be-
hulp van de snelheidsfunctieknop. Beschikbare snelheidsbereik van 1 tot 11.

N

w

>

o

RUNTIME-INSTELLING

Om de bedrijfstijd in te stellen of te corrigeren, drukt u op de tijdfunctieknop en gebruikt
u vervolgens de draaiknop om de gewenste tijd in te stellen. Beschikbaar bereik van 1
minuut tot 99:59 minuten.

AANGEPASTE INSTELLINGEN

Wanneer de functieknop wordt ingedrukt, toont het display de standaardsnelheid 1 en
de tijd 00:00. Met de draaiknop of snelheidsfunctieknop kunt u een snelheid van 1 tot 11
selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten
en 99:59 minuten kunt selecteren.

ROERDER VOOR MEERCOMPONENTENMASSA'S (HAAK)

Wanneer de haakfunctieknop wordt ingedrukt, toont het display de standaardsnelheid
van 3 en de tijd van 12:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunctieknop kunt u een
snelheid van 1 tot 4 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te drukken een tijd
tussen 1:00 minuten en 20:00 minuten kunt selecteren.

ROERDER MET SILICON AFWERKING

Wanneer de functieknop van de siliconen afwerkingsroerder wordt ingedrukt, toont het
display de standaardsnelheid van 4 en de tijd van 10:00 minuten. Met de draaiknop of
snelheidsfunctieknop kunt u een snelheid van 4 tot 9 selecteren, terwijl u door op de tijd-
functieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en 20:00 minuten kunt selecteren.
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ROERDER VOOR HET OPKLOPPEN VAN LICHTE MASSA’S

Wanneer de functieknop van het lichte kloproerwerk wordt ingedrukt, toont het display
de standaardsnelheid van 9 en de tijd van 6:00 minuten. Met de draaiknop of snelheids-
functieknop kunt u een snelheid tussen 9 en 11 selecteren, terwijl u door op de tijdfunc-
tieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en 10:00 minuten kunt selecteren.

VOORVERWARMSTAND (FERMENTATIE)

Wanneer de knop voor de verwarmingsfunctie (fermentatie) wordt ingedrukt, toont het
display de standaardtemperatuur van 38°C en de tijd van 60:00 minuten. Met de draaik-
nop selecteer je de temperatuur tussen 25-45°C, terwijl je door op de tijJdfunctieknop te
drukken de tijd tussen 30:00 minuten en 99:59 minuten kunt selecteren.

SLIJPMACHINE-OPZETSTUK EN SHREDDER-OPZETSTUK

Wanneer de functieknop van de molenkop wordt ingedrukt, toont het display de stan-
daardsnelheid van 3 en de tijd van 10:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunc-
tieknop kunt u een snelheid van 3 tot 9 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te
drukken een tijd kunt selecteren van 1:00 minuten tot 20:00 minuten.

DE ROBOT GEBRUIKEN VOOR UW EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding bevat enkele algemene, praktische adviezen over de specifieke ken-
merken van het werken met een robot, wat handig kan zijn bij het bereiden van uw eigen
recepten. Om het perfecte resultaat te bereiken en de juiste mengprocedure te ontwikke-
len, heeft u echter uw eigen observaties en ervaring nodig. U moet het mengproces con-
troleren en het precies afmaken wanneer de in het recept vereiste consistentie is bereikt
(bijv. “glad en elastisch deeg”).

KOOKTIPS

1. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, moeten op kamertempe-
ratuur komen voordat ze kunnen worden gemengd. Daarom moet u dergelijke producten tijdig uit
de koelkast halen.

. Om te voorkomen dat eierschalen of bedorven eieren in de kom worden gegooid, kun je ze het
beste in een apart bakje doen voordat je de rest van de producten toevoegt.

. Te lang aanstampen kan een negatieve invloed hebben op het eindproduct. Houd de in het recept
aangegeven mengtijd in de gaten.

. Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld als gevolg van
schommelingen in de omgevingstemperatuur) kunnen het mengproces en het uiteindelijke men-
gresultaat verkorten/verlengen.

. U moet altijd beginnen met mengen op lage snelheden en de snelheid geleidelijk verhogen tot de
gewenste snelheid voor uw recept.

N
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Tijd
(min.)

Accessoire Snelheid
kom

Snelheid 1 gedurende 30 sec., Snelheid 2

Meercomponentenroerder 1000 g bloem + 538 g

(haak) (12) 1-4 3-5 water gedurende 30 sec. en ver\{olgens Snelheid
3van2-4min.

Roerder met siliconen Snelheid 2 gedurende 20 seconden, snelheid

afwerking (10) 59 SR AU A U 4 gedurende 2 minuten. 40 seconden.

LRI I 9-1 3-10 3 eiwitten (minimaal) Snelheid 10 gedurende 3 min.

kloppen van lichte massa's

RECEPTEN

Zet in de voorverwarmde oven op 180°C bo-

ROLLETJES MET LIJNZAAD é 6) Bestrijk de scones met het losgeklopte ei.

v .
’ zggw%:fd ven en onder en bak 20 minuten. Laat afkoelen
" 2505 breadmeel nadat je het uit de oven hebt gehaald.
v’ 3 gdroge gist
v 30 g suiker v 250 g bloem é
v’ 5gzout
v
v 10 g melkpoeder v igg ;Ojgfen: “
v' 150 g water v' 10 g suiker
v’ 20 g zachte boter v 4 gdroge gist
v 1of
lei v’ 3gzout
VOORBEREIDING: VOORBEREIDING:

1) Installeer de meercomponentenroerder
(haak).

2) Doe alle ingrediénten in een kom en mix op
snelheid 1 - 3 tot een geheel.

3) Stop de robot, dek de kom af met een
theedoek en laat het deeg rijzen. Stel de ver-
warmingsfunctie (fermentatie) gedurende 30
minuten in op 30°C. Kneed het deeg na deze
tijd opnieuw goed door.

4) Haal het deeg uit de kom en rol het uit tot
een ovale vorm en rol het vervolgens op. Leg
het brood in een bakvorm, dek af met een doek
en laat ongeveer 1 uur rijzen op een warme
plaats.

5) Bestrijk het oppervlak van het brood met
sesamolie en plaats het in een voorverwarm-
de oven op 180°C boven en onder en bak
gedurende 30 minuten. Gebruik tot slot een

1) Week het lijnzaad 12 uur in water.

2) Installeer de meercomponentenroerder
(haak).

3) Doe broodmeel, droge gist, suiker, zout,
melkpoeder, water in een kom.

4) Kneed op snelheid 1 - 3 tot een geheel, voeg
dan de boter toe en blijf kneden tot een gladde
massa. Voeg vervolgens het lijnzaad toe en ga
verder met kneden.

5) Stop de robot, dek de kom af met een
theedoek en laat het deeg rijzen. Stel de ver-
warmingsfunctie (fermentatie) gedurende 30
minuten in op 38°C. Kneed het deeg na deze
tijd opnieuw goed door, haal het uit de kom

en vorm er 6 broodjes van. Dek de broodjes af
met een theedoek en laat 1 uur rijzen op een
warme plaats.
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satéprikker om te controleren of het brood
gebakken is.

HUISGEMAAKTE PIZZA é

500 g bloem

300 g warm water
5gzout

10 g suiker

10 g verse gist

1 eetlepel olijfolie

AN NN Y NN

VOORBEREIDING:

1) Installeer de meercomponentenroerder
(haak).
2) Bereid het zuurdeeg in een aparte schaal.
Giet er warm water, suiker en gemalen gist bij
en meng.
3) Giet tarwebloem, zout en zuurdesem in een
kom. Mix op snelheid 1 - 3 tot gecombineerd.
Zodra het deeg gekneed is, voeg je de olijfolie
toe en blijf je kneden tot het deeg een elasti-
sche consistentie heeft.
4) Stop de robot, dek de kom af met een doek
en laat het deeg rijzen. Stel de verwarmings-
functie (fermentatie) gedurende 30 minuten in
op 38°C. Kneed het deeg na deze tijd opnieuw
grondig, haal het uit de kom en verdeel het in 2
delen. Rol het uit en laat het 5 minuten rusten.
5) Breng het gevormde deeg over in een piz-
zavorm, druk je handen rond de vorm. Verdeel
de tomatensaus over de pizza en schik je
favoriete toppings. Zet in een voorverwarmde
oven op 200°C boven en onder, bak ongeveer
20 minuten.
v 5eieren @

120 g suiker

100 g bloem

5 g bakpoeder
v snufje zout

BISCUITGEBAK

v

v

v' 30 g aardappelzetmeel
v

VOORBEREIDING:

Roerstaafje voor het kloppen van lichte massa’s
2) Breek de eieren in een kom en voeg de sui-
ker toe. Klop op snelheid 11 tot het luchtig is.
3) Voeg tarwe- en aardappelmeel, bakpoeder
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en een snufje zout toe aan het mengsel. Meng
voorzichtig op je eigen snelheidsstand 2 tot de
ingrediénten zijn gecombineerd.

4) Leg het afgewerkte deeg in een met bakpa-
pier beklede springvorm en plaats in de oven.
Zet de temperatuur op 180°C op en neer, bak
ongeveer 30 minuten. Gebruik tot slot een
satéprikker om te controleren of het biscuitge-

bak gebakken is.

AARDAPPELPUREE

v' 1 kg aardappelen

v 125 g warme melk

v 25 g boter

v 5gzout
VOORBEREIDING:

1) Schil en kook de aardappelen in gezouten
water, let op dat ze niet te zacht worden

2) Als ze melig worden, begin ze dan te kneden
in een pan of doe ze in de kom van een mixer.
Kneed vervolgens de aardappelen op deze
manier in een keukenmachine op middelhoge
snelheid gedurende ongeveer 1 minuut.

3) Als je klaar bent, schep je de aardappelen
van de zijkanten van de kom.

4) Meng hete melk, boter en zout door elkaar.
Voeg toe aan de aardappelen en kneed op
snelheid 4 tot een gladde massa.

EIWIT KLOPPEN @

v’ 2eieren
v snufje zout

1) Doe de eiwitten in een kom, voeg een snufje

zout toe.

2) Klop op de hoogste snelheid 11 en contro-
leer de mate van aanstampen.

VOORBEREIDING:

05.07.2024 12:24:03 ‘



‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 127

TECHNISCHE GEGEVENS

Detechnische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product. D
Lengte van het netsnoer: 1,05m

Opgelet! MPM agd S.A. behoudst zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als je twijfelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel

demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
|
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

- Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

- Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

- Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato przezna-
czone.

- Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

- Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

- Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

- Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka - w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.

- Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

- Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie pozwal,
aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

- Nie pozwol, aby przewodd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.

- Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

- Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

- Pamietaj o0 zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajacych sie
podczas pracy elementow urzadzenia. Kontakt z nimi grozi urazami
ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciggniecie luzno
zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

- Umieszczaj artykuty spozywcze wytgcznie dedykowanym do tego
popychaczem - nie wktadaj dfoni do komory pracujacego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.

- UWAGA! Ostrza tnace s3 bardzo ostre, unikaj fizycznego kon-
-taktu podczas oprézniania i czyszczenia urzadzenia - mozesz
sie powaznie zranic.

- Czyszczenie urzadzenia, w szczegolnosci czesci majacych bezpo-
Sredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku, gdy
z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu - sposob postepo-
wania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.
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Nie wolno stawiac¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie moga wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia

i konserwacdji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem
do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebez-

pieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1.

2.
3.

Gniazdo montazu przystawek z za-
Slepka

Gtowica uchylna

Pokretto regulacji predkosci / On /
Off / Start / Pauza / Stop

Panel sterowania z wyswietlaczem
dotykowym

Watek napedu ze sworzniem (miejsce
mocowania mieszadet)

Ostona przeciw zachlapaniom
Misa z raczkg ze stali nierdzewnej
0 pojemnosci 6,5 |
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8.

9.

10.

11.
12.

13.
14.
15.
16.

Podstawa z miejscem do zamocowa-
nia misy

Dzwignia blokady gtowicy
Mieszadto z silikonowym wykoncze-
niem

Mieszadto do ubijania lekkich mas
Mieszadto do wielosktadnikowych
mas (hak)

topatka

Komora mielenia

Tacka

Popychacz ze schowkiem
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17. Slimak 23. Obudowa szatkownicy

18. Noz ze stali nierdzewnej 24. Popychacz do szatkownicy
19. Sito o $rednicy oczek 3 mm 25. Tarka o duzych otworach
20. Stio o $rednicy oczek 5 mm 26. Tarka o matych otworach
21. Sito o érednicy oczek 7 mm 27. Tarka do krojenia w plastry

22. Nakretka komory mielenia

PRZYGOTOWANIE DO PRACY - UWAGI OGOLNE

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypetniacze
oraz blokady transportowe.

. Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznos¢ z zywno-
$cig (patrz: rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

. Nalezy pamietac, aby montaz / demontaz akcesoriow (misa, mieszadta itp.) wykonywac wytacznie
wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do Zrddta zasilania.

4. Podtaczaj kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego z bolcem uziemniajacym.

MONTAZ AKCESORIOW

KROK 1 - MONTAZ OStONY PRZECIW ZACHLAPANIOM

Zwolnij gtowice uchylng (2) przekrecajac dzwignie blokady gtowicy (9) w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazowek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do mo-
mentu ustyszenia klikniecia (dZwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady,
ramie dzwigni blokady gtowicy (9) bedzie skierowane na dét. Nasun ostone przeciw za-
chlapaniom (6) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (5). Zwrdé
uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na zewnatrz,
tak aby gtowica uchylna (2) nie utrudniata dostepu do otworu.

KROK 2 - MONTAZ MISY

Umiesc mise (7) w podstawie (8), nastepnie obré¢ mise (7) zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie

w podstawie (8).
SR otwor
montaiowy

N

w

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

Podczas instalacji mieszadet gtowica uchylna (2) po-
winna by¢ uniesiona dla tatwiejszego dostepu. Zatoz
(do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych mie-
szadet (10, 11, 12) na sworzen watka napedowego (5).
Zwrd¢ uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu
trafit w otwdr montazowy mieszadta. Nastepnie prze-
kre¢ mieszadto w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zowek zegara, az do zablokowania wypustu o brzeg
otworu montazowego mieszadta.

KROK 4 - MONTAZ URZADZENIA

Po zamocowaniu mieszadet (10, 11, 12) urzadzenie jest gotowe do pracy. Przekrec¢ dzwi-
gnie blokady gtowicy (9) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i delikatnie
opuszczaj gtowice uchylng (2) do ustyszenia klikniecia (dZwiek zatrzaskiwania blokady).
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Upewnij sie, ze gtowica uchylna (2) zostata prawidtowo zablokowana - ramie dzwigni
blokady gtowicy (9) bedzie skierowane na doéf.

DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriéw mozna przystapi¢ po uniesienieniu gtowicy uchylnej (2).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskéw przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (10, 11, 12) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisngé mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu. Osto-
ne przeciw zachlapaniu (6) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet (10,
11, 12).

MONTAZ | UZYCIE PRZYSTAWEK

PRZYSTAWKA DO MIELENIA

1. Z gtowicy robota (2) zdejmij zaslepke gniazda montazu przystawki do mielenia/szatkowania (1).

2. Komore mielenia (14) umie$¢ w gniezdzie montazu przystawek (1) w taki sposéb aby element przez
ktéry wktada sie produkty przeznaczone do mielenia byt odchylony od pionu w prawa strone
0 okoto 30° nastepnie obré¢ elementem do pionu tak aby zadziatat zatrzask. Zatrzask zadziata
tylko i wytacznie gdy komora zostanie prawidtowo osadzona w gniezdzie.

Zamontuj slimak (17) we wnetrzu komory mielenia (14) w taki sposob aby koto zebate $limaka
znajdowato sie wewnatrz komory.

Na zakonczeniu $limaka (17) zamontuj néz (18) w taki sposéb aby podstawa noza byta skierowana
do wnetrza komory mielenia (14) a ostrza noza na zewnatrz komory.

Nastepnie umiesc¢ jedno z sit (19), (20) lub (21) w zaleznosci od pozadanej Srednicy otworu a na-
stepnie przykre¢ na komore nakretke komory mielenia (22).

Umies¢ tacke (15) na komorze mielenia i zamocuj w odpowiednim potozeniu.
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Umies¢ pojemnik pod wylotem przystawki.

Przerabiane produkty np. mieso pokroj na kawatki aby utatwic jego wktadanie do komory mielenia
(14).

Podtacz urzadzenie do Zrodta zasilania i uruchom je. Wybierz program automatyczny lub pokre-
ttem (3) dobierz odpowiednig predkos¢ (zalecana miedzy 3 a 9), nastepnie umies¢ produkty w gor-
nym otworze komory mielenia i popychaj popychaczem (16).

10.Demontaz przystawki do mielenia odbywa sie w kolejnosci odwrotnej do opisanego montazu.
UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia dla przystawki do mielenia to 5 minut. Po tym
czasie urzadzenie nalezy pozostawic do ostygnigcia, na czas nie krotszy niz 15 min.

UWAGA! Aby unikna¢ zacinania sie urzadzenia, nie dopuszczaj do pracy pod nadmiernym ob-
cigzeniem.

oo

~O

131

05.07.2024 12:24:03 ‘




‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 132

UWAGA! Nie uzywaj urzadzenia do rozdrabniania kosci i orzechéw oraz do mielenia produktéw
o twardych wtéknach.

UWAGA! Jezeli nastapi zakleszczenie i zatrzymanie urzadzenia z powodu twardego materiatu
wewnatrz przystawki nalezy urzadzenie natychmiast wytaczy¢ i oczyscic.

PRZYSTAWKA DO SZATKOWANIA

1. Z gtowicy robota (2) zdejmij zaslepke gniazda montazu przystawki do mielenia/szatkowania (1).
2. W obudowie szatkownicy (23) zamontuj stosowng tarke (25), (26) lub (27) denkiem do $rodka obu-
dowy szatkownicy (24).

3.

Umiesc¢ pojemnik pod wylotem przystawki.

Produkty pokréj na mniejsze kawatki aby swobodnie miescity sie w komorze szatkownicy.
Podtacz urzadzenie do Zrodta zasilania i uruchom je. Wybierz program automatyczny lub pokre-
ttem (3) dobierz odpowiednig predkos¢ (zalecana miedzy 3 a 9), nastepnie umies¢ produkty w gor-
nym otworze komory szatkownicy i popychaj popychaczem (24).

Po zakohczonej pracy wytacz urzadzenie, odtacz je od Zrodta zasilania i zdemontuj szatkownice
w identyczny sposéb jak komore mielenia. Umyj wszystkie czesci szatkownicy.

UWAGA! Ostrza tarek sa bardzo ostre. Zachowaj ostroznosc!

Uwaga! Nie rozdrabniaj owocéw z pestkami.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia dla szatkownicy to 5 minut. Po tym czasie urza-
dzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia, na czas nie krétszy niz 15 min.
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PRACA Z URZADZENIEM

Przekre¢ dzwignie blokady gtowicy (9) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (2) do ustyszenia klikniecia (dZwiek zatrzaskiwania
blokady). Upewnij sie, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo zablokowana - ramie dzwi-
gni blokady gtowicy (9) bedzie skierowane na dot. Nastepnie umie$¢ w misie (7) artykuty
spozywcze przez otwoér znajdujacy sie w ostonie przeciw chlapaniu (6), podtacz urzadze-
nie do pradu i ustaw zadana predkosc pracy pokrettem regulacji predkos¢ (3).

Umies$c¢ w misie (7) artykuty spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw
zachlapaniom (6), podtacz urzadzenie do pradu. Wtaczy sie panel sterowania. Nalezy wy-
bra¢ preferowang funkcje (patrz: rozdziat ,Opis funkcji panelu sterowania”)

Nacisnij lub obroc pokretto regulacji (3) aby pods$wietli¢ panel sterowania. Obracajac po-
krettem mozna wybrac funkcje, predkos¢ lub dostosowac czas pracy. Aby zakonczy¢ bie-
zacy tryb pracy nalezy nacisnac i przytrzymac pokretto regulacji. Urzadzenie przejdzie
w stan gotowosci. Aby uruchomi¢ ponownie nalezy krétko nacisna¢ pokretto regulacji.
UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekreca¢ dZzwigni blokady gto-
wicy (9)!

Po zakonczeniu pracy odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania.
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UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH AKCESORIOW

Mieszadto z silikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto, ciasto kruche, mielone masy
wykonczeniem (10) miesne i rybne, kremy maslane i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakéw
iinnych warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (11) Do ubijania produktow, ktére musza by¢ dobrze napowietrzone, takich jak: jaja,
biatka jaj, ciasto biszkoptowe, bita Smietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych mas Do wyrabiania ciast, zwfaszcza drozdzowych i ugniatania takich jak na: chleb, butki,
(hak) (12) babki, placki, pizze, ciasto parzone, makaron, faworki.

Przystawka do mielenia (14) Do mielenia migsa, gotowanego migsa drobiowego, wieprzowego, wotowego,

gotowanej watrdbki, gotowanej ryby do zup; surowego miesa wieprzowego
i wotowego na kotlety mielone, surowej watrobki, miesa i stoniny na kietbase
pasztetowa, migsa wieprzowego na metke.

Przystawka do szatkowania (23) Do krojenia i Scierania warzyw i owocow.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego typu ele-
mentéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Korzystajac z ustawien wtasnych nalezy pamietaé, ze czas pracy urzadzenia, szczegél-
nie w przypadku ciezkich mas ugniatanych za pomoca mieszadta hakowego (12), nie powinien
przekraczac 5 min. ciggtej pracy. Po tym czasie urzadzenie nalezy pozostawic do ostygniecia, na
czas nie krotszy niz 15 min.

RUCH PLANETARNY MIESZADEL

Podczas pracy robota planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokdét wta-
snej osi i réwnoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrécenie czasu pracy
oraz zapewnia wiekszg skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroci¢ czas mie-
szania podany w wiekszo$ci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI ROBOTA

Ksztatt misy i mieszadet zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciagtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na sciankach misy sktadnikow.
W ciagu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczyc¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciazeniu i dtugim cyklu mieszania
gbrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania.

Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (2) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do pracy
nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej Sciereczki.

Wyczysci¢ mieszadta (10, 11, 12) i topatke oraz przystawke do mielenia i przystawke do szatkowa-
nia pod biezaca woda z dodatkiem detergentu.
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Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usunac wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni
mycie bardziej efektywnym i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.
UWAGA! Nie wolno my¢ w zmywarce mieszadta do ubijania lekkich mas (11), mieszadta z siliko-
nowym wykonczeniem (10), haka (12) oraz przystawki do mielenia i przystawki do szatkowania-
grozi to ich uszkodzeniem.

OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

Robot planetarny posiada automatyczne funkcje z mozliwoscia regulacji.

Funkcja e Predkos¢ | Temperatura (Czas
na wyswietlaczu
38°C

Przepis na chatke - 72:00 min.

Predkos¢ 1-1 -
Czas = = 1:00 - 99:59 min.
Ustawienia wlasne 1-1 = 1:00 — 99:59 min.
Mieszadto do wielosktadnikowych 1:00 — 20:00 min.

mas (hak)
Mleszadlolzsﬂlk?nowym 4-9 ) 1:00 — 10:00 min.
wykorczeniem

Mieszadto do ubijania lekkich mas 9-11 = 1:00 —20:00 min.

Podgrzewanie "F" - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Przystawka do mielenia
3-9 = 1:00 - 20:00 min.

SIQICICRCRCRCRONC) -

Przystawka do szatkowania

WBUDOWANY PRZEPIS NA CHALKE

1. Na panelu sterowania nacisnij przycisk funkcji recznej. Kolumna czasu / ilosci zostanie wyswietlona
domyslnie: ilos¢ 400 g (predkosc 5, ilos¢ miga dla biezacej ilosci). Obracajac pokrettem mozesz do-
stosowac ilos¢ na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. W tym samym czasie zmienia sie rowniez
predkos¢ w zaleznosci od wybranej ilosci (400 g/ 5,600g /5,800¢g/5,1000¢g/4,1200¢g / 4).
W stanie gotowosci panel sterowania zostanie przyciemniony do 30 % w ciggu 10 min., nacisnij do-
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wolny przycisk aby wznowi¢ dziatanie. Jezeli w ciggu 30 min. nie wybierzemy zadnej funkcji urza-
dzenie automatycznie wytaczy sie.Nacisnij pokretto aby wybudzi¢ urzadzenie do trybu gotowosci.
Po wybraniu ilosci nacisnij przycisk pokretta, aby okresli¢ ilos¢, ktora ma zosta¢ wprowadzona do
wykonania przepisu. Wszystkie przyciski wyswietlacza s w petni podswietlone z wyjatkiem ,Get
Ready” i ,Add in sequence” (w tym czasie ,Get Ready” miga, a ,Add in sequence” nie wyswietla
sie). Nacisnij przycisk pokretta w celu zatwierdzenia programu. Nastepnie postepuj zgodnie z po-
leceniami na wyswietlaczu (przyciski sktadnikow migaja synchronicznie, dodawaj po kolei sktadniki:
make, jajka, wode, cukier, sél, drozdze).

Po dodaniu wskazanych sktadnikéw, zgodnie z iloscia nacisnij przycisk pokretta w celu zatwierdze-
nia.

Po 3 minutach pracy urzadzenie zatrzyma sie i poinformuje o dodaniu masta. Dodaj masto i nacisnij
pokretto aby kontynuowac mieszanie.

Po 12 minutach pracy, proces podgrzewania (fermentacji) zostanie przeprowadzony automatycz-
nie. Domysiny czas podgrzewania wynosi 60 minut (maksymalny czas mozna ustawic¢ na 99 minut
i 59 sekund), temperatura wynosi 38°C. Podczas procesu mozna regulowac czas i temperature
podgrzewania.
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USTAWIENIA PREDKOSCI

Predkos$¢ mozna ustawic lub skorygowac za pomoca pokretta regulacji lub za pomoca
przycisku funkcyjnego predkosci. Dostepny zakres predkosci od 1 do 11.

USTAWIENIE CZASU PRACY

Aby ustawic¢ lub skorygowac czas pracy nalezy nacisna¢ przycisk funkcyjny czasu a na-
stepnie za pomoca pokretta ustawi¢ wymagany czas. Dostepny zakres od 1 minuty do
99:59 minut.

USTAWIENIA WEASNE

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego na wyswietlaczu pojawi sie domysina predkos¢ 1
oraz czas 00:00. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjnego predkosci mozna wybrac
predkos¢ w zakresie od 1 do 11, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego czasu
mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 99:59 minut.

MIESZADtO DO WIELOSKEADNIKOWYCH MAS (HAK)

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego hak na wyswietlaczu pojawi sie domysina predkosc
3 oraz czas 12:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjnego predkosci mozna
wybrac predkos¢ w zakresie od 1 do 4, natomiast po naci$nieciu przycisku funkcyjnego
czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 20:00 minut.

MIESZADLO Z SILIKONOWYM WYKONCZENIEM

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego mieszadta z silikonowym wykonczeniem na wyswie-
tlaczu pojawi sie domysina predkos¢ 4 oraz czas 10:00 minut. Za pomoca pokretta lub
przycisku funkcyjnego predkosci mozna wybrac predkos¢ w zakresie od 4 do 9, natomiast
po nacisnieciu przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minu-
ty do 20:00 minut.

MIESZADtO DO UBIJANIA LEKKICH MAS

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego mieszadta do ubijania lekkich mas na wyswietlaczu
pojawi sie domysina predkosc 9 oraz czas 6:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku
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funkcyjnego predkosci mozna wybrac predkosc¢ w zakresie od 9 do 11, natomiast po na-
cisnieciu przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do
10:00 minut.

USTAWIENIE PODGRZEWANIA (FERMENTACJA)

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego podgrzewania (fermentacji) na wys$wietlaczu pojawi
sie domysina temperatura 38°C oraz czas 60:00 minut. Za pomocga pokretta mozna wy-
bra¢ temperature w zakresie 25-45°C, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego
czasu mozna wybrac czas w zakresie od 30:00 minut do 99:59 minut.

PRZYSTAWKA DO MIELENIA ORAZ PRZYSTAWKA DO SZATKOWANIA

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego przystawki do mielenia na wyswietlaczu pojawi sie
domysina predkos$¢ 3 oraz czas 10:00 minut. Za pomocg pokretta lub przycisku funkcyj-
nego predkosci mozna wybra¢ predkos¢ w zakresie od 3 do 9, natomiast po nacisnieciu
przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 20:00
minut.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WEASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogolnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac¢ podczas przygotowywania wtasnych przepiséw.
Do uzyskania doskonatego efektu iopracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).

WSKAZOWKI KULINARNE

1. Sktadniki, ktore przechowuje sie w lodowce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmiksowane
muszg osiagnac temperature pokojowa. W zwiazku z tym, nalezy wyjac takie produkty z lodowki
odpowiednio wczesnie.

By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej wbic je wczesniej do osobnego
pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

Zbyt dtugie ubijanie moze wptyna¢ negatywnie na produkt koncowy. Nalezy pilnowac czasu mik-
sowania okreslonego w przepisie.

Zmiana temperatury, tekstury produktéw spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury oto-
czenia) moze wptynac na skrocenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikéw i koncowy wynik
miksowania.

Nalezy zawsze zaczynac¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkos¢ do wy-
maganej w danym przepisie.
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SUGEROWANE USTAWIENIA NA POSZCZEGOLNYCH AKCESORIACH DLA 1,5 KG SKEADNIKOW

Mieszadto do
wielosktadnikowych mas
(hak) (12)

Mieszadto z silikonowym

ilos¢ produktow

1000 g maki + 538 g wody

Maksymalna
Opis pracy

W misie

predkosc 1 przez 30 sek., predkosc 2 przez
30 sek. nastepnie predkosc 3 od 2 — 4 min.

predkosc 2 przez 20 sek., predkosc 4 przez

wykoriczeniem (10) I 3-10  660gmaki+840gwody 2 min. 40 sek.
:::(eksii;dr:‘zg%:;)ijania 9-11 3-10 3 biatka jaj (minimum) predkos¢ 10 przez 3 min.
PRZEPISY
gobra - dot, piec 20 minut. Po wyjeciu z piekar-

v 30 siemienia lnianego % nika pozostawic do ostygniecia.

v 40 g wody CHLEB FRANCUSKI

v . .

250 g maki chle%)o.w € v' 250 g mqki pszennej

v' 3 gsuchych drozdzy L
v' 50 g mqki zytniej

v 30gcukru

. v 150 g wody

v 5gsoli
v 10 g cukru

v' 10 g mleka w proszku L
V' 4 g suchych drozdzy

v 150 g wody v 3esol

v' 20 g miekkiego masta 8

v 1jajko PRZYGOTOWANIE:

PRZYGOTOWANIE: 1) Zamontuj mieszadto do wielosktadnikowych

1) Namocz siemie Iniane w wodzie na 12 h.

2) Zamontuj mieszadto do wielosktadnikowych
mas (hak).

3) Umie$¢ w misie make chlebowa, suche droz-
dze, cukier, sol, mleko w proszku, wode.

4) Wyrabiaj na predkosci 1 - 3 do momentu
potaczenia sktadnikéw, a nastepnie dodaj
masto i kontynuuj wyrabianie ciasta az bedzie
gtadkie. Nastepnie dodaj siemie Iniane i dalej
wyrabiaj.

5) Zatrzymaj robot, mise przykryj $cierecz-

ka i pozostaw ciasto do wyrosniecia. Ustaw
funkcje podgrzewania (fermentacji) 38°C na

30 minut. Po tym czasie jeszcze raz doktadnie
wyrobi¢ ciasto, wyja¢ z misy i uformowac 6 bu-
teczek. Buteczki przykry¢ sciereczka i odstawié¢
w ciepte miejsce do wyrosniecia na 1 godzine.
6) Posmaruj buteczki roztrzepanym jajkiem.
Wstaw do piekarnika nagrzanego do 180°C

‘ MRK-26_instrukcja_v05.indd 137

mas (hak).

2) Umiesc¢ wszystkie sktadniki w misie i wymie-
szaj na predkosci 1 - 3 do potaczenia sktadni-
kéw.

3) Zatrzymaj robot, mise przykryj Scierecz-

ka i pozostaw ciasto do wyros$niecia. Ustaw
funkcje podgrzewania (fermentacji) 30°C na
30 minut. Po tym czasie jeszcze raz doktadnie
wyrobi¢ ciasto.

4) Ciasto wyjmij z misy i rozwatkuj na owalny
ksztatt, a nastepnie zwin w rulon. Chleb wtéz
do podtdznej foremki, przykryj Sciereczka

i pozostaw w cieptym miejscu do wyrosniecia
na okoto 1 godzine.

5) Posmaruj powierzchnie chleba olejem se-
zamowym i wstaw do rozgrzanego piekarnika
do 180°C gdra - dét i piecz przez 30 minut.
Na koniec sprawdz patyczkiem czy chleb sie
wypiekt.
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DOMOWA PIZZA delikatnie na ustawieniach wtasnych predkos¢

v 500 ¢ maki pszennei 2 do momentu potaczenia sktadnikéw.
§max P I 4) Gotowe ciasto przetéz do tortownicy

v o
v goosgﬁc:epfej wody wytozonej papierem do pieczenia i wstaw do
v ig cukru piekarnika. Ustaw temperature 180°C géra -
v lozs’wiez'ych drosdsy dot, piecz okoto 30 min. Na koniec sprawdz
v 1 tyzke oliwy  oliwek patyczkiem czy biszkopt sie upiekt.

v 1 kg ziemniakdw
v' 125 g goracego mleka

v
2) W oddzielnym naczyniu przygotuj rozczyn. v 25 gSCT?iaS+a
Wilej cieptg wode, cukier oraz rozkruszone &
drozdze i wymieszaj. PRZYGOTOWANIE:
3) Do misy wsyp make pszenna, s6li wlej przy- 1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo-
gotowany rozczyn. Wymieszaj na predkosci dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie
1. -3do po.iac.zem.a sk’radmkqw. Po vyyrpblgnlu 2) Kiedy stana sie maczaste, zacznij ugniatac je
ciasta dodaj oliwe i kontynuuj wyrabianie az . . .
ciasto bedzie miato elastyczna konsystencj wrondlu lub przenies do misy miksera.
N . . yczna ., y I&. Nastepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki

4) Zatrzymaj robot, mise przykryj $cierecz- w robocie na éredniei predkosci kot

. . L j predkosci przez okoto
ka i pozostaw ciasto do wyrosniecia. Ustaw

PRZYGOTOWANIE: PUREE ZIEMNIACZANE i

1) Zamontuj mieszadto do wielosktadnikowych
mas (hak).

funkcje podgrzewania (fermentacji) 38°C na 1 minute. , . L
A A 3) Po zakonczeniu, zgarnij ziemniaki ze $cianek
30 minut. Po tym czasie jeszcze raz doktad- misy

nie wyrabiaj ciasto, wyjmij z misy i podziel na

2 czesci. Rozwatkuj i pozostaw na 5 minut do
odpoczecia.

5) Uformowane ciasto przetdz na forme do piz-
zy, docisnij rekami wokot formy. Posmaruj pizze

sosem pomidorowym i utéz ulubione dodatki. UBIJANIE BIAEKA @

4) Zmieszaj ze sobg gorace mleko, masto i sol.
Dodaj do ziemniakéw i ugniataj na predkosci 4
do uzyskania gtadkiej masy.

Wstaw do nagrzanego piekarnika do 200°C v 2iaika
gora - dot, piecz okoto 20 minut. v szjciypta soli

BISZKOPT @ PRZYGOTOWANIE:

> jajek 1) Umies¢ biatka w misie, dodaj szczypte soli.

2) Ubijaj na najwiekszej predkosci 11, kontrolu-
jac stopien ubicia.

v 120 g cukru

v 100 g maki pszennej

v" 30 g maki ziemniaczanej

v" 5 g proszku do pieczenia

v’ szczypta soli
PRZYGOTOWANIE:

1) Zamontuj mieszadto do ubijania lekkich mas.
2) Do misy whij jajka i wsyp cukier. Ubijaj na
predkosci 11 az do uzyskania puszystej masy.
3) Do masy dodaj make pszenng i ziemniaczana,
proszek do pieczenia i szczypte soli. Wymieszaj
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu D
Dtugosc¢ przewodu sieciowego: 1,05m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

iPysznie
)

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N S P I RACJ I
mpmstre a p SZUKAJNA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
EE  (cmontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i $rodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegbtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

- Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.

- Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea apa-
ratului.

- Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

- Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea dispozitivului sau un accident.

- Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.

- Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati nesu-
pravegheat si Tnainte de montare, demontare sau curatare.

- Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare sau
stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia aparatului
la un centru de service autorizat.

- Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

- Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

- Nu l3sati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/ blatului.

- Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

- Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

- Nu uitati sa pastrati o distanta de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lejer etc.

- Asezati alimentele numai cu ajutorul impingatorului dedicat - nu
introduceti mana in camera aparatului in functiune, nu introduceti
alimentele in aparat cu accesorii care nu sunt destinate acestui
scop, de exemplu furculite, linguri etc.

- NOTA! Lamele de taiere sunt foarte ascutite, evitati contactul
fizic atunci cand goliti si curatati unitatea - v-ati putea rani grav.

- Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact direct
cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru o perioada
lunga de timp - procedura este descrisa in capitolul ,CURATARE
SIINTRETINERE".
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- Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

- Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.

- Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

- Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in utilizarea
acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie suprave-
gheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a
echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

- Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.

- Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si

cablul departe de copiii.

- Supravegheati copiii pentru ca acestia sa nu se joace cu echipa-

mentul/dispozitivul.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati nesu-
pravegheat si Tnainte de montare, demontare sau curatare.

- Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

- Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

- Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.

- Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti ale
ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).

- AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul. Pe-

ricol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Soclu de montare a atasamentului cu
capac

2. Cap pivotant

3. Buton de control al vitezei / On / Off
/ Start / Pauza / Stop

4. Panou de control cu afisaj tactil

5. Arbore de transmisie cu stift (punct

de fixare pentru accesorii)

Protectie impotriva stropilor

7. Bol cu maner din otel inoxidabil cu o

capacitate de 6,5 |

Baza cu spatiu pentru atasarea bolului

9. Parghie de blocare a capului

o

@
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.
19.
20.

Mixer cu finisaj din silicon

Mixer pentru baterea maselor usoare
Mixer multicomponent (carlig)
Paleta

Camera de macinare

Tava

Impingator cu compartiment de
depozitare

Melcul

Cutit din otel inoxidabil

sita cu ochiuri de 3 mm

Stio cu un diametru al ochiurilor de
5mm
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21. Dimensiunea ochiurilor de plasa 24. Impingator de tocitor

7 mm 25. Rasnitd cu alezaj mare
22. Piulitd pentru camera de macinare 26. Ferastrau de gaurit mic
23. Carcasa pentru tocator 27. Rasnitad de feliat

PREGATIREA PENTRU MUNCA - OBSERVATII GENERALE

1. Despachetati unitatea din cutie, indepdrtati pungile de plastic, etichetele, umpluturile din polistiren
si blocurile de transport.

Spalati temeinic toate accesoriile robotului care intrd in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare (a se vedea capitolul ,Curatare si intretinere”).

Nu uitati sa instalati/indepartati accesoriile (bol, agitatoare etc.) numai atunci cand aparatul nu este
conectat la o sursa de alimentare.

4. Conectati cablul de alimentare la o priza electrica cu un pin de impdmantare.

INSTALAREA DE ACCESORII

ETAPA 1 - MONTAREA SCUTULUI ANTI-SPRAY

N

w

Eliberati capul de inclinare (2) prin rotirea manetei de blocare a capului (9) in sensul acelor
de ceasornic, apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand se aude un clic (sunet de blo-
care). Atunci cand dispozitivul de blocare se cupleaza, bratul parghiei de blocare a capului
(9) va fi indreptat in jos. Glisati aparatoarea de stropire (6) peste marginea carcasei care
acoperd arborele de transmisie cu stiftul (5). Asigurati-va ca orificiul pentru adaugarea ali-
mentelor este orientat spre exterior, astfel incat capul basculant (2) s nu obstructioneze
accesul la orificiu.

PASUL 2 - MONITORIZAREA BOLULUI

Asezati bolul (7) in baza (8), apoi rotiti bolul (7) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat

filele de pe bol sa se blocheze pe cele din baza (8).
[
montare

ETAPA 3 - FIXAREA AMESTECURILOR

La instalarea agitatoarelor, capul basculant (2) trebuie
ridicat pentru a facilita accesul. Montati (pana la sen-
zatia de rezistentd) unul dintre cei trei agitatori (10, 11,
12) pe axul arborelui de transmisie (5). Asigurati-va ca
fila de pe stift intrad in orificiul de montare al agitatorului.
Apoi rotiti agitatorul in sens invers acelor de ceasornic
pana cand fila se blocheaza pe marginea orificiului de
montare a agitatorului.

PASUL 4 - ASAMBLAREA DISPOZITIVULUI

Odata ce agitatoarele(10, 11, 12) sunt atasate, unitatea este gata de utilizare. Rotiti maneta
de blocare a capului (9) in sensul acelor de ceasornic si coboréati usor capul inclinabil (2)
pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare (2) este blocat
corespunzator - bratul parghiei de blocare a capului (?) va fi indreptat in jos.
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DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi indepartate odata ce capul inclinabil (2) a fost ridicat.

Accesoriile se elibereaza din incuietorile lor prin rdsucirea lor in directia opusa celei de
instalare. Agitatoarele(10, 11, 12) trebuie mai intai eliberate din mecanismul de blocare
inainte de a fi rotite, adica agitatorul trebuie impins mai adanc pe axul arborelui de actio-
nare pand cand se simte rezistenta. Apardtoarea impotriva stropilor (6) trebuie indepartata
dupa ce se indepdrteaza agitatoarele(10, 11, 12).

ASAMBLAREA S| UTILIZAREA ACCESORIILOR

ACCESORIU DE MACINARE

1. De pe capul robotului (2), scoateti fisa de montare a prizei de montare a accesoriului de macinare/
zdrobire (1).

2. Asezati camera de mdcinat (14) in fanta de fixare (1) astfel incat elementul prin care se introduc

produsele care urmeaza sa fie macinate sa fie inclinat spre dreapta cu aproximativ 30°, apoi rotiti

elementul in pozitie vertical3 astfel incat s se cupleze zavorul. Incuietoarea va functiona numai

daca camera este asezata corect in soclu.

Se monteaza fard sfarsit (17) in interiorul camerei de méacinare (14), astfel incat roata dintata a fara

sfarsit sa se afle in interiorul camerei.

Se monteaza cutitul (18) la capatul burghiului (17) astfel incat baza cutitului sa fie orientatd spre

interiorul camerei de macinare (14), iar lamele cutitului sa fie orientate spre exteriorul camerei.

5. Apoi se plaseaza una dintre sitele (19), (20) sau (21) in functie de diametrul dorit al gaurii si apoi se
insurubeaza piulita camerei de macinare (22) pe camera.

6. Asezatitava (15) pe camera de macinare si fixati-o in pozitie.
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Asezati recipientul sub gura de iesire a dispozitivului de fixare.

Taiati produsele care urmeaza sa fie prelucrate, de exemplu carnea, in bucati pentru a fi mai usor

de introdus in camera de macinare (14).

9. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare si porniti-l. Selectati programul automat sau folositi
butonul (3) pentru a selecta viteza adecvata (recomandata intre 3 si 9), apoi plasati produsele in
deschidereasuperioara a camerei de macinare si impingeti cu ajutorul impingatorului(16).

10.Demontarea dispozitivului de slefuire se face in ordinea inversa celei descrise pentru asamblare.

NOTA! Timpul maxim de functionare a accesoriului de tocare este de 5 minute. Dup3 acest timp,

aparatul trebuie lasat sa se raceasca, pentru o perioada de cel putin 15 minute.

NOTA! Pentru a evita blocarea, nu permiteti ca unitatea si functioneze sub o sarcin3 excesiv.

NOTA! Nu utilizati aparatul pentru a micina oase sau nuci sau pentru a micina produse cu fibre

dure.

oo
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NOTA! in cazul in care apar blocaje si opriri din cauza unui material dur in interiorul dispozitivului
de fixare, unitatea trebuie oprita si curatata imediat.

ATASAMENT PENTRU TOCATOR

1. De pe capul robotului (2), scoateti fisa de montare a prizei de montare a accesoriului de macinare/
zdrobire (1).

2. Instalati o razatoare adecvata (25), (26) sau (27) cu partea inferioara spre centrul carcasei tocato-
rului (24) in carcasa tocatorului (23).

g:lﬁj_LJ - 0 ‘;’_ﬁ h_,'ﬁ'ﬁ] — HI m _

—

3. Asezati recipientul sub gura de iesire a dispozitivului de fixare.

4. Taiati produsele in bucati mai mici, astfel incat sa incapa confortabil in compartimentul distrugato-
rului.

5. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare si porniti-I. Selectati programul automat sau folositi
selectorul (3) pentru a selecta viteza corespunzatoare (recomandata intre 3 si 9), apoi plasati pro-
dusele in deschidereasuperioara a camerei de maruntire si impingeti cu ajutorul impingatorului(24).

6. Dupa ce ati terminat lucrul, opriti aparatul, deconectati-I de la sursa de alimentare si demontati
tocatorul in acelasi mod ca si camera de mdacinare. Spalati toate piesele tocatorului.

NOTA! Lamele de feristriu sunt foarte ascutite. Aveti grija!

ATENTIE! Nu zdrobiti fructele cu seminte.

NOTA! Durata maximi de functionare a tocitorului este de 5 minute. Dup3 acest timp, aparatul

trebuie lasat sa se raceasca, pentru o perioada de cel putin 15 minute.

LUCRUL CU APARATUL

Rotiti maneta de blocare a capului (9) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul
inclinabil (2) pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare
este blocat corect - bratul parghiei de blocare a capului (9) va fi indreptat in jos. Apoi, in-
troduceti alimentele in bol (7) prin deschiderea din protectia impotriva stropilor (6), conec-
tati aparatul la sursa de alimentare si setati viteza doritd cu ajutorul butonului de control
al vitezei (3).

Asezati alimentele in bol (7) prin orificiul din protectia impotriva stropilor (6), conectati
aparatul la reteaua de alimentare. Panoul de control se va aprinde. Selectati functia prefe-
rata (a se vedea capitolul ,Descrierea functiilor panoului de comanda”)

Apasati sau rotiti butonul de reglare (3) pentru a evidentia panoul de control. Prin rotirea
selectorului, puteti selecta functia, viteza sau regla timpul de functionare. Apdsati si men-
tineti apasat butonul de comanda pentru a incheia modul de functionare curent. Aparatul
va intra in modul de asteptare. Pentru a reporni, apasati scurt butonul de comanda.
NOTA! Cand robotul planetar este in functiune, nu rotiti maneta de blocare a capului (9)!
Deconectati unitatea de la sursa de alimentare cand ati terminat lucrul.
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UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

APLICAREA ACCESORIILOR INDIVIDUALE

Agitator cu finisaj din silicon (10) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi produse de patiserie, aluat
scurt, carne tocata si pastd de peste, creme de unt si de budinca, mase de branzd,
piure de cartofi si alte legume, baze pentru prdjituri, ingrediente de aluat vrac.

Agitator pentru baterea maselor usoare Pentru produse de batut care trebuie sé fie bine aerisite, cum ar fi: oua, albusuri de
(11) ou, burete, friscd, meringi, creme, maioneza.

Mixer multicomponent (cérlig) (12) Pentru framéntarea aluatului, in special a aluatului de drojdie si pentru frimantari
cum arfi: paine, rulouri, briose, pldcinte, pizza, aluat fiert la abur, paste, fasole fava.

Accesoriu de rectificare (14) Pentru tocat carne, carne de pasare, carne de porc, carne de vitd, ficat fiert, peste
fiert pentru supe; carne de porc i carne de vitd crudd pentru cotlete tocate, ficat
crud, carne si grsime pentru pateu de carnati, carne de porc pentru tagine.

Atasament pentru tocator (23) Pentru felierea si maruntirea legumelor si fructelor.

NOTA ! Nu l3sati cutite, linguri sau furculite de metal si alte astfel de obiecte inbol in timp ce
aparatul este in functiune.

ATENTIE! Atunci cand utilizati setarile personalizate, retineti ca timpul de functionare a aparatu-
lui, in special pentru masele grele frimantate cu agitatorul cu carlig (12), nu trebuie sa depaseasca
5 minute de functionare continua. Dupa acest timp, aparatul trebuie lasat sa se raceasca, pentru
o perioada de cel putin 15 minute.

MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

Tn timpul functionarii robotului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare compusé: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Acest lucru asigura ca, intr-o sin-
gurd revolutie completd, mixerul lucreaza in intregime in jurul intregului interior al bolului,
ceea ce duce la reducerea timpului de lucru si la o mai mare eficientd a amestecului. Din
acest motiv, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor trebuie redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA ROBOTULUI

Forma bolului si a accesoriilor a fost conceputa astfel incat, in timp ce robotul functionea-
za, nu este nevoie sad razuiasca si sa impinga in mod constant ingredientele care se afla pe
peretii bolului. Este suficient sa curatati partile laterale ale bolului o datd sau de doua ori
pe ciclu de amestecare. Scoateti robotul din priza inainte de a face acest lucru!

Tn timpul functionarii, este posibil ca robotul si se incélzeasc. In cazul unei sarcini grele
si al unui ciclu de amestecare lung, partea superioara a capului robotului poate fi foarte
calda. Acest lucru este normal.

CURATARE SI INTRETINERE

[EN

. Deconectati unitatea de la sursa de alimentare.

. Capul inclinabil (2) se poate incalzi in timpul functionarii prelungite. Lasati unitatea sa se raceasca
inainte de a continua.

. Curdtati carcasa aparatului cu o carpa umeda.

. Curdtati agitatoarele (10, 11, 12) si paleta, precum si accesoriul de macinare si cel de maruntire sub
jet de apd cu detergent.

N

A~ w
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Se recomanda sa curdtati accesoriile imediat dupa utilizare. Acest lucru va indeparta orice
depuneri persistente, impiedica uscarea reziduurilor, ceea ce face ca spalarea sa fie mai
eficientd si mai usoara, si previne inmultirea bacteriilor.

NOTA! Nu spilati in masina de spalat vase biciul usor (11), agitatorul cu finisaj din silicon (10),
carligul (12) si accesoriile de tocare si maruntire - acestea se pot deteriora.

DESCRIEREA FUNCTIILOR PANOULUI DE COMANDA

Robotul planetar are functii de reglare automata.

afisare

Reteta Challah 1-5 38°C 72:00 min.

Viteza @ 1-1 =
Timp - = 1:00 - 99:59 min.
Setari personalizate 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Mixer multicomponent (carlig) @ 1-4 - 1:00 - 20:00 min.
Mixer cu finisaj din silicon 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Mixer pentr:sl‘a)::eerea maselor 9-1 B 100 - 20:00 min.
Incalzire "F" @ - 25°C - 45°C 30:00 - 99:59 min.
Accesoriu de macinare o ) 1:00 - 20:00 min.

Atasament de maruntire

RETETA DE CHALLAH INCORPORATA

1. Pe panoul de comanda, apasati butonul de functie manuald. Coloana timp / cantitate va fi afisata
in mod implicit: cantitate 400 g (viteza 5, cantitatea clipeste pentru cantitatea curentd). Prin rotirea
selectorului puteti regla cantitatea la 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. in acelasi timp, viteza se
modifica si ea in functie de cantitatea selectata (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4).
Tn modul de asteptare, panoul de control va fi redus la 30 % in 10 minute, apasati orice buton pen-
tru a relua functionarea. Daca nu se selecteaza nicio functie in decurs de 30 de minute, aparatul se
opreste automat.Apasati selectorul pentru a trezi aparatul in modul de asteptare.
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N

Dupa ce a fost selectatd cantitatea, apdsati butonul de apelare pentru a specifica cantitatea care
trebuie introdusa pentru a realiza reteta. Toate butoanele de afisare sunt iluminate complet, cu
exceptia ,Get Ready” si ,Add in sequence” (in acest moment ,Get Ready” clipeste si ,Add in se-
quence” nu se afiseaza). Apasati butonul de apelare pentru a confirma programul. Urmati apoi
instructiunile de pe ecran (butoanele pentru ingrediente clipesc sincron, adaugati ingredientele
unul cate unul: faind, oud, apa, zahar, sare, drojdie).

Dupa ce ati addugat ingredientele indicate in functie de cantitate, apasati butonul de apelare pen-
tru a confirma.

Dupa 3 minute de functionare, unitatea se va opri si va indica faptul cd s-a addugat unt. Addugati
untul si apasati butonul pentru a continua s amestecati.

Dupa 12 minute de functionare, procesul de incalzire (fermentare) se va efectua automat. Timpul
de incélzire implicit este de 60 de minute (timpul maxim poate fi setat la 99 de minute si 59 de
secunde), iar temperatura este de 38°C. In timpul procesului, timpul de incélzire si temperatura
pot fi ajustate.

w

>

W

SETARI DE VITEZA

Viteza poate fi setatd sau reglata cu ajutorul butonului de reglare sau al butonului de func-
tie a vitezei. Viteza disponibild variaza de la 1 la 11.

SETAREA TIMPULUI DE FUNCTIONARE

Pentru a seta sau a regla timpul de functionare, apdsati butonul de functie a timpului si
apoi utilizati cadranul pentru a seta timpul necesar. Intervalul disponibil este cuprins intre
1 minut si 99:59 minute.

SETARI PERSONALIZATE

Atunci cand se apasa tasta de functie, pe afisaj se va afisa viteza implicitd 1 si ora 00:00.
Cu ajutorul butonului rotativ sau al butonului functiei de viteza, viteza poate fi selectata
intre 1 si 11, In timp ce prin apasarea butonului functiei de timp, timpul poate fi selectat
intre 1:00 minute si 99:59 minute.

MIXER MULTICOMPONENT (CARLIG)

Atunci cand se apasa butonul de functie cérlig, pe afisaj se va afisa viteza implicita de 3 si
ora 12:00 minute. Cu ajutorul butonului rotativ sau al butonului functiei de viteza, viteza
poate f1 selectata intre 1 si 4, in timp ce prin apasarea butonului functiei de timp, timpul
poate fi selectat intre 1:00 minute si 20:00 minute.

MIXER CU FINISAJ SILIKON

Atunci cand se apasa butonul de functie al agitatorului cu finisaj siliconat, pe afisaj se va
afisa viteza implicita de 4 si timpul de 10:00 minute. Cu ajutorul butonului rotativ sau al
butonului functiei de viteza, viteza poate fi selectatd intre 4 si 9, in timp ce prin apasarea
butonului functiei de timp, timpul poate fi selectat intre 1:00 minute si 20:00 minute.

MIXER PENTRU BATEREA MASELOR USOARE

Atunci cand este apdsat butonul functiei de batut usor, afisajul va arata viteza implicita de
9 si timpul de 6:00 minute. Cu ajutorul selectorului sau al butonului de functie a vitezei,
viteza poate fi selectatd intre 9 si 11, in timp ce prin apasarea butonului de functie a tim-
pului, timpul poate fi selectat intre 1:00 minute si 10:00 minute.
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SETAREA DE PREINCALZIRE (FERMENTAREA)

Cand se apasa butonul functiei de incélzire (fermentare), pe afisaj se va afisa o tempera-
turd implicitd de 38°C si un timp de 60:00 minute. Cu ajutorul cadranului, temperatura
poate f1 selectatd intre 25-45°C, in timp ce, prin apdsarea butonului pentru functia de
timp, ora poate fi selectata intre 30:00 minute si 99:59 minute.

ATASAMENT PENTRU TOCATOR SI TOCATOR

Cand se apasa butonul de functie pentru accesoriul de macinare, pe afisaj se va afisa vi-
teza implicita 3 si timpul 10:00 minute. Cu ajutorul butonului rotativ sau al butonului de
functie a vitezei, puteti selecta o viteza intre 3 si 9, in timp ce, prin apdsarea butonului de
functie a timpului, puteti selecta un timp intre 1:00 minute si 20:00 minute.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual oferd cateva sfaturi generale si practice privind specificul lucrului cu robo-
tul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile
observatii si experiente vor fi necesare pentru a obtine un rezultat perfect si pentru a
dezvolta o procedurd de amestecare adecvata. Este important sa se controleze procesul
de amestecare si sd se termine exact atunci cand se atinge consistenta cerutd de reteta
(de exemplu, ,aluat neted si elastic”).

SFATURI CULINARE

=

Ingredientele care se pastreaza in frigider, cum ar fi untul sau ouale, trebuie sa ajunga la tempera-
tura camerei inainte de a fi amestecate. Prin urmare, este important sa scoateti aceste produse din
frigider suficient de devreme.

Pentru a evita caderea cojilor de oud sau a oudlor stricate in castron, cel mai bine este sa le bateti
intr-un recipient separat inainte de a adauga restul produselor.

Batutul prea mult timp poate afecta in mod negativ produsul final. Fiti atenti la timpul de mixare
specificat in reteta.

Modificarile de temperaturd, de textura a produselor alimentare (de exemplu, din cauza fluctuatiilor
temperaturii mediului ambiant) pot afecta scurtarea/lungirea procesului de amestecare a ingre-
dientelor si rezultatul final al amestecului.

. Intotdeauna incepeti s3 amestecati la viteza mica si cresteti treptat viteza pana la cea necesars
pentru reteta.

N

@

>

un

SETARI SUGERATE PENTRU ACCESORIILE INDIVIDUALE PENTRU INGREDIENTELE DE 1,5 KG

Numarul maxim
de produse intr- Descrierea muncii
un bol

Accesoriu e

(min.)

Agitator multicomponent Viteza 1 pentru 30 sec., viteza 2 pentru 30

(carlig) (12) U s | IO A sec. apoi viteza 3 dela 2 - 4 min.
Agitator cu finisaj siliconic ) . . . Viteza 2 timp de 20 de secunde, viteza 4
(10) e S0 | R aE timp de 2 minute. 40 alin.
Agitator pentru biciuirea 9-1 3-10  3albusuride ou (minim) viteza 10 timp de 3 minute.

maselor luminoase (11)
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DISPOZITIILE

30 g seminte de in
40 g apd

250 g fdind de pdine
3 g drojdie uscatd
30 g zahdr

5gsare

10 g lapte praf

150 g apd

20 g unt moale

lou

RULOURI CU SEMINTE DE IN %

AN NN N N N NN

PREGATIRE:

1) inmuiati semintele de in in ap3 timp de 12
ore.

2) Instalati agitatorul multicomponent (carlig).
3) Puneti faina de paine, drojdie uscata, zahar,
sare, lapte praf, apa intr-un castron.

4) Framantati cu viteza 1 - 3 pana se combin3,
apoi adaugati untul si continuati sa framantati
pand se omogenizeaza. Apoi addugati semintele
de in si continuati frimantarea.

5) Opriti robotul, acoperiti vasul cu un prosop
de ceai si lasati aluatul sa creasca. Setati functia
de incalzire (fermentare) la 38 ° C timp de 30
de minute. Dupa acest timp, framantati din nou
bine aluatul, scoateti-I din castron si formati 6
chifle. Acoperiti chiflele cu un prosop de ceai

si lasati-le intr-un loc cald sa creasca timp de
1ora.

6) Ungeti biscuitii cu oul batut. Se pune in cup-
torul preincalzit la 180°C sus si jos si se coace
timp de 20 de minute. Se lasa sa se raceasca
dupa scoaterea din cuptor.

PAINE FRANTUZEASCA %

250 g fdind simpld
50 g fdind de secard
150 g apd

10 g zahdr

4 g drojdie uscatd

3 gsare

ASANENENEN

\

PREGATIRE:

1) Instalati agitatorul multicomponent (carlig).
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2) Puneti toate ingredientele intr-un castron

si amestecati la viteza 1 - 3 pana cand se
combina.

3) Opriti robotul, acoperiti vasul cu un prosop
de ceai si lasati aluatul sa creasca. Setati functia
de incalzire (fermentare) la 30 ° C timp de 30
de minute. Dupa acest timp, framantati din nou
bine aluatul.

4) Scoateti aluatul din castron si rulati-l intr-o
forma ovala, apoi rulati-l. Asezati painea intr-o
tava de podea, acoperiti cu o carpa si lasati-o
intr-un loc cald sa creasca timp de aproximativ
1 ora.

5) Ungeti suprafata painii cu ulei de susan si pu-
neti-o intr-un cuptor preincalzit la 180 ° C sus si
jos si coaceti timp de 30 de minute. In cele din
urma, utilizati un frigarui pentru a verifica daca
painea este coapta.

PIZZA DE CASA %

500 g fdind simpld

300 g apd caldd
5gsare

10 g zahdr

10 g drojdie proaspatd
1 lingurd ulei de mdsline

ANANENENENEN

PREGATIRE:

1) Instalati agitatorul multicomponent (carlig).
2) Pregétiti aluatul intr-un vas separat. Se
toarnd apa calda, zahar si drojdie zdrobita si se
amesteca.

3) Turnati faina de grau, sare si aluat intr-un
castron. Se amesteca la viteza 1 - 3 pana se
combina. Odata ce aluatul este framantat,
addugati uleiul de masline si continuati sa
framantati pana cand aluatul are o consistenta
elastica.

4) Opriti robotul, acoperiti vasul cu o carpa

si lasati aluatul sa creasca. Setati functia de
incalzire (fermentare) la 38 ° C timp de 30 de
minute. Dupa acest timp, framantati din nou
bine aluatul, scoateti-l din castron si impartiti-I
in 2 parti. Rulati-I si lasati-l sa se odihneasca
timp de 5 minute.
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5) Transferati aluatul format intr-o cutie de piz-
za, apasati mainile in jurul matritei. Raspanditi
sosul de rosii pe pizza si aranjati toppingurile
preferate. Se pune intr-un cuptor preincalzit la
200 ° C sus si jos, coaceti timp de aproximativ
20 de minute.
@

v 5o0ud

v’ 120 g zahar

v" 100 g faina simpla

v" 30 g amidon din cartofi

v 5 gpraf de copt
v' un varf de sare

PREGATIRE:

1) Instalati agitatorul pentru biciuirea maselor
usoare.

2) Spargeti ouale intr-un castron si adaugati za-
harul. Bateti la viteza 11 pana cand este pufos.
3) Adaugati faina de grau si cartofi, praf de
copt si un varf de sare la amestec. Amestecati
usor la setarea de viteza proprie 2 pana cand
ingredientele sunt combinate.

4) Asezati aluatul finit intr-o forma elastica
captusita cu hartie pergament si puneti-o in
cuptor. Setati temperatura la 180 ° Cin sus si in
jos, coaceti timp de aproximativ 30 de minute.
Tn cele din urmé, utilizati un frigarui pentru a
verifica daca tortul de burete este copt.
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v 1kg cartofi

v 125 g lapte fierbinte
v 25gunt

v 5gsare

b

PREGATIRE:

1) Curatati si fierbeti cartofii in apa sarata, aveti
grija sa nu le faceti prea moi.

2) Cand devin moi, incepeti sa le framantati
intr-o cratitd sau transferati-le in castronul unui
mixer.

Apoi framantati cartofii in acest fel intr-un pro-
cesor de bucatarie la viteza medie timp de
aproximativ 1 minut.

3) Cand ati terminat, scoateti cartofii de pe
partile laterale ale vasului.

4) Se amesteca laptele fierbinte, untul si sarea.
Adaugati la cartofi si framantati viteza 4 pana
cand este neteda.

BICIUIREA ALBUSULUI DE QU
v 2o0ud
v un varf de sare

PREGATIRE:

1) Puneti albusurile intr-un castron, addugati un
varf de sare.

2) Bateti la cea mai mare viteza 11, controland
gradul de tamponare.
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DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe placuta de fabricatie a produsului. c € D
Lungimea cablului de retea: 1,05 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
Dacd avetiindoieli, vd rugdm sd cititi versiunea in limba englezd.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si sanatéatii

umane datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE 5 bstante diundtoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sd contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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NHCTPYKUMWN MO TEXHNKE BE3OMNACHOCTH

[Nepen 1MCNOIb30BaHMEM BHUMATEIbHO MPOYTUTE NHCTPYKLMHO
no 3KChyaTauymm.

byasTe 0COOEHHO OCTOPOXKHbI, KOraa PaaoM C YCTPOMCTBOM
Haxo4ATCH AETW.

He ncnonb3ymTe yCTPOMCTBO He MO Ha3HAYEeHMIO.
l/lcnonb30BaHMeE akceccyapoB, He PEKOMEH/I0BAHHbIX NMPOK3BO-
ANTENEM, MOXET MPUBECTU K MOBPEXKAEHNIO YCTPOMCTBA UM
HecYaCcTHOMY CJ1y4aro.

He norpy»kante npmbop, LHYP 1 BUAKY B BOAY VAW Apyrme
YKNAKOCTU.

He ocTaBnanTe yCTpOWCTBO 63 NprcMOTPa BO BpeMs paboThl.
OTKAtO4anTe NPUOOP OT MCTOYHKMKA NTAHKS, KOrda OCTaBsSeTe
ero 6e3 NpucMoTpa, a Takxke nepes COOPKoW, pazbopKom Man
OYUCTKOM.

He ncnonb3ymnte noBpexxAeHHOE YCTPOMCTBO, a TakyxKe ec/m
NOBPEXKAEH LLUHYP MUTAHUSA MW BUIKA — B 9TOM C/Ty4ae BEPHUTE
YCTPOWCTBO B aBTOPWU30BaHHbIN CEPBUCHbBIN LIEHTP 419 PEMOHTA.
He ncnonb3ynTe yCTpoOMCTBO Ha OTKPLITOM BO34YXE.

He BellanTe LWUHYP MUTAHWSA Ha OCTPble Kpas W He AonycKamTe
€ro KOHTaKTa C rops4/Mm NOBEPXHOCTIMU.

He no3sonanTe LHYypy NTaHKs CBUCATL C Kpast CTo1a/npuiaBKa.
He npurkacamTech K YCTPOMCTBY MOKPbIMI DyKaMMW.
YCTpOMCTBO NpeaHa3Ha4YeHo TObKO 415 AOMALUHErO WUCMO/b-
30BaHMA.

Bo BpemMs paboTbl npubopa He 3abbiBanTe HaxoaMThCa Ha 6e3-
OMacHOM PacCTOSAHMM OT BPaLLAKOLLMXCA YacTen npubopa. KoH-
TaKT C HAMU MOXET MPUBECTW K TpaBMaM 1AM (i) NOBPEXKAEHMIO
MMYLLLECTBA, HaNpUMep, B Pe3y/itTaTe BbITaCKMBaHMI CBOOOAHO
BMCSALLMX NPeAMETOB OAEXKAbl / YKpaLLeHWM 1 T.A.
3aKknaablBaMTe NPOAYKThl TO/IbKO C MOMOLLLIO CMELMansHOro
TO/IKaTeNa - He MPOCOBbIBAMTE PYKY B KaMepy paboTaroLlero
nprbopa, He 3aKkNadblBalTe NPOAYKThl B MPUOOP C MOMOLLLHO
He NpeiHa3Ha4YeHHbIX /19 3TOr0 aKCeCcCyapoB, HanpuMep, BU/IOK,
NOXKEK U T.A.
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BHUMAHUE: Pe>xyLwime nessus - oueHb ocTpble; usberamrte
$n3M4ecKoro KOHTaKTa C HUMU BO BPEMS OMOPOXKHEHUS U
OYUCTKU YCTPOMUCTBA — Bbl MOXKETE CEPbE3HO NOPAHUTLCS.
OuncTKy Nprnbopa, B 0OCOOEHHOCTM YacTen, HEMOCPEACTBEHHO
KOHTaKTUPYHOLLMX C MULIEBBLIMW MPOAYKTaMK, CAeayeT NpoBO-
O/Thb Nepe NepBbIM MCMO/Ib30BaAHMEM, CPa3y MOC/1E OKOHYAHNS
paboTbl M eCc NpUOOP AMTENBHOE BPEMS HE CMO/1b30Ba/ICS
- npoueaypa onncaHa B pasgene «<HNCTKA 1 OBCTTY >KIMBA-
HWE». « rnaBa.

He pasmeluanTe yCTPOMCTBO PAAOM C APYTMK 31EKTPONPUO0-
paMU, FopeIkaMu, MAUTaMK, AyXOBKaMU U T. 1.

[lepen Hava/lOM paboThbl BCeraa NpoBepsanTe NPaBM/IbHOCTb
YCTaAHOBKM BCEX 3/IEMEHTOB YCTPOMCTBA.

He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha ropsayse NoBepXHOCTU.

YCTPOMCTBO MOXKET MCMOb30BATHCS JIFOAbMM C OrPAHNYEHHBIMM
OU3NYECKNMI, CEHCOPHBIMI UM YMCTBEHHbIMKM CNOCOOHOCTIMMU,
a Takyke J1l0AbMU, He 00/1a4a0LLVMK 3HAHMAMM UK OMbITOM
MCNO1b30BaHMA JAHHOIO TWMNa YCTPOWCTB, MPW YCA0BUK, YTO OHM
Haxo4ATCa NoA, Hab At AEHUEM MM Dbl MPOMHCTPYKTUPOBAHb
0 TOM, Kak 6e30MacHO MCMo/1b30BaTh YCTPOMCTBA. 1 MOHUMATb
CBS3aHHbIN C 3TVM PUCK.

[leTn He nonycKakTCs K BbINOIHEHWIO PabOoT No ybopke 1 0b-
C/TY>KMBAHMIO.

YCTPOMCTBO HE A0JI)KHO MCMOb30BaThCA AETbMU. XpaHUTE
YCTPOMCTBO W LUHYP B HEAOCTYMNHOM A4 AETEN MeCTe.
ObpaTuTe BHUMaHMe Ha AeTem, YToObl OHM He Urpan C 0bopy-
[0BaHMEM/YCTPOMCTBOM.

OTKAOHaNTE YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA MUTaHKMS, KOr4a OCTaB-
NsgeTe ero 6e3 NpUcMoTpPa, a Tak>Ke nepe, coopKomn, pazdopKon
NN OYMCTKOW.

BbIkto4amTe YCTPOMCTBO nepes, 3aMeHOM NprHaaNexXHOCTEN
WAV Nepes TeM, Kak Npuoam»KaThCa K ABMXKYLLMMCS YacTaM BO
BPEMS MUCMOJIb30BaHMS.

He BCcTaBnsMTE BUAKY B PO3ETKY MOKPbIMU PYKaMW.

He BbIHMMaTe BUIKY M3 PO3ETKM, Aepras 3a LHYP.
lIcnonb3ymTe YCTPOMCTBO Ha 1aAKOV 1 YCTONYMBOM MOBEPXHOCTU.
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- B uengx 6e3onacHOCTM AeTen He OCTaBAaUTe B CBOOOAHOM [0-
CTYNe Kakne-nmbo 4acTu ynakoBKM (MOSNITUAEHOBbLIE NMaKeTh,
KapTOHHbIE KOPOOKM, MeHOMIacT U T. A.).

- MPEAYNPEXXAEHWE! He nossonsunTe aetam urpatb ¢ GpOobroi.
OnacHocTb yayLbs!

OMWUCAHUE YCTPONCTBA

1. [He3[0 ANs KpenaeHns HacaaoK 12. Munkcep A8 MHOTOKOMMOHEHTHbIX
3ar/1yLWKon Macc (Kprok)

2. HaknoHHag ronoea 13. Tne4o

3.  Pyuka ynpaBneHuns ckopocTsto/Bka/ 14. Kamepa namensyeHms
Bbikn/CrapT/lMaysa/Cron 15. MNoaHoc

4. [laHesb ynpaB/ieHMS C CEHCOPHbIM 16. TonkaTens C oTAe/NEeHUEM A5 Xpa-
avcnneem HeHus

5. TMpwuBogHow Baa co WTudToM (MecTo 17. YnuTka
yCTaHOBKM HacaaKu) 18. Hoxk 13 HepykaBetoLen cTanm

6. 3awmTa oT 6pbI3r 19. CuTo C AMaMeTpoM saueek 3 MM,

7. Yalla C pyyKom 13 HepKaBetoLLen 20. CTt1o c AMaMeTpoMm aueek 5 M.
CTann, o6bém 6,5 1. 21. CuTo C AMaMeTpoOM S4eek 7 MM.

8. OcHoBaHWe ¢ MecToM A4 Kpense- 22. [avika Kamepbl n3MeibyeHms
HMA YaLu. 23. Kopnyc namenbumtens

9. Pbiyar 6,10KMPOBKK FO0BbI 24. TonkaTenb Ans cnancepa

10. CMecnTenb C CUAMKOHOBbLIM MOKPbI- 25. Tepka C KpyMnHbIMW OTBEPCTUAMM
TUEM. 26. Tepka Cc MEIKUMM OTBEPCTUAMM

11. Munkcep Ans B3GKMBaHMS EMKMUX 27. Tepka AN Hape3Ku JIOMTHKaMmn
Macc.

NMNoAroTtoBKA K PABOTE - OBLLIME 3AMEYAHUA

. Pacnakyiite ycTponcTBO M3 KOPOOKK, YAaaMTe BCe MIACTMKOBbIE MaKeTbl, STUKETKM, NMEHOMa-
CTOBbIE HAMONHUTENN W TPAHCMOPTUPOBOYHbBIE 3aMKM.

. INepen nepBbIM MCMOb30BaHKEM TLLATENBHO MPOMOITE BCE akceccyapbl pob0Ta, KOHTAKTUPY-
toLLye C NULLLEBBIMM NPOAYKTaMU (CM. TnaBy «H1UCTKa 1 yxoap).

. He 3a6biBainTe cobvpaTb/pa3bupaThb akceccyapsl (Hallly, MUKCEpPbI W T. fl.) TOIbKO TOr/a, KOraa
YCTPOWCTBO HE MOAK/IYEHO K MCTOUHUKY MUTaHMS.

. BcTaBbTe WHYp NUTaHKS B 31EKTPUYECKYHO PO3ETKY C 3a3EM/ISHOLLIMM KOHTaKTOM.

[N
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YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

LLIAT 1 - YCTAHOBKA PACTbIINTE/IbHOW 3ALLUUTBI

OcBobOAUTE HAK/IOHHYHO TOJIOBKY (2), MOBEPHYB pbidar 6/IOKUPOBKM ro10BKM (9) no 4a-
COBOW CTPeJIKE, 3aTEM OCTOPOXKHO MOAHUMUTE HAK/IOHHYHO FOJIOBKY, MOKa HE YC/IbILLIM-
Te Wenyok (3ByK dukcaumm). Kak Tonbko 610KMpoBKa 3abuKCMpyeTes, pblyar 610KM-
POBKM ro/10BKK (9) ByneT HanpaBaeH BHM3. HageHbTe 6pbi3rosuk (6) Ha Kpait kopryca,
3aKpblBas NpUBOAHOM Baa WTUGTOM (5). YbeamuTech, 4To oTBepcTUe ANA A00aBAEHNA
apT. NMULEBBIE MPOAYKTbI Obl/IM HaNpPaBAEHbI HAPYXKY Tak, 4TOObI HAK/IOHAEMas ro/10BKa
(2) He npenaTcTBOBasA AOCTYMNY K OTBEPCTUHO.
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LLIAT 2 - CEOPKA YALLIN

MomecTuTe Yawy (7) B ocHoBaHume (8), 3aTeM noBepHMTe Yally (7) no 4acoBon cTpeske
TaK, 4T06bI BbICTYMbI YallK 3abUKCMPOBAINCE 3aLLe/IKaMu B OCHOBaHUU (8).

LLIAT 3 - KPEMJEHUE CMECUTEJIEN i MoHTaxxHoe
' r oTBepcTue

[Mpy yCTaHOBKE CMECUTENEN HAKOHHYIO ro10BKY (2)
cneayeT NoAHATb 414 obnervyeHmd AocTyna. YCTaHo-
BMTE (NOKa He NOYYBCTBYETE CONPOTUBEHNE) OAMH U3
Tpex cneuyanbHbix mMukcepos (10, 11, 12) Ha wWTKdT
npusoaHoro sBana (5). YoeamTtecs, U4To Wavew, Ha WTm-
dTe BXOAMT B MOHTaXKHOEe OTBEpCTUE CMeCUTEes.
3aTeM NoBepHUTE MUKCEP MPOTUB HAaCOBOW CTPEsIKM,
MoKa A3bI4OK He 3adUKCIMPYETCS Ha Kpato MOHTaXKHOMO
OTBEPCTUS MUKCepa.

LLIAT 4 - YCTAHOBKA YCTPOUCTBA

Mocne npucoeannHeHms mukcepos (10, 11, 12) ycTponCcTBO roToso K paboTe. [osepHuTe
pblyar 6J10KMPOBKM FON0BKM (9) MO YacOBOW CTPEsIKE U OCTOPOXKHO OMYCTUTE HAK/IOH-
HYHO FO10BKY (2), NoKa He YCAbILINTE LWEeAYoK (3ByK durkcau ). YoeamuTech, 4TO HaKOH-
Has ronoBKa (2) HageXxHO 3aduKCMpoBaHa — pbidar 6JI0KMPOBKM FOI0BKK (9) ByaeT Ha-
npas/ieH BHK3.

CHATUE AKCECCYAPOB

Bbl MOXKETe NPUCTYNUTb K pa3bopKe akceccyapos, MOAHAB HAKTOHHYHO FO10BKY (2).
AKceccyapbl 0CBODOXKAAtOTCS OT 3aLLEe/I0K MOBOPOTOM MX B CTOPOHY, MPOTUBOMO/I0XK-
HYIO HanpaB/ieHnto ycTaHoBKK. MNpexkae yem nosopadmnsath cMecuTenn (10, 11, 12), He-
06X04MMO CHavala 0CBOOOANTL UX OT GMKCaTOPa, T.e. HaAaBUTb CMeCUTENb I1yOyKe Ha
WTUGT NPMBOAHOIO Basia A0 OLLYLLEeHMS conpoTmeaeHus. Nocne pasbopku cMmecuTe-
nen (10, 11, 12) HeobXOAMMO CHATb OPbI3roBUK (6).

YCTAHOBKA N UCIMOJIb3OBAHME HACALOK

LLIM®OBAJIbHAA HACAKA

. CHUMWTE 3arNYLLIKY C MOHTAYKHOTO MHE34a HacaAKK A19 U3MensdeHna/mamensienms (1) ¢ rono-
Bbl poboTa (2).

. TMomectute Kamepy msmessdeHns (14) B nas kpenaenns Hacagku (1) Takum 06pasoMm, 4ToObI
371IEMEHT, Yepes KOTOPbI BCTABAAKOTCS M3Me IbYaeMble MPOAYKTbl, Obl/1 HAKIOHEH OT BEPTUKAIN
BNpaBo npumepHo Ha 30°, 3aTem NoBepHUTE /EMEHT BEPTMKAILHO Tak, 4TObbLI YTO 3allesKa
aKTMBMpYeTCs. 3alleka 6yaeT paboTaTh TOALKO B TOM C/yyae, eC/i NaTPOHHMK NPaBUIbHO
yCTaHOB/IEH B Mas3y.

. YctarosuTte BuHT (17) BHYTpW Kamepbl n3Menbderns (14) Tak, 4Tobbl WecTepHs BUHTA HAXO4M-
N1aCb BHYTPK Kamepbl.

. Ha koHuge BuHTa (17) ycTaHoBuTe HOX (18) TakMM 06pa3oM, YTOObI OCHOBaHME HOXKa BbII0 Ha-
NPaB/IeHO BHY TPb KaMepbl 13Me nbueHnsa (14), a nessue Hoxa 6b110 HanpaBaeHOo Hapy»Ky KaMepbl.

. 3atem ycTaHosuTe oaHo 13 cuT (19), (20) uan (21) B 3aBUCMMOCTY OT »KENaeMoro AvameTpa
OTBEPCTMSA W 3aTEM HABUHTUTE raliKy KaMepbl M3menbueHns (22) Ha kamepy.

. MomecTnTe N0TOK (15) B KAMEPY M3MENbUYEHNS 1 3aKPEMNUTE Er0 Ha MECTE.,
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[NomMecTuTe eMKOCTb MO/, HOCKK HAaCaKM.
8. HapesaiiTe 0bpaboTaHHble NPOLyKTbI, HAMPUMEP MACO, Ha MEJIKUE KYCOUKW. AeTaau, YToObI
ObI10 NIErye BCTaBAATL Kamepa naMesbyeHns (14).
9. MoaxaumTe YCTPOMCTBO K MCTOUHMKY MUTAHKUA 1 BKIOUMTE ero. BoibepuTe aBTOMaTUYECKYHO
NporpamMmy UM € NOMOLLbLIO PyUKkK (3) BbIGEPHUTE NOAXOASLLYIO CKOPOCTh (DEKOMEHAYETCA OT
3 10 9), 3aTeM NOMeCTuTe NPOAYKTHI BBEPXHEE OTBEPCTHE KaMepbl U3MESIbYEHMS U HAXXMUTE
ToNKaTeamm (16).
10.Pa3bopKy M3MenbymMTeNbHOM HacaAKM MPOM3BOAST B NOpsAKe, 06PaTHOM ONMCaHHOM COOPKE.
BHUMAHMUE! MakcumanbHoe BpeMs paboTbl YCTPOMCTBA A5 HAaCaAKU-601rapku - 5 MUHYT.
Mo uctevyeHnn aToro BpeMeHu Npubopy caeayeT AaTb OCTbITb HE MEHee YeM Ha 15 MUHYT.
BHUMAHME! Bo us6exxaHne 3ak/IMHUBaHUA YCTPOMCTBA HEe AONycKaiTe ero paboTbl ¢ ypes-
MEpPHbIMM Harpy3Kamu.
BHUMAHWE! He ucnonb3yitte ycTpoinCcTBO AJ151 USMEJIbYEHUSI KOCTEM U OPEXOB, a TaKXKe AN
M3MeJibYeHUsl NPOAYKTOB C TBEPAbIMU BOJIOKHAMMU.
BHUMAHMUE! Ecam ycTpoiCTBO 3aKJMHMBAET U OCTaHaB/IMBAETCA U3-3a TBEPAOro MaTepuana
BHYTPM HacafKu, HeMeIeHHO BbIK/IKOUYUTE YCTPOMUCTBO U OUUCTUTE €ro.

HAPE3KA BJIOXXEHUA

1. CHMMWTE 3arNyLUKY C MOHTaXKHOrO FHe3/1a Hacaaku AN U3me bueHns/m3mensiernsa (1) ¢ rono-
Bbl po6oTa (2).

2. B kopnyc nsmensuntens (23) yctaHosuTe noaxomsilyto Tepky (25), (26) nnn (27) HikHel Ya-
CThIO K LIEHTPY KOpMyca uamensunTens (24).

r_}_li}TLJ - ::"']'—; S0 = 31

w

. [TomecTnTe eMKoCTb MO, HOCKK HacadKu.

4. HapesaiiTe npofyKTbl Ha 60/1ee MenKne Kycoukn, YTobbl OHM YAOBHO NMOMELLANCL B Kamepe
M3MEIbUNTENS.

5. MoaxaumTe YCTPOMCTBO K MCTOUHMKY MUTAHKUA 1 BKIOUMTE ero. BoibepuTe aBTOMaTUYECKYHO
NporpamMmy UM € NOMOLLLIO PyUKkK (3) BbIGEPHUTE NOAXOASLLYIO CKOPOCTh (DEKOMEHAYETCA OT
3 10 9), 3aTeM NOMeCTHTE NPOLAYKThbI BBEPXHEE OTBEPCTUE KAMEPbI U3MENBUNTENS U HAXKMUTE
ToNKaTenmm (24).

6. Mocne oKoHYaHKA paboTbl BLIKAOUNTE YCTPOUCTBO, OTCOEAMHUTE €ro 0T UCTOYHMKA NMUTAHNUS 1
pasbepuTe N3MEbUNTE b TaK XKe, Kak 1 KaMepy 13Me ibdeHns. BbiMorTe Bce YacTu caaicepa.

BHUMAHME! Jle3pus Tepku o4eHb ocTpble. byab ocTopoxkeH!

BHUMAHMWE! He usmenbyaiite ppykThbl C cCEMEHAMU.
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BHUMAHME! MakcuManbHoe BpeMs paboTbl usMenbuntens - 5 MuHyT. Mo ucreyeHuu storo
BpeMeHu npubopy c/iefyeT AaTh OCTbITb HE MeHee YeM Ha 15 MUHYT.

PABOTA C YCTPOVUCTBOM

MoBepHUTe pblyar 6J0KNMPOBKM FO0BKM (9) MO YaCOBOW CTPESIKE U OCTOPOYKHO OMYyCTU-
Te HAK/JIOHHYIO TON10BKY (2), MoKa He yCabllwmTe Wen4ok (3syk dukcaumm). YoeamnTecs,
4TO HaKJ/IoHAEMas ro/I0BKa HadeXHO 3adUKCMpOoBaHa: pblyar 6/10KMPOBKM FON0BKN (9)
OyaeT Hanpas/ieH BHW3. 3aTeM MoMecTuTe NpoAyKTbl B Yalwly (7) yepes oTBepcTue B
Opbl3rosuke (6), NoAKOUNTE NPUBOP K S/1EKTPOCETMN N YCTAHOBMTE HYXHYIO CKOPOCTb
C MOMOLLLBIO PYUKM PETYIMPOBKU CKOPOCTM (3).

MomecTuTe NpoAyKThbl B vawy (7) yepes oTeBepcTMe B OPbI3roBuKe (6), NOAKOUMTE
Npubop K a1eKTpoceTu. [laHenb ynpaBaeHus BKAOUMTCA. BbibepuTe npeanovmnTaemyro
byHKUMIo (cM. pasgen «OnucaHne GyHKLUIA NaHenu ynpasieHns»)

HaxkMuTe AU MoBEPHUTE PEryIMpoBOYHY0 pyuKy (3), 4TOoBbl MOACBETUTL NaHe b
ynpassieHus. [oBopadmBas py4ky, Bbl MOXKeTe BblOpaTh QYHKLMIO, CKOPOCTb UM OT-
peryaMpoBaTh Bpems paboTbl. s BbIXo4a U3 TEKYLLETO pexknma paboTbl HaXKMUTE U
YAEPXKUBaAMTE PYUKY PErYIMPOBKU. YCTPOWCTBO NepenaeT B pexkmum oxxmnaaHms. [na ne-
pe3anycka KpaTKOBPEMEHHO HaXKMUTE PYUKY PerysIMpoBKA.

BHUMAHWE! Bo BpeMs pa60Thbl NJlaHeTapHOro po60Ta He NoOBOpaunBaiTe pblyar 6JJ0KMPOBKU
ronosku (9)!

[Mocne oKoHYaHMs PaboTbl OTKOUMTE YCTPOMCTBO OT MCTOUHMKA MUTaHNSA.

MCMNOJIb3OBAHUE YCTPONCTBA

NPUMEHEHUE OTAEJIbHbIX AKCECCYAPOB

CmecuTesb C CUIMKOHOBbIM [inA cmeLnBaHuA NErkux 1 TAXeNbIX Mace, TakiX KaK: TecTo, NeCOYHoe TecTo,

nokpbituem (10) MACHOI 1 PbIOHBIA GapLL, MacNAHble U NYAUHTOBbIE KPeMbl, CbIpHbIe Maccbl,
KapToQenbHoe Miope 1 Apyrite 0BOLLY, 0CHOBbI ZNA TOPTOB, CbINYUMe UHTPELUEHTbI
ANATOPTOB.

Mukcep ans B361BaHMA NerkmMx macc [InA B361BaHNA NPOAYKTOB, KOTOPbIE AOMXKHbI ObITb XOPOLLO a3pUPOBaHbI, TaKNX

(11) KaK: AL, AMYHble 6enkn, 6UCKBUT, B3BUTbIE CMBKIA, 6€3€, Kpembl, MaiioHes.

MuKcep A1 MHOFOKOMMOHEHTHbIX [inA npuroToBneHnA TecTa, 0C06eHHO APOXKeBOro, 1 3ameca xneba, bynouek,

macc (kpiok) (12) 6260k, 611HOB, NILLbI, 3aBaPHOTO TECTA, MaKapOH, GaBOPKM.

WnundosanbHas HacagKa (14) [InA n3menbuenna maca, BapeHoli NTULbI, CBIHIHbI, FOBAAMHDI, BApEHON NeyeHn,

BapeHoil pblbbl ANA CyNoB; Cbpas CBUHUHA U FOBAANHA ANA KOTNETHOTO hapLua,
Cblpas neyeHb, MACO U cano ANA KonbacHoro navuTeta, CBUHMHA ANA MACHOTO
dapa.

M3menbumnTenbHan Hacaaka (23) [\nA Hape3Ku v TepKy 0BOLLEli M GPYKTOB.

BHUMAHME ! He ocTaBasiTe HOXW, METa/IZIMYECKUE JIOXKKU, BUIKU U Apyrue nofobHble
npeAMeTbl BYaLLe BO BpeMs paboTbl yCTPOWCTBA.

BHUMAHME! Mpu ncnonbsoaHum co6CTBEHHbIX HACTPOEK NOMHUTE, YTO BpeMs paboThbl Npu-
60pa, 0CO6EHHO B C/1yHae 3aMeLLIMBaHUS TAXKEIbIX MACC KPOYKOBbLIM MUKcepoM (12), He aonx-
HO NpeBbIWaTh 5 MUHYT. HenpepbiBHas pa6oTa. 1o ucTeueHnn 3Toro BpemMeHu npubopy cneny-
€T [4aTb OCTbITb HE MEHEE YeM Ha 15 MUHYT.
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NNAHETAPHOE JBM>XEHWUE HABECHOIO OBOPYOBAHUA

B npouecce paboTbl N1aHeTapHOro poboTa MMUKCEP BPaLLLAETCI CAOMKHbBIM ABUMKEHUEM:
BOKPYI CBOEM OCK 1 OJHOBPEMEHHO MO OKPYYKHOCTM AexKn. bnarogaps aTomy 3a oaMH
NO/HbIM 060POT MUKCEpP TLLATENBHO paboTaeT Mo BCEW BHYTPEHHEN YacTW Yalln, YTO
COKpallaeT BpeMst paboTbl U obecnevnBaeT 60abLLUYIO 3GHEKTUBHOCTL NepemMellnBa-
HKs. [103TOMy COKpaTKTe BpeMs CMeLLMBaHus, yKa3aHHOe B 601bLUMHCTBE PeLIenToB.

MPUMEYAHWA NO UCMOJIb3SOBAHUIO POBOTA

dopma Yalum U HacaaoK CNPOEKTMPOBaHa TaknMM 06pa3oM, YTO BO BpeMs paboTbl pobo-
Ta HET HEOBXOAMMOCTM MOCTOSHHO CKOBANTL M HaAaB/MBaTb MHIPEAMNEHTbI Ha CTEHKMN
Yaln. 3a o4MH UMK CMELLMBaHKMA BaM NOTPebyeTcs OYNCTUTL CTEHKM Yally BCEro oamH
nAn ABa pa3sa. [lepe BbINOJIHEHMEM 3TOW onepauny OTKAYMTE poboTa OT 3/1eKTPo-
nMTaHusa!

Bo BpemMs paboTbl poboT MOXKET HarpeBaTbCs. [1pn TaXKeNbIX Harpy3Kax U AJNTeIbHbIX
LMK/1aX CMeLUVBaHMS BEPXHAS YaCTb ro/10Bbl POOOTa MOXKET CUIbHO HarpesaTbCs. DTO
HOPMaJ/1bHO.

OYNCTKA 1 OBCNTY>XUBAHUE

=

OTKNOUMTE YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA MUTAHMS.

Mput ANnTENLHOM PaboTe HaKI0HHASA FONI0BKA (2) MOXKET HarpeThbea. [pexae Yem NPpUCTYNUTb K
paboTe, NOAOKANTE, MOKa YCTPOMNCTBO OCTLIHET.

OunianTe Kopnyc yCTPOUCTBa BNAXKHOW TPSMKOMN.

Mukcepsl (10, 11, 12) n nonaTky, a TakyKe HaCaAKy A8 M3MEbYEHMS U LUMHKOBKM O4UCTUTE MO/,
NPOTOYHOW BOAOW C A00aBAEHMEM MOOLLLErO CPeACTRa.

Mocne okoH4YaHMs paboTbl C YCTPOMCTBOM PEKOMEHAYETCS HEMEATEHHO OYMCTUTh aK-
ceccyapbl. 9TO yAaUT OCTaTKN OT/IOKEHWIM, NPpeAoTBPaTUT BbiCbIXaHWE OCTaTKOB, YTO
caenaeT cTupKy 6oee 3dGEKTUMBHOM M IEFKOI, a Tak>Ke NPeAoTBPaTUT poCT BakTepuit.
BHUMAHMWE! Mukcep ans nerkoro B36usanus (11), MUKcep ¢ CMAMKOHOBBLIM NOKpbiTHeM (10),
KpIoK (12), a Tak)Ke HacafKy-M3MeIbYnTe b U LUMHKOBKY HeJslb3s MbITb B MOCY0MOEYHOI Ma-
LUMHE - 3TO MOXXET NPUBECTU K UX NOBPEXA,EHUIO.

N

B w

OMUCAHWE ®YHKLW NAHENN YNPABNEHUA

MnaHeTapHbIi POOOT UMEET aBTOMATUYECKME U PErYINMPYEMble GYHKLMM.

OyHKUMA BiEHEL Ckopoctb |Temnepatypa Bpema
y aucnnee P patyp P
PeuenT xanbl 1-5 38°C 72:00 MuHyT

CKopocTb @ 1-1 = =
Bpems - - 1:00 — 99:59 MuH.
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Co6CTBEHHbIE HACTPOIIKMN 1-1 - 1:00 — 99:59 MuH.

MuKcep AN MHOFOKOMMOHEHTHbIX

1-4 - 1:00 — 20:00 MuH.
macc (Kpok)

CmecuTenb C CUNNKOHOBbIM
NoKpbITUEM.

1:00 - 10:00 muH.

Mukcep ans B36MBaHMA Nerknx
macc.

9-11 - 1:00 — 20:00 MuH.

MpepgaputenbHblii Harpes "F" - 25°C - 45°C 30:0&;:9:59
LinugosanbHas Hacapka
3-9 = 1:00 — 20:00 MUH.

SROICICHOR®

W3menbyualowwan Hacagka

BCTPOEHHbIV PELLENT XAJbl

1.

Ha naHe v ynpasaeHns HaXKMUTE KHOMKY pyYHOU GyHKLMK. 1o yMon4aHMo B CToNOLE Bpemst/
Konm4ecTBo oTobparkaeTcs: koamdecTso 400 r (CKopocTb 5, KOSIMYECTBO MUMAeT 415 TeKyLe-
ro Ko/m4ecTsa). [loBopaunBas pyuKky, Bbl MOXETe OTperyampoBatsh koamdectso: 400 r, 600 T,
800 r, 1000 r, 1200 r. Mpy 3TOM CKOPOCTb TaK)Ke MEHSEeTCs B 3aBUCUMOCTU OT BbIOPaHHOMO
konmyecTsa (400 /5, 600 /5, 800 /5, 1000 /4, 1200 r/4). B pexume 0xuaaHns spKocTb na-
Hem ynpasnenns yseamuntca 1o 30% B Tedenre 10 MUHYT. HaxkmMuTe N6y KHOMKY, YTOObI
BO30OHOBNUTL paboTy. Ecam B TedeHne 30 MUH. eCiM Mbl He BblOEpeM KaKyto-IMb0o GyHKLMIO,
YCTPOWMCTBO aBTOMATMYECKM BbIKAUMTCS. HaxmuTe pyuky, 4ToObl NepeBecTn yCTPOWCTBO B
PEXMM OXKMaHNS.

. [locne Toro, KaK Bbl Bb\6paﬂl/l KOJIMYECTBO, HAXXMUTE KHOMKY Ha6opa, 4TOObI onpegesnTb Koam-

4eCTBO, KOTOPOE Bbl XOTWTE BBECTU A5 peLenTa. Bce KHOMKM Ancnaes NoNHOCTbIO NoACBeYe-
Hbl, 3@ UCKOYEHMEM «[TpUroTOBWUTLCs 1 «[106aBUTH N0 NopsAaAKY» (B 3TO Bpems «[TpUroToBUTb-
Cs MuraeT, a «[Jo6aBnTL Mo NopsaKy» He 0TobpakaeTcs). HaxkmuTe KHOMKY Habopa Homepa,
YTOObI MOATBEPAMTL Nporpammy. [lanee cnefynTe MHCTPYKUMAM Ha Aucnaee (KHOMKK MHrpe-
[VEHTOB MUrakdT CUHXPOHHO, [00aBASNTE MHIPEANEHTbI MO OAHOMY: MyKa, S1La, BOAa, caxap,
COb, APOXKIKM).

Mocne nobaBneHns yKasaHHbIX MHIPEAVEHTOB B COOTBETCTBIMM C KOJIMHECTBOM HAXKMMTE KHOM-
Ky Habopa A5 NOATBEPXK AEHNS.

Yepes 3 MUHYTbI paboTbl MPMOOP OCTAHOBUTCS M COOOLLMT O A0OaBAEHMN CMBOYHOIO Macia.
[06aBbTe CAMBOYHOE MAC/I0 M HAXKMIUTE PYUKY, YTOObI MPOAO/IXKMTL NepeMelLnBaHme.,

Yepes 12 MUHYT paboTbl NpoLecc Harpesa (6poykeHus) ByaeT OCYLEeCTBASTLCA aBTOMATUYECKN.
Bpema Harpesa no ymo4aHmio coctasaseT 60 MUHYT (MakCMabHOE BPEMS MOXHO YCTaHO-
BUTb 99 MUHYT 59 cekyHp), TemnepaTypa 38°C. Bpems Harpesa v TemnepaTtypy MoXHO Perysin-
poBaTb BO BpeMs MpoLiecca.

HACTPOVIKM CKOPOCTU

CKOpPOCTb MOXHO YCTaHOBUTb M1 OTKOPPEKTUPOBATL C MOMOLLbIO PYYKM PETYANPOBKIM
N GYyHKUMOHAbHOM KHOMKKM CKOpOCTW. JJoCcTynHbIN AMana3oH ckopocTen oT 1 go 11.
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HACTPOMKA PABOYEIO BPEMEHU

YTObbI YCTAHOBUTL MM UCNPaBUTL paboydee BpeMs, HaXMUTE QYHKLMOHATbHYH KHOM-
KY BPEMEHMW, a 3aTeM C MOMOLLbIO PYUKM YCTaHOBMTE Heobxoanmoe Bpems. [1oCTynHbIN
AmanasoH oT 1 MUHYTbl A0 99:59 MUHYT.

COBCTBEHHbBIE HACTPOUKN

[Mocne HakaTusg QYHKUMOHA/IbHOWM KHOMKKM Ha AMcniee oTobpasuTcd CKOPOCTb MO
ymondaHuio 1 n Bpemsa 00:00. C nomMoLlbto 6bICTporo Habopa man GyHKLMOHAABHOM
KHOMKM Bbl MOYKeTe BblOpaTh CKOPOCTb 0T 1 Ao 11, a Haxkas PYHKLMOHAIbHY KHOMKY
BpEMEHMU, Bbl MOXKeTe BbibpaTh BpeMs 0T 1:00 MUHYT Ao 99:59 MuHyT.

MWKCEP A1 MHOTOKOMIMOHEHTHbIX MACC (KPHOK)

[Mocne HaxkaTua GYHKLUMOHANBHOW KHOMKWM OTCOeAMHEHMA Ha Aucnaee oTobpasmTca
CKOpPOCTb No ymMondaHuo 3 n spems 12:00 MuHyT. C noMoLblo BbICTPOro Habopa nnm
bYHKLUMOHaIbHOW KHOMKM Bbl MOYKeTe BbIOpaTb CKOPOCTb 0T 1 A0 4, a HaxkaB GyHKLMO-
Ha/IbHYO KHOMKY BpeMeHM, Bbl MoyeTe BblopaTh Bpemsa oT 1:00 Ao 20:00 MUHYT.

CMECUTEJIb C CWJINKOHOBbIM MOKPLITUEM.

Mocne HaxkaTna OGYHKUMOHANABHOM KHOMKK MUKCepPa C CUMKOHOBBLIM MOKPbLITUEM Ha
avcnnee oTobpasmnTcs CKopocTh No ymoadaHuio 4 1 spems 10:00 MuHyT. C NOMOLLbIO
ObICTPOro Habopa nanM GYyHKLUMOHAbHOW KHOMKM Bbl MOXKETe BblOpaTb CKOPOCTh OT 4
00 9, a HaxkaTeM QYHKLMOHAIbHOW KHOMKK BPEMEHW Bbl MOXKETe BbIOpaTh BpeMs OT
1:00 po 20:00 MUHYT.

MUKCEP 011 B3BUBAHUA JIETKUX MACC.

[Mocne HaxkaTua GYHKUMOHANBHOW KHOMKKM MUKCepa A4 B3OMBaHMA JIEMKMX MacC Ha
aucnnee oTobpasnTcs CKOpoCTb No ymMondanuo 9 1 spems 6:00 MuHyT. C NOMOLLIbIO
ObICTpOro Habopa nam GyHKUMOHAIbHOW KHOMKK Bbl MOXKETE BblOpaTh CKOPOCTh OT 9
no 11, a HaxkaB GYHKLMOHANBHYH KHOMKY BPEMEHM, Bbl MOXKeTe BbiopaTb Bpems oT 1:00
10 10:00 MUHYT.

PEXKWUM HATPEBA (BPOXXEHUE)

Mocne HaxkaTua GYHKLMOHAAbHOW KHOMKK Harpesa (BpoykeHns) Ha ancrniee oTobpasnT-
ca TemnepaTypa no ymoadaHmio 38°C mn spems 60:00 MyHyT. C MOMOLLBH PYYKNM MOXKHO
BbIOpaTh TemMnepaTypy B AuanaszoHe 25-45°C, a HaxkaTneM GyHKLUMOHAIbHOM KHOMKM
BpeMeHu BbibpaTh Bpema B AnanasoHe oT 30:00 MUHYT A0 99:59 MuHyT.

HACAOKA 0N USMEJIBMEHUA N HACAOKA AN U3SMEJIBYEHUA

Mocne HaxkaTua GYHKLMOHAIbHOM KHOMKK KOGEMOIKKN Ha AMcnaee 0To6pa3mTCcs CKo-
pocTb Mo ymonyaHuto 3 1 spems 10:00 MuHyT. C NOMOLLbIO ObICTPOro Habopa Man
OYHKLIMOHAIBHOW KHOMKW Bbl MOYKETE BblOpaTb CKOPOCTb OT 3 10 9, a HaxkaB GpyHKLMO-
Ha/IbHY0 KHOMKY BpeMeHM, Bbl MoykeTe BbiopaTh Bpems oT 1:00 go 20:00 MuHyT.

MNCMNOJ1Ib3OBAHUE POBOTA [iJ14 COBCTBEHHbBIX PELIENTOB

B gaHHOM MHCTPYKLUMKM cobpaHbl HEKOTOPble 06LIME, MPaKTUYECKME COBETbLI MO 0CO-
OeHHOCTAM paboTbl ¢ POOOTOM, KOTOPblE MOFYT MPUrOAUTLCA MPU MPUrOTOBAEHMUN
cobcTBeHHbIX peuenToB. OaHako A5 NoayYeHus naeanbHoro addekTa 1 pa3paboTku

[N
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noaxoAsLLen Nnpoueaypbl CMelnBaHMa NoTpebytoTcsd Ballm COOCTBEHHbIE Habl0AEHMS
1 onbIT. KOHTPOMPYMTE NpoLecc NepeMellnBanmg 1 npekpaulanTe ero poBHoO Toraa,
Korga 6GyaeT AOCTUrHYyTa Tpebyemas no peuenTy KOHCUCTeHUMS (HanpuMmep, «riaakoe
M 31aCTUYHOE TECTOY).

KYJIMHAPHbIE COBEThI

[N

. MHFpeﬂ‘lAeHTbl, XpaHawmeca B XoNnoAnabHUKe, TakKne Kak Mac10 1an ﬂl;\LLa, JOO/HKHbI AOCTUYb
KOMHaTHOW TemnepaTypbl, NPeXAe Yem nx CMelnBaTb. [103TOMy cieflyeT A0CTaTOYHO paHo
BbIHMMATb TaKu1e NPOAYKTbI U3 XOOANBHIKA.

. YT06bI He BbIOPACHIBATH B Yallly SU4HYIO CKOPIYMY WM MCNOPYEHHbIE AiLa, Sy4llie BCEro nepes
[106aBNEHNEM OCTasIbHbIX NPOYKTOB NOJIOKNTH UX B OTE/1bHYH EMKOCTb.

. CmwkoM aonroe B30MBaHVE MOXKET OTPULIATENBHO MOBAMSTL Ha KOHEYHbIM NPoayKT. Moxa-
NYWCTa, cobtofanTe BpemMs CMELLIMBAHWS, YKa3aHHOE B pelenTe.

. V3MeHeHne TemMnepaTypbl U TEKCTYPbI NULLEBBIX NPOAYKTOB (HanpuMep, 13-3a KonebaHuil TeM-
nepaTypbl OKPY>KaKOLLEN CPE/IbI) MOXKET COKPATUTb/YAJIMHWUTL NPOLECC CMELLIMBAHUS UHIpeaM-
EHTOB 1 KOHEYHbI pe3y/sTaT CMeLlnBaHus.

. Bcerna HaunHanTe cMelwmBaTh Ha HU3KOM CKOPOCTM U MOCTEMNEHHO YBENMYMBANTE CKOPOCTh /10
CKOPOCTW, HEOOXOAVMON A5 Balllero peuenTa.

N

w

~

(@]

NMPELJIATAEMbIE HACTPOVKW OTAEJIbHbIX AKCECCYAPOB 14 1,5 KI UHTPEOVEHTOB

MakcnmanbHoe

Bpemsa Konn4yecrtso

NpUHaANe>XHoOCTU |CKOpOCTb OnucaHune paboThbl

(MMH.) | npoaykToB B
yawe

ckopocTb 1B TeyeHne 30 cekyHA, CKOpoCTb
1-4 3-5 1000 r mykn + 538 rBoAbl 2 B TeyeHue 30 CeKyHA, 3aTeM CKOpOCTb 3 B
TeyeHue 2 - 4 MuHyT.

MHOroKOMMNOHEHTHbIN
mukcep (Kptok) (12)

Mewanka c
CUJIMKOHOBbIM 5-9 3-10 660 1 Myku + 840 1 BOZbI e 5
T ] TeyeHune 2 MuH. 40 cek.
r:rt:::aa‘::a:; BuBarins 9-1 3-10 & ﬂ(:llmbvll):nym) Bl CKopocTb 10 B TeYeHME 3 MUHYT.
MPELOJIOXXEHUA
MO/rOTOBKA:
v —
v 30 2 ceMsH nbHa 1) 3amMounTe cemMeHa JibHa B Boe Ha 12 yacos.
v' 402 600vl 2) YcTaHoBMTE MeLlasKy 411 MHOTOKOMIO-
v 250 2 xnebHol MyKu HEHTHbIX Macc (KpHoK).
v’ 32 cyxux Opoxcuceli 3) MoMecTUTe B MUCKY MYKY, CYXME JPOXKM,
v 302 caxapa caxap, CoJib, CyXO€e MOJIOKO U1 BOJY.
v 52conu 4) BbimelunBaiTe Ha ckopocTu 1 - 3, noka
v" 102 cyx020 MosI0Ka WHIPEMEHTbI HE COEIMHATCS, 3aTeM A,06aBb-
v 1502 600b! Te Mac/10 ¥ NPOAO/MKANTe BbIMELIMBATb, MOKa
V' 20 2 MAi2K020 C/IUBOYHO20 MACAA TECTO He CTaHET IMaJKuM. 3aTeM 106aBbTe
v 1 aiiyo JNIbHSHOE CeMS$ M NPOAO0JIYKAATE BbIMELLMBATb.
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5) OcTaHoBMTe pobOT, HaKPOWTE Yally ca-
beTKoM 1 fanTe TeCTY NOAHATLCA. YCTaHO-
BUTE GYHKLMIO nogorpesa (bepMeHTaLmm)
Ha 38°C Ha 30 MuHyT. Mo ncteyeHum aToro
BPEMEHM eLle pa3 TLLaTEe/IbHO BbIMECUTe
TeCTO, BbIHbTE €ro U3 MUCKK 1 chopmMupymnTe
6 6ynoyek. Hakpoiite 6yn0o4ku candeTrom u
OCTaBbTE B TEM/IOM MecTe NoJHMMaTbCs Ha 1
yac.

6) CMaxkbTe 6Y/104KM B36UTBLIM siLLoM. Mo-
CTaBbTe B JyXOBKY, NPeABapUTEIbHO pa3orpe-
Tyto go 180°C, 3anekaiTe 20 MuHyT. [Mocne
M3BJIEYEHMS U3 AyXOBKM OCTABLTE OCTbIBATh.

OPAHLLY3CKWUI XJIEB

250 2 nweHuyHoU MyKu
50 2 pucarol myku

150 2 80001

10 2 caxapa

4 2 cyxux opoxcuceli

v 3zconu

AN NN

MOArOTOBKA:

1) YcTaHOBMTE MHOrOKOMMOHEHTHbIA MUKCED
(Kptok).

2) MomecTuTe BCE MHIPeaUeHTbI B MUCKY U
CMeLLainTe Ha ckopocTu 1 - 3, noka uHrpeu-
€HTbl He COeANHATCS.

3) OcTaHoBUTE po6OT, HAKPOWTE YalLly ca-
deTKoN 1 flanTe TecTy NOAHATHCA. YCTaHOBK-
Te dpyHKUMIo Harpesa o 30°C (bepmeHTaLms)
Ha 30 MuHYT. Mocsie 3Toro eLle pas TWaTeb-
HO BbIMECUTE TECTO.

4) BbiHbTE TECTO M3 MUCKM M pacKaTaiTe B
oBaJibHYto GopMy, 3aTeM cBepHUTE. [ome-
CcTUTE X1eb B popMy A1 ByxaHKK, HaKponTe
candeTKol 1 NOCTaBLTE B TENJI0€ MECTO
noAHMMaTbLCA NpUMepHO Ha 1 yac.

5) CMaXkbTe MOBEPXHOCTb X1e6a KYH)KY THbIM
MacJIoM ¥ MOCTaBLTE B NPeiBapUTESIbHO
pasorpeTyto Ao 180°C ayxoBKy U BbinekanTe B
TeyeHne 30 MUHYT. B 3aBepLUeHMe NpoBepbTe
MasIoyKow, Mponekcs in xneb A0 KoHLa.

JOMALLIHAA NULILA

v 500 2 nweHuyHoU MyKuU
v 300 2 mennoii 600bl
v 5zconu
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v 102 caxapa

v' 10 2 ceexcux Opoxcuceli

V' 1.cm. 5. 01UBKOB020 MACAA
MOAIOTOBKA:

1) YcTaHOBUTE MHOFOKOMMOHEHTHbIN MUKCED
(Kptok).

2) B oTAeNbHOM MUCKE MPUTrOTOBLTE pas-
pbIXIMTeNb. BnenTe Tennyto Boay, caxap u
pacKpOLLUEHHbIE APOXIKM U MepeMelLaiiTe.

3) Hacbinbre B MUCKY MLUEHWUYHYIO MYKY, COJIb
W BAIeNTE NOArOTOB/IEHHYIO Pa3pbIXIUTeEb-
Hyto cMecb. CMelumnBaiTe Ha ckopocTn 1 - 3,
MoKa MHrpeAneHTbl He coeaunHsaTcs. Korga
TecTo 6yAeT BbiMellaHo, A06aBbTe 0JIMBKOBOE
MacJio U MPOA0JIXKalTe BbIMELLMBATD, MOKa
TECTO He CTaHET 371aCTUYHbIM.

4) OcTaHoBUTE po60T, HAKPOWTE YaLlly can-
deTKoN 1 fanTe TeCcTy NOAHATLCA. YCTaHO-
BUTE GYHKLMIO Nogorpesa (bepMeHTaLmm) Ha
38°C Ha 30 MuHyT. 1o ucTeyeHum 3Toro Bpe-
MEeHMU elLlle pa3 TLWATe/IbHO BbIMECUTE TECTO,
BbIHbTE €r0 U3 MUCKM M pa3aesinTe Ha 2 YacTu.
PackaTaiiTe 1 ocTaBbTe Ha 5 MUHYT.

5) MepeHecnTe chopMMpPOBaHHOE TECTO Ha
dopMy A0S NULLLLI, NPUAABUTE PyKaMU BOKPYT
dopmbl. CMakbTe NULLY TOMaTHbIM COYCOM

1 BbIIOXKUTE JII06KUMbIE HauMHKM. [ocTaBbTe

B peBapuTenbHO pasorpeTyto go 200°C
[IYXOBKY, 3aneKkanTe okoao 20 MUHYT.

5 auy,

120 caxapa

100 r nweHnUYHOM MyKHK
30 r KapTodpenbHOM MyKM
5 I nekapckoro nopoLuka
LLLenoTKa con

ANANENENENEN

MOArOTOBKA:

1) YcTaHoBUTE MUKCeEp, YTOBbI B36UTL SIerKue
Maccbl.

2) B Mucke B36eiiTe aiLa 1 BCbiMbTe caxap.
B36uBanTe Ha ckopocTu 11, noka cMech He
CTaHeT MyLMCTOW.

3) [lo6aBbTe B CMECH MLIEHUYHYHO U Kap-
TodesIbHYH MYKY, MEKAPCKNUIA MOPOLLIOK U
LLLEeNOTKY co/in. AKKYpaTHO nepemellanTe Ha
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CKOPOCTU 2, MOKA MHIPELMNEHTbI He Coesin-
HATCA.

4) NMepenoxkuTe roToBbli NUPor B Gopmy

[LN15 BbINEYKM, BbICTE/IEHHYO Bymaroi ans
BbIMEYKM, U NMOCTaBbTE B yXOBKY. YCTaHOBUTE
TemnepaTypy 180°C Ha HM3KYIO 1 BbineKanTe
0k0/10 30 MUHYT. B KoHLIe NpoBepbTe Nasnoy-
KOW, NPONEKCs 1 BUCKBUT.

MOPE N3 KAPTOO®E/IA

v 1krkapTtodens
v 125 r rops4ero Mosioka
v' 25T camBoYHoro Macna
v 5rcomm

NOATOTOBKA:

1) Oumnctute n oTeapuTte KaptTodesb B Noj-
COJIEHHOM BOjle, CTapasiCb, YTOObI OH He OblN
C/IULLKOM MSATKUM.

2) Korga oHu CTaHYT MyYHbIMU, HAYHUTE
3aMeLLUMBaTb MX B KaCTPLOJ1e MU MepesioXkuTe
B YaLlly MUKCepa.

3aTeM pa3soMHUTE NOAroTOBEHHbIN TaKUM
06pa3oM KapTodesib B KYXOHHOM KOMbaiiHe
Ha cpefiHel CKOPOCTH B TedeHue npumepHo 1
MUHYTbI.

3) Korga 3akoHuMTe, cockpebuTe KapTodeb
CO CTEHOK MUCKM.

4) CMeluaiiTe ropsiyee MOoJI0KO, Macsio U COJlb.
[o6aBbTe K KapTodeto 1 BbIMECUTE Ha CKO-
pocTu 4 10 OIHOPOAHOCTM.

B3EMBAHWE BEJIKA

v’ 2aiua
v’ lLenoTKa cosin
NOATOTOBKA:

1) MomecTuTe sSndHble 6E/IKU B MUCKY, 106aBb-
Te WEMNOTKY COJN.

2) B36uBaiiTe Ha camMoi BbICOKOM ckopocTu 11,
KOHTPOJIMPYS CTEMNEHb YNIOTHEHUS.

TEXHUYECKUE NMAPAMETPbI

TexHnueckune napamMeTpbl yKa3aHbl Ha 3aBOACKON Tabnnyuke nsgenus.

OnvHa wHypa nutadmsa: 1,05 M.

O]

C€

BHUMAHME! Komnanusa MPM agd S.A. ocTaBsisieT 3a c060i BO3MOXHOCTb BHECEHUS
n3MeHeHun!

3mo pyKosodcmeo Obla10 N0dBeP2HYMO MAWUHHOMY Nepegoody.
B ciyuae comHeHuli obpamumecs K e20 aHz/10513bI4HOU 8epcuu.

MpaBuabHas yTUAM3ALMA NPOAYKTA (M3HOLLEHHOE 31eKTPUYECKOe 1 31eKTPOHHOe 060py0BaHMe)

MapKkmnpoBKa Ha NpoayKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE CaedyeT BbiIbpackiBaTb BMECTE C ApY-
TMMK BbITOBBIMK OTXOAaMM MO OKOHYaHWKM CPOKa CNY>KObI. VI3HOLEeHHOE 060pyA0BaHME MOXET OKa-
3blBaTh BPeAHOE BO3/ENCTBIME HA OKPYXKatOLLYO CPELY U 3[0POBbe YeOBeKa 13-3a NOTeHLMaIbHOro
COZIEP>KAHMS OMACHBIX BELLIECTB, CMECEN 1 KOMMOHEHTOB. CMEeLLVBAHME OTXOA0B B BUAE M3HOLIEHHOIO

371EKTPOHHOIO M 31EKTPUHECKOro 060PYA0BaHNS C APYTUMU OTXOA4aMMU UK MX HENpPOheccmoHanbHas!

pa3bopKa MOXKET NPUBECTM K BbIBPOCY BELLECTB, BPEAHbIX A5 3/10POBbs 1 OKPY>Katolllel cpefibl. MI3HoleHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAATb Ha MYHKT cbopa 0TPabOTaHHOIrO 31EKTPUHECKOrO M 3NEKTPOHHOrO 060pyao-
BaHMA. YTo6bl MONYYUTE MNOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYUM INEKTPUHECKUX U IMNEKTPOHHBIX OTXOA0B,
No/1b30BaTeNb JJ0/IXKeH 06PaTUTBCS B MECTHbIM NyHKT cbopa 060pyA0oBaHUS A5 YTUAM3ALMM AN Ha 3aBOJ, MO

nepepaboTke N3HOWEHHOrOo 060PYA0BaHMS.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

- Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie.

- Budte obzvlast opatrni, ked st v blizkosti zariadenia deti.

- Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol urceny.

- Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporica, méze sposobit
poskodenie zariadenia alebo nehodu.

- Neponarajte spotrebic, kabel a zastrcku do vody alebo inych tekutin.

- Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

- Odpoijte jednotku od napéjacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

- Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ked je posko-
deny sietovy kabel alebo zastrcka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.

- Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

- Napéjaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa dostal
do kontaktu s hortcimi povrchmi.

- Nenechajte napajaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pracovnej
dosky.

- Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

- Pristroj je urceny len na domace pouzitie.

- Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnU vzdialenost od
rotujucich casti spotrebica. Kontakt s nimi méze mat za nasledok
poranenie 0s6b alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych casti odevu/Sperkov a pod.

- Potraviny vkladajte len pomocou na to urceného zatlacadla -
nevkladajte ruky do komory spusteného spotrebica, nevkladajte
potraviny do spotrebica pomocou prislusenstva, ktoré nie je na
tento Ucel urcené, napr. vidliciek, lyZic atd.

- POZOR! Rezné cepele su velmi ostré, vyhybaijte sa fyzickému
kontaktu pred vyprazdinovanim a Cistenim zariadenia - mozete
sa vazne zranit.

- Clistenie spotrebica, najma casti v priamom kontakte s potravinami,
sa musi vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po ukonceni
prace alebo v pripade, ze zariadenie nebolo dlhodobo pouZivané
- postup je opisany v ¢asti ,CISTENIE A UDRZBA".

- Neumiestnujte spotrebic do blizkosti inych elektrickych spotrebicoy,
horakov, sporakov, peci atd.
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Vzdy pred zacatim prace sa uistite, ze vSetky komponenty zaria-
denia sU spravne namontované.

Neumiestnujte zariadenie na horlce povrchy.

Pomocku mozu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
vedomosti alebo skisenosti s pouzivanim takychto pomaécok, za
predpokladu, ze sU pod dohladom alebo su poucené, aby tieto po-
mocky pouzivali bezpecnym spdsobom a rozumeli sUvislym rizikam.
Deti nesmu vykonavat upratovacie a Udrzbarske prace.
Zariadenie nemozu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

Je potrebné venovat pozornost detom, aby sa nehrali so zariade-
nim/zariadenim.

Odpojte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k ¢astiam, ktoré
sU pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.

Nepripajajte zastrcku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastrcku zo sietove] zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

/ dévodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vreckd, kartony, polystyrén atd.).

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

1.

2.
3.

Z4&suvka pre montaz nastavcov so 12. Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)
zastrékou 13. Spachtle
Naklanajuca hlava 14. Brusna komora
Ovladac otacky/Zapnutie/Vypnuté/ 15. zasobnik
Start/Pozastavenie/Zastavenie 16. Posuvac s Uloznym priestorom
Ovladaci panel s dotykovym disple- 17. Slimak
jom 18. No6Z z nerezovej ocele
Hnaci hriadel s kolikom (upevnovaci 19. Sito s priemerom 6k 3 mm
bod) 20. Stio s priemerom 6k 5 mm
Ochrana proti striekaniu 21. Priemer 6k 7 mm
6,51 nehrdzavejlca misa s rukovatou 22. Matica frézovacej komory
Z&kladna s miestom na upevnenie 23. Krytdrvica
misy 24, Tlacic¢ drvica
Paka uzamknutia hlavy 25. Struhadlo s velkymi otvormi
Miesadlo so silikbnovym povrchom 26. Struhadlo s malymi otvormi

. Miesadlo na slahanie lahkych hmot 27. Struhadlo na krdjanie
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PRIPRAVA NA PRACU — VSEOBECNE POZNAMKY

1.

Vybalte zariadenie z kartonu, odstrante vsetky plastové vreckd, stitky, polystyrénové plniva a
transportné zamky.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robotov, ktoré prichadza do styku s
potravinami (pozri cast ,Cistenie a Udrzba).

Upozoriujeme, Ze montaza/demontaz prislusenstva (misa, miesadld atd) Sa vykonava iba vtedy,
ked spotrebic nie je pripojeny k zdroju napéjania.

4. Pripojte napéjaci kabel k elektrickej zasuvke pomocou uzemnovacieho kolika.

MONTAZ PRISLUSENSTVA

KROK 1 - INSTALACIA POTIAHNUTIA

>

o

Uvolnite naklapaciu hlavu (2) otocenim paky uzamknutia hlavy (9) v smere hodinovych
ruciciek a potom jemne zdvihnite naklapaciu hlavu, kym nebudete pocut kliknutie (zvuk
zamku). Ked' je zadmok zaisteny, rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol.
Posunte kryt proti striekaniu (6) na okraj krytu chraniaceho hnaci hriadel kolikom (5). Uis-
tite sa, Ze otvor na pridavanie potravin je smerovany smerom von, aby naklapacia hlava (2)
nebranila pristupu k otvoru.

KROK 2 - MONTAZ MISY

Vlozte misku (7) do zakladne (8), potom otocte misku (7) v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa zalozky na miske zablokovali proti zapadkam umiestnenym v zakladni (8).

KROK 3 - PRIPEVNENIE MIXEROV ~-,
Pri instalacii miesaciek by mala byt naklapacia hlava (2) —
zdvihnuté pre lahsi pristup. Pripojte (pre pocit odpo-
ru) jedno z troch vyhradenych miesaciek (10, 11, 12) k
koliku hnacieho hriadela (5). Davajte pozor, aby odtok
umiestneny na koliku presiel do montadzneho otvoru
mixéra. Potom otocte miesadlo proti smeru hodinovych
ruciciek, az kym nie je vystup zablokovany proti okraju
montazneho otvoru mixéra.

KROK 4 - MONTAZ ZARIADENIA

Po upevneni miesaciek (10, 11, 12) je zariadenie pripravené na prevadzku. Otocte paku
uzamknutia hlavy (9) v smere hodinovych ruciciek a jemne spustite nakldnaciu hlavu (2),
kym nebudete pocut kliknutie (zvuk zamku). Uistite sa, Ze nakldpacia hlava (2) je spravne
zablokovand — rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Prislusenstvo je moZné rozobrat po zdvihnuti naklapacej hlavy (2).
Prislusenstvo uvolnime zo zdmky tak, ze ich otdcame v smere opa¢nom ako smer insta-
lacie. Miesadla (10, 11, 12) sa musia pred otocenim najskor uvolnit zo zamku, t.j. zatlacit
miesadlo hlbsie do kolika hnacieho hriadela, kym sa nepociti odpor. Po predchadzajucej
demontazi miesacov (10, 11, 12) sa musi odstranit kryt proti striekaniu (6).
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INSTALACIA A POUZI{VANIE PRILOH

BRUSENY NASTAVEC

1. Zhlavy robota (2) odstrante zastrcku sedadla montaze pridavného zariadenia na bani/drvenie (1).

2. Umiestnite brisnu komoru (14) do montaznej zasuvky (1) pripeviovacieho prvku tak, aby prvok,
cez ktory sa vkladaju vyrobky, ktoré sa maju frézovat, bol nakloneny zvisle doprava asi o 30°, po-
tom prvok otocte vertikalne tak, aby zapadka fungovala. Zapadka bude fungovat iba vtedy, ak je
komora spravne umiestnend v zasuvke.

3. Namontujte Snek (17) do vnutra brusnej komory (14) tak, aby bol Snekovy pastorok vo vnutri ko-
mory.

4. Na konci $neku (17) namontujte n6z (18) tak, aby zakladna noza smerovala do vnutra brusnej ko-
mory (14) a Cepele noza smerovali k vonkajsej strane komory.

5. Potom umiestnite jednu z obrazoviek (19), (20) alebo (21) v zavislosti od poZadovaného priemeru
otvoru a potom priskrutkujte maticu frézovacej komory (22) na komoru.

6. Vlozte zasobnik (15) na brisnu komoru a upevnite ju do spravnej polohy.
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7. Nadobu umiestnite pod vystup predijedla.

8. Spracované vyrobky, napr. maso, nakrajajte na kusky, aby sa ulahcilo ich vioZ enie do mletej
komory (14).

9. Pripojte zariadenie k zdroju napéjania a spustite ho. Vyberte automaticky program alebo cisel-
nik (3) na vyber vhodnej rychlosti (odporica sa medzi 3 a 9), potom umiestnite vyrobky do
horného otvoru brisnej komory a zatlacte tlacidla m (16).

10.Demontéz nastavca brusky sa vykondva v opacnom poradi opisanej zostavy.

POZOR! Maximalna doba prevadzky zariadenia pre pripevnenie brisky je 5 mintt. Po uplynuti

tejto doby sa zariadenie musi nechat vychladntt po dobu najmenej 15 minut.

POZOR! Aby ste zabranili zaseknutiu zariadenia, nedovolte prevadzku pri nadmernom zatazeni.

POZOR! NepouZzivajte zariadenie na drvenie kosti a orechov a na brusenie vyrobkov s tvrdymi

vlaknami.

POZOR! Ak je zariadenie zaseknuté a zastavené kvoli tvrdému materidlu vo vnutri nastavca,

musi sa jednotka okamzZite vypnut a vycistit.

DRVIACI NASTAVEC

1. Zhlavy robota (2) odstrante zastrcku sedadla montaze pridavného zariadenia na bani/drvenie (1).
2. Do krytu drvica (23) namontujte prislusné strihadlo (25), (26) alebo (27) so spodnou ¢astou do
stredu krytu drvica (24).
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. Nadobu umiestnite pod vystup predjed|a.

. Vlyrobky nakrjajte na mensie kusky tak, aby sa volne zmestili do komory drvica.

. Pripojte zariadenie k zdroju napajania a spustite ho. Vyberte automaticky program alebo cisel-
nik (3), aby ste zvolili vhodn rychlost (odportica sa medzi 3 a 9), potom umiestnite vyrobky do
horného otvoru komory sekaca a zatlacte tlacidla m (24).

. Po dokonceni prace vypnite zariadenie, odpojte ho od napajacieho zdroja a rozoberte drvic¢ rovna-
kym spésobom ako bruisnu komoru. Umyte vsetky casti drvica.

POZOR! Cepele strahadla s velmi ostré. Budte opatrni!

POZOR! Ovocie nerozdrvte kostkami.

POZOR! Maximalna prevadzkova doba zariadenia pre drvic je 5 mintt. Po uplynuti tejto doby sa

zariadenie musi nechat vychladnit po dobu najmenej 15 minut.

PRACA SO ZARIADENIM

Otocte paku uzamknutia hlavy (9) v smere hodinovych ruciciek a jemne spustite naklana-
ciu hlavu (2), kym nebudete pocut kliknutie (zvuk zamku). Uistite sa, ze je naklapacia hlava
spravne uzamknutd — rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol. Potom
vloZte potraviny do misky (7) cez otvor v chrani proti striekaniu (6), pripojte zariadenie k
prudu a pomocou gombika reguldcie otacok (3) nastavte pozadovanu prevadzkovui rych-
lost.

Vlozte potraviny do misky (7) cez otvor v chrani proti striekaniu (6), pripojte spotrebic k
elektrickej sieti. Ovladaci panel sa zapne. Vyberte preferovanu funkciu (pozri ¢ast ,Popis
funkcii ovladacieho panela)

Stlacenim alebo otocenim nastavovacieho gombika (3) zvyraznite ovladaci panel. Ota-
¢anim gombika moézete vybrat funkciu, rychlost alebo nastavit dobu chodu. Ak chcete
ukoncit aktualny prevadzkovy rezim, stlacte a podrzte nastavovaci gombik. Zariadenie
prejde do pohotovostného rezimu. Ak chcete restartovat, musite kratko stlacit nastavo-
vaci gombik.

POZOR! Poéas prevadzky planetarneho robota neotécajte paku uzamknutia hlavy (9)!

Na konci prace odpojte zariadenie od zdroja napajania.

POUZIVANIE ZARIADENIA

POUZITIE JEDNOTLIVYCH PRISLUSENSTVA

Miesadlo so silikénovym povrchom (10) Na miesanie [ahkych a tazsich hmat, ako su: cesto, krehké pecivo, mleté méso a rybie
hmoty, maslové a pudingové krémy, syrové hmoty, zemiakovd kasa a ind zelenina,
kolacové zaklady, sypkeé prisady do kolaca.

o~

(o

Mixér na $lahanie lahkych hm6ét (11) Na Slahanie vyrobkov, ktoré je potrebné dobre prevzdusnit, ako si: vajcia, vajecné
bielky, susienkové cesto, $lahacka, pusinky, krémy, majonéza.
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Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)  Namiesenie cesta, najma kvasnicového cesta a miesenie, ako napriklad na: chlieb,
(12) rozky, plantajny, kolace, pizzu, dusené cesto, cestoviny, lahodnosti.

Nastavec na brusku (14) Na mletie mésa, vareného hydinového masa, bravcového, hovadzieho mésa, varenej
pecene, varenych ryb na polievky; surové bravcové a hovédzie maso na mleté kotlety,
surovd peceii, maso a mast na pastétovu klobasu, bravéové mdso na stitok.

Drviaci nastavec (23) Na rezanie a trenie zeleniny a ovocia.

POZOR! Pocas prevadzky spotrebica nenechavajte v miske noze, kovové lyZice alebo vidlicky a
iné takéto predmety.

POZOR! Pri pouzivani vlastnych nastaveni si uvedomte, Ze prevadzkova doba zariadenia, najma
v pripade tazkych hmot miesenych hakovym mixérom (12), by nemala presiahnut 5 minut nepre-
trzitej prevadzky. Po uplynuti tejto doby sa zariadenie musi nechat vychladnit po dobu najmenej
15 minat.

PLANETARNY POHYB PRILOH

Pocas prevadzky planetdrneho robota sa miesadlo otédca komplexnym pohybom: okolo
svojej osi a sucasne po obvode misy. Vdaka tomu pocas jedného plného otacania miesadlo
pracuje presne v celom interiéri misy, ¢o skracuje pracovny cas a zaistuje vyssiu ucinnost
miesania. Z tohto dévodu by sa mal ¢as miesania uvedeny vo vac¢sine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE ROBOTA

Tvar misy a nastavcov je navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nie je potrebné ne-
ustéle Skrabat a tlacit ingrediencie umiestnené na stenach misy. V jednom mieSacom cykle
staciraz alebo dvakrat vycistit steny misy. Predtym, ako to urobite, musite odpojit robota
od elektrickej energie!

Pocas prevadzky sa robot moze zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhom miesacom cykle
moze byt hornd cast hlavy robota velmi teplé. Je to normalne.

CISTENIE A UDRZBA

=

Odpoijte zariadenie od zdroja napajania.

Pocas dlhodobej prevadzky sa moze naklapacia hlava (2) zahriat. Pred zacatim préce je potrebné
pockat, kym zariadenie vychladne.

Ocistite puzdro zariadenia vihkou handrickou.

Miesadla (10, 11, 12) a padlo a brusny nastavec a drviaci nastavec ocistite pod tecticou vodou s
pridavkom cistiaceho prostriedku.

Po dokonceni prace so zariadenim sa odporuca okamzite vycistit prislusenstvo. Tym sa
odstrania vsetky zostavajuce usadeniny, zabréni sa vysychaniu zvyskov, ¢o robf umyvanie
efektivnejsim a jednoduchsim a zabranuje reprodukcii baktérif.

POZOR! NepouZivajte mixér vhodny do umyvacky riadu (11), mixér so silikénovou povrchovou
upravou (10), hacik (12), nastavec brasky a drvi€ - mdZe to ich poskodit.

N

B w
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POPIS FUNKCIE OVLADACIEHO PANELA

Planetarny robot ma automatické funkcie so schopnostou nastavenia.

(= Funkia [ Konana dspley] ychlst | Teplota | kit

Recept na kriedu r!] 1-5 38°C 72:00 min.
rychlost @ 1-1 -
krat - - 1:00 — 99:59 min.
Vlastné nastavenia 1-1 - 1:00 — 99:59 min.
Mixér pre waclzl?zkove hmoty 1.4 ) 1:00 — 20:00 min.
(hacik)
Miesadlo so silikénovym povrchom 4-9 = 1:00 — 10:00 min.
Miesadlo na $lahanie lahkych hmot 9-1 - 1:00 — 20:00 min.
Vykurovanie ,F* ® - 25°C-45°C MA=—=CEE
min.
Bruseny nastavec
. 3-9 - 1:00 — 20:00 min.
Drviaci nastavec

VSTAVANY RECEPT NA CHALKU

1. Na ovladacom paneli stlacte tlacidlo manuélnej funkcie. V predvolenom nastaveni sa zobrazi stipec
¢as/mnozstvo: mnozstvo 400 g (rychlost 5, mnozstvo blikd pre aktudlne mnozstvo). Otacanim
gombika moézete nastavit mnozstvo na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Zaroven sa rychlost
meni aj v zavislosti od zvoleného mnozstva (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). V
pohotovostnom rezime bude ovladaci panel stimeny na 30% do 10 minut, stlacenim lubovolného
tlacidla obnovite prevadzku. Ak nevyberiete Ziadnu funkciu do 30 minut, zariadenie sa automaticky
vypne. Stlacenim gombika prebudite zariadenie do pohotovostného rezimu.

2. Po vybere mnozstva stlacte tlacidlo vytacania a zadajte mnozstvo, ktoré sa mé zadat na vykonanie
receptu. Vsetky tlacidla displeja st Uplne osvetlené s vynimkou ,Pripravit sa“ a , Pridat postupne" (v
tejto chvili bliké ,Get Ready” a ,Pridat v poradi“ sa nezobrazi). Stlacenim tlacidla vytacania schvalite
program. Potom postupujte podla prikazov na displeji (tlacidla prisad blikaju synchrénne, postupne
pridajte prisady: muka, vajcia, voda, cukor, sol, drozdie).

3. Po pridanf uvedenych zloZiek podla mnozstva stlacte tlacidlo gombika na potvrdenie.
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Po 3 minutach prevadzky sa zariadenie zastavi a informuje vas o pridani masla. Pridajte maslo a
stlacte gombik, aby ste pokracovali v miesani.

Po 12 minutach prevadzky sa proces ohrevu (fermentécie) vykoné automaticky. Predvolenad doba
ohrevu je 60 minut (maximalny cas je mozné nastavit na 99 mindt a 59 sekind), teplota je 38° C.
Pocas procesu je mozné nastavit cas a teplotu ohrevu.

o

NASTAVENIA RYCHLOSTI

Rychlost je mozné nastavit alebo nastavit pomocou nastavovacieho gombika alebo pomo-
cou tlacidla funkcie rychlosti. Dostupny rozsah rychlosti od 1 do 11.

NASTAVENIE PRACOVNEHO CASU

Ak chcete nastavit alebo upravit pracovny cas, stlacte tlacidlo funkcie ¢asu a potom po-
mocou gombika nastavte pozadovany ¢as. Dostupny rozsah od 1 minuty do 99:59 minut.

VLASTNE NASTAVENIA

Po stlaceni funkéného tlacidla sa na displeji zobrazi predvolena rychlost 1 a ¢as 00:00.
Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti moézete vybrat rychlost v rozsahu od 1
do 11, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie casu moézete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut
do 99:59 minut.

MIXER PRE VIACZLOZKOVE HMOTY (HACIK)

Po stlaceni funkéného tlacidla hacika sa na displeji zobrazi predvolend rychlost 3 a cas
12:00 minut. Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti mézete vybrat rychlost v
rozsahu od 1 do 4, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mozete vybrat cas v rozsahu
od 1:00 minut do 20:00 minut.

MIESADLO SO SILIKONOVYM POVRCHOM

Po stlaceni funkéného tlacidla mixéra so silikonovym povrchom sa na displeji zobrazi pre-
dvolena rychlost 4 a ¢as 10:00 minut. Pomocou otoc¢ného gombika alebo tlacidla funkcie
rychlosti mézete zvolit rychlost v rozsahu od 4 do 9, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie
¢asu mozete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut do 20:00 minut.

MIESADLO NA SLAHANIE LAHKYCH HMOT

Ked stlacite funkené tlacidlo mixéra na Slahanie svetelnych hmot, na displeji sa zobrazi
predvolena rychlost 9 a ¢as 6:00 minut. Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti
mozete vybrat rychlost v rozsahu od 9 do 11, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu
mozete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut do 10:00 minut.

NASTAVENIE OHREVU (FERMENTACIA)

Po stlaceni funkéného tlacidla predhrievania (fermentacie) sa na displeji zobrazi predvole-
na teplota 38° C a ¢as 60:00 minut. Pomocou ¢iselnika mézete zvolit teplotu v rozmedzi
25 - 45° C, pricom stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mozete vybrat ¢as v rozmedzi od 30:00
minut do 99:59 minut.

NASTAVEC NA BRUSENIE A DRVIACI NASTAVEC

Po stlaceni funkéného tlacidla nastavca brusky sa na displeji zobrazi predvolena rychlost
3 a ¢as 10:00 minut. Pomocou otoc¢ného gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti mézete
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zvolit rychlost v rozsahu od 3 do 9, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mézete vybrat
¢as v rozsahu od 1:00 minut do 20:00 minut.

POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje niekolko vseobecnych praktickych rad o Specifikdch préace s robo-
tom, ktoré moézu byt uzZitoc¢né pri priprave viastnych receptov. Na dosiahnutie dokonalého
Ucinku a vyvoj spravneho postupu miesania vsak budul potrebné vase vlastné pozorovania
a skusenosti. Je potrebné kontrolovat proces mieSania a dokoncit ho presne vtedy, ked sa
dosiahne konzistencia pozadovana v recepte (napriklad ,hladké a elastické cesto").

TIPY NA VARENIE

1. Zlozky, ktoré st ulozené v chladnicke, ako je maslo alebo vajcia, musia pred zmieSanim dosiahnut
izbovu teplotu. Preto by ste mali takéto vyrobky véas odstranit z chladnicky.

Aby ste sa vyhli hddzaniu vajecnych skrupin alebo pokazenych vajec do misy, je najlepsie ich pred
pridanim zvysku produktov prilepit do samostatnej nadoby.

Prilis dlhé Slahanie moze negativne ovplyvnit konecny produkt. Davajte pozor na cas mieSania
uvedeny v recepte.

Zmena teploty, textury potravinarskych vyrobkov (napr. v dosledku vykyvov teploty okolia) moze
ovplyvnit skratenie/predizenie procesu miesania zloziek a konecny vysledok miesania.

Vzdy by ste mali zacat miesat pri nizkych rychlostiach a postupne zvysovat rychlost na rychlost
pozadovanu v konkrétnom recepte.

NAVRHOVANE NASTAVENIA JEDNOTLIVYCH DOPLNKOV PRE 1,5 KG INGREDIENCII

Maximaélne
prislusenstvo i mnozstvo Popis prace

N

w

>

o

rychlost 1 po dobu 30 sekind, rychlost 2 po

Mixér pre viaczlozkové

hmoty (hacik) (12) 1-4 SR LTS oedy dobu 30 sek. potom rychlost 3 od 2 - 4 min.
Miesadlo so silikénovym ) ) | rychlost 2 po dobu 20 sekind, rychlost 4 po
povrchom (10) =2 A= f Ly g dobu 2 min. 40 sektnd.

Mixér na 3lahanie lahkych ) . 3 vajecné bielky . 9 . .

hmét (1) 9-1 3-10 A rychlost 10 pocas 3 min.

PREDPISY

ROLKY S LANOVYM SEMIENKOM v' 1vajce

v 30 g lanového semena PRIPRAVA
v 40gvody ’ )
v 2505 chlebovej miiky (?InLanove semena namocte do vody na 12 ho
v , . .

3 g suchého drozdia 2) Namontujte mixér pre viaczlozkové hmoty
v 30gcukru (hacik)
v . .
v ig Sg’L’ﬁeného miieka 3) Do misky vlozte chlebovi muku, suché droz-
v 153 vod die, cukor, sol, susené mlieko, vodu.
v 2 gma'kk):ého masla 4) Hnette rychlostou 1 - 3, kym sa ingrediencie

8 nespoja, potom pridajte maslo a pokracujte v
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mieseni cesta, kym nebude hladké. Potom pri-
dajte lanové semienka a pokracujte v mieseni.
5) Zastavte robota, zakryte misku handrickou
a nechajte cesto kysnut. Nastavte funkciu
ohrevu (fermentacie) na 38° C na 30 minut. Po
uplynuti tejto doby cesto dokladne premiesaj-
te, vyberte z misky a vytvorte 6 buchty. Buchty
zakryte handri¢kou a nechajte na teplom mies-
te kysnut 1 hodinu.

6) Buchty potrieme rozslahanym vajcom. Vloz-
te do rary predhriatej na 180° C zhora - dole,
pecte 20 minGt. Po vybrati z riry nechajte

vychladnut.

FRANCUZSKY CHLIEB

250 g psenicnej muky
50 g raznej muky

150 g vody

10 g cukru

4 g suchého droZdia
v 3gsoli

PRIPRAVA

1) Namontujte mixér pre viaczloZkové hmoty
(hacik).

2) Vlozte vsetky ingrediencie do misy a pre-
miesajte rychlostou 1 - 3, aby sa ingrediencie
spajili.

3) Zastavte robota, zakryte misku handrickou

a nechajte cesto kysnut. Nastavte funkciu
ohrevu (fermentacie) na 30° C na 30 minut. Po
uplynuti tejto doby cesto dokladne premiesajte.
4) Vyberte cesto z misy a rozvalkajte ho do
ovalneho tvaru, potom ho rozvalkajte do kotu-
¢a. Chlieb vlozte do formy pod postel, prikryte
handri¢kou a nechajte na teplom mieste kysnut
asi 1 hodinu.

5) Povrch chleba natrite sezamovym olejom

a vlozte do predhriatej riry na 180°C zhora -
dole a pecte 30 minut. Nakoniec skontrolujte

tycinkou, ¢i je chlieb peceny.

AN NENIN

v 500 g psenicnej muky
v' 300 g teplej vody

v 5gsoli

v 10 g cukru

v 10 g Cerstvych kvasnic
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v 1lyZica olivového oleja

PRIPRAVA

1) Namontujte mixér pre viaczloZkové hmoty
(hacik).

2) V samostatnej miske pripravte pastrnak.
Nalejte teplt vodu, cukor a rozdrvené drozdie a
premiesajte.

3) Nalejte pseni¢n miku do misy, sol a nalejte
pripravenu kasu. Zmiesajte rychlostou 1 - 3,
aby ste spojili ingrediencie. Po mieseni cesta
pridajte olivovy olej a pokracujte v mieseni,
kym cesto nebude mat elastickd konzistenciu.
4) Zastavte robota, zakryte misku handri¢kou
a nechajte cesto kysnut. Nastavte funkciu
ohrevu (fermentacie) na 38° C na 30 minut. Po
uplynuti tejto doby cesto dokladne premiesajte,
vyberte z misky a rozdelte na 2 ¢asti. Rozval-
kajte a nechajte 5 minut odpocivat.

5) Vytvorené cesto vlozte do formy na pizzu,
zatlacte rukami okolo formy. Pizzu potrieme
paradajkovou omackou a rozloZime svoje
obltbené polevy. Vlozte do predhriatej riry na
200°C zhora - dole, pecte asi 20 minut.

PISKOTOVY KOLAC :'!:

U

5 vajec

120 g cukru

100 g psenicnej muky
30 g zemiakovej muky
5 g prasku do peciva
Stipka soli

AN NN

PRIPRAVA

1) Namontujte mixér na $lahanie lahkych hmét.
2) Vlozte vajcia do misy a nalejte cukor. Porazte
rychlostou 11, az kym nebude nadychana.

3) Do hmoty pridajte pseni¢nl a zemiakovd
muku, prasok do peciva a stipku soli. Jemne
premiesajte podla vlastnych nastaveni rychlosti
2, kym sa ingrediencie nespoja.

4) Hotové cesto preneste na tortovu formu
vystlanu papierom na pecenie a vlozte do rary.
Nastavte teplotu 180°C zhora dole, pecte asi
30 minut. Nakoniec pomocou tycinky skontro-
lujte, Ci je piskotovy kolac upeceny.
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ZEMIAKOVA KASA

v' 1 kg zemiakov
v' 125 g horticeho mlieka
v 25gmasla
v 5gsoli
PRIPRAVA

1) O3upajte a uvarte zemiaky v osolenej vode,
davajte pozor, aby neboli prilis makké.

2) Ked'sa stanti muénatymi, zacnite ich miesit v
panvici alebo preneste do misky mixéra.

Potom zemiaky pripravené tymto spdsobom
premiesajte v robote strednou rychlostou asi 1
mindtu.

3) Po dokonceni zoskrabte zemiaky zo stien
misy.

4) Zmiesajte hortce mlieko, maslo a sol. Pridaj-
te do zemiakov a hnette rychlostou 4, kym nie
st hladké.

ROZSLAHAJTE BIELKOVINY

v’ 2 vajcia
v Stipka soli
PRIPRAVA

1) Vlozte bielky do misy, pridajte Stipku soli.
2) Porazte najvyssou rychlostou 11 a kontroluj-
te stupen bitia.

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre s uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.

Dizka napajacieho kabla: 1,05 m

O

g

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo preloZend.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstranovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

hid

Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské
zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

7 elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionédlne vykonand demontaz,
EE  \67e viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebovanych elektrickych a

nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna

pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.
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IHCTPYKUIA 3 TEXHIKW BE3IMEKW OJ19 BUKOPUCTAHHA

[Nepen BUKOPUCTaHHAM YBayXKHO NPOYMUTaNTe IHCTPYKLLIHO 3 eKc-
nayaTau,i.

byabte 0cobarBo 0bepexkHi, Ko 6ing npuaagy nepedyBatoTb
aiTn.

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HE 3a NPU3HAYEHHAM.
BukopucTaHHA akcecyapiB, He PEKOMEHA0BAHKMX BUPOOHMKOM,
MOXKe MPU3BECTM A0 MNOLLUKOAXKEHHS MPUCTPORD ab0 HEeLLACHOro
BMMAOKY.

He 3aHyptomTe npucTpin, kabesb abo wTekep y Boay abo IHLLi
PIAVHM.

He 3anunwanTe npunan 6e3 Harngay nig v4ac pooboTu.
BineaHyTe NpUCTPIn BiA, AyKepena >KUBAEHHS, AKLLO 3a/MLLAETe
NOro 6e3 Harsaay, a TakoyK Nepe MOHTaXKeM, AeEMOHTaXkeM abo
YULLEHHSM.

He BMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHMIA MPUAAL, HABITb AKLLO MO-
LLIKOPKEHO MEPEXKEBMIN Kabesib abo BUJIKY - Y TaKOMY BUMNAAKY
BiAHECITb MpWAa, Ha PEMOHT A0 aBTOPW30BAHOIO CEPBICHOIO
LEHTPY.

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He BilLamTe LWHYP »KMBEHHS Ha FOCTPI Kpai Ta He JonycKamTe
NOro KOHTAKTY 3 rapsayMm MOBEPXHAMM.

He 003BOISMTE LLUHYPY YKMBIEHHS 3BMCATM 3 KParo CTONY/CTINbHML.
He TopKkanTecs NprucTpor MOKPYMM PyKaMu.

[MpnCTpiv NpU3HaYeHM auLLe A8 NOOYTOBOro BMKOPUCTaHHS.
Mg vac poboTu Npuaagy TpUMamTecs Ha 6e3neyHin BiaCTaHi Bij
4YacTWH, WO 0bepTatoTbca. KOHTaKT 3 HUMMK MOXKe MPU3BECTU
[0 TpaBMyBaHHs abo (i) NOLIKOAYKEHHS MaliHa, HanpuKaa, Npu
BMCMWKYBaHHI MpeaMeTiB 0Aary / NpUKPAac, WO BiJIbHO BUCATh,
TOLLO.

Knanite NpoAyKTY TiIbKM 38 AONOMOIOH CMELaIbHOMO LLITOBXa4a
- HEe 3aCOBYMTE PYKY B KAMepPy NpaLoroyoro npuaaay, He K1aaiTh
NpOAYKTWM B MpWIaz He MpU3HAYeHMI 414 LIbOro akcecyapami,
HanpuKkaa, BUAENKAMU, TOXKKAMM | T.4,.

YBATA! Pixkyui nesa - gy»xe rocTpi; yHuKamTe ¢isMdHOro KoH-
TaKTY 3 HUMMU NiJ, 4ac CMOPOXKHEHHS Ta OYULLEHHSA NMPUCTPOIO
- BU MOXXeTe CEPMO3HO MOPAHUTUCS.
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- OuMLLEeHHS Npuaady, 30Kpema YacTuH, Lo be3nocepeHbO KOH-
TaKTYHOTb 3 Xap4oBKMI NPOAyKTaMu, CAig, NpoBOAMTW Nepes,
NepLUMM BMKOPUCTAHHAM, BiApasy Micas BUKOPUCTaHHSA abo
SKLIO NpMAad HE BMKOPMCTOBYBABCSA MPOTArOM TPMBAIOr0 Yacy
- npoueaypa onncaHa B po3aini «OHVLLIEHHA TA TEXHIYHE
OBCJTYTOBYBAHH.

- He cTaBTe npuaaa nopyy 3 iHWMMK eNeKTponpuaaaamm, nab-
HUKaMK, MAUTaMK, yXOBKamMuM TOLLO.

- [lepen novaTKOM pobOTK 3aB AW NEPEKOHAMTECS, LLO BCi KOM-
MOHEHTW NpWaaay NPaBMIbHO BCTAHOB/IEHI.

- He cTaBTe NpucTpin Ha rapa4i NoOBEPXHI.

- [lprnan MOXKyTb BUKOPUCTOBYBATM OCOOK 3 0OMEXeHUMM §i-
3UYHUMI, CEHCOPHMMM aD0 PO3YMOBKVMU 34I0HOCTSAMM, a TAKOXK
0CobU, 9Ki He MatoTb 3HaHb ab0 A0CBIAY BUKOPUCTAHHA Takoro
Tuny obnaaHaHHS, 38 YMOBW, LLIO BOHK NepebyBatoTh Nid, Har/is-
[0OM ab0o MPOIHCTPYKTOBAHI LWOAO0 6€3MeYHOro BUKOPUCTaHHS
0b1aaHaHHS Ta PO3YMItOTb MOBA3aHi 3 LM PUUKM.

- [liTaM He [03BONIETHCA BUKOHYBATM 3aBAAHHS 3 MPUOMPaHHS Ta
TEXHIYHOrO 0OC/TYrOBYBaHHS.

- [lpnCTpin He NOBUHEH BMKOPUCTOBYBATUCS AITbMU. 30epiranTte
NPUCTPIN | Kabenb y HeAOCTYNHOMY A AITen MicLj.

- CnigkywrTe 3a AiTbMMU, LLOO BOHW He rpasmcst 3 obnaaHaHHAM/
NPUCTPOEM.

- BipegnynTe npucTpin Big AyKepena »KUBAEHHS, AKLLO 3a/IMLIaETe
noro 6e3 Harg4y, a TakoxK nepe MOHTaXKeM, AEMOHTaXKeM abo
YULLEHHSM.

- BumumkanTe npucTpiv nepes 3aMiHOK 0b/1aHaHHS abo nepen,
TUM, 9K HADIMXKATMCA A0 PYXOMKX YaCTUH Mifd Yac poboTU.

- He BcTaBasanTe BUJIKY B PO3ETKY MOKPUMU PyKaMu.

- He BrmManTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 33 LUHYP.

- BukopucToBymMTE MPUCTPIM Ha AAKIN | CTIVKIV MOBEPXHI.

- 3aang 6e3neku Aitew, Oyab Nacka, He 3aaMwanTe Yy BiJIbHOMY
AOCTYMi YaCTUHM YMaKOBKK (MONIETUAEHOBI MaKeTK, KAPTOHHI
KOPOOKM, NIHOMACT TOLLLO).

- YBATA! He posBonsiite aitam rpatucs 3 naiBkoro. Hebesneka
3apyxu!
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Ornuc NPUCTPOIO

1. PozeTka A9 MOHTaXKy HacaaoK 3 12. 3MiwyBay Ans 6araTOKOMMNOHEHTHUX
BUJIKOKO Mac (raqyok)
2.  HaxunbHa ronoska 13. WnaTens
3.  Pyuka peryntoBaHHs LWBUAKOCTI/ 14. LLnidyBanbHa kamepa
Bk aroueHHs/BumkHenHs/Myck/MNay- 15. JloTok
3a/3ynuHKa 16. [lywep 3i cxoBULLEM
4. [laHenb ynpaBaiHHS 3 CEHCOPHUM 17. PaBauk
ANCNNEEM 18. Hixk 3 HepykaBito4oi cTani
5. Begyunn Ban 3 wtndTOM (TOUKA 19. CuTOo AiaMeTpoM CiTKN 3 MM
KPINaeHHs) 20. Crio 3 AiaMeTpoM CiTKM 5 MM
6. 3axucT Bia 6pr3oK 21. [iameTp ciTkK 7 MM
7. Yawla 3 Hepykasito4yoi cTani 6,5 13 22. lavka dpesepHoi kKamepu
PYYKOH 23. Kopnyc noapibHioBava
8. OcHoBa 3 micueM ans dikcal,ii Yawi 24. Llpepep-wutoBxay
9. Baxkinb 6/10KyBaHHS ro/108M 25. Tepka 3 BE/IMKMMU OTBOpPaMM
10. Miwanka 3 CMNIKOHOBMM MOKPUTTAM 26. Tepka 3 ApIOHMMM OTBOpPaMM
11. Miwanka ans 361BaHHA 1erkmnx Mac 27. Tepka A1 Hapisku

MAroToBKA 4O POBOTU — 3ATAJIbHI 3AYBAXXEHHA

1. Po3nakyiiTe npucTpit 3 KOPOOKK, BUAANITh Oyab-AKi NONIETUAEHOBI NAKETU, ETUKETKM, HaNoB-
HIOBaYi NIHOMONICTMPOAY Ta TPAHCMOPTHI 3aMKM.

. [Nepen nepwmM BUKOPUCTaHHIM PeTeIbHO BUMUIATE BCi akcecyapu 415 POOOTIB, SKi KOHTaKTY-
10Tb 3 DKeto (ame. Po3ain «OumneHHs Ta 06C1yroByBaHH).

. 3BepHiTb yBary, Lo 36ipKa/po36upaHHa akcecyapis (HaLli, MilLaakuW i T.4.) 30iMCHI0OETLCS TiNbKM
TO[i, KoM NpUAag, He NiAKAUEHNIA A0 JXKEPENa SKUBAEHHS.

4. TliaKN04ITh Kabeb )KMBAEHHS 10 e/1eKTPUYHOI PO3ETKM 32 A0NOMOTOH) 3a3EMJIHOYOrO0 LUTU TA.

YCTAHOBKA ®YPHITYPU

KPOK 1 — YCTAHOBKA 3AXUCTY BIJ, BPU3OK

BianycTiTb HaxnabHy ronoeky (2), NoBepHYBLIW Baxkinb 6/10KyBaHHA ronosuM (9) 3a ro-
AVHHWKOBOK CTPI/IKOKO, @ MOTIM 00epeXxHOo NiAHIMITb HaxXMbHY FO/I0BKY, MOKM He Mo-
YyETE KAaLaHHA (3BYK 3aMMKaHHA 610KyBaHHA). Kon 3aMOoK 3adikcoBaHO, Bakisib 610-
KyBaHHS ronosku (9) 6yae 3BepHEeHU BHIM3. HacyHsTe 3axucT Big 6pu3ok (6) Ha Kpan
Kopnycy, WO 3axuliae npuBogHMi Baa wrudTom (5). MNepekoHanTecs, Wo OTBip A4
[04aBaHHs NPOAYKTIB CNPAMOBaHMM Ha30BHI, W06 HaxM/bHa ro10BKa (2) He NepeLuKo-
»Kasla AoCTyny A0 OTBOPY.

KPOK 2 — 3BIPKA YALLII

MoMmicTiTb Yawy (7) B ocHoBy (8), MOTIM NOBEPHITL Yally (7) 38 roOANHHUKOBOK CTPISIKOKO
TaK, W06 BKAAAKM Ha Yalli GikCyBaIMCs Ha 3aCyBKax, PO3TalLOBaHMX B OCHOBI (8).

N
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KPOK 3 - KPINJIEHHA 3MILLYBAYIB

Mpn ycTaHOBLL MilllasKM HaxuabHY FON0BKY (2) cnif,
NiAHATU AN NoAerweHHs gocTtyny. [pukpiniTe (419
BiAYYTTs ONOPY) OAHY 3 TPLOX Creljia/bH1X Millia/loK
(10, 11, 12) no wtndTa npmsoaHoro sasa (5). 3sep-
HITb yBary, Wo6 3/1MB, PO3TaLlOBaHWUM Ha LUTUPI, MLLIOB
B MOHTaXHWI OTBIp 3MillyBaYa. [1OTiM NOBEPHITH Mi-
Wwasaky npoTu roAVHHWKOBOI CTPINKM, MOKM BUXIAHWIA
OTBIp He 3ab/I0KYETHCS 10 KPatd MOHTaXKHOro OTBOPY
3MilLyBayYa.

KPOK 4 - 3bIPKA NMPUCTPOIO

Micns ¢ikcauii Miw anku (10, 11, 12) npucTpin roToBuit A0 poboTu. MoBEPHITL Baxifb
6/10KyBaHHSA ron0Bu (9) 3a roAMHHMKOBOK CTPINIKOK i 06EepPeXKHO OMNYyCTiTh HaXUbHY
FO10BKY (2), NOKM HE MOYYETe KNalaHHA (3BYK 3aMUKaHHS 6/10KyBaHHS). [epekoHanTecs,
LLIO HAaXMIbHA rO10BKa (2) NpaBu/IbHO 3adikcoBaHa - Baxkisib 6/10KyBaHHA roosm (9) byae
CMPSAMOBaHNIN BHU3.

PO3BMPAHHA ®YPHITYPU

AKcecyapu MoykHa po3ibpaTy nicas NignomMy HaxmabLHOT roa1oskuM (2).

3BiZIbHIEMO QYPHITYPY Bif 3aCyBOK, CKPy4YyUM iX y HanpsmKy, NPOTUAEKHOMY Ha-
NpsMKY ycTaHoBkM. Miwanku (10, 11, 12) noTpibHO cnoYaTKy 3BibHUTH Bif 3aMKy nepes,
MOBOPOTOM, TOOTO MPOCYHYTU MillasiKy rivbule B WTUGT NPUBOAHOIO Basia, MNOKU He
BiAYYETbCA Onip. 3axucT Big, 6pun30K (6) HEOOXIAHO 3HATK Micad Toro, Kk miwanku (10, 11, 12)
Oynn nonepeaHbO AEMOHTOBAHI.

MOHTAXX | BUKOPUCTAHHA HABICHOIO OBJ1IAAHAHHA

HACAZKA 014 Wni®yBAHHA

1. 3 ron10BKM pob0oTa (2) BUMMITB 3aryLIKY CUAIHHS 36IPKI WaxXTyBaHHs/NoApibHeHHs (1).

. MoMicTiTb whidysansHy Kamepy (14) B rHi3A0 KpinaeHHs KpinaeHHs (1) Taknm YMHOM, o6 ene-
MEHT, Yepes KM BCTaBASIOTHCS BUPOOW, WO NiANAraloTh Gpe3epyBaHHto, OyB HaxnaeHui 3 Bep-
TWKani BNpaso Npuban3Ho Ha 30°, NOTIM MOBEPHITb €/1EMEHT BEPTUMKA/IbHO Tak, 06 3acyBKa
npaufoBana. 3acyBka 6ysie NpaLtoBaTh Ti/IbKM B TOMY BUNAAKY, SKLLIO KaMepa npasu/ibHO po3-
TaloBaHa B po3eTLj.

. BcTanoBiTh WHek (17) y BHY TPILLHIM YacTuHi WidyBanbHoi kKamepit (14) TakuM YiHOM, o6 Luec-
TEPHS LLHEKa 3HaX0AMAacs BcepeanHi Kamepu.

. Ha KiHui wHeka (17) BCTaHOBITb HixK (18) TaknM YMHOM, OO OCHOBA HOXKa 3BEPHY/ACs A0 BHY-
TPILUHBOI CTOPOHY LAiIPyBanbHOT Kamepn (14), a ne3a Hoxa By CNPAMOBAHI Ha 30BHILLIHIO CTO-
POHY KaMepy.

. ToTiM noMmicTiTh 0auH i3 ekpaHis (19), (20) abo (21) 3an1exkHO Bif 6akaHoro giamMeTpa oTBOpY, a
NOTIM NPUKPYTITb raiky dpesepHoi kamepu (22) 1o kamepu.

. MoMicTiTb NoTOK (15) Ha WwAidyBanbHY Kamepy i 3adikcyiTe B NpaBnIbHOMY NOOMKEHHI.
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7. TIoMICTiTb EMHICTb NI, BUXiAHWIA OTBIP 3aKyCKM.

8. O6pobneHi NpoayKTH, HaNpMKAa M'Aco, HapisaTh Ha  WMATOYKM, LLI0O NOMETLUNTY iX BBEAEHHS
B M0ApibHI0BabHY Kamepy (14).

9. TliaKNOYITE NPUCTPIN A0 AXKEPEa YKUBAEHHS | 3anyCTiTh Moro. BubepiTb aBTOMaTUYHY Npo-
rpamy abo Habip (3), Wo6 B1OPaTH BiANOBIAHY LBUAKICTL (pEKOMEHAYETLCA Big, 3 40 9), NoTiM
NOMICTITb BUPOGW Y BEPXHII OTBIP LLidYBaIbHOI KAMEPU Ta HATUCHITh Ha M LuToBXaui (16).

10.Po36upaHHs KpinaeHHs 60arapku 34iMCHIOETHCS B 3BOPOTHOMY NOPAAKY OMMUCYBAHOIO By3/1a.

YBATA! MakcumanbHuii 4ac po60TH NPUCTPOIO ANS KPiNeHHs 60/IrapKu CTaHOBUTb 5 XBU/IUH.

Micnsa 3aKiHYeHHS Lboro Yacy npuaaay noTpibHO AaT OXOJIOHYTH, MPOTAroM Nnepioay He MeH-

we 15 xB.

YBATA! LLL06 YHMKHYTU 3aKJ/IMHIOBAHHS NPUCTPOLO, He J0NYyCKaiTe po60TU Npu HagMipHOMY

HaBaHTaXKeHHi.

YBATA! He Mo>KHa BUKOPUCTOBYBaTH Npuag, A NojpiGHEHHS KiCTOK i ropixis i a/19 nopapi6-

HeHHS BUPO6IB 3 TBEPAUMM BOJIOKHAMM.

YBATA! AKWLO NpUCTpii 3aKJMHWUAO | 3yNUHUAOCS Yepes TBEPAUIA MaTepian BcepeAmHi Kpi-

NJIEHHS, NPUCTPI NOTPIGHO HEraitHO BUMKHYTHM Ta OYUCTUTMY.

HACAOKA 014 NOAPIBHEHHA

1. 3 ronoBKM poboTa (2) BUAMITB 3aryLLIKY CUAIHHS 30IpKI WaxXTyBaHHs/NoapibHeHHs (1).
2. Y kopnyci noapibHioBaya (23) BCTaHOBITL BignoBigHy Tepky (25), (26) abo (27) oHOM 40 LUEHTpY
Kopnycy noapibHiosada (24).
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. [TOMICTITb EMHICTb NI, BUXiAHUIA OTBIP 3aKYCKMN.

4. HapbkTe BMpobu Ha Gisbll APIOHI LIMATOYKK, OO BOHM BIIbHO NMOMICTUANCA B Kamepy Noapio-
HIOBaYa.

5. TioKNYITh NPUCTPIV 00 OXKEPENa YKMBAEHHS | 3anyCTiTb 1oro. BnbepiTh aBToMaTn4Hy npo-
rpamy abo Habip (3), Wwob BMOpaTH BiANOBIAHY WBNAKICTL (DeKoMeHAYETLCS BiA 3 A0 9), NOTIM
NOMICTITb MPOAYKTW Y BEPXHIlN OTBIP Kamepu NoapibHI0BaYa Ta HATVUCHITL Ha M WToBXaYi (24).

6. Micna 3aBepLueHHs poboTr BUMKHITL MPUCTPIN, Big'€4HANTE MOT0 Bij, AyKEepena >KUBJAEHHS | pO3-
6epiTb NOAPIOHIOBAY Tak CaMo, AK I LNIGYBaIbHY Kamepy. BUMMITe BCi YaCTMHKM NoapibHI0BaYa.

YBATA! Jlesa Tepku pyxe rocTpi. Bygbre o6epexxHi!

YBATA! He nogpi6HioiiTe naoam 3 KicToUKaMu.
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YBATA! MakcuMa/ibHUIA 4ac po60TH MPUCTPOLO 418 NoApPiGHI0BaYa CTaHOBUTL 5 XBUIUH. [Michs
3aKiHY€HHA LbOro Yacy npuaagy noTpibHO AaTH OXOJIOHYTH, NPOTAroM nepiody He MeHLwe 15
XB.

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

MoBepHITL BaXki/ib 6/10KYBaHHSA r0108M (?) 38 TOAUMHHUKOBOK CTPINIKOK | 06EpEXKHO Ony-
CTiTb HAXWIbHY FONOBKY (2), MOKM He NMoYyeTe KAaLaHHs (3BYK 3aMUKaHHS 6/10KYBaHHS).
[NepekoHaMTeCs, WO HaxM/bHA FO10BKa NPaBUbHO 3adikCOBaHa - BaxKib B/10KYyBaHHA
ronosu (?) byae cnpsMoBaHuii BHM3. [OTiM NOMICTITb NPOAYKTW XapdyBaHHA B vaLly (7)
4yepes OTBIp Yy 3aXMCHUKY Bif BpU30K (6), NiAKAOYITE NPUCTPIN 40 CTPYMY | BCTAHOBITh
NoTPiOGHY poboYy LLBMAKICTL 33 JOMNOMOIOK PYUKM PEry/IoBaHHA WBnAKOCTI (3).
MoMICTITb NPOAYKTW XapdyBaHHa B yally (7) 4epes oTBip Y 3axXUCHUKY Big 6pun3ok (6),
NiAKAOYI T NpUaaa 40 eNeKkTpoMepexki. YBIMKHETbCSA NaHe b YnpaBaiHHA. BubepiTh 6a-
ykaHy dyHKuUio (ans. Po3ain «Onunc GyHKLIN naHeni ynpasaiHHs»)

HaTucHITL abo NoBepHITL py4dKy peryatoBaHHs (3), Wob BUAIAMTI NaHes b YnpaBiHHs.
[MoBepTatoum pyyKy, MOXKHa BUOPaTK GYHKLLIIO, LUBMAKICTL ab0 peryatoBaTn Yac poboTu.
LLlo6 3aKiHYNTM NOTOYHMIM PEXKUM PODOOTU, HATUCHITb | YTPUMYMTE PYUKY PEryIFoBaHHS.
MpncTpiv Nnepenae B pexknm odikyBaHHs. [11g nepe3anycky NoTpiOHO HeEHA40BrO HATUC-
HYTW PYUKY peryatoBaHHs.

YBATA! Mig yac po60Tu nnaHeTapHoro po6oTa He NoBepTaiiTe BaXkiNb 610KyBaHHs rosioeu (9)!
Micng 3akiH4YeHHs pob0oTK Big'eAHANTE NPUCTPIN B, AYKePena »KMBAEHHS.

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

Miwanka 3 cunikoHOBUM NOKPUTTAM [InA 3MiLLyBaHHA NETKIX | BAXKNX Mac, Takx AK: TiCTo, NicOYHe TicTo, dapu i pubHi
(10) Macy, BepLUKOBI i 3aBapHi Kpemu, CMPHi Macy, Ntope Ta iHLLi 0BOYi, 0CHOBM ANA
TOPTIB, CUPHI iHrPeAieHTI ANA TopTa.

Mikcep Ans 36msaHHs nerkux mac (1) [inA 36uBaHHA npoayKTiB, AKi NoTpi6Ho 06pe NpoBiTPioBaTH, TaKi AK: AiiLiA, AEUHI
6inku, 6ickBiTHe TicTO, 36T BepLUKy, 6e3e, Kpemu, MaiioHe3.

3miwyBay ana 6araTOKOMNOHEHTHUX [InA 3amiLuyBaHHA TicTa, 0C0611BO APIXKAMKOBOrO TiCTa | 3aMilLlyBaHHA TaKuX AK:
mac (rauok) (12) Xi6, 6ynouKm, NoZOPOXKHUKM, NUPOTH, MM, TICTO Ha Mapy, MakapoHM, NacoLyi.

Hacapka ana wnidysanbHOT MalimHm [InA noppibHeHHA M'Aca, BiBapeHOro M'Aca NTULY, CBUHNHM, ANOBUYNHY, BapEHOi
(14) neyiHKu, BapeHoi pubu AnA cynis; cupa CBUHUHA i ANOBUYMHA ANA dapLLy KOTAeT,
C1pa NeyiHka, M'ACo i cano ANA NaLTETHOT KOBOACK, M'ACO CBUHUHM AN BUPKM.

Hacapka ansa noapi6HeHHs (23) [\nA Hapi3KM i HaTUPaHHA 0BOUIB | HPYKTIB.

YBATA! He 3anuwwaiiTe HOXi, MeTaieBi 10XKKM ab60 BUAEJIKM Ta iHWI NoAi6Hi npegMeTy B Yawi
nig, yac po6oTu npunaay.

YBATA! TMpu BUKOPUCTaHHI BIaCHUX Ha/lalITyBaHb 3BEPHITb YBary, L0 4ac po60TH npunagy,
0c06.11BO B pPasi BaXKKMUX Mac, 3aMilllaHMX ra4KoBUM MiKcepoM (12), He NOBUHEH NepeBuLLLYBaTH
5 xBunuH 6e3nepepBHOi po60TH. IMicas 3aKiHYEHHSA LbOro Yacy Npuaagy noTpibHo gaTu 0xoso-
HYTH, NPOTAroM nepioay He MeHwe 15 xs.
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MAAHETAPHUW PYX MPUKPIMNJIEHb

[1ip 4ac poboTK NaaHeTapHoOro poboTa Milasika 06epTaeThCA CKAAAHNUM PYXOM: HAaBKO-
710 CBOET OCi | 0AHOYACHO MO KOy Yalli. 3aBASKM LIbOMY Mif Yac OAHOro NOBHOro obep-
TaHHS Millasika NpaLtoe TOYHO MO BCiM BHY TPILLHIM YaCTMHI Yalli, U0 CKOPOYYE poboYMin
yac i 3abesneyye OiNblly ePeKTUBHICTb 3MilyBaHHA. 3 L€l NpUYMHM Yac 3MillyBaHHS,
HaBeeHMM B BiNbLIOCTI peuenTis, CAig, CKOPOTUTU.

NMPUMITKU LLLOJO POBOTU POBOTA

Popma Yalli | HacaJoK CKOHCTpyMoBaHa Tak, Wo nig vac poboTu poboTa He NOoTPIGHO
MOCTIMHO CkpebaTu i LWTOBXATW IHFPedieEHTM, PO3TalloBaHi Ha CTiHKax Yali. 3a OAMH
LMK 3MILLYBaHHA JOCUTb OYUCTUTU CTIHKM Yalli 0AMH-ABa pa3un. [epll HixXK Ue 3pobuTn,
HeobxiAHO BIAKAOUYMTI pobOoTa Big enekTpuKkn!

[1in 4ac poboTK pobOT MOXKe HarpiBaTuCA. [1pr BE/IMKOMY HaBaHTaKeHHI Ta TpuBa10-
MY LIMKAI 3MiLYBaHHA BEPXHSA YacTKHa FO10BKK poboTa Moxke ByTu Ay»ke Tennoto. Le
HOpPMasIbHO.

NMPUBNPAHHA TA OBCJ1YTOBYBAHHA

1. Big'enHanTe npucTpin i OyKepena »KUBAEHHS.

Mia Yac TpmBanoi ekcnayaTalii HaxuabHa roaoBKa (2) Moske HarpisaTvcs. epej noYaTkom po-
60TV HeObXiAHO NoYeKaTH, NOKU NPUAAJ OXONOHE.

OuUMCTITb KOPMYC NPMUCTPOIO 3a AONOMOrOH BOIOrOf FaHYipK.

QuncTiTe Mitwanku (10, 11, 12) Tanonatky Ta WidyBanbHy HacaaKy Ta HacaaKy 418 NoApibHeH-
HS MiJ NPOTOYHOI BOAOH 3 A0AABaHHAM MIKOYOr0 3aco0y.

3aKiHYMBLUM PODOOTY 3 MPUCTPOEM, PEKOMEHAYETHLCS BiApasy »K MNOYUCTUTU QYPHITY-
py. Lle BMaannTb 3aaMWLIKN BigKAaaeHb, 3aN00IKNTL BUCKXAHHIO 3a/IMLLKIB, LLLO pOOUTL
NpaHHA BiNlblL ePEKTUBHUM | TEMKUM, a TaKOXK 3anobirae pO3MHOXKEHHIO GaKkTepilt.
YBATA! He Mo)kHa MUTM B MOCYA0MMUIAHIi MaluMHi 3MillyBay (11), smilyBay 3 CUNiKOHOBUM no-
kputTaMm (10), rayok (12), Hacagka 60sirapku Ta HacagKa noApibHI0Baya - e MOXKe MOLIKOAUTH
ix.

OMNUC GYHKLLIT MAHEJI YITPABJIIHHA

[TnaHeTapHUIM pOOOT Mae aBTOMATUYHI QYHKLLIT 3 MOXKAMBICTHO PEry/tOBaHHS.

dOyHKUia SR WBMAKiICTb | TemnepaTtypa yac
y aucnnei patyp
PeuenT Kpengn 1-5 38°C 72:00 xB.

WBUAKICTb @ 1-1 - -
vac - - 1:00 — 99:59 xB.

N

B w
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KopuctyBanbHULbKI HACTPOIIKMN 1-1 - 1:00 — 99:59 x8.

3miwyBau and

1-4 - 1:00 — 20:00 xB.
6araToKOMMOHEHTHUX Mac (rayok)

Miwanka 3 cMliKoHOBMM NOKPUTTAM 1:00 — 10:00 x.

Miwanka gna 36MBaHHA Nerknx mac 9-1 - 1:00 — 20:00 xB.

OnaneHHA «O» - 25°C-45°C 30:00 — 99:59 xB.

Hacapgka ans wnidysBaHHA
Akan by 3-9 - 1:00 — 20:00 xB.

@000 0®

Hacapka gns noapi6HeHHs

BEY/LOBAHWI PELIENT YAJIKU

1. Ha naHeni ynpaBaiHHA HaTUCHITb KHOMKY py4HOi dyHKLIT. 3a 3aMOBYYBaHHAM Oy/e Binobpaxka-
TUCS CTOBMELb YaC/KiNbKICTb: KibKicTb 400 1 (WBMAKICT 5, KiNbKICTb Cnanaxis A1 NOTOYHOI
KinbkoCTi). [loBepTaroun pyUKy, BU MOXKETE peryiioBaTh KisbkicTs 40 400, 6001, 800, 1000 T,
1200 r. Mput UBOMY WBMAKICTH 3MIHIOETLCS | B 3a1EXKHOCTI Big 06paHoi KisbkocTi (400 r/5, 600
r/5, 800 /5, 1000 /4, 1200 r/4). Y pexkunmi odikyBaHHst NaHe b ynpasniHHa 6yae 3aTeMHeHa 10
30% npotarom 10 xBUAMH, HATUCHITb OY/Ab-KY KHOMKY, OO BiHOBUTK pobOTY. AKLLIO NpOTH-
rom 30 XBUAWH He BMOPaTW »KOAHOT GYHKLT, NPUCTPIl aBTOMaTUYHO BIAKAUMTLCA. HaTWCHITH
PYYKY, LLOO NepeBecTr NPUCTPIN B PEXKIM O4iKYBaHHS.

2. BubpaBLumM KiNbKiCTb, HATUCHITb KHOMKY Habopy, Wo6 BKa3aTu KifbKICTb, SKy NOTPIOHO BBECTM
N8 BUKOHaHHS pelenTy. Bci KHoMKW ancnaes noBHiCTHO NiacBidytoThes, Kpim «Get Ready» i «Add
in order» (8 uein yac 6mmae «Get Ready», a «[JogaTii B NOCNIA0BHOCTI HE BiA0OPaXKaETLCs).
HaTWCHITL KHOMKY Habopy, 06 3aTBEPAUTM Nporpamy. [0TIM BUKOHYMTE KOMaHAW Ha Ancnael
(KHOMKM THrpenieHTa MUTOTATb CMHXPOHHO, 0AANTE IHFPEdiEHTU NO Yepsi: 6OPOLLIHO, siLg,
BOLY, LLyKOp, Cislb, APIXAXKI).

3. licns goaaBaHHS 3a3Ha4YeHNX IHFpedieHTIB, BIANOBIAHO /10 KiJIbKOCTI, HATUCHITb KHOMKY PYyYKM
019 NiATBEPAYKEHHS.

4. Yepes 3 XBUANHM poOOTI NpMAaZ, 3yNNMHATHCS | MOBIAOMUTbL NPO A0aBaHHS BEPLUKOBOrO Maca.
[onanTte BepLIKOBE MaC/10 | HATUCHITH Ha PYYKY, 0O MPOAOBKMTY NEPEMILLIYBAHHS.

5. Yepes 12 xBWAMH pobOTH MPOLEC HarpiBaHHs (BpoAiHHS) Oyae 3A4IACHI0BATICS aBTOMATUYHO.
Yac HarpiBy 3a 3aMOBYYBaHHSM CTaHOBWUTb 60 XBUAWH (MaKCUMaIbHWIA Yac MOXKHa BCTaHOBMTU
Ha 99 xBuauH i 59 cekyHa), Temnepatypa 38° C. Mig yac npoLecy MoskHa PeryaioBaTit 4ac Ha-
rpiBaHHg | TeMnepaTypy.

HAJTALUTYBAHHA LUBUAKOCTI

LLUBMAKICTb MOYKHA BCTAHOBMTKM abo peryaoBaTh 3a AOMOMOIO PYYKM perytoBaHHA
ab0o 3a 4O0NOMOrot0 KHOMKK GYHKLT WBMAKOCTI. [JoCTYNHWI Aiana3oH WBMAKOCTEN Bif
1 a0 11.
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HAJIALLTYBAHHA POBOYOTI O YACY

[Llo6 BCcTaHOBUTK ab0 BigperytoBaTN POOOYUMIA Yac, HATUCHITH KHOMKY QYHKLT Yacy, a
NOTIM BUKOPUCTOBYMNTE PYUKY, OO BCTAaHOBUTU HEOOXiAHMI Yac. JoCTynHWI Aiana3oH
Bia 1 XBUAWHK A0 99:59 XBUANH.

KOPUCTYBAJIbHNLIbKI HACTPOMKW

[Tpn HaTUCKaHHI QYHKLIOHA/IbHOI KHOMKK Ha AMcnaei BinobparkaeTbCa WBUAKICTL 3a
3aMoB4yBaHHAM 1 i yac 00:00. 3a gonoMorot pyykm abo KHOMKK OYHKLUT LWBNMAKOCTI
BM MOYKeTe BMOPpaTK WBMAKICTL B Aiana3oHi Bia 1 go 11, ToAl K HATUCHYBLUM KHOMKY
dYHKLIT Yacy BM MoyeTe BMbpaTu Yac B Aiana3oHi Big, 1:00 xBuanH 4o 99:59 XBUAKH.

3MILLYBAY [1J19 BATATOKOMIMOHEHTHUX MAC (TAHOK)

[Tpn HaTUCKaHHI KHOMKKM QYHKLUIT radka Ha aucnaei BigobpaXkaeTbCs WBMAKICTb 3a 3a-
MoBYyBaHHAM 3 ivac 12:00 xB1AMH. 3a AOMOMOrot0 pyyKM abo KHOMKKM OYHKLT LIBUAKO-
CTi B MOYKeTe BMOPaTK LWBMAKICTb B Aiana3oHi Bia 1 A0 4, ToAi 9K HATUCHYBLUM KHOMKY
dYHKLIT Yacy BM MoxeTe BMOpaTu Yac B AianasoHi Big, 1:00 xsuamH g0 20:00 xBUAKH.

MILLAJIKA 3 CUIIKOHOBUM NOKPUTTAM

[Tpr HaTUCKaHHI QYHKLiOHAIbHOT KHOMKM 3MilllyBaya 3 CUIIKOHOBKM MOKPUTTAM Ha AMC-
nnei BinobpasnTbca WBNAKICTL 3a 3aMoBYYyBaHHAM 4 i yac 10:00 xBUAMH. 3a AONOMOroK
MOBOPOTHOI PYYKM ab0 KHOMKM QYHKLUIT LIBMAKOCTI BM MOXKeTe BUMOPaTK LUBUAKICTb B
AianasoHiBia 4 00 9, ToAI K HATUCHYBLUM KHOMKY GYHKLLT Yacy BM MoXeTe BMOpaTh Yac
B AianasoHi Big 1:00 xBranH no 20:00 xBUANH.

MILLANIKA 014 36UBAHHA JIETKUX MAC

[Mpu HaTUCKaHHI GYHKLIOHANbHOT KHOMKK Mikcepa A1 36MBaHHA CBITAMX Mac Ha Aucnael
BiAOOPaXKaeTbCA LWBMUAKICTb 3a 3aMoBYyBaHHAM 9 i yac 6:00 XBUAMH. 33 AOMNOMOrow
PYYKM ab0 KHOMKKM GYHKLT LUBMAKOCTI BU MOXeTe BMOPATK LUBUAKICTb B Aiana3oHi Bif,
9 0o 11, Toai SK HATUCHYBLUM KHOMKY QYHKLLIT Yacy B1 MoyKeTe BMOpaTK Yac B Aiana3oHi
Bia 1:00 xBramH go 10:00 xBuAnH.

HANALLTYBAHHS HATPIBY (BPOAIHHS)

[Micns HaTUCKaHHSA KHOMKKM QYHKLIT nonepeaHboro HarpisaHHs (OpoiHHS) Ha aucnael
BiA0OparkaeTbCa TeMnepaTypa 3a 3amMoBYyBaHHAM 38°C i yac 60:00 xBMAKMH. 3a Aomno-
MOroto UmdepbnaTta MoykHa BMOpaTK TemnepaTypy B AianasoHi 25-45°C, npu HaTuC-
KaHHI KHOMKKM GYHKLIT Yacy MoyKHa BMbpaTy vac B aiana3oHi Big, 30:00 xsuauvH go 99:59
XBUIVIH.

HACAZKA ANnA WnieyBAHHA TA HACAOKA A1 NOAPIBHEHHA

[Tpn HaTUCKaHHI QYHKLIOHAAbHOT KHOMKM Hacaaku 6oarapky Ha aucnnei Binobparka-
€TbCA WBMUAKICTb 3@ 3aMoBYyBaHHAM 3 i 4ac 10:00 xBUAKMH. 3a 4OMNOMOrot NOBOPOTHOT
PYYKM ab0 KHOMKKM GYHKLUIT LUBMAKOCTI BM MOXKeTe BUOpaTK LWBMAKICTL B Aiana3oHi Big, 3
00 9, TOAI 9K HATUCHYBLUM KHOMKY GYHKLLIT Yacy BM MOyKeTe BMOpaTK Yac B Aiana3oHi Bif,
1:00 xBuanH Ao 20:00 XBUANH.
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BUKOPUCTAHHA POBOTA OJ14 BJIACHUX PELLEMTIB

Llel nocCibHMK MiCTUTb AesKi 3arasbHi, NpakTWUYHI Nopaan WoAo cneundiki poboTn 3
POBOTOM, SKi MOXKYTb CTaTW B HaroAi Npwv NiAroToBui BAacHUx peuenTie. OaHak A8
NOCATHEHHS iaeanbHOro e@ekTy i po3pobKM NMpaBMbHOI Npoueaypy 3MilllyBaHHS 3Ha-
N006NATHCA BAIACHI cnocTepeykeHHs i AocBig. HeobxigHo KoHTpotoBaTK NpoLec nepe-
MiLLlyBaHHS | 3aKiHYYBaTK MOro TOYHO ToAi, KoKW byae AoCArHyTa HeobxiaHa B peLenTi
KOHCUCTeHUIsA (HanpuKkaag, «<rnajke i enactuyHe TicToy).

MOPAOV LLOAOO MNPUTOTYBAHHA

[EN

. IHrpenieHTw, 9Ki 36epiratoThbCa B XONOANABHUKY, TaKi K Mac/10 abo SMLS, MOBWHHI AOCATTU KiM-
HaTHOI TeMnepaTypu, NepLL HixK i 3MilaTK. ToMy CAif CBOEYACHO NPUOMpaTK Taki NPOAYKTM 3
XON0ANbHMKA.

. LLlo6 YHUKHYTU KnaaHHS S€4HOT WKapaaynm abo 3iNCoBaHMX SELLb B MUCKY, HalKpallle BCTPOMM-
T IX B OKPEMY EMHICTb Nepe/, 10JaBaHHAM iHLLIMX NPOAYKTIB.

. 3aHaaTo TpMBasie 30MBaHHA MOXKE HEraTMBHO MNO3HAYMTICS Ha KiHLeBOMY NpoayKTi. ChiakynTe
33 4acoM NepeMilllyBaHHS, 3a3Ha4eHNM B peLienTi.

. 3MiHa TeMnepaTypu, TEKCTYPU XapyoBKX NPO/YKTIB (HAaNpMKAaf, Yepes KOJMBaHHs TeMnepaTy-
PV HABKOJIMLLIHBOTO CEPesiOBULLA) MOXKE BMJIMHYTU Ha CKOPOUEHHS/NOAOBKEHHS MPOLIECY 3Mi-
LLYBaHHS IHFPEIEHTIB Ta KIHUEBWI PE3y/bTaT 3MillyBaHHA.

. 3aBKAM CAif NOYUHATY 3MILLYBATM Ha HU3bKUX LLIBUAKOCTAX i MOCTYNOBO 30iblLUYBaTH LIBWA-
KIiCTb 10 NOTPIGHOT B KOHKPETHOMY peLenTi.

N

w

~
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PEKOMEHOOBAHI HANALLUTYBAHHA OKPEMUX AKCECYAPIB /1A IHTPEAIEHTIB BATO1O 1,5 KT

MakKcmmanbHa
AKcecyap Wena- | Hac KINBKICTB onuc po6otu
Kictb | (xB.) | npoaykriBy
Yawi

Miwanka 1000 r Gopouwwa + 538 © LBuakicTb 1 npotarom 30 cex., LLIBnakicTb

6araToKOMMOHEHTHa 1-4 3-5 — 2 npotarom 30 cek., LBnakictb 3 Bia 2 o
(rauok) (12) A 4xB.
Miwasnka 3 cunikoHoBUM 660 r 6opowHa + 840 r Ilmakicto 2 npotArom 20  cekyHg,
5-9 3-10 :
nokputTam (10) BOAN LWBNAKICTb 4 NpoTArom 2 XBunuH. 40 cexk.
ITE DL, DRIEC BN 9-1 3-10 3 A€YHi 6inkK (MiHiMym) wWwBMAKICTb 10 npoTarom 3 xB.
Nnerknx mac
PELLEMTU
POJIN 3 IIAHUM HACIHHAM v 20 2 M'sIK020 8epWIK08020 MAca
. v 1aliye

v" 30 2 119H020 HACIHHSA 4

v 402600u MPUTOTYBAHHA:

J 250 2 X/”~60neKapCbKozo 60p0u“.’a HHHH\HHHHHHHHHHHH\.\HHHHHH\HHHHH . .

. . 1) 3aMouiThb SIIAHE HACIHHA Y BOA Ha 12 roAuH.
v’ 32 cyxux Opinconcie .
2) BcTaHOBMTM 6araTOKOMMNOHEHTHY MilLiajIKy
v 302 uykpy
. (ravok).

v Szconi 3) MoknagiTe B MUCKY XJ1i6HE 6OPOLLHO, CyXi

¥ 102cyxoz0 monoxa K >KiA KO cin: cyxe MOI'IOF:(O BO, "

v 1502 600U APDKIXI, LLyKOp, , CY , BOAY.
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4) Bumiwyitte Ha wenakocTi 1-3 1o ofHo-
pigHOCTI, NOTIM foAalTe BePLUKOBE Mac/o i
NPOAOBXKYNTe BUMILLYBaTW 4,0 OAHOPIAHOCTI.
MoTimM goaainTe NNsHe HaCiHHSA | NPOAOBXYITE
BUMILLYBaTMU.

5) 3ynuHiTh po60oTa, HAKPUINTE MUCKY KYXOH-
HWUM PYLLUHUKOM i 3a/MLLITE TiCTO NigHIMaTUCA.
BcTaHoBITb dyHKLit0 HarpiBaHHs (BpogiHHs)
Ha 38°C Ha 30 xBuAWMH. Micns 3aKiHYeHHs
LibOro Yacy 3HOBY peTesIbHO BUMILLYEMO TiCTO,
BUIAMAEMO 3 MUCKM | GOPMYEMO 6 BY/IOHOK.
HakpuiiTe 6y104KM KYXOHHUM PYLUHUKOM i
3a/MLWTe B TENIOMY Micli migHiMaTUCs Ha 1
rOLMHY.

6) 3MacTiTb 6yN104KM 36MTUM AiiLeM. [MocTas-
Te B po3irpiTy go 180°C nyxoBKyY 3BepXy i
3HM3Y i BUNikanTe 20 XxBUAKH. [laiiTe OXON0OHY-

TM NiCN1S BUIMMaHHS 3 AyXOBKM.

OPAHLLY3bKUW XJ1IB

v 250 2 nweHu4Ho20
6opowHa

50 2 wumHb020 6opowHa
150 2 8o0u

10 2 yyrpy

4 2 cyxux opinconcie

v 3zconi

AN NN

[IPUTOTYBAHHA:

1) BcTaHOBUTM 6araTOKOMMOHEHTHY MilLlaIKy
(rak).

2) MoMicTiTb BCi iHrpeAieHTV B MUCKY i nepeMi-
LWaWTe Ha WBKnaKocTi 1-3 1o oHOPIAHOCTI.

3) 3ynuHiTb po60Ta, HAKPUIATE MUCKY KYXOH-
HWUM PYLLUHUKOM i 3a7MLLITE TiCTO NigHIMaTUCA.
BcTaHoBITh GYyHKLLiO HarpiBaHHs (6pofiHHA) Ha
30°C Ha 30 xBuAuH. lMicas 3aKiHYEHHS LbOro
Yacy Le pa3 peTesibHO BUMICUTH TiCTO.

4) BUiAMITb TiCTO 3 MUCKM | po3KadaiiTe oro

B OBa/IbHY GOPMY, a NMOTIM 3rOpHiTb PySETOM.
MoMicTiTb xNi6 y dopmMy ans nignoru, Ha-
KPUIATE TKAHMHOIO | 3a/IMLLITE B TENJIOMY MiCLi
nigHiMaTUCS NPUBIM3HO Ha 1 rouHy.

5) 3mMacTiTb NoBepxHHO X/1i6a KYHXYTHO
OJli€t0 i NOCTaBTE B PO3IrpiTy AYXOBKY [0
180°C 3Bepxy i 3HM3Y i BUNikanTe 30 XBUANH.
HapeLuTi, 33 4ONOMOroH0 LLMNaXKK NepeBipTe,
Yyu nponikes xi6.
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AOMALLHA NILA

v" 500 2 nweHuYHo20
6opowHa

300 2 mennoi eodu
52coni

10 2 yykpy

10 2 ceincux Opinconcie
1 2 onuekogoi ol

AN NENENAN

[IPUTOTYBAHHA:

1) BcTaHOBUTM 6araTOKOMMOHEHTHY MilLasIKy
(rak).

2) MpuroTyiTe 3aKBacKy B OKPEMOMY MOCYA,.
Bawuite Tenny Boay, LyKop i NoApiGHeH ApixK-
[LKi | nepemiwwanTe.

3) Y MUCKY BUCMMNAEMO MiueHnYHEe 60POLLHO,
Cifb i 3aKBacKy. MepeMiluaiiTe Ha LUBUAKOCTI
1-3 10 ogHOpiAHOCTI. AK TibKK TicTO byae
3aMillaHo, foAaliTe O/IMBKOBY Oit0 | NPOAOB-
YKYMTe BUMIiLLYBaTK, MOKM TiCTO He Npuabae
€/1aCTUYHY KOHCUCTEHLLH0.

4) 3ynuHiTh po60Ta, HAKPUIATE YaLlly TKaHW-
Hoto | gainTe TicTy NiaHATUCA. BCcTaHOBITb
byHKUito HarpiBaHHs (6poaiHHs) Ha 38°C Ha 30
XBUANH. [licas 3aKiHYEHHS LbOro Yacy 3HOBY
peTesIbHO BUMILLYEMO TiCTO, BUMMAEMO 3 MUC-
KM i ginvmo Ha 2 YacTuHK. PoskavaiTe ioro i
3a/MLWITE BiZANOYNTM HA 5 XBUANH.

5) Mepeknagits chpopmoBaHe TicTo y dhop-

MY A8 MUy, NPUTUCHITb pyKaMu GopMmy.
HamaykTe niLy TOMaTHUM COYCOM i pO3KNaAiTh
ynto61eHi HaunHKK. [ocTaBTe B posirpiTy 4o
200°C gyxoBKY 3BEpPXY i 3HM3Y, BUMiKanTe
613bK0 20 XBUANH.

v 59qeup

v 1201 uykpy

v" 100 r nweHnyHoro 60poLlHa

v 30 r Kpoxmaso

v 5 NopoLKy [0 neynsa

v’ ppibka coni
NMPUTOTYBAHHS:

Miwwanka a5 36MBaHHA NETKMUX Mac
2) Po36uitTe SiLs B MUCKY i AofaiTe LyKop.
36uBaiiTe Ha WwenaKocTi 11 o NUWHOI Macu.
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3) JoaemMo B CyMilll MLIEHUYHE | KapTonasHe
60poLLHO, po3nyLuyBay i Apibky coni. Obe-
peXXHo nepeMillaiTe Ha BNACHIN LIBUAKOCTI 2,
[LOKW iHrpeflieHTU He 3'€4HaloTbhCS.

4) ToToBE TICTO BUKNAAITb Y PO3'EMHY pOPMY,
3acTesieHy NepraMeHTHUM Nanepom, i nocTas-
Te B yX0BKY. BcTaHoBITH TeMnepaTypy 180°C
Bropy-BHM3, BUNiKanTe 6113bK0 30 XBUIUH.
HapeLuTi, 32 ;OoNOMOroto LNaXkku nepesipTe,
4u NponiKcs BiCKBIT.

KAPTO MJISIHE MIOPE

v 11 KapTonni

v' 125 r raps4oro MoJsioka

v" 25 r BEpLUKOBOro Macsia

v 5rconi
NMPUTOTYBAHHA:

1) OuncTiTh i BigBapiTL KApTONIIO B NiACO-
NeHi BoAi, 6ybTe 06epeXHi, o6 BOHa He
CTana 3aHaZiTo M'KOH0.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA

TexHiuHi napameTpu HaBeAeHO Ha 3aBOACHKIl Tabnnuui BUpoby,

JoBXMHa Kabesto KuBJieHHs: 1,05 M

2) Koaim BoHM CTaHyTb 60POLLIHMCTUMMU, MOYM-
HalTe 3aMillyBaTK ix B KacTpyni abo nepekna-
[iTb B YaLly Mikcepa.

MoTiM PO3MMHAEMO TaKUM YMHOM KapTOMJIo
B KYXOHHOMY KOMbaliHi Ha cepeHiii LBUIKO-
CTi 6113bKO 1 XBUJIMHMU.

3) Konm 3akiHunTe, 3a4eprnHiTh KapTono 3i
CTIHOK MUCKM.

4) 3milainTe rapsye MOJIOKO, Mac/io i Cifb.
Lonaemo [0 KapToni i BUMILLYEMO Ha LIBUA-
KocTi 4 10 0AHOPIAHOCTI.

3B/BAHHA BIJIKIB

v 2a1us
V' npibka coni
NPUTOTYBAHHA:

1) MoknaaiTb seuHi 6iNKKM B MUCKY, AofainTe
NpibKy coni.

2) 361BaiTe Ha HaMBULLLIM WBKMAKOCTI 11, KOH-
TPOJIIOKOUM CTYMiHb TPAaMOYBaHHS.

O

S

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwiae 3a co60to NpaBo BHOCUTM TEXHIYHI 3MiHK!

Lledi nocibHuK 6yn10 nepeknadeHo Ha MAawuHy.
SAkwo 'y 8ac e cymHieu, byob nacka, npoyumadime aHz/n0MO8HY 8epCiro.

MpaBuabHas yTUAM3aums NpoayKTa (M3HOLEHHOE 3/IEKTPUYHECKOE U 3/IEKTPOHHOE 060pyA0BaHMe

MapKu1poBKa Ha Npo/yKTe yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT He CAefyeT BbibpacbiBaTs BMECTE C APYrvMM
6bITOBLIMU OTXOAaMM MO OKOHYAHUM CPOKa Cy>KObl. VI3HolWweHHoe 060pya0BaHMe MOXKET OKasblBaTb
BPEHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KatOLLLYt0 CPEY M 3[,0POBbE YEOBEKA M3-3a MOTEHUMAIbHOTO COAEp-
>KaHWs OMacHbIX BELEeCTB, CMeceil M KOMMOHeHTOB. CMeLUMBaHWe OTXO0B B BWUAE M3HOLWEHHOMO
3/IEKTPOHHOIO U 3/1eKTPUYECKOro 060py/10BaHMA C APYTMMM OTXOAaMU N UX HEMpodeccroHaibHas
pa3bopka MOXKET MPMBECTH K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbLIX A/15 3[40POBbA U OKPY»KatoLLen cpefbl. M3HolweHHoe
YCTPOWCTBO HEOBXOAMMO CAaTh Ha MyHKT c6opa 0TpaboTaHHOro 1EKTPUYECKOTO M 31EKTPOHHOIO 060pYA0-
BaHusl, YTO6bI NONYUNTL NOAPOBHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAaYM NEKTPUYECKUX U I/IEKTPOHHbBIX OTXO/10B,
M0/1b30BaTENb A0/IKEH 06PaTUTLCA B MECTHbIN NMYHKT c6opa 060pyf0BaHNS A5 YTUAM3AUMU UK Ha 3aBOA, MO

nepepaboTKe U3HOWEHHOrO 060PYA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, Ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjng, dowdéd zakupu oraz
krotka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

W przypadku pytan lub
watpliwos$ci prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

12-100 Szczytno,
Korpele 71,

+48 (89) 623 11 00
+48 501 79 00 11

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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3. PRZEKAZ KURIEROWI

Przesytki sg odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy o zapoznanie sie
z warunkami gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje
warunki niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer

187
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

188

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

o$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

o$wiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoriéw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdéw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,
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10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiadac
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarangcji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczyé produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowaé

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiazanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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